E] Electrolux B 2h

electrolux.com/register

SR YnytcTBO 3a ynotpeby | LUteawak 2
SL Navodila za uporabo | Stedilnik 28

e
o000

LKR540267X




[No6po pownu y Electrolux! XBana wto cre nsa6panu Haw ypehaj.

npobnema, cepBucrpane 1 Nonpasky:

@ MpunbasuTe caBeTe 3a kopuwherbe, 6poLLype u MHdOpMaLWje 3a peLuaBaHe
www.electrolux.com/support

3appkaHo npaso U3MeHa.

CAOPXAJ
1. MTHOOPMALINJE O BE3BEHOCTN......oiiiiiiiii e 2
2. BESBEHOCHA YTTYTCTBA. ... 5
B MOHTAXKA e e 8
4. OTTNC TTPOUBBOIA. ...t 10
5. MPE MPBE YTTOTPEBE........ccii e 11
6. MITOYA 3A KYBAHE — CBAKOOHEBHA YTIOTPEBA. ..o 12
7. MNOYA 3A KYBAHE — HATTOMEHE N CABETW. ..o, 12
8. MJTOYA 3A KYBAHE — HETA M UYNMWIREME.........oo 14
9. MERHNMUA — CBAKOOHEBHA YTIOTPEBA ..o 14
10. MERHUUA — ®YHKLINJIE CATA. ..ot 15
11. MERHVUA — KOPULLREHE NMPUBOPA. ... 17
12. MERHNUA — HATTOMEHE N CABETW. ..o 18
13. MERHVUA — HETA M UNLWLTREME.......co 21
14. PELWWABAHE MPOBJIEMA.. ... 24
15. ENERGETSKA EFIKASNOST ......ooiiiiiiiiii e 25
16. EKOJTOLLKA TTUTAHDA ..o 27

1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTh Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

YINMO3OPEHE: Ypehaj n kerosmn goctynHu enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

[eua He cmejy na obasrbajy Ynwherwe N KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaHe€.

OgBaj ypehaj je HameneH 3a ynoTpeby y jegHom
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanupa oeaj ypehaj n
3amMeHu kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4m Ha Hanajawe nNpeko kabna
Tnna HOSVV-F koju moxe ga usgpxm temneparypy 3aghe
nrove.

[MpenBuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npegsuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMa.

He nHctanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa Kako ou ce
n3berno nperpesatbe.

Hemojte nHctanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.
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Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT nomohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema AgarbMHCKOr ynpasibatsa.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBmbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha mactu unu yroy 6e3 Haasopa, jep
MOXe Aohu 0o noxapa.

Hukaga HemojTe BOOOM racuTu noxap TOKOM KyBamsa.
Nckrbyunte ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hhp.
NpoTMBNOXapHUM hebGeToM Nnn NoKNonuem.

OrlMPES: MNpouec kyBaka Mopa Aa ce Hagrnega.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HeNpPeKUaHO.

YMNO3OPEHE: OnacHocT o noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBake.

HemojTe KopucTuTn napoynctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacrtsa 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKNeHux BpaTa Unm cTakna Ko, LapKkuy rnoknonua nioye
3a KyBame jep OHM Mory usrpebaTtn noBpLUMHy 360r Yyera
mMoxe gohu 0o pacnpckaBaka cTakna.

MpeameTe og meTana, NoNyT HOXEBA, BUIbYLLKW, Kalluka m
noknonaua, He Tpeba cTtaBrbaTv Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YNO3OPEHE: Ako je noBpLuMHa Hanykna, UCKIby4ynTe
ypehaj n nssyunte kabn 3a Hanajawe U3 yTMiHuLUEe aa
BucTe cnpeunnu cTpyjHu ygap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
MNPUKIbYYEH HA MPEXY ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucre ucksyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4aja, obpaTtute ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n werosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kaga Bagute npnbop nnun nocyhe ns pepHe unm nx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYyjoM.
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YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbyyeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT ga gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajawe owTeheH, era mopa aa
3ameHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEeKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIIoYy 3a
KyBak€ Ou3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOPNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhnx WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBarbe MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

YBEK KOPUCTUTE 3ALLTUTHE PYKaBULE U1

2.1 UHcTanupame 3aTBOpEHy 0Byhy.

* He Byyute ypehaj 3a pyunuy.

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba moxe aa
WHCTanupa oBaj ypehaj.

/\ YNO30OPEHE! *  Kyxurbckun geo n yoyoreewe mopajy aa

nmajy ogrosapajyhe ammeHsuje.
* HeonxopgHo je npugpxasatu ce
MUHUManHOr pacTojaka o4 Apyrux

ypehaja n KyxmkbCknux enemeHaTta.

*  WHcTanupajTte ypehaj Ha curypHo u
NPVKNagHoO MeCTO Koje UCTyH-aBa 3axTeBe
3a uHcTanauujy.

* Heku genosu ypehaja cy noa HanoHoMm.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
BucTe cnpeunnu SOAMPUBaH-E ONacHMX
Aenosa.

YKNoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.
HewmojTe ga HctanvpaTte unu kopuctTute
owTeheH ypeha.

MpuapxasajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUMpaHe Koje cTe fobunu y3 ypehaj.
YBek BoguTe padyHa npuimkom
nomepara ypehaja 3aT1o WTO je Texak.
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CTtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeamHnua ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
[a Bpeno nocyhe 3a KyBawe nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.

O6GaBe3Ho noctasuTe nomararno 3a
cTabunusoBame kako ce ypehaj He 6u
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LWMHcTanayuja“.

2.2 MpukrsyunBame cTpyje

CKVMHYTK ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuyHOj MHCTanauuju mopa
nocTojaT pacTaBHU NpekuaaYy Koju Bam
omoryhaBa ga nckrbyunte cBe gase
Hanajara ypehaja. Pa3amak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM npekugayvy mMopa
[a U3HOCK HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
HEero LUTO MOBEXETE MPEXHU yTHKaY y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 Ynotpeba

/\ YNO30OPEHE!

Pu3uk of noxapa 1 cTpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae ysemrbeH.

YBepute ce fa cy napameTpu Ha Nnounum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajare.

YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULLY Ca 3alUTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHMULA 1 NpoAyxHe kabnose.

He possonute ga kabn 3a Hanajamwe
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kaga ypehaj pagun nnu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTtuta of yaapa Aenosa noj HanoHoM
1 M30M0BaHMX Aenosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TaKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIOHU
6e3 anata.

MpukrbyynTe rnaBHu Kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHWLY TeK Ha Kpajy
WHcTanaumje. Bogute pavyHa oa nocToju
NPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
WHCTanauuje.

AKO je 3uaHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
Oa NpUKIbyyyjeTe MpPexHU yTuKau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucre
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns yTuyHuLe.
KopuctnTte camo ucnpasHe pactaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmgaye,
ocurypade (ocurypave ca HaBojem Tpeba
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/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og noBpena v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

Hewmojte aa menate cneyundukavmjy osor
ypehaja.

BogwuTe payyHa aa otBOpwM 3a
BeHTMNauujy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIby4MTN HAaKOH CBake
ynoTtpebe.

ByauTe onpesHn Kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3afne Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpPE pyKe UM KaJa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctntun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOP 3a oAfnarame.
Hewmojte aa kopuctuTe anyMuUHUjyMcky
donujy unu gpyre martepujane namehy
NnoBpLUMHe 3a KyBahse 1 nocyha 3a
KyBak-€e, OCVM aKko npoussohay oBor
ypehaja Huje gpyraunje HaBeo.
Kopuctute camo npnbop koju nponssohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha,.

YBeK KOpUCTUTE CTaKMo 1 Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocTojn pusmnk of noxapa v ekcrnnosuje.

MacTtu v yree kaga ce 3arpejy Mory Aa
ocno6ofe 3anarbuBa ucnapeta. Apxure
nnamMeHoBe Unu sarpejaHe npegveTe
Jarbe ofl MacTu 1 yrba kafia kysaTe ca
IRVIVER




* Wcnapeta Koja ocrnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry i@ U3a3oBy CMOHTaHO
caropeBamse.

*  YnoTpebrbeHo yrbe, Koje MOXe Aa CaapXku
ocTaTke XpaHe, MOXe Aa ce 3ananv Ha
HWXKOj TemMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW NO NpBK NyT.

» 3anar-uBe matepuje unv npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopea
ypehaja nnu Ha wera.

* BapHuue unu oTBOpEHN NnameH He cmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

» [laxrbmBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwhemne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOoBeCcTu 40 ncnapasara
ankoxona v Melliaka ca BasgyXoMm.

Hanpasu orpeboTuHe. YBEK NogurHuTe
oBe npeamMeTe kaga Tpeba ga nx
riomMepare o NoBpLUUHY 32 KyBaks€.

2.4 Hera n uynwhene

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pm3nk o nospepae, noxapa unu
owtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusmnk o owTehena ypehaja.

* [a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
OVPEKTHO Ha AHO.

— He cTaBrbajTe anymMmuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPALLUHOCTH.

— Hewmojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyfe n xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBama.

— ByauTe naxreunsu kaga ckugate unm
nocraesbate npmoop.

» [ybuTak 6oje Ha emajnupaHum
nospLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

» Kopuctute ayboku nnex 3a 3anveeHe
konaye. BohHu cok moxe ga octasu
TpajHe Mprbe.

* Hewmojte cTtaBrbaTtn Bpyhe nocyhe 3a
KyBame Ha KomaHaHy Tabny.

* He possonuTte ga TeyHocT y nocyhy 3a
KyBahse NOTMNyHO Ucnapu.

+ [MasuTe pa npeameTu unu nocyhe 3a
KyBar-e He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM MOBPLUNHA MIOYe.

* HewmojTe ykrbyunBaTh 30He 3a KyBame
YKOIMKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.

» [ocyhe oa nuseHor reoxha, anymvHujyma
unu ca owTeheHum gHOM Moxe Aa

« [lpe ogpxaBara, oeakTnBupajte ypeha.
Vckonuajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
yTUYHMLE.

« [lposepuTte aa nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pusnk ga ce nonome cTakneHe
nnove.

* Opamax 3ameHuTe CTakneHe nnove Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

* byauTe naxrboMBM Kaga ckupgate Bparta ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

* Ocrtauu macHohe un xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

* PepoBHO unctute ypehaj oa bucre
cnpeyvnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTtepujana.

* Ypehaj ounmctute BNaKHOM MEKOM KProM.
KopuctuTe uckrbyy4mBo HeyTpanHe
aetepiieHTe. Hemojte Kopuctntmn
abpasmBHe npou3soae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave unu
MeTanHe npegmerte.

*  YKONVKO KOPUCTUTE CNpEj 3a PepHY,
npugpxaeajte ce ynyrcrasa o
06e36egHOCTN Ha ambanaxu.

* HemojTe 4ncTnTU KaTanuTUyKkM emajn
(YKONMKO NOCTOjM) HUKaKBUM
OeTepLIEHTOM.

2.5 YHyTpawHe ocBeT/beHe

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaapa.

* Kapa ce paagu o cujanuuama yHytap
npov3BoAa 1 pe3epBHUX AENOBA,
cujanuue koje ce npogajy 3acebHo: Oe
cujanuue cy HameweHe fa u3apxe
eKkcTpeMHe pusnyke ycnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LITOo cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unv cy HamereHe aa
curHanusmpajy nHdopmawmje o pagHom
cTtawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
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ynoTtpeby y apyrum ypehajuma v Hucy
noroAHe 3a OCBeTIbaBake NpocTopuja y
nomanuHCTBY.
+ OBaj Nnpon3Bog caapXXu N3BOP CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.
» Kopuctute camo cujanuue koje umajy ucty
cneumdukaumjy.

2.6 CepBucupame

» Pagu onpagke ypehaja obpatuTe ce
oBnawheHOM CEPBUCHOM LIEHTPY.

+ Kopuctute camo opuruHanHe pesepsHe
faenose.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnm 6nm3y KyXmHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na yhy namehy 604He nnove n KyxmHCckor
efieMeHTa 1 BpeMeHOM Mory fa owrteTte
60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM efleMeHTUMa ca jegHe unu
[Be CTpaHe u'y yrny.

3a MMHUManHe pasgarbuHe 3a yknanawe
nposepuTe Tabeny.

L ——
\ /
Al —
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2.7 Ognarame

rywetrba.

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT o nospefusama nnu

*  OO6paTnTe ce OMWTUHCKMM OpraHuma ga
OucTe casHanu kako Aa ognoxute ypehaj

y otnag,.

*  Wckrbyuute ypehaj us crpyje.
*  Wceuute MpexHu enekTpuyHm kabn Ha
MeCTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure

ra.

MuHumanHe pasgarbuHe

OumeH3uje mm
A 400
B 650
(o3 150
3.2 TexHU4YKM nogaumn
HanoH 230V
dpekBeHumja 50 - 60 Hz
Knaca ypehaja 1
OumeH3uje mm
Bucuna 858
LWnpuHa 500
[Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja




Kopuctute HoXuUe Ha aHy ypehaja ga bucte
NnoAilecunu ropky NoBpLUMHY ypehaja Tako aa
6yae y HMBOY ca ocTanum noBpLUnHamMa.

3.4 3awTuTa o4 Harukawa

Monecute oarosapajyhy BUCMHY U MOBPLUUHY
3a ypehaj npe Hero LUTO NpUYBpCTUTE
3alWTUTY OA HarnkwamAa.

/\ OnPE3

MpoBepuTe Aa nNu CTe MOHTUPaNu
3aLUTUTY Of Harvkbaka Ha NpaBeoj
BUCUHMU.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnaTka.

HeonxoaHo je Aa MOHTUpaTe 3awWTuTy oA
Harukwama. AKo je He MoHTupaTe, ypehaj
MOXXe [a Ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6y Bac NnoaceTmo Ha
noTpeby yrpagre 3awwTuTe o4 Harnkbara.

1. MoHTupajTe 3awTnTy oA Harnkwawa B -
343 mm ncnopg ropwe nospLuMHe ypehaja
n A - 67 mm oa 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHU OTBOP Ha Hocady. 3awpaduTe je

y YBPCTV MaTepwujan unm Kopuctute
nocrojehe ojavare (3ng).

—

2. Ha neBoj CTpaHu, ca 3aahe CTpaHe

ypehaja, noctoju otsop. MoagurHnte
npeawu kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeauvHy npocTopa nsmehy enemeHara.
Ako je npocTop uamehy enemeHata Behu
oA wupuHe ypehaja, mopaTte nogecuT
OO04YHY AMMEH3Ujy Tako Aa LeHTpupare
ypenaj.

@

AKO CTe NpoMeHUNN AUMEH3nje
LWTeAHaka, mopaTte npaBuiHO
nopaBHaTW 3alUTUTY O Harnkbama.

/\ ONPE3

Ako je npocTtop namehy enemeHata Behu
of wupuHe ypehaja, mopaTe nogecutu
OOYHY AMMEH3Njy Tako Aa LueHTpupaTe
ypehaj.

3.5 EnekTpuyHa MHCcTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

Mpoussohay He CHOCK OATOBOPHOCT Y
crnyvajy fia ce He npuapxasaTe Mepa
NPefOCTPOXKHOCTY HABEAEHMUX Y

nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ncnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukaya u
CcTpyjHOr kabna. TepmuHan 3a NpuKIby4vak ce
Hanasu nsa s3agwer naHena.
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/\ YNO3OPEHE!

[Mpe Hero wTo cnojute cTpyjHN kabn ca
NPUKIbYYKOM, U3MepUTE HanoH namehy
hasa Ha KyhHOj eneKkTPUYHO] MPEeXu.
3atum nornegajte HanenHuuy Ha 3aam0j
cTpaHu ypehaja aa bucte 3Hanu kojy
eneKTPUYHy MHCcTanauujy ga ynotpebure.
OBaj pepocnepq Kopaka cnpeyasa nojaBy
rpeLuke n owrtehewa enekTpuYHnX
KoMnoHeHaTta ypehaja npu
WHCTanupamy.

®dasa MwuH. BennyuunHa Ka-
6na

3 ca HeyTpanHum 5x1,5 mm?

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.

OproBapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe hase:

®daza MuH. BenuymHa Ka-
6na
1 3x4,0 mm?

4. OINMnC rNMPON3BOLOA

4.1 OnwTK npuka3s

10 CPICKU

[yrmag 3a nnouvy 3a KyBae
MHankatop/cumbon Temnepatype
[yrme 3a Temnepatypy
EnekTpoHcku nporpamaTop
Oyrme 3a dhyHKUMje pepHe

"pejHn enemeHT

Jlamna

BeHtunatop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
Monoxajn pewweTke

BERONCEOEN



4.2 lllema noBpLUMUHE 32 KyBahe

ﬂ I I

( 180 mm )
(140mm)
D

Ei-itl

140 mm

(BCD

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.

5.1 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npse
ynoTpebe n koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC Y AUM.
lMpoBeTpuTe cOBY TOKOM Npearpesaksa.

1. YknoHwuTe cBY JoaaTHy onpemy 1 Hocade
peLlueTkM 13 anapara.

2. TopecuTe yHKUMjY C] . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj aa pagu 1 u.

3. Togecute dyHKUMjy . Mogecute
MakcumanHy TemnepaTypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oy dyHkuujy je 210 °C.
OctaBute ypehaj oa pagn 15 MuH.

4. TlogecuTe yHKUMjY . Mogecute
MakcumanHy temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

5. Wckmbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnagu.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4McTuTe camo
Kpnom og Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTepLeHToM.

3oHa 3a KyBake og 1200 W

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
moena

3oHa 3a KyBake og 1800 W
3oHa 3a kyBawe o 1200 W
MHavkaTop npeoctarne TonnoTe
3oHa 3a KyBare og 1800 W

NE

ool ~fe

7. Bpatute npubop un yknowmBe Hocave
peLleTKe y MOYETHN NONOXaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte ga nogecute Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

9 Tpenepu kafa nosexeTe ypehaj Ha gososa
efleKTpUYHe eHepruje, kaga Aohe Ao npekvaa
CTpyje unu kaga TajMep Huje NogeLueH.

MpuTtucHuTe + unm
Ta4yHo Bpeme.
Mocne oTnpunvke NeT cekyHau Tpenepexe
npecTaje n gucnnej npykasyje Bpeme Koje crte
nogecunu.

— na 6ucTe nogecunu

5.3 NpomeHa BpemeHa

@

He mMoxeTe NpoMeHWTHN Ta4yHO BpEME aKo
paan Heka of yHKumja.

Y3acTonHo npuTtuckajte Q) [OK He NnoyHe Aa
Tpenhe uHankatop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOr BpeMeHa, norneaajte
opersak ,logelwaBare BpemeHa”.
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6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

6.1 Onuc 30Ha 3a KyBame

30He 3a kyBarbe nMajy TepmMocTar u page
1cnpekunaaHo (race ce 1 NOHOBO nare) y
3aBWCHOCTM 073 M3abpaHor cTeneHa TonsoTe.

6.2 MNogewaBaHe cTeneHa TonnoTe

Cumbonu ®PyHKUMja

0 Monoxaj ,Mckby4eHo”
§ OppxaBare Tonnote
1-9 [MNopeluaBara cTeneHa TonnoTe

@

3a nogewaBana TonnoTte 1-3, 30Ha
OCTaje UupBeHa oko 2-3 cekyHAe, a 3aTum
ce Jeaktusupa.

@

30Ha (hYHKLMOHULLE HA MAKCUMAaNHOM
HMBOY Hanajaka kaga nogecuTe HUBO
TonmnoTe Ha 8 nnn 9.

6.4 UngukaTop npeocTarne Tonnore

/\ YNO3OPEHE!

[ok rog je nHamkaTop BUASBLUB, NMOCTOjU
pY3NK Of, ONEeKOTMHa 360r NpucycTea

npeoctane TonnoTe.

KopwucTtute 3aoctany Tonnoty aa bucre
CMamMny NOTPOLLHY EHEpruje.
[eakTBupajTe 30Hy 3a KyBare oko 5-10
MUHYTa Npe 3aBpLUeTKa KyBakba.

OkpeHuTe ayrme 3a nsabpaHy 3oHy 3a
KyBame a bucte nogecunum Tonmnory.
[a 6ucTte 3aBpLUMN KyBaHe, OKPEHUTE
AyrMme y nonoxaj ,MCKiby4eHo”.

6.3 Kopuwhere jeaHocTaBHe 30He
3a KyBame

[a bucTte KOpUCTWUNKM jeQHOCTaBHY 30HY 3a
KyBame, OKpeHute ogrosapajyhe ayrme Ha
Hekun og cneagehux nonoxaja: 1-9.

MHaukaTtop je ykrbyyeH kafa je 30Ha 3a
KyBar-€ Bpena, anv He OyHKLMOHMLLE aKo je
CTPYjHO Hanajake UCKIbYYEHO.

MHamkaTop ce Moxe Takohe yKrbyuuTu:

* 32 OKOSIHe 30He 3a KyBak-€e YaK 1 ako ux
He KopucTuTe,

« Kap ce Bpesno nocyhe ctaeum Ha xnagHy
30HY 3a KyBatbe,

* Kaj ce Mnnoya 3a KyBae UCKIbyuu, anu je
30Ha 3a KyBate 1 Jarbe Bpena.

MHaukaTop ce racu Kag ce 30Ha 3a KyBake
oxnaaw.

7. MJTO4YA 3A KYBAHKE - HANMOMEHE 1 CABETU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

7.1 Mocyhe

PesynTaTu KyBara 3aBuce of matepwujana of
Kora je uspaheHo nocyhe

12 CPICKU

@

[Ho nocyha 3a KyBate mopa fa byae
Aebeno u wro je moryhe pasHuje.
Ocwrypajte oa oowe NoBpLUMHE nocyaa
Oyay Y1cTe 1 cyBe Mpe Hero LWTo UX

CTaBuUTE Ha NOBPLUMHY nyio4e.




®

Ha kepamuyke nnove 3a KyBatbe He
cTaBmajTe nocyhe ynje gHo nma
WCTaKHyTe UBULIE UMW UCMYNYEHA, HMP.
Turawse o nueeHor reoxna. OHe mory
TpajHo Aa narpeby unu 3apexy
MOBPLUMHY NoYe 3a KyBakse.

MWHUMarnHor

npeyHvka (6ap jeaHako

NPeYHUKy 30HE 3a KyBare).

®

[Mocyhe og emajnupaHor Yyenvka ca HOM
oA anyMmuHujyma nnm 6akpa moxe fa
n3asoBe npomeHy 6oje Ha
CTaKMoKepaMmnyKoj MOBPLUMHMN.

s

[ o

B =

At

/ Lttt

X

v

7.2 NojeaHocTaBrbEHN BOAUY 3a

KyBatbe

[a bucTe ywiteaeny eHeprujy n ocurypanm
Aa nno4a 3a KyBahe pagun npasuiHo, AHO
nocyha mopa 6utu ogrosapajyher

@

Mopaum y Tabenu cy camo cMepHuLe.

MopewaBawe Kopuctutu 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nrnorte

§ 1 [orpeBatse ckyBaHe xpaHe. no notpe- CTaBuTe noknonay Ha nocyay.
- 61
1-2 Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnadu, 5-25 MoBpemeHo npomeLuajte.
yokonaga, enaTuH.
2 YuyBpcTunu: BasgyLuacte omneTe, Ky- 10 - 40 KyBajTe ca cTaBrbeHUM MoKnomnuem.
BaHa jaja.
2-3 [uHcTake jena ca nUpuHYeM un mne- 25-50 [opatun Hajvarbe ABa nyTa BuLLe
KOM, MoArpeBate roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NMUPWHYA, a je-
1a ca MneKkoM npomeluaTti Ha nona
BpEMEHa KyBatba.

3-4 [uHcTake noepha, pube n meca. 20-45 [opajTe HekonvKo Kalumymua Boge.
MpoBepuTe KONUYNHY BOAE TOKOM
npoueca.

4-5 Kpomnup u gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napu. ne. MpoBepute HMBO BOAE TOKOM Npo-
Lieca. [ipxute noknona, Ha fMoHLy.
4-5 KyBarse Behux konuynHa xpaHe, jenan 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM U cacTojaka.
cyna.
6-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuUTe no notTpedu.
[OH 6ne”, kKoTneTu, alumpaHe LWHW- 6u
une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,
jaja, nanaymHke, KpodHe.
7-8 Jako npxemne, peHgaHu kpomnup, 5-15 OKpeHuTe Nno notpedu.
neyea, LWHALME.
9 KyBarbe Boae, KyBakse TecTa, 3aneLawe Meca (rynal, rosehu puéuh), nomdpur.
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8. MNOYA 3A KYBAHE - HEM'A N YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

8.1 OnwTe nHcopmauuje

*  OuucTnTe nNnoyvy 3a KyBake HaKoH CBake
ynoTpebe.

* YBek kopuctuTe nocyhe 3a KyBake ca
YNCTOM AOHOM MOBPLUNHOM.

» Orpeb6oTuHe unu TamHe cneke Ha
NOBPLUNHN HEMAjy HUKAKBO A€jCTBO Ha
paj nnove 3a KyBare.

» Kopuctute nocebHo cpeacTso 3a
yuwhere NorogHo 3a NMOBPLUMHY NioYe 3a
KyBam-e€.

* YBEeK KOPUCTUTE CTPyray koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBawe ca
cTakneHom nospumHoM. Ctpyray
KOpMCTUTE CaMo Kao AoAaTHM anaT 3a
ynwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka yvwhema.

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe kopucTnTn Hoxese unu 6uno
KOju Opyru owtap, MeTanHu anar 3a
ynwhere cTakrneHe NoBpLUNHE.

8.2 Ynwheme nnoye

*  YKIoHuUTe oamax: pacTonibeHy
nnacTuky, nnactTuyHy conujy, wehep un
XpaHy ca wehepom, y NPOTVBHOM
nprbaBLUTUHA MOXE [a OLTETW NoYy 3a
KyBahe. Bognte pauyHa kako bucte
n3bernu onekoTuHe. Kopuctute
cneumjanHu cTpyray 3a nnove 3a KyBakbe
Ha CTaKneHoj NoBpLUMHK, Tako Aa byae
noA OWTPUM YriioM U NOMepPajTe OLWTPULLY
MO NOBPLUMHW.

+ Kapa ce nnouya 3a KyBate JOBOSbHO
oxnaau yKNoHuUTe: CBETIE Kpyrose of
KameHuUa 1 BoAe, ucrpckane MacHohe un
npomeHy 60je y Bugy ceeTnylama
mMeTana. O4ncTuTe nnovy 3a KyBake
BMaXHOM KPMOM 1 ca Mano HeabpasunsHor
peteplieHTa. HakoH unwhewa, obpuimnte
nnoYy 3a KyBake MEKOM KProMm.

*  YKknoHute npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyuawa meTana: Kopuctute
MeLLaBuHy npaLlka 3a neuyBso un
NMMyHoBOr coka unu cupheTa.

9. METAHNLIA — CBAKOOHEBHA YIOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

9.1 YkrbyunBawe U UCKIby4nBaHwe
pepHe

1. OkpeHuTe ayrme 3a dyHKUMje pepHe aa
bucTe nsabpanu Heky yHKUMjY.
2. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.
Jlamnuua ce ykrbyyyje kaga pepHa pagu.
Jlamnuua ce ykrbyyyje ako Heka of yHKUmja
nehHuue pagu. pejarbe ce ykibydyje n
nckrbyuyje aa 6u ce 3agpxana n3abpaHa
TemnepaTtypa. Jlamnuua nHamkatopa 3a
nehHuUy ce ykibyyyje 1 UcKkibydyje y cknagy
ca TUm.

14 CPIICKU

@

3a dyHkuuje 6e3 rpejarba Hema notpebe
[a nofeluasaTe Temneparypy.

3. VickrbyuuTe pepHy, OKpeHUTE KOMaHOHY
ayrmag 3a dyHkumje pepHe n
Temneparypy Ha nonoxaj ,MCKIby4eHo".

Jlamnuua ce nckrbydyje kaga cy komaHaHa

AyrMag y UCKIby4eHOM Monoxajy.

9.2 be3begHoCHU TepMocTaT

HenpaBunaH pag pepHe nnu HemcnpasHU
AenoBn MOry fOBECTU 4O OnacHor
nperpesatba. [1a 61 ce 0BO cripeunno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npeknaa
Hanajare. PepHa ce NoHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kaf TemnepaTtypa onagHe.



9.3 dyHKUMje pepHe

Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

o

(5] Jlamnay pepHu
3a ykrbyuuBatrbe namne 6e3 yHkuuje neversa.

3arpeBatbe ofo3ro/onosno
3a neyere Ha jeJHOM Moroxajy peLueTke.

| -
BBQ rack®yHkuuja/

—— Typ6o rpunoBake

3a rpunoBarse unu nevere xpaHe kopuctehu
BBQ rack Ha jeaHom nonoxajy nonuue. 3a rpu-
noeare mMeca 1 nospha nomohy BBQ rack. /
3a neverbe Behnx komaga meca Unm XnBMHe ¢
KOCTMMa Ha jefHoj peLueTkn. 3a cnpematse rpa-
TUHMPaHWX jena v 3a 3aneLame.

3arpeBatbe 040340
3a nevetbe Konava ca XpckasvM AHOM U 3a
KOH3epBYCatbe XpaHe.

|

®dyHKUMja 3a nULy
3a neyere Ha jeHOM nonoxajy peLueTke, Tako
Oa xpaHa byae 6orbe neyeHa u xpckasa.

Meyer-e ca BeHTMNaTOpOM

3a npxer-e UK 3a NpXere 1 NneYere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypu, Ha BULLE Of jeAHOT Hu-
BOa pelleTke, 6e3 mMeluarba yKyca.

] OpmpsaBawe
3a ogmvpsaBatbe xpaHe. Bpeme ogvpsaBatba
3aBUCM Of} KOSIMYMHE U BENWYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

Meyere y3 paBHU BEHTUN
3a UCTOBpPEMEHO NeYere Ha HajBuLLE [Ba Mo-
noxaja pelueTke v 3a cyluewe xpaHe. Mogecu-
Te Temnepatypy Aa 6yae Huxa 3a 20-40 °C He-
ro 3a 3arpeBarbe 0403ro/0f03/0.

l@ BnaxHo neyete y3 BeHTUNaTop

¢ OBa hyHkupja je kopuwheHa 3a ycknahusare
€a Krnacom eHepreTcke epukacHOCTU 1 3axTe-
BMMa eKko-au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapanma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBmn y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom nevewa BpaTa pepHe Tpeba aa byay 3a-
TBOpEHa kako pyHKUuja He 61 Buna npeknaaHa
1 Kako 61 ce ocurypano fa pepHa paau Ha Haj-
BuweM Moryhem cTeneHy eHepreTcke edukac-
HOCTHU.
Kapa kopuctnTte oBy dyHKUWjy, TeMnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pa3nukyje of 3aaa-
Te Temnepatype. CHara 3arpeBara Moxe 6utu
yManeHa. 3a oniite npernopyke y Be3u ca
ylITeOM eHepruje norneaajte nornasmbe
+EHepreTcka edmkacHocT”, YwwiTeaa eHepruje.
OBa dhyHKUMja je NnpeasuieHa 3a ywuteay eHep-
rvje TokoM KyBa-a. 3a ynyTcTBa 3a KyBaH-e Mo-
rnegajte ogerbak ,HanomeHe un casetun”, Bnax-
HO Meyerbe y3 BEHTMUNATop.

10. METAHNLUA — dYHKUWJE CATA

10.1 Oucnnej

-

A. dyHKuuje caTa
B. Tajmep
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10.2 Oyrmap

Oyrme DyHKUMja

Onuc

—_ MWHYC

3a nogeluaBare BpeMeHa.

(D CAT

3a nopeluaBake yHKUje caTa.

_I_ nnyc

3a nogeluaBame BpeMeHa.

10.3 Tabena ca dyHKUuMjama caTta

®dDyHKUMja caTa MpumeHa

@ TAYHO BPEME

3a nopeluaBatbe, NPOMEHY NN NPOBePY Ta4yHOr BpEMeHa.

(=Y TPAJAHE

3a nopeluaBakbe BpeMeHa paga pepHe.

Q TAJMEP

3a nogeluaBake BpeMeHa 3a ofbpojaBare. OBa yHKUMja He yThye Ha
pan pepHe. TAJMEP moxeTe aa nogecuTe y 61no KOM MOMEHTY, YaK u

aKo je pepHa UckIby4eHa.

10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TNopgecute pyHKUMjy 1 TemnepaTypy
pepHe.

2. T[lpuTuckajte nsHoa Q) pok 2! He noune
Aa Tpenepw.

3. TpuTtuchHute + nnm
nogecunu Bpeme.

Ha gucnnejy ce npukasyje =1,

4. Kapa Bpeme nUCTekHe, gl Tpenepu n
ornawaea ce 3By4YHu curHan. Ypehaj ce
ayToMaTCKu JeakTusupa.

5. [MputncHute 6uno koje ayrme ga bucre
WCKIbYYWnU curHarn.

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUMje
pepHe 1 gyrme 3a Temneparypy Ha
Nnosioxa] ,MCKIby4eHo".

— pa bucte

10.5 NMopewaBakwe hyHKUMje
TAJMEP

1. TNpwuTtnckajTe n3HoBa @ 0ok Q He noyHe
Aa Tpenepw.

16 CPIICKU

2. TpwuTtucHUTe + o — na bucre
nogecunu notpe6Ho Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtckn nokpehe HakoH 5

CeKkyHaM.
Kapa ucrekHe nogelueHo Bpeme,
ornawiaBa ce 3BYYHW cuUrHar.
MpuTtncHuTe 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYMNK CUrHan.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a pyHKumje
pepHe 1 ayrme 3a Temneparypy Ha
nomnoxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHuwTaBare hyHKUMja caTa

1. [putnckajte naHosa O OOK nHAamKaTop
notpebHe pyHKUMje He NoYHe aa
Tpenepw.

2. TpuTucHWTE K 3agpxnte —

PyHKLUMja caTa ce racu nocne HeKonmko

CeKkyHaMN.



11. NMERAHNUA - KOPULWWREHE NMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

11.2 YmeTamwe BBQ rack

11.1 Y6aumBamwe npubopa

Mprbop focTynaH y 3aBUCHOCTU
of mopena. Ckennpajte QR ko4
fa bucte npoBepunu kako Aa Ko-
pvcTuTe Npubop Koju ce ucno-
pyuyyje ca Bawmm ypehajem. On-
LmoHanHu npubop moxeTe ga H
HapyuuTe noce6Ho. 3a BULLE WH- E e
dopmauuja obpaTtnTe ce nokan- '

HoMm fgobaBrbavy.

/\ YNO3OPEHE!

Byaute onpesHun kaga Kopuctute
paxmmhe npubopa. OHu cy owTpu.
MocToju pusmk og nospeaa.

Mana yny6reetba nosehasajy 6e36eqHOCT 1
npyxajy 3awTuTy o Haruwarwa. OHa Takohe
cnpevaBajy npeBpTake. VBMua oko nonvue

cnpevaBa knusame nocyha ca nonuue.

YmeTHuTe npnbop (pelwuetkacta nonuvua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocaudy peLleTke.
Mo6puHKTe ce Aa nonvua AoANPHE 33K
0e0 YHYTPaLLUHOCTUN peEpHe.

Z%\\

N—

>

)

Ako BaLl nnex uma Harnb, noctaesute ra
npemMa 3afHhem Aeny yHyTpalhboCcTu
nehHuue.

AKko nocToju HaTnNuc Ha Npmbopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema Bama.

AKO KOpUCTUTE Nnex ca pynama, ctasute
nnex / nocygy ucnoa, Aa NpuKynyM TEYHOCTU
Koje Kanrby.

/\ YNO3OPEHE!

Kopuctute pykasuue 3a nehHuyy kaga
yknawate BBQ rack. Monuua, kyTuja,
paxwuhu u rpun cy spyhu. Moctojn
PU3NK O ONEeKOTUHA.

/\ OMNPE3

CaBeTe 3a kyBaw-€ nornegajre y
nornaemy ,l1ehHnua — HanomeHe n
caBeTn’.

Oksup

Penyktop

Mnex

Hocau paxnuha

Paxruh (1 gyravak n 4 kpatka)

- moowy

[MpeByunTE NNEX y OKBUp ca CTpaHe.

2. YbGauuTte penyKTop y 3afHu BENUKK
npopes.

CPMCKn 17



3. YmMeTHuTe Hocauy paxwuha y npeghu
YCKU npopes.

4. Y6Gauute xpaHy Ha paxwuhe nsmeny

apLuke paxtuha n o3Haka koje cy bnmay
Bpxa paxwunha. Bogute pavyHa ga xpaHa
He Joavpyje Komage XpaHe Ha cyceHOM

paxtuhy. To MOxe aoa ytnye Ha
poTtauujy.

-2

5. YwmeTHuTe paxar y ogrosapajyhe pyne y

peaykTopy v ctasute xneb apLuke
paxHa y npegru Hocay paxhuha.

[yravak paxtuh Mopa Aa ce noctasu y
npBYy pyny ca AecHe cTpaHe (norneaajre

CIUKY).

6.
7.

8.

OTBoOpuTe Bpata nehHuue.
YmeTtHute BBQ rack y nonoxaj nonvue 3
noyeB oA AHa U rypHUTe [0 Kpaja.

| —= R

——— [ ]

Ako ce HelTo 6nokupa, 6naro okpeHuTe
paxtunh ca gecHe cTpaHe Tako Aa ce
YKII0Nn ca OCOBMHOM MOTOPa U MOHOBO
NPUTUCHUTE.

@

YBepuTte ce aa je BBQ rack
NpaBUMHO YMETHYT Mpe Hero LWTo
3aTBOpUTE BpaTa.

9.

10.

11.
. Kapa je xpaHa rotoBa, okpeHuTe gyrmag

13.

3aTtBopuTe BpaTa nehHuue.

OkpeHnuTte gyrme 3a yHkumje nehHuue
Ha cyHkumjy BBQ rack n nocraeute
Ayrme 3a Temnepartypy Ha MakcumarHu
nosoxa;.

YBepuTe ce Aa ce paxwuhu potupajy.

3a pyHKumje nehHuue 1 TemnepaTtypy Ha
nonoxaj ,Mckrey4eHo”. Hocute pykasuue
3a nehHuy

OTBOpUTE BpaTta AenvMMnyHo ga ou napa
n3awna.

Kapa nape Buwe He Byae, NoTnyHO oTBOPUTE
Bpata. Naxrbuso yknoHute BBQ rack ns
nehHuue, a 3aTMm n3BaguTe CBakn paxmuh
ca nonuue. MNonuua je Bpena, 3ato BoauTe
payyHa Aa 6ycTe 3alTUTUNM NOBPLUMHE Ha
Koje cTaBrbarte nonuuy.

12. NMEAHNUA - HATTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHOCTH.
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TemnepaTtypa 1 BpemMe nevera
HaBefeHun y Tabenama cy camo
opvjeHTaunoHn. OHu 3aBuce of
peuenara, Ksanuteta u KonninHe
ynoTpebrbeHnx cacrojaka.

12.1 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop v]

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

Xne6 v nuua

Mnetexuue 190 25-30 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turaks
3emunuke 200 40-45 2 nnex 3a neyewse nnu gyboku Turak
3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 2 pelueTkacta nonuvua

Konauu Ha nnexoBuMma 3a nevyewe

LLiBajuapcku ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a nevewe unu ay6okn Turars

Konauu Ha nnexoBuma

Cydne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KkMX Nnocyaa Ha peLueTkacToj
nonuum

Kopuua 3a cdnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj nonuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TopTy Ha peLLeTKacToj NonmLm

Pu6a

Puba y kecu 3a neyetrse 180 25-35 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar

3009

Llena punba 200 g 180 25-35 2 nnex 3a nevexwe unm ayookn Turar

Pn6reun dunet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Meco

Meco y kecu 3a neyetre 200 35-45 2 nnex 3a nevexwe unm ay6okn Turar

250 g

Paxrunhu og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyewe nnu gyo6oku Turak

Manu neyeHu 3anorajun

Konaun 170 25-35 2 nnex 3a nevewe unu aybokn Turar
MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
MadpunHn 180 30-40 2 nnex 3a nevexwe unm ayookn Turar
YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gyboku Turaks
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XpaHa Temne-

Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

XpckaBu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
Tecta

Manwu TapTosu 170 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
BeretapujaHcku

MewaHo nosphe y kecn 3a 200 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
neyerse 400 g

Omnert 200 30-40 2 nnex 3a Nuuy Ha peLueTkacToj nonuum
Mosphe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
12.2 BBQ rack

XpaHa Konunuuna (g) Monoxaj gyrmeta / Bpeme (MuH) TMonoxaj

1) Temnepatypa (°C) pelueTke

Lvw TaByk 200 - 250 Makc. 15-25 3
KodbTa 100 - 130 Makc. 10-20 3
[punoBanu hesan 100 - 130 Makc. 15-25 3
BaBapcke kobacuue 200 - 220 Makc. 15-25 3
Mukara 200 - 250 MaKc. 10-20 3
CnaHnvHa 160 - 180 Makc. 15-25 3
WtanujaHcke kobacuue 220 - 240 Makc. 20-30 3
Thesan og nospha 130 - 150 MakKc. 10-20 3
Thesan og nurke 130 - 150 Makc. 15-25 3
Thesan og xo6otHnye 130 - 150 MakKc. 10-20 3
"hesan og nospha 130 - 150 Makc. 10-20 3

1) Konnunna NpeanoxeHa no jegHom paxtsuhy. PaBHOMEPHO pacrnopeanTe XpaHy LENOM AyXMHOM paxisuha 1
yBepUTe Ce Aja KoNn4mnHa He n3asmea npobrneme ca poTaLujom.

12.3 UHhbopmaumje 3a MUHCTUTYTe 3a TeCTUpame

XpaHa ®DyHKUuMja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTtke (MUH)

CwuTHM konaum (16 no 3arpeBatse 0403- 160 nnex 3a neyeke 3 20-30

nnexy) ro/ofosao

CwuTHuM konaum (16 no Mevere ca BeHTn- 150 nnex 3a neveme 3 20-30

nnexy) naTtopom
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
Cuthu konauu (16 no Meyere y3 pasHn 160 nnex 3a nevere 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBawe ogo3- 190 pelieTkacta nonvuya 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, gnjaro-  ro/opo3ano
HanHo NOCTaBIbEHO)
Muta c jabykama (2 Meyvetbe ca BeHTn- 180 pelieTkacTta nonvuya 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, Agnjaro-  naTopom
HanHo NOCTaBIbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 pelweTkacta nonvua 2 20-30
ro/ono3no
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere ca BeHTU- 160 pelwleTkacta nonvua 2 25-35
natopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 pasin 170 peweTkacta nommua 1+ 3 30-40
BEHTUN
Xpckasu konady/neumso y — 3arpeBarbe 04o3- 140 nnex 3a nevyexe 3 15-30
Tpakama ro/ogosno
Xpckasu konay/neumso y  ledyewse ca BeHT- 140 nnex 3a neyewe 3 20-30
Tpakama natopom
XpckaBu konad/neymBoy  Neyewe y3 paBHn 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Tocr1) Typ6o rpunosame 230 pelieTkacta nonvuya 3 3-5
Fosehm 6yprep2) Typ6o rpunoBamwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
unu gy6oku Turaw cTpany; 10—
15 ppyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajTe pepHy 5 MuHyTa.

2) MpeTxoaHo 3arpesajTe pepHy 10 MuHyTa.

13. METRHNUA - HETA N YALLTHEHE

/\ YNO30OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca

ynwhewem

O6puwmnTe Npeaky CTpaHy pepHe MEKOM

Kpnom, Tonsiom BOAOM U onarum cpencTtsom

3a unwheme.

3a ynwhene MeTanHux NoBpLUMHA

KOPUCTUTE HaMeHCKO CpeCTBO 3a ynwheme.

YHyTpaLlH0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HAKOH
cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha mnu

ApYru ocTaum xpaHe Mory OBECTU [0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neyere Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas nmbop
1 octaBuTe ra ga ce ocywun. Kopuctute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CpeACcTBOM 3a
ynwhetbe. He nepute Npnbop y MalumHu 3a
npawe nocyha.

YKMOHUTE TBPOOKOPHE Mprbe crieuujanHim
CPEACTBOM 3a unwwherse pepHe.

He unctnte npnbop ca HenenrsuBoM
NnoBpLUMHOM abpasnBHUM CPeACTBOM 3a
yuwhetse 1 OLITPUM NpeaMeTumva.
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13.2 Yuwhewe BBQ rack

/\ YNO3OPEHE!

Ouuctute npmubop nocne ceake
ynoTpebe.

/\ YNO3OPEHE!

Bynute onpesHu kaga uicTute
paxtuhe. OHn cy owTpu. MocToju pnsmnk
oA nospeja.

g
T

1. Pacrtasute BBQ rack.

2. TlotonuTte npubop y canyHuuy npe
ynwhema.

3. Ouwnctute komnoHeHTe BBQ rack
CyHhepom unmn KopucTuTe YeTkuLy Koja
Huje abpasmBHa 3a yknamwake octaTaka.

Takohe je moryhe ouncTutu pegykropa,

paxtuhe n Hocay paxwuha y MalumHu 3a

npake cyaoBa.

13.3 PepHe oa Hephajyher yenuka
Wy anyMmHujyma

Ounctute BpaTa pepHe kopuctehu
WCKIbYYMBO BRaxHy Kpny unu cyHhep.
OcyLmTe MEKOM KproMm.

HemojTe kopucTUTU YenNUYHy BYHY, KUCENVHE,
HUTK abpasnBHe maTepujane, jep oOHU Mory
OLUTETUTM NOBPLUUHY PEPHE. Y3 ncTe mepe
NpefoCTPOXHOCPU O4YUCTUTE U KOMaHAHY
Tabny pepHe.

13.4 YknawaH-€e Hoca4a peLuetke

[Ja 6ucTte oUnCTUNU PEPHY, YKOTTHUTE
NOApPLUKE 3a PeLLeTKe .

2. VisByuuTe 3agtu A4€0 NOAPLLKE peLeTke
13 6OYHOr 314a 1 YKNoHuTE ra.

-

01 —)p
T e~
\\

/\ OnPE3

EyD,VITe NaXXIbMBW NPUITUKOM YKIakaka
NoApPLLUKK peLlleTaka.

1. N3ByuuTe npearun geo nogpLuke
peLueTke n3 6o4Hor 3naa.
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WHcTanupajte nasaheHn npubop 06pHYTUM
penocnenom.

13.5 Ckngame n MHcTanupawe
CTaKIIeHUX nrioya pepHe

YHyTpallHe cTakneHe nno4ve Mory aa ce
CKMHY Kako bucTte nx oumctunu. bpoj
CTaKNeHux nrnova ce pasnukyje ko
pasnuunTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ynwhera. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOrY Ce Cry4ajHo
3aTBOPUTK, Y3POKYjyhr noTeHumjanHo
owrTeheme.

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKIeHUX nmnova.

1. OtBOpuTE BpaTa nog yriiom of
oTtnpunuke 30°. BpaTta cToje cama kaga
cy 6naro oTBopeHa.



2. [pxwute wWTnTHMKe BpaTa (B) ca obe
CcTpaHe ropkse MBM1LE 1 Norypajte Ka
YHyTpa aa 6ucTte oTnycTunm cTesHy
3anTUBKY.

3. lMoByuunTe okBUp BpaTa Hanpes Aa 6ucte
ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kan n3Bagute ctakneHe nnoye,
BpaTa pepHe he kpeHyTu aa ce
3aTBapajy.

4. [pxuTte ropky MBULY CTaKNeHNX nnoya
BpaTa 1 NoByuuTe UX Harope, jegHy no
jeany.

5. OuncTtute cTakneHy nnovy BoAOM U
canyHuuom. MNaxrneo ocywnte
CTaKneHy nno4y.

Kaga je unwhere 3aBpLueHO, MOHTUPaAjTE

CTakneHe nnoye n Bpata pepHe. [lope

onucaHu nocTtynak obasuTe CynpoTHUM

penocnenom. [NpBo noctaBuTe Maky Mrovy,

a 3atum Behy.

13.6 duoka

duroka 3a ognarare ce Hanasu ogmax Ucrnog
YHYTpaLk0oCTH nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!
He cTaBrmbajTe xpaHy y uoky.

/\ YNO3OPEHE!

Y dmoun HemojTe gpxaTn 3anar-mee
npegmeTe, NonyT maTepujana 3a
yuwhekre, NNacTUYHUX Keca, pykasuua
3a nehHuuy, nanvpa, cpefctasa 3a
yuwhekre, aepocona Unu NNacTUYHNX
npegmeTa. Kaga kopuctute nehnuuy,
huoka moxe ga byae spena. Moctoju

OMacHOCT oA noXapa.

/\ OMPE3

YBepuTe ce fa cTe YHyTpallkby CTakneHy
nnoyy UHcTanupanu Ha ogrosapajyha
nexwuwrTa.

duroka ncnog nehHuLe Moxe a ce YKNoHU
pagn ynwhemsa.

Yknawamwe dumoke:

1. V3ByuuTe MoKy OOK Ce He 3aycTaBu.

2. bnaro noguriute cuoky, Tako aa ce
MoXe noguhun Harope nog yrmnom y
OAIHOCY Ha Knu3aye puoke.

[a bucte MoHTUpanu uroky, cneamTe

npoueaypy yHasaga.

13.7 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pu3auk og ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. Vckbyuute pepHy. Cayekajte aa ce
pepHa oxnagu.

2. Vickrbyuute yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe U3 MpexHe yTU4HuLe.

3. [JHO yHyTpaluH0CTN pepHe npekpujTe
Kprom.

Cujanvua Ha 3agHtem 3ugy

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuue
Kako 6ucTte ra CKuHynm.

2. Ounctute cTakneHu noknonaw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
cujanuuom Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. T[locTaBuTe CTakneHn noknonaw,.
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14. PELLABAHSE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

14.1 WWta y4ynHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe Aa ykrbyuute ypehaj.

Ypehaj Huje npukrbyyeH Ha enek-
TPUYHO Hanajake Unu Huje npasun-
HO MPUKIbYYEH.

MposepuTe Aa nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpyjy.

Ocurypau je nperopeo.

MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnuko ocurypay Henpe-
KMAHO nperopesa, obpatuTte ce KBa-
nudmrkoBaHoMm, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrbyuuTe nrovy 3a
KyBabe HUTW Ja je kopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIby4MTE MMoYy 3a KyBake
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e op 10 cekyHaum.

MHpavkaTop npeoctane Tonnote ce
He yKrbydyje.

30Ha 3a KyBame Huje 3arpejaHa jep
je kopuwheHa camo kpaTko Bpeme.

YKOnNuKo je 3oHa paguna [OBOSbHO
noyro aa 6yne 3arpejaHa, obpaTtute
ce oBnawheHoM CepBMCHOM LIeH-
Y.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTUBUMPAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxoadHa nof-
ellaBata.

MpoBepuTe fa nu cy csa nopaelua-
Batba MUCMpaBHa.

Cart Huje nogeLueH.

MNopecuTe cart.

Cujanvua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHnTe cujanuuy.

Mapa n KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XpaHu 1y YHYTpaLlH0CTU pepHe.

Jerno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He ocTtaBrbajte jeno y pepHu gyxe
oA 15-20 MUHyTa HaKoH LITO ce
npoLec neyera 3aBpLUn.

Mpenyro Tpaje Aok ce jena ckyBajy
Unu ce ckyBajy npeépao.

TemnepaTtypa je npeHucka unu npe-
BUCOKa.

Mo noTtpebu nogecute Temnepary-
py. MpaTtute caBeT K3 ynyTcTBa 3a
ynoTpeoy.

Ha ancnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owno je 4o HecTaHka cTpyje.

MoHoBO nopecute car.

He moxeTe fa aktusupate nehHuly
HWUTW Aa oMe ynpasrbate. [ucnnej
nokasyje ,400“ n ornawasa ce
3BYYHW CUrHan.

PepHa Huje npaBuiHoO npukrbyyeHa
Ha eneKkTPUYHO Hanajame.

lMpoBepuTe fa nu je pepHa npasun-
HO yKIby4eHa y cTpyjy (nornepajte
Avjarpam 3a nosesuBakse, aKo je
[OCTynaH).

14.2 Nopaum o cepBUCUpaby

YKonvko He MoXeTe camu Aa npoHaheTe
peliere npobnema, obpaTute ce NnpogasLy
Unu oenawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnuM ca TEXHUYKUM
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KapakTepucTMkama. lno4vua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTUKama Hanasm ce Ha npearoj
CTpaHW OKBMpA YHYTpaLUH0CTH anapara.
HeMojTe yknawaTy nnounly ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama 13 yHyTpaLlkb0oCTy
anapara.



MpenopyyyjeMo Bam Aa oBAe 3anuuieTe MpenopyyyjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTe
noparke: noparke:

Mopen (MOD.) Cepujckn 6poj (S.N.) i,

Bpoj nponasoga (PNC) ..o

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

15.1 Uucbopmauuje o nponssoay npema nponucuma o eko-ausajHy EY 3a
nnoyy 3a KyBawe

MpeHtudurkauyvja LKR540267X
mopaena

Bpcta nnoye 3a ky- [noya 3a kyBare yHyTap camoctojeher Lunopeta
Bak-e

Bpoj 3oHa 3a kyBa- 4
e

TexHonorwja 3arpe- [pejay ca 3apayerem

Batba

MpeyHunk kpyxHUX  3agra nesa 14.0 cm

30Ha 3a KyBame 3agwa aecHa 18.0cm

(D) Mpeawa gecHa 14.0 cm
Mpeana nesa 18.0cm

MoTpowma eHep-  3agwa nesa 181.8 Whikg

rvje no 3oHu 3a Ky- 3agra AecHa 182.1 Whikg

Bame (EC electric  lMpeawa aecHa 181.8 Whikg

cooking) Mpeawa nesa 182.1 Whikg

MoTpowra eHepruje nnove 3a kyBawe (EC electric hob) 182.0 Whikg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpuyH/ anapaTtu 3a KyBame Koju ce kopucte y gomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —
MeToge 3a mepere nepgopmaHcu.

15.2 lNnoyva 3a KyBakwe — Ywrtena » [Ho nocyha Tpe6a Oa uma UCTU NPEeYHUK
eJIeKTpUYHe eHepruje Kao 30Ha 3a KyBaHse.
. *  Mame nocyfe craBrbajTe Ha Mame 30He

EnekTpunyHy eHeprujy MoxeTe fa ywreaute 3a KyBarbe.
TOKOM CBaKOAHEBHOT KyBaksa ako npatute « TMocyay CTaBuTe TaUHO Ha CPEANHy 30He
[one HaBefeHe caBeTe. 3a kyBatbe.
+ Kapa 3arpesate Boay, KOpUCTUTE Camo » 3a gorpeBate UM oTanare xpaHe

OHOMNWKO BOAE KOMNuKo Bam Tpeba. KOpUCTWTE NpeocTany TonnoTy.
+ [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBuUTe

nokronue.

« Tpe Hero WTO aKTMBMpaTe 30HY 3a
KyBatbe, CTaBUTE MOCyAy Ha Y.
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15.3 Jluct ca nncpopmauumjama o npoussoay u UHdopmauumje o npoussoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauewy eHepreTcke e(puKacHOCTU U eKo-

Au3ajHy 3a nehHuuy

Hasune gobaBrbaya Electrolux
VpeHtndukauyvja mogena LKR540267X 943005713
MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTH 94.9

Knaca eHepreTcke epmkacHoOCTH A

MoTpolwa eHepruje ca cTaHgapAHUM NykereM, yobuyajeH pe-

Knum

0.84 kWh/uunknycy

MoTpolwa eHepruje ca cTaHAapAHUM MyHEHEM, PexuM ca gop-

CupawkemM BeHTUNaTopa

0.75 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

3anpemuHa 571
Twn pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
Maca 42.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTtpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahunHctey — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rpuInoBu — NOCTyNun 3a Mepere y4mHka.

15.4 NehHuua - ywtena eHepruje

Cnepehu caBeT HaBedeHW Y HacTaBKy
nomohu he Bam fda ywiteamre eHeprujy
npunukom kopuwwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTta anaparta 3aTBopeHa
kana anapart pagu. He oTBapajte Bpata
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBaksa.
OpnpkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YMCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspuheHa
Ha CBOM MeCTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanu ywiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCMM aKo ce To MocebHO He npenopy.yje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera kaja UCTOBPEMEHO npunpemMare
HEKONUKo jena.

KyBame ca BeHTMnatopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUmMje KyBarba
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.
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MpeocTtana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBane he
ce HacTaBuUTU kopucTehn npeocTany TonnoTy
y anaparty.

Kopuctute npeoctarsy TonsoTy 3a
ofpkaBakbe TOMMoTe XpaHe Unm 3a
3arpeBatbe Apyre xpaHe.

OppxaBake XxpaHe TONNoM

M3abepuTe HajHke Moryhe nogeluaBarke
Temnepatype Aa 6ucte nomohy npeoctane
TOMMOTE OApPXKanu TOMMOTY XpaHe.

BnaxHo neyemwe y3 BeHTUNaTop

dyHKumWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBak-a. 3a gogaTHe getarne
nornepajte nornasrbe ,anapar -
CBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHkuuje anapaTa.



15.5 UHbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY EHepruje U MakCUMarnHo
BpemMe 3a JOCTU3aHe NMPUMEHILMBOT pexnma Mare cHare

MoTpolka eHepruje y pexxumy npunpaBHoCTU 0.8 W

MakcumarnHo Bpeme noTpe6HO Aa onpema ayToMaTcku AOCTUIHE MPUMEHTBUBY PexuM mane cHare 20 MUH

16. EKOJIOLLKA MNMNTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom L’.\') ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E
MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe HemojTe 6auatu 3ajegHo ca cmehem.
KOHTEjHepe paau peuvknuparsa. MNomosute y | lNponsson BpaTuTe Yy NokanHu ueHTap 3a
3aLUTUTU XNBOTHE CPEANHE U IbyACKOr peuvKnupame 1nu ce obpaTuTe ONLWTUHCKO]
3/paBrba kao 1y peLuknmpany oTnagHor KaHuenapuju.

mMaTtepujana of eneKTPOHCKUX U eNeKTPUYHUX
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste
izbrali naso napravo.

in informacije glede popravil:

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo

28 SLOVENSCINA



invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

 Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.

» Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

« Ta naprava je namenjena le kuhanju.

« Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

» Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

* Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

« Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.

» Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

» Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, €¢olnih ali
barkah.

* Naprave ne namescCajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

» Naprave ne namescajte na ploscadi.

* Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.

* OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni ploS¢i z mas¢obo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte
pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo. }

OPOZORILO: Ce je povrsina pocena, izklopite napravo, da
preprecCite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
prikljuCena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasceni servisni center.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektricnega
udara.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
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boc¢nih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v

skladu s predpisi za oziCenje.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne ploscCe, priloZzena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/N UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno

usposobljena oseba.

2.2 Prikljucitev na elektriéno
omrezje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescaijte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

Upostevaijte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohiStvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto visino.
Naprave ne namescajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro¢a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.

Elektri¢no prikljuitev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.

Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, e posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogoce odstraniti brez orodja.

Vi€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
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odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti€ v vtiCnico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

* Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezraCevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

» Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

» Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

» Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

* Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

* Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo¢a proizvajalec.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in eksplozije.

+ Mascobe in olja lahko ob segrevanju
spro$c¢ajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

» Hlapi, ki jih sproS¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocgijo spontani vzig.

» Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.
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» Za preprecevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

e Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vroce posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. PovrSina se lahko poSkoduje.

* Ne vklapljajte kuhali$¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

* Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
aluminija oz. ima poSkodovano dno, lahko
povzroci praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Nega in CiS¢enje

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, pozara ali
Skode na napravi.

¢ Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vticnice.

* Prepri¢ajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene plosce lahko pocijo.



* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Preostala mas¢oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poSkodbo povrSine
materiala.

+ Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

+ Kataliti¢nega emaijla (¢e obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

2.5 Notranja osvetlitev

Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

« Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/N UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loCeno: Te

3. NAMESTITEV

« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

3.1 Lokacija naprave

®

Stedilnika ne names$gajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plosco in omarico,
sCasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

L ————
\ /
Al —

NajmanjSe razdalje

Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.

Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

Dimenzija mm
A 400
B 650
C 150
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3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50-60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 858

Sirina 500
Globina 600

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrsino naprave z
drugimi povrSinami.

3.4 Zas¢ita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno visino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zasc¢ito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

PrepriCajte se, da ste zascito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

®

PrepriCajte, da je povrSina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$cito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zasc¢ite pred nagibanjem.
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Zascito pred nagibanjem namestite B -
343mm pod vrhnjo povrsino naprave in A
- 67 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).

-

Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite sprednji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,



morate prilagoditi stranske mere, da bo Primerne vrste kablov za razli¢ne faze:
naprava stala na sredini.

Faza Najmanjsa velikost
1) kabla
Ce spremenite mere Stedilnika, morate 1 3 x 4,0 mm?
pra\_/ilno_poravnati zascito pred 3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?
nagibanjem. ’
/\ POZOR! /\ UPOZORNENIE!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela

Ce je prostor med omaricama vegji od < I, .
naprave, ki je oznacen na sliki.

Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

3.5 Elektricna napeljava

/\ UPOZORNENIE!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.

Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla. Priklju¢ni terminal je
namescen za hrbtno plosco.

/\ UPOZORNENIE!

Preden prikljucite napajalni kabel v
prikljucek, izmerite napetost med fazami
v hiSnem omrezju. Nato glejte nalepko na
hrbtni strani naprave, da uporabite
pravilno elektricno napeljavo. Ta vrstni
red korakov preprecuje napake pri
napeljavi in poSkodbe elektri¢nih
sestavnih delov naprave.
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled

NEED B 0
O

YOOCIO OO

B E Q&

A
= W\

C A ]

4.2 Postavitev kuhalne povrsine

@ ( 180 mm )
(140mm)
D

Ei-iil

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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Gumbi za kuhalno plo$¢o
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumb za nastavitev temperature
Elektronski programator

Gumb za funkcije pecice

[ Grelnik

Zarnica

Bl Ventilator

El Nosilec resetke, snemljiv
Polozaji reSetk

Kuhali§ée 1200 W

Odvod pare - Stevilo in polozaj sta
odvisna od modela

Kuhali§¢e 1800 W

Kuhalisée 1200 W

Indikator akumulirane toplote

@A Kuhalisée 1800 W

5.1 Zacetno predgrevanje in
ciS€enje
Pred prvo uporabo in stikom s hrano

predhodno segrejte prazno napravo. Naprava

lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.



1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo O Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

4. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. lIzklopite napravo in pocakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev casa

Pred uporabo pecice morate nastaviti ¢as.

Q) utripa, ko napravo prikljucite na elektricno
omrezje, Ce pride do izpada elektrine
energije ali ko programska ura ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
kon¢a, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
¢as.

5.3 Spreminjanje ¢asa

@

Ure ne morete spreminjati, Ce se izvaja
katera od funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne za¢ne indikator za
uro utripati.

Za nastavitev novega Casa glejte »Nastavitev
Casa«.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
6.1 Opis kuhalis¢
Kuhalis¢a imajo termostat in delujejo v

presledkih (se izklopijo in ponovno vklopijo),
odvisno od izbrane stopnje kuhanja.

6.2 Stopnja kuhanja

Simboli Funkcija
0 Polozaj izklopa
§ Ohrani toploto
1-9 Stopnje kuhanja

Uporabite akumulirano toploto, da
zmanj$ate porabo energije. |zklopite
kuhalisce priblizno 5-10 minut pred
koncem kuhanja.

Obrnite gumb za izbrano kuhalis¢e na
potrebno stopnjo kuhanja.

Za zaklju€ek kuhanja obrnite gumb v polozaj
za izklop.

6.3 Uporaba preprostega kuhaliS¢a

Ce Zelite uporabiti preprosto kuhaligée,
obrnite ustrezen gumb na enega izmed
naslednjih polozajev:1-9.

@

Pri stopnjah kuhanja od 1 do 3 ostane
kuhalisce priblizno 2 do 3 sekunde rdece,
nato se izklopi.

Kuhalisce deluje pri najvisji stopnji moci,
ko nastavite stopnjo kuhanja na 8 ali 9.

SLOVENSCINA 37



6.4 Indikator akumulirane toplote

/\ UPOZORNENIE!

Dokler je indikator viden, obstaja
nevarnost opeklin zaradi akumulirane
toplote.

Indikator zasveti, ko je kuhali§¢e vroce, a ne
deluje, Ce je napajanje izklopljeno.

Indikator lahko zasveti tudi:

» za sosednja kuhalis¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,

* ko vro¢o posodo postavite na hladno
kuhalisce,

« ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhali$¢e ohladi.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

7.1 Posoda

Rezultati kuhanja so odvisni od materiala
posode

®

Dno posode mora biti ¢im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti €isto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

®

Posode z dnom z izrazitimi robovi ali
izboklinami, npr. litoZelezne posode, ne
uporabljajte na steklokeramicni ploSci. Na
ta nacin lahko trajno opraskate ali
poskodujete povrsino kuhalne plosce.

®

Posoda iz emajliranega jekla in z
aluminijastim ali bakrenim dnom lahko na
steklo-keramicni plosci pusti barvno sled.

Ce Zelite varéevati z energijo in zagotoviti
pravilno delovanje kuhalne ploS¢e, mora imeti
dno posode ustrezen najmanjsi premer (vsaj
enak premeru kuhalis¢a).

M M
B =
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7.2 Poenostavljen vodnik za
kuhanje

@

Podatki v razpredelnici so samo za
primer.

Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi
grevanja (min.)
§ 1 Kuhana zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.
1-2 Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obcasno premesaijte.
¢okolada, Zelatina.
2 Strjevanje: puhaste omlete, pe¢ena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.

ca.

38 SLOVENSCINA



Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi
grevanja (min.)
2-3 Pocasno kuhanije riza in mle¢nih jedi,  25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanije pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka
premesSajte.
3-4 Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 - 45 Dodajte nekaj zZlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.
4-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.
Pokrov naj bo na posodi.
4-5 Kuhanje vecje koli¢ine hrane, enolon¢- 60 - 150 Do 3 | teko€ine s sestavinami.
nice in juhe.
6-7 Lahko cvrtje: zrezek, telecji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.
7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - ROsti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.
9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pe€enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi Stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

» Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo za °

povrsine kuhalnih plos¢.

* Vedno uporabljajte strgalo, priporo¢eno za
kuhalne plosce s stekleno povrsino.
Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje
za CisCenje stekla po standardnem

postopku Cis¢enja. °

/N UPOZORNENIE!

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih
kovinskih pripomockov.

8.2 Ciséenje kuhalne plosce

Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plosc¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.

Odstranite, ko je ploSc¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeZe in svetla kovinska
obarvanja. Plos¢o ocistite z vlazno krpo in
Gistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po
CisCenju plosco osusite z mehko krpo.
Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite mesanico pecilnega praska in
limoninega soka ali kisa.
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9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

Lucka zasveti, ko pecCica deluje.

Ce je vklopljena katera koli od funkcij pecice,

zasveti lu¢. Segrevanje se vklopi in izklopi, da

ohrani izbrano temperaturo. Indikator lucke v

pecici ustrezno zasveti in ugasne.

g

Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom in da se hrana
ne pokvari.

Vroéi zrak

Za pecenije ali peenje mesa in peko peciva z
enako temperaturo priprave na ve¢ kot enem
polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.

Vroéi zrak

Za socasno pecenje na najve¢ dveh visinah pe-
Cice in suSenje Zivil. Temperaturo nastavite za
20-40 °C nizje kot pri Konvencionalna kuha.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno
nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

Lu¢ ugasne, ko so gumbi v polozaju za

izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Funkcije pecice

Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatura
v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segreva-
nja se lahko zmanj$a. Za splosna priporocila za
var¢evanje z energijo si oglejte poglavje »Ener-
gijska ucinkovitost«, Varcevanje z energijo.

Ta funkcija je zasnovana za varevanje z ener-
gijo med pecenjem. Za navodila za kuhanje si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.

BBAQ rackFunkcija/
Turbo pecenje na zaru

0 Polozaj izklopa
Pecica je izklopljena.

Lu€ pecice
Za vklop lugi brez funkcije pecice.

Konvencionalna kuha
Za peko in peCenje mesa na enem poloZaju re-
Setke.

¥| Za pecenje ali prazenje z BBQ rack na eni re-
Setki. Za pe€enje mesa in zelenjave na zaru z
uporabo BBQ rack. /
Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem polozaju reSetke. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

()] Funkcija pica

= Za pecenje na enem polozaju reetke za vecjo
popecenost in hrustljavo dno.

] Odtaljevanje

Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je odvi-
sen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.
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10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik

A. Casovne funkcije
B. Casovnik

A i
|
) oum A u g
LA R0
Q gogoo ©
s |
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev Casa.

@ URA

Za nastavitev ¢asovne funkcije.

_I_ PLUS

Za nastavitev ¢asa.

10.3 Razpredelnica €asovnih funkcij

Casovne funkcije

Aplikacija

@ URA

Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.

=Y TRAJANJE

Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Q ODSTEVALNA URA

Za nastavitev odStevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. OD-
STEVALNO URO lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.

2. Pritiskajte @ dokler ne zaéne utripati =1,

3. Pritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze =1,

4. Ko Cas potece, utripa lin oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in gumb

za nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati Q

2. Pritisnite + ali =, da nastavite potreben
Cas.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen €as potece, se oglasi
zvocni signal. Zvoeni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za izklop.
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10.6 Preklic €asovnih funkcij

1. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati
indikator zelene funkcije.

2. Pritisnite in drzite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.2 Vstavljanje BBQ rack

11.1 Vstavljanje opreme

/N\ UPOZORNENIE!

Pri uporabi nabodal bodite previdni. So
ostra. Obstaja nevarnost poskodbe.

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je prilozena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite lo¢eno. Za ve¢ informacij H
se obrnite na lokalnega dobavite- [m] Bi
lja. :

/\ UPOZORNENIE!

Pri odstranjevanju BBQ rack uporabite
rokavice za pecico. Resetka, Skatla,
nabodala in Zar so vroci. Obstaja
tveganje opeklin.

Majhne zareze povecajo varnost in
zagotavljajo zascito pred nagibanjem. So tudi
naprave proti prevra¢anju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Dodatno opremo (reSetka/pladenj) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani notranjosti
pecice.

Q{§\
%\\’

\

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

Ce je na dodatni opremi napis, se preprigajte,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocCine.
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/\ POZOR!

Za namige kuhanja si preberite poglavje
"Pecica - Namigi in nasveti".

moow»

Okvir

Menjalnik

Pekac

Nosilci za nabodala

Nabodala (1 dolgo in 4 kratka)




1. Potisnite pladenj v okvir na strani.

2. Vstavite menjalnik v zadnjo veliko rezo.
3. Vstavite nosilce za nabodala v sprednjo
ozko rezo.

4. Hrano namestite na nabodala med
ro€ajem nabodal in oznakami, ki se
nahajajo blizu konice nabodal. Hrana se
ne sme dotikati kosov hrane na
sosednjem nabodalu. To lahko vpliva na
vrtenje.

<2

5. Vstavite razenj v ustrezne odprtine v
menjalniku in namestite rocaj vrtljivega
raznja v sprednji nosilec nabodala. Dolgo
nabodalo je potrebno sestaviti v prvo

luknjo na desni strani (glejte sliko).

6. Odprite vrata pecice.

7. Vstavite BBQ rack v polozaj reSetk 3,

zacensi od spodaj, in potisnite do konca.
! p— e — i

8. Ce se vam zatakne, rahlo obrnite
nabodalo z desne strani, da se bo
prilegalo z gredjo motorja in ponovno
potisnite do konca.

@

Preden zaprete vrata, se prepricajte,
da je BBQ rack pravilno vstavljen.

9. Zaprite vrata pecice.

10. Obrnite gumb za funkcije pecice na
funkcijo BBQ rack in nastavite gumb za
nastavitev temperature v polozaj za
najvecjo mog.

11. PrepriCajte se, da se nabodala vrtijo.

12. Ko je jed pripravljena, obrnite gumb za
funkcije pecice in gumb za temperaturo v
polozaj za izklop. Nosite rokavice za
pecico

13. Delno odprite vrata, da odstranite paro.

Ko ni ve¢ pare, odprite vrata do konca.

Previdno odstranite BBQ rack iz pecice in

nato odstranite vsako nabodalo z reSetke.

ReSetka je vroca, zato zascitite povrSine, na

katere boste namestili reSetko.
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12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

/\ UPOZORNENIE!

Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Vlazno peéenje 'Y

@

Temperature in ¢asi pecenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke

(°C)
Kruh in pica
Kruhki 190 25-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Zemlje 200 40 - 45 2 peka¢ za pecivo ali globok peka¢
Zamrznjena pica, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje
Kolaéi v pekacu
Rulada 180 20-30 2 pekac¢ za pecivo ali globok pekac
Cokoladni kola¢ z lesniki 180 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Kolaéi v modelu
Soufflé/Narastek 210 35-45 2 %est_ keramicnih ramekinov na mrezi za pe-

cenje
Testo za kola¢ 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje
Ribe
Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Celariba, 200 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Ribji file, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Meso
Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Nabodala, 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Majhni peceni kosi
Piskotki 170 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Muffini 180 30-40 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Slani krekerji 160 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
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Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke

(°C)
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Tarti 170 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Vegetarijanec
Mes$ana zelenjava v vrec¢ki, 200 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
400 g
Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700g 190 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
12.2 BBQ rack
Hrana Koli¢ina (g) Polozaj gumba / Cas (min) Polozaj

1) Temperatura (°C) reSetke

Shish Tawook 200 - 250 maks. 15-25 3
Kofta 100 - 130 maks. 10-20 3
Kebab na zaru 100 - 130 maks. 15-25 3
Bavarske klobase 200 - 220 maks. 15-25 3
Picanha 200 - 250 maks. 10-20 3
Slanina 160 - 180 maks. 15-25 3
Italijanske klobase 220 - 240 maks. 20-30 3
Zelenjavni kebab 130 - 150 maks. 10-20 3
Kebab z lignji 130 - 150 maks. 15-25 3
Kebab s hobotnico 130 - 150 maks. 10-20 3
Sadni kebab 130 - 150 maks. 10-20 3

1) Priporo&ena koli¢ina za eno nabodalo. Zivila enakomerno porazdelite po celotni dolzini nabodala in se prepri¢aj-

te, da nimate tezav pri vrtenju.

12.3 Informacije za testne institute

Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) resSetke

Drobno pecivo (16 kosov  Konvencionalna 160 pekac za pecivo 3 20-30

na pekac) kuha

Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 150 pekac za pecivo 3 20-30

na pekac)

Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 160 pekac za pecivo 1+3 30-40

na pekac)
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Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke
Jaboléna pita (2 modela  Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75
za pec€enje @ 20 cm, dia- kuha
gonalno zamaknjena)
Jabol¢na pita (2 modela  Vroéi zrak 180 mreza za pecenje 2 70-80
za pecenje @ 20 cm, dia-
gonalno zamaknjena)
Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pecenje 2 20-30
kuha
Pusti biskvit Vro¢i zrak 160 mreza za pecenje 2 25-35
Pusti biskvit Vroéi zrak 170 mreza za pec€enje 1+3 30-40
Masleni piskoti/pecivo iz Konvencionalna 140 pekac za pecivo 3 15-30
krhkega testa kuha
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 3 20-30
krhkega testa
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 1+3 15-30
krhkega testa
Popecen kruh®) ]’urbo pecenje na 230 mreza za pecenje 3 3-5
Zaru
Goveji burgerz) Turbo pecenjena 250 mreza za pes“:enje ali 3 15-20 prva
zaru globok pekacé stran; 10—
15 druga
stran

1) Pecico 5 minut predhodno segrevajte.

2) Pecico 10 minut predhodno segrevajte.

13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!

Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €is€enju

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,

toplo vodo in blagim Gistilom.

Za cCiS€enje kovinskih povrsin uporabite

namensko distilo.

Notranjost pecice odistite po vsaki uporabi.

Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem

stroju.

TrdovratnejSe madeze ocistite s posebnim

Cistilom za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi Cistilnimi sredstvi ali

ostrimi predmeti.

13.2 Ciséenje BBQ rack

/N\ UPOZORNENIE!

Nakopic¢ena mascoba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrogijo pozar. Pri ponvi za Zar je
nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilnim sredstvom.
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Opremo ogistite po vsaki uporabi.

/N\ UPOZORNENIE!

Pri ¢iS€enju nabodal bodite previdni. So
ostra. Obstaja nevarnost poskodbe.




1. Razstavite BBQ rack.

2. Opremo pred Cis€enjem namodite v
milnico.

3. Komponente BBQ rack odistite z gobico
ali z negrobo krtaco, da odstranite
ostanke.

Menjalnik, nabodala in nosilce za nabodala

lahko ocistite tudi v pomivalnem stroju.

13.3 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poSkodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plos¢o na pecici.

13.4 Odstranjevanje nosilcev resetk

Preden zacnete s Cis€enjem pecice,
odstranite nosilce reSetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev reSetk bodite
previdni.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

U

i

2. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

B

)1 —p
R
\\

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.

13.5 Odstranjevanje in namescanje
steklenih plos¢ pecice

Notranje steklene plosce lahko odstranite in
jih ocistite. Stevilo steklenih ploS¢ je razlicno
za razlitne modele.

/\ UPOZORNENIE!

Med ¢iS¢enjem naj bodo vrata pecice
priprta. Ko jih povsem odprete, se lahko
po nesreci zaprejo in povzroc€ijo
morebitne poskodbe.

/\ UPOZORNENIE!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Vrata odprite do kota priblizno 30°. Vrata
stojijo sama, ko so priprta.

/

2. Primite okvir vrat (B) na zgornjem robu
vrat na obeh straneh in pritisnite
navznoter, da sprostite zaponko.

3. Okuvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

/N UPOZORNENIE!

Ko odstranjujete steklene plosce, se
sku$ajo vrata pecice zapreti.
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4. Drzite zgornji rob steklenih ploS¢ vrat in
ploS¢e eno za drugo povlecite navzgor.

5. Stekleno plosco ocistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusite.

Ko koncate s CiS€enjem, namestite steklene

plosce in vrata pecice. Ponovite zgornje

korake v obratnem zaporedju. Najprej

vstavite manjso plos¢o, nato pa vecjo.

/\ POZOR!

Poskrbite, da bo notranja steklena plos¢a
vstavljena na pravo mesto.

13.6 Predal

Predal za shranjevanije je pod pecico.

/\ UPOZORNENIE!
V predal ne dajajte hrane.

/\ UPOZORNENIE!

V predalu ne hranite vnetljivih predmetov,
kot so snovi za CiS€enje, plastitne
vrecke, rokavice za pecico, papir, Cistila,
razprsila, plasti¢ni predmeti. Ko
uporabljate pecico, se predal lahko
segreje. Obstaja nevarnost pozara.

Pri ¢iscenju lahko odstranite predal pod
pecico.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storite v primeru ...

Odstranjevanje predala:

1. Predal vlecite ven, dokler se ne ustavi.

2. Predal nekoliko dvignite, da ga lahko
dvignete navzgor pod kotom vodil
predala.

Pri names$¢anju predala upostevajte postopek

v obratnem vrstnem redu.

13.7 Zamenjava zarnice

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. Izklopite pecico. PoCakajte, da se pecica
ohladi.

2. Pecico izkljucite iz napajanja.

3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadnji strani

1. Stekleni pokrov Zarnice obrnite in ga
snemite.

2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.

4. Namestite stekleni pokrov.

Problem Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

no.

Naprava ni priklju¢ena na elektricno
napajanje ali je priklju¢ena nepravil-

Preverite, ali je naprava pravilno
priklju€ena na napajanje.

Pregorela je varovalka.

Prepriajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.
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Problem

Mozni vzrok

Resitev

Kuhalne plosce ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Pregorela je varovalka.

Kuhalno plos¢o ponovno vklopite in
v manj kot 10 sekundah nastavite
segrevanje.

Indikator akumulirane toplote ne za-
sveti.

Kuhalisce ni vroce, ker je bilo vklop-
lieno samo kratek ¢as.

Ce je bilo kuhali$ge vkljuéeno dovolj
dolgo, da bi moralo biti vro¢e, se po-
svetujte s pooblas¢enim servisnim
centrom.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepricajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte zarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pecici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

Na prikazovalniku se prikaze
,12.00".

Prislo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.

Pecice ni mogoce vklopiti ali je upo-
rabljati. Na prikazovalniku se prika-
Ze »400« in oglasi se zvocni signal.

Pecica je nepravilno priklju¢ena na
napajanje.

Preverite, ali je pecica pravilno prik-
lju€ena na napajanje (oglejte si ve-
zalno shemo, ¢e je na voljo).

14.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na ploscici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporo¢amo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

kuhalnih plos¢

Identifikacija mode- LKR540267X

la
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Vrsta kuhalne plo-  Kuhalna plo$¢a znotraj samostojecega Stedilnika
Sce

Stevilo kuhaliss 4

Tehnologija segre-  Elektri¢ni grelec

vanja
Premer kroznih ku- Levo zadaj 14.0 cm
halis¢ (D) Desno zadaj 18.0 cm
Desno spredaj 14.0 cm
Levo spredaj 18.0 cm
Poraba energije na Levo zadaj 181.8 Whikg
kuhalis¢e (EC elec- Desno zadaj 182.1 Whikg
tric cooking) Desno spredaj 181.8 Whikg
Levo spredaj 182.1 Whikg
Poraba energije kuhalne ploSée (EC electric hob) 182.0 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne ploS¢e — Metode za merjenje funkcio-
nalnosti.

15.2 Plosca - Varéevanje z energijo | + Dno posode mora imeti enak premer kot
- . . . kuhalisce.

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim |, N5 manjga kuhaliséa postavite manjso
kuhanjem, Ce upoStevate spodnje nasvete. posodo.
» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete. * Posodo postavite neposredno na sredino
+ Posodo po moznosti pokrijte s kuhalis¢a.

pokrovkami. » Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
* Pred vklopom kuhali$¢a nanj postavite hrano toplo ali da jo stopite.

posodo.
15.3 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU

o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKR540267X 943005713
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem 0.75 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice 1

Toplotni vir Elektricna energija

Prostornina 571

Vrsta pecice Pecica znotraj samostojecega Stedilnika
Masa 42.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pedice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.
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15.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Gisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba", funkcije naprave.

15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke mogci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci

20 min

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol
A

L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznagenih s

simbolom E ne odstranjujte z

gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:

Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland
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