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1. A BESBBEAHOCHE UH®OPMALIUJE

Mpe nHcTtanaumje un kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyunTajTe NPUNoXeHo ynyTcTeo. [Nponssohay Huje
ofroBopaH 3a 6uno Kakee nospeae Unu LUTETY KOju Ccy
pes3yntaT HeucnpaBHe MHCTanaumje nnu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36e4HOM M NPUCTYNadYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHoCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory aa kopucTte geua ctapumja og 8 roguHa u
ocobe ca cMareHUM PU3NYKUM, YYITHUM U MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, kKao ocobe Kojuma HegocTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 0b6e3bean Hag3op unm v ce aajy
ynyTCTBa y Be3u ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
HaYuH N YKOSIMKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [euy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxxaTtn garoe og ypehaja, ocnm
aKko cy nof ctanHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He 6u urpana ca
ypehajem.

ApxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n oanoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauumH.

YINO3OPEHSE: Ypehaj n keroBmn goctynHu 4enosu Mmory
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

AKo oBaj anapat uma ypehaj 3a 6e3beagHocT geue, Tpeba ra
akTuBmpaTtu.

Heua He cmejy aa obaBrbajy Ynmwherwe 1 KOPUCHUYKO
oapxaBah-e ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

OBaj ypehaj je HamewEeH camo 3a KyBaH€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpedby y jeaHom
AOMahMHCTBY Y 3aTBOPEHUM NPOCTOPUMA.

Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTU Y KaHuenapujama, XoTenckium
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKUM
AoMahuMHCTBMMA U CANYHUM 06jekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBa3unasu (npoceyvyaH) HUBO NOTPOLLHE MO
AomahuHcTBy.

Cawmo osnawheHa ocoba moxe ga uHctanupa oBaj ypehaj u
3aMeHu Kabn.

Ypehaj mopa ga ce npukrby4M Ha Hanajawe npeko kabna
Tvna HOSVV-F koju moxe oa nsgpxmn tTemnepaTypy 3ame
nrnove.

MpensuheHo je na ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

OBaj ypehaj Huje npensuheH 3a kopuwhewe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnum nNNoBuNnUMa.

He wHcTanupajte ypehaj nsa ykpacHux BpaTa kako 6u ce
n3berno nperpesame.
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HemojTe nHctanunpatu ypehaj Ha nnatdopmy.

Ypehajem HeMojTe ynpaBrbaT noMmohy crnosbalurer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahka.
YINO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4Yn ga ce npXxu Ha macTu unu yrby 6e3 Haasopa, jep
MoXe gohu oo noxapa.

Hwukaga HemojTe BOAOM racutu noxap TOKOM KyBaHsa.
NckrbyunTe ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hnp.
npoTMBnoXxapHum hebeTtom nnu NoKnomnuem.

OlMPES: lNpouec KyBawa Mopa fa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBawa Mopa fa ce Haarnega
HeMnpeKnaHo.

YINO3OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte ognaratu
npeagmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBahe.

HemojTe KopucTuTn napoymncrad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwherwe unu owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMNeHux BpaTa unm cTakna Ko, Lwapku noknonua nioye
3a KyBarb€ jep OHWU MOry nsrpedati noBpLUnHY 360r Yyera
MOXe John 00 pacrnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKM, Kallnka m
noknonava, He Tpeba cTaBbaTu Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YINO3OPEHSE: Ako je noBplimnHa Hanykna, UCKIby4ynTe
ypehaj n nasyunte kabn 3a Hanajawe U3 yTMdYHULUE Aa
GucTe cnpeunnu cTpyjHu yaap. Y cnyvdajy ga je ypehaj
NPUKIbYYEH Ha MPEXY ANPEKTHO NPEKO pa3BogHe KyTuje,
n3BaguTe ocurypad ga bucrte uckroyumnu ypehaj ns
Hanajawa. Y oba cny4yaja, obpaTtuTte ce oBnawheHom
CEPBUCHOM LIEHTPY.

HakoH kopuwhera, UCKibyunTe nnoYy 3a KyBakwe nomohy
KOMaHAe 1 HeMojTe ce y3faTtn y AeTeKkTop 3a nocyay.
YINO3OPEHSE: Ypehaj n nerosu goctynHu genosu mory
6uTn Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxbLUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.
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Kaga Bagute npmnbop nnun nocyhe ns pepHe nnm nx
CTaBsbaTte y pepHy, YBEK HOCUTE 3alUTUTHE pyKaBuue.

[Mpe pagoBa Ha ogpxaBaky UCKIbYYMUTE Hamnajake CTPYjoM.
YINO3OPEHE: YBepuTte ce aga je ypehaj uckrbydeH npe
HEero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy Kako éucte nsbernm
mMoryhHOCT fa gohe Ao eneKTpUYHOr LokKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, era mopa aa
3amMeHu npoussohad, ogrosapajyhu osnawwheHn cepBucHU
LeHTap nnu nuua cnuyHe kBanuduvkaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpnyHa onacHocCT.

byauTte naxromBm Kaga gogupyjete ouoky 3a oanaramse.
Moxxe 6utun Bpena.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo WKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NOAPLLKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
MexaHusam nckroyvera tpeba aa 6yae yrpaheH y ukcHy
€NEKTPUYHY MPEXY Y CKraay C npaBunmma O enekTpuYHUM
Mpexama.

YINMO3OPEHE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NIIoYy 3a
KyBak€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ U OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTCTBMMA 3a ynoTpeby HaBeAeH Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAoYy 3a KyBake KOju CYy MHKOPNopupaHnu y
ypehajy. Kopuwherwe Heogrosapajyhux WTUTHMUKA 3a Moy
3a KyBare MOXe n3assatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTTYTCTBA

2.1 UHcTanupame +  YBeK BOAWTE padyHa Npuimkom
nomepara ypehaja 3ato WTo je Texak.
/\ YNO3OPEHE! YBeK KOPUCTUTE 3aLLTUTHE PyKaBULEe 1
3aTBOpPEHY 00Yyhy.
Camo KBaI'II/I(bI/I.KOBaHa.OCOGa MOXe ga « He ByuuTe ypehaj 3a pyunyy.
MHcTanupa oBaj ypenaj. +  Kyxursckn Aeo v yaybroere mopajy aa

nmajy ogrosapajyhe anmeHsuje.

* HeonxogHo je npugpxaeatu ce
MUHUManHOr pacTtojarwa o4 Apyrux
ypehaja n KyxmkCckmux enemeHaTa.

YKNoHuTe KoMNneTHy ambanaxy.
HemojTe Aa nHctanuparte unm KopucTute
owTeheH ypeha;j.

MpuopxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
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MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo m
NpUKNagHo MecTo Koje UCnyH-aBa 3axTeBe
3a UHcTanauujy.

Hekun penosu ypehaja cy nog HanoHom.
3arpagute ypehaj HameluTajem kako
GucTe cnpeynny oAMpUBaHe ONacHMX
Jernogsa.

CTtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeamHnua ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTn ypehaj nopen BpaTa
unu ncnog nposopa. OBMM ce cnpeyasa
[a Bperno nocyhe 3a KyBake nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope BpaTa unu
nposop.

O6GaBe3Ho noctasuTe nomararno 3a
cTabunusoBate kako ce ypehaj He 6u
npespHyo. NMornenajte ogerbak
LWMHcTanayuja“.

2.2 MpukrbyunBame cTpyje

/\ YNO3OPEHE!
Pu3sunk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

He ByuuTe kabn 3a Hanajawe kako bucre
nckrbyunnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo hete n3Byhun ytmkay n3 yTuuHuue.
KopucTtuTte camo ncnpaBHe pacTaBHe
npekugaye: 3aWwTUTHe Npekugade,
ocurypaye (ocurypave ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW Ca Hoca4a), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npekngaye n KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanaumjm mopa
nocTojatn pacTaBHU Npekuaay Koju Bam
omoryhasa Aa uckrbyumTe cee dase
Hanajawa ypehaja. Paamak namehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekuaady mopa
a nU3Hocu Hajmare 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHU yTuKay y
3UOHY YTUYHMLY.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk og noBpeaa v onekoTuHa.
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

CBa npukrby4mBama cTpyje Tpeba ga
o6aBu KBanMgrKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa Oyae ysemrbeH.

YBepuTe ce Aa cy napameTpu Ha nnovnum
ca TEXHWYKUM KapaKTepucTmMkama
KoMnaTnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpuyHe Mpexe 3a
Hanajarbe.

YBeK KOpUCTUTE NPOMUCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3alUTUTOM 04 CTPYjHOr
yaapa.

Hewmojte aa kopuctuTe agantepe ca BuLle
yTUYHULA 1 NpoayxHe kabnose.

He possonuTe Aa kabn 3a Hanajame
noavpyje nnu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwn nenog ypehaja,
HapouuTo Kafa ypefaj paau unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTtuta o ynapa Aenosa noj HanoHoM
1 M30M0BaHMX enosa Mopa Aa ce
NPUYBPCTU TAKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIIOHU
6e3 anata.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa oa nocToju
NMPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKOH
MHCTanauuje.

AKoO je 3uaHa yTnyHuua nabasa, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MpPeXHU yTrKau.
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HewmojTe oa menate cneyundukalmjy oBor
ypehaja.

Bogute payvyHa ga otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLieHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba NCKIby4nTu HaKkoH CBake
ynoTpebe.

ByauTe onpesHu kag oTBapare BpaTa
ypehaja ook oH pagu. Moxe ga ce
ocno6oan Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTtu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyke unu kaga gohe y KOHTakT ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctutun ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY U He CTaBrbajTe XpaHy
OVMpPEeKTHO Ha ypehaj.

KopucHuum ca nejcmejkepom Mopajy aa
oApxaBajy pacTtojare of Hajmare 30 cm
0f MHAYKLMOHUX 30Ha 3a KyBane Kaja
ypehaj paau.

HewmojTe ga kopuctute anymMmHmujymcky
donujy unn gpyre matepujane namehy
NoBpLLMHE 3a KyBake 1 nocyha 3a
KyBah-e, OCM ako npom3sohay oBor
ypehaja Huje gpyrayuvje HaBeo.
Kopuctute camo npnbop koju nponssohay
npenopyuyje 3a oBaj ypeha;.



YBEK KOPUCTUTE CTaKMO W Terne norogHe
3a KoH3epBauujy.

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pu3mnk of noxapa v ekcnnosuje.

MacTu 1 yrba kaga ce 3arpejy Mory aa
ocnoboge 3anarbvea ucnapewa. pxvrte
nnameHoBe UNW 3arpejaHe npeameTe
Aarbe of MacTu v yrba kaja KysaTte ca
HbUma.

Vcnapetsa koja ocnobahajy Bpena yrba
MOry [ia N3a30BY CMOHTaHO caropeBamse.
YnotpebrbeHo yrbe, koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTKke XpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWDKO]j TemMnepaTypu Hero yrbe Koje ce
KOPWCTW MO NpBU NyT.

3anar-uee matepuje unu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anasbMBMM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaTu yHyTap v nopesa
ypehaja unu Ha wera.

BapHuue unmn oTBOpeHu nrnameH He cMmejy
na 6yay y 6nmsmHn ypehaja kaga
oTBapaTe BpaTa.

[MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwhemne cactojaka Koju cagpxe
ankoxon Moxe AOBECTU A0 ncnapasara
ankoxona v mellaka ca BasgyxoM.

HewmojTte ctaBrsatu Bpyhe nocyhe 3a
KyBarbe Ha KOMaHAHy Tabny.

He possonute ga Te4HocT y nocyhy 3a
KyBat-€ NMOTMYyHO ncnapw.

Masute ga npegmeTn unu nocyhe 3a
KyBame He nagHy Ha ypehaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUMHA MII0YE.

HewmojTe ykrbyumBaTit 30He 3a KyBare
YKOIUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe o nuBeHor reoxha, anyMmuHujyma
unm ca owTteheHnm AHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTuHe. YBeK nognrHute
oBe npegmMeTe kaga Tpeba ga nx
rnomepare no MOBPLUMHU 3a KyBak-e.

2.4 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og noBpeae, noxapa nnm
owrTtehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!
MocToju pusmk o owTehena ypehaja.

[a bucTe cnpeunnu owTtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— He crtaBmajte nocyhe 3a nehHuuyy nnm
apyre npeameTte AVPEKTHO Ha AHO
YHyTpaLwHocTu ypehaja.

— He cTaBrbajTe anyMuHujymcky conujy
OVPEKTHO Ha HO YHYTPALLUHOCTH.

— Hemojte cunatn Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatu y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKkoH 3aBpLueTka
KyBaka.

— byaute naxrbneu kaga ckngate unm
nocrtaerbarte npunoop.

['ybutak 60je Ha emajnupaHnm

nospLunHama unu Hephajyhem yenuky He

yTuye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gy6oku nnex 3a sanvmeeHe

konaye. BohHu cok moxe ga octaBu

TpajHe Mprbe.

[Mpe ogpxaBara, Aeaktusmpajte ypehaj.
Vckonyajte MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YyTUYHMLE.

MpoBepute ga nu je ypehaj xnagax.
[MocToju pusnk aa ce Nnonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OBnawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.
ByauTe naxrouBu kaga ckugarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLwka!

OcTtauu macHohe n xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

PepnoBHo unctute ypehaj ga bucre
cnpeynnu nponagarke NoBpPLUNHCKOT
mMaTepujana.

Ypehaj ouncTute BNaxHOM MEKOM KProOM.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
netepiieHTe. Hemojte Kopuctntmn
abpasnBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhemne, pacteapave unm
MeTarnHe npeamMerTe.

YKONMKO KOpUCTUTE Crpej 3a PEPHY,
npuapxaeajte ce ynyrcrasa o
©6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

HemojTe YnctuTn KaTannuTuykn emajn
(yKonuko nocTojun) HUKaKBUM
OeTepLeHToM.
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2.5 YHyTpalwe ocBeT/bete

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa cTpyjHor yaapa.

* Kapa ce pagu o cujanuuyama yHyTap
Npon3BOAa 1 pe3epBHYX [enoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanuue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHum
anapaTtuma, Kao LUTo cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unun cy HamekeHe aa
curHanuampajy uHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npeasuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma un Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBane npocTopuja y
nomahuHcTBy.

+ OBaj Npon3Boa CaapXu N3BOp CBETNOCTU
Ynja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.

* Kopuctute camo cujanuvue Koje umajy ucty
crneundukaymjy.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTL.

3.1 MecTo Ha kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6nun3y cynonepe
unm 6nm3y KyXmHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
na npogpy uamehy 6o4He nnoye un
KYXUHCKOT eNeMeHTa U BpeEMEHOM Mory

na owwTeTe 60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
ca KyXvHCKMM enemMeHTMMa ca jedHe Unm
OBe CTpaHe n'y yrny.

3a MMHUManHe pasgarbvHe 3a yknanare
npoBepuTe Tabeny.
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2.6 CepBucupame

* Papgu onpaBke ypehaja obpaTuTte ce
oBnawwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.

* Kopuctute camo opuruHarnHe pe3epBHe
Aenose.

2.7 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefhuBara unm
ryliema.

» O6paTnTe ce OMLITUHCKAM OpraHuma Aa
6ucte casHanu kako Aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

*  Wckmbyunte ypehaj us ctpyje.

*  Wceuute MpexHU enekTpuyHu kabn Ha
MeCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.

|
I
P
A/_<< —

MuHumanHe pasgarbuHe

OumeH3uje mm
A 400
B 650
C 150
3.2 TexHUYKU nogaumn

HanoH 230V
PpekBeHuUmja 50 - 60 Hz

Knaca ypehaja 1




OumeH3unje mm

BucuHa 858
LLinprHa 500
Oy6uHa 600

3.3 HuBenucamwe ypehaja

KopuctuTe mane Hoxuue Ha aHy ypehaja aa
BucTe Noaecunn BUCUHY ropke NoBpLUNHE
ypehaja Tako aa 6yae y MCTOM HMBOY ca
ApYrum nospLunHama.

3.4 3awTUTa o4 HarukawAa

Mopecute oarosapajyhy BUCMHY 1M MOBPLUUHY
3a ypehaj npe Hero LITO NpuYBpCTUTE
3aWTUTY Of Harnkwama.

/\ ONPE3

MpoBepuTe Aa N1 cTe MOHTMpPanu
3alUTUTY Of Harnkbama Ha NpaBsoj
BUCHHW.

®

YBepuTe ce Aa je noBpLUnHa n3a ypehaja
rnarka.

HeonxofHo je Aa MOHTUpaTe 3alTUTy o4
Harnkwama. AKo je He MoHTuparTe, ypehaj
MOXe [a ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hanasu cumbon npukasaH Ha
cnuym (ako noctoju) Aa 6u Bac noaceTvo Ha
noTpeby yrpagre 3awTmuTe o4 Harnkbara.

MoHTWpajTe 3aWwTUTy o4 Haruwamwa B -
357 mm ncnopg ropwe nospLunHe ypehaja
n A - 67 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOpP Ha Hocauy. 3awpadwuTe je
y YBPCTM MaTtepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ng).

-

Ha neBoj cTpaHu, ca 3agwe cTpaHe
ypehaja, noctoju oteop. MNoanrHute
npeawu kpaj ypehaja n cmectute ra'y
cpeavHy npoctopa usmehy enemeHarta.
Ako je npocTop n3mehy enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopate nogecuTn
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GOYHy AMMEH3Mjy Tako Aa LieHTpupaTe
ypehaj.

Oproeapajyhe BpcTe kabnoBa 3a
pasnuuuTe chase:

Ako je npocTop nameny enemeHata sehu
of WwupuHe ypehaja, mopaTe nogecut
6OYHY AMMEH3Njy Tako Aa LeHTpupaTe
ypenaj.

3.5 EnekTpu4Ha uHcTanauuja

/\ YNO30OPEHE!

[Mpoussohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cnyyajy Aa ce He npuapkasaTe mepa
NpeaoCTPOXHOCTU HAaBEAEHUX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ucnopyuyje 6e3 cTpyjHor yTukava u
CTpyjHOr kabna. TepmuHan 3a nNpukIbyyak ce
Hanasu usa 3afHer naHena.

/\ YNO3OPEHE!

Mpe Hero WTOo cnojute cTpyjHM Kabn ca
NPUKIbYYKOM, M3MEpUTE HanoH namehy
daza Ha kyhHOj eneKkTPUYHOj MpEeXMK.
3aTum norneaajte HanenHuuy Ha 3aaH0j
cTpaHu ypehaja ga 6ucte 3Hanu Kojy
eNeKTPUYHy MHCTanauujy aa ynotpebure.
OBaj pepocnep Kopaka cnpeyasa rnojaBy
rpeLuke n owrtehewa enekTpuYHnX
KomMmnoHeHata ypehaja npu
WHCTanmpamy.
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@ ®da3sa MuH. Benu4ymHa Ka-
. 6na

AKO CTe NPOMEHUNN AUMEH3Mje

WwTeawaka, Moparte npaBuHoO 1 3x6,0 mm?

nopaBHaTV 3alITUTY O Harnkara. 3 ca HeyTpanHm 5x1.5 mm?

/A OnPE3 /\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajate He cMe fa foavpyije
Aeo ypehaja koju je oceHYeH Ha cnvuum.




4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas
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4.2 lllema noBpLUNHE 3a KyBawe

5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

[yrve 3a Temnepartypy
WHankaTop/cumbon Temnepatype
EnekTpoHcku nporpamaTop
[yrme 3a dyHKuMje pepHe

pejHn enemeHT

JNamnuuya

BeHtunartop

Hocau pelueTtke, NOKpeTHU
Yoybrbera y yHYTpaLlH0oCTH
Monoxajn peweTke

BRERRNECEOEN

MHaykumoHa 30Ha 3a KyBawe og 2300 W
ca PowerBoost 3350 W

MHaykumoHa 30Ha 3a kyBawe og 1800 W
ca PowerBoost 2800 W

Ovcnnej
VHayKumoHa 30Ha 3a KyBarse og 1400 W
ca PowerBoost 2500 W

VHayKkumoHa 30Ha 3a kyBare og 1400 W
ca PowerBoost 2500 W

5.1 NpBo npearpeBake n Ynwhewe

Mpenrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe n koHTakTa ca xpaHoMm. Ypehaj
MOXe Aa ucnyLuta HenpujataH MUPUC 1 QM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBatsa.
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YKNoHUTE CBY AoAaTHy onpeMy 1 Hocade
peLueTku U3 anapara.

MogecuTe dyHKUMjy O . Mopgecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBsute
ypehaj oa pagun 1 4.

Mogecute pyHKLMjy . MNogecute
MakcumanHy Temnepatypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oBy dyHkuujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga paam 15 muH.

Monecute dyHKUMjY . Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagm 15 MuH.

Vckrbyunte ypehaj n cayekajte aa ce
oxnaau.

Ypehaj u gogatHy onpemy 4icTute camo
Kpnom oA Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
1 bnarvm geTepLeHToM.

Bpatute npnbop un yknowmBe Hocave
peLueTKe y MOYETHU NONoXaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

Moparte fa nogecuTe Bpeme npe paga ca
pepHoMm.

@ Tpenepwu kaga nosexeTe ypehaj Ha gosog
ernleKTpUYHe eHepruje, kaaa aohe oo npekvaa
CTpyje unu kaga TtajMep Huje nogeLueH.

MpuTtncHuTe + wm— nAa bucte nogecunu
Ta4yHo Bpeme.

Mocne oTnpunyvke NeT cekyHau Tpenepexe
npecTaje n gucnnej npykasyje Bpeme Koje cte
nogecunu.

5.3 NpomeHa BpemMeHa

@

He MoxeTe NpOMeHNTM Ta4HO BPeMe ako
paaun Heka of pyHKuuja.

Y3acTonHo npuTuckajte O OOK He NMoYHe aa
Tpenhe nHankaTop yHKumje TayHo Bpeme.
3a nogeluaBake HOBOI BpeMeHa, norfneaajte
opemak ,logelaBare BpemeHa”.

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

6.1 KomaHaHa Tabna nnoye 3a KyBake

4 g

[N

%

[n]
[

[ |
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-

21

N aa

I

Ynotpebute ceHaopcka nosba Aa 6ucte pykosanu ypehajem. Aucnneju, nHaAMKaTopu 1 3By4YHN
curHanu ynyhyjy Ha To koje cy dyHKLWje aKTUBHe.
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CeH3op ®DyHKUKja

KomeHTap

Ykrby4deHo / VickibyueHo

.

CJ'Iy)KI/I 3a aKTuBUpake U AeakTnBnpawe nrove 3a Ky-
Bame.

KoHTponHa 6paBa / Ypehaj 3a
6e3begHocT geue

)

Cnyxu 3a 3aKrbyyaBame/0TKIby4aBake KOMaHaHe Ta-
6ne.

=
.

Owucnnej Tonnote

Cnyu ja NpuKaxe CTENeH TonmoTe.

VHavkaTopu Tajmepa 3a 30He
3a KyBare

]

Cnyxe fa npykaxy 30He 3a Koje CTe NoAecunm Bpeme.

- [wvcnnej Tajmepa

Cryxu fja npukaxe BpEMEHa y MUHYTAMA.

(o}

® -

Cnyxu 3a u3bop 30He 3a KyBame.

+— )

[~

[a 6ycTe nogecunu cTeneH TONoTe Uu NoAeLlaBake
BpEMEHaA.

PowerBoost

B LF

Cnyxu 3a akTuBMparse yHkuyje.

6.2 Npukasu cTeneHa 3arpeBamba

Oucnnej Onwuc
30Ha 3a KyBarbe€ je feakTuBupaHa.

30Ha 3a KyBarbe paau.

U-6E,E-6E

Tauka o3Ha4aBa NMPOMeHy 3a nona BpeAHOCTW HUBOA 3arpeBatba.

PowerBoost pagu.

(7

+ undpa [Howno je po keapa.

E] /E] /C] OptiHeat control (TpocTeneHu nHamkaTop npeocrane TonnoTe): HacTaBu KyBake/
ofpxaBate TonnoTe/npeocrtana TonnoTa.

KoHTponHa 6paBa / Ypehaj 3a 6e36enHocT aele page.

Heogrosapajyha, npemana unv oacyTHa NocyAa Ha 30HM 3a KyBatbe.

a

AyTOMAaTCKO UCKIby4MBaH-€ paau.

6.3 OptiHeat control (TpocTeneHu
MHAUKATOP npeocTarne Tonmnore)

/\ YNO30OPEHE!
E] / E] / C] [ok roa je nHamkatop

BUOIBUB, I'IOCTOjM PU3NK O ONEeKoTUHa

3060r npucycTBa npeocrarne TonmnoTe.

MHayKuMoHe 30He 3a KyBakse NpousBoae
TOMMOTY HEOMXOAHY 3a NPOLEC KyBakba
LAMPEKTHO Ha AHy nocyha 3a kyBatse.

Crakrokepamuyka nroya ce 3arpesa
Tonnotom nocyha.

WHavkaTopu cy yKIbyyeHu kafa je 30Ha 3a
KyBane Bpena. OHW Npukasyjy HUBO
npeocTarne TONoTe 30Ha 3a KyBarbe Koje
TPEHYTHO KOPUCTUTE:

E] — HacraBuTe ¢ npunpemom,
[3 — OppxaBatbe TonnoTe,

[:] - I'IpeOCTana TonnoTa.
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WNHpunkaTop ce moxe Takohe ykibyunTu:

* 33 OKOITHE 30He 3a KyBah-€e YakK 1 aKo Ux
He KopucTuTe,

* Kaj ce Bpeno nocyhe ctaBu Ha xnagHy
30HY 3a KyBahe,

* Kaf ce nnova 3a KyBake UCKIbY4u, anu je
30Ha 3a KyBatbe W farbe Bpena.

MHavkaTop ce racu kag ce 30Ha 3a KyBae
oxnagu.

6.4 AKTUBMpawe U AeakTMBUpawe

HDoavpHute @ y Tpajawy oA 1 cekyHae Aa
OuncTe akTUBMpanu unm geakTuemupany nriovy
3a KyBatbe.

6.5 AyTomaTCKO UCKIbyunBare

DyHKLUMja ayTOMaTCKN AeaKkTMBUpa niovy
3a KyBatbe kafa Baxu cnegehe:

* CBe 30He 3a KyBah-e Cy AeaKTuBMpaHe,

* HWCTE NOAECUNM CTENEH TOMNMOTE HAKOH
LUTO CTe aKTUBUpanu Nno4y 3a KyBawe,

* MpocneTe unu cTaBuTe HeLWTO (Nnex, Kpny
W Ap.) Ha KOMaHAHy Tabny n octasuTe ra
ayxe oa 10 cekyHaun. Ornawaea ce
3BYYHW CUTHaI 1 Nno4a 3a KyBake ce
Aeaktusupa. YKNoHuTe npegmeT nnm
OYMCTUTE KOMaHZHY Tabny.

+ Ako nnoya 3a KyBakbe NocTtaHe npetonna
(HNp. Kaga 13 Wwepne ncnapu caa
TeyHocT). [ycTute aa ce 30Ha 3a KyBame
OXNagu npe Hero LWTO NMOHOBO KOPUCTUTE
nno4y 3a KyBake.

* KOpucTuTe Heogrosapajyhy nocyay.

MojaBuhe ce cumbon UJ n 3oHa 3a
KyBatbe he ce ayTomaTckv JeakTMBMpaTu
HaKOH 2 MUHyTa.

* aKO He MCKIbY4MTEe HEKy o 30Ha 3a
KyBaHb€ UM ako He NPOMeHUTE nofeLleH
cTerneH Tonnote. HakoH Hekor BpemeHa

nojasuhe ce ) 1 nnoya 3a KyBane he ce
[eakTuBupaTu.
OpHoc n3meRy cteneHa TonsoTte U
BpeMeHa HaKOH KOr ce nrnoya 3a KyBake
OeakTuBupa:

MopewaBawe ctene- [lnova 3a KyBal€e ce

Ha TonnoTe AeaKTUBMpa HaKoOH
1-2 6 catn
3-4 5 catu
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MNMopewaBawe ctene- [lnoua 3a KyBah-€e ce

Ha TonnoTte AeaKkTUBMpa HaKoH
5 4 carta
6-9 1,5 catn

6.6 NogewaBake Tonsote

HoavphHuTte + na éucte nosehanu cteneH

Tonnote. JoanpHute — ga bucte cmamunm
cTeneH TonnoTe. VIcToBpeMeHo AoanpHuTe

+ n — pa bucte geakTuBMpanu 3oHe 3a
KyBah-e.

6.7 AyTomaTcko 3arpeBate

AKO aKkTuBMpaTe oBY (PYHKLUjy, MOXeTe
nocTuhn HeomnxoAaH cTeneH TonnoTe y
Kpahem BpemMeHy. ®yHKUMja nogeLlasa
HajBMLLUW CTEeMNeH TOMNMnoTe Ha HeKo Bpeme, a
3aTuM cnyliTa TemnepaTypy Ao notpebHe
BPEOHOCTW.

@

[a bucTe akTuBMpanu yHKUujy, 30Ha 3a
KyBahe mopa 6uTu xnagHa.

[a 6ucTte akTuBUpanu PyHKUWjy 3a 30HY
3a KyBatbe: JoavpHUTE N (. ce
ykibyyyje). Ogmax gognpHute + (@ ce

ykrbydyje). Ogmax goanpHUTe — OOK He
nogecute ucnpaeHy Tonnoty. Mocne 3

cekyHae UJ he ce nojaButu.
Ha 6ucTte peakTuBupanu yHkunjy:
foavipHute — .

6.8 PowerBoost

OBa dyHKLMja YMHU BULLIE CHAre JOCTYMHO
WHAYKLUMOHUM 30Hama 3a KyBarse. PyHKUvja
MOXe [ja Ce aKkTBMpa 3a MHAYKLUMOHY 30HY 3a
KyBatbe CamMo Ha OrpaHUYeHn Nepuog,
BpemMeHa. HakoH oBor BpemeHa MHAOYKLMOHa
30Ha 3a KyBar-€ ayToMaTcku ce Bpaha Ha
HajBuLLE nojellaBan-e TomMmnoTe.

[a 6ucTte akTuBUpanu yHKUWjy 3a 30HY

3a KyBake: JOANPHUTE [e? (F) noseharva
cHare ce nojaerbyje.



[a 6ucTte geakTuBmpanu yHKUuUjy:
JoavpHuTte E’ wnm —.

6.9 Timer

. Q Tajmep 3a opb6pojaBatse BpeMeHa
OBy hyHKUMjy MOXeTe Aa kopucTuTe Aa
OucTe nogecunun JyxXuHy jefHe cecuje
KyBatba.

Hajnpe nogecute cteneH TonnoTte 3a 30Hy 3a
KyBar€e a 3aTuM nogecute yHKUMjY.

Ha 6ucte akTuBMpanu dyHKUMjy unm
NPOMEeHUNnu Bpeme: JOANPHUTE . Lindpe
Ha Tajmepy 00 1 uHankaTopu + n = cBeTne
Ha gucnnejy. L nounse [a CBETNM LpBEHO,
a @ nounke aa ceetnm 6enom Gojom.

®

AKO TajMep Huje nogeLleH, CBu
WHAMKaTOPW HECTajy HaKoH 3 cekyHae.

OopuvpHute + v — na bucte nogecunu
Bpeme (00 — 99 muHyTa). HakoH 3 cekyHae,
TajMep ayToMaTCKu Nounkse aa oabpojasa.

MHankaTopwm @ + N~ HecTajy. Q ocTtaje
Aa CBETNN LpBEHO.

Kapa Tajmep 3aBpLum ca ogopojaBarem,
ornawasa ce 3By4Hu curHan n 00 Tpenepwm.

[a éucte nckrby4nnu curHan, 4OANpHUTE o.
Ha 6ucte peaktuBmpanu cyHkumjy:
foavipHuTe O. NHpgukaTopu + u— ceerne.

Kopuctute = mnu + na éucte nogecunu 00
Ha gucnnejy. AnTepHaTUBHO, NOAECUTE HUBO
TonnoTe Ha 0. Ha oBaj Ha4nH 3BYyYHU curHan
1 Tajmep ce oTkasyjy.

6.10 KoHTponHa bpaBa

MoxeTe ga 3akrbyyaTe KOMaHaHy Tabny Aok
30He 3a KyBatbe page. To cnpeyasa cryyajHy
NpoMeHy nogelleHor cterneHa TonnoTe.

MNpBo nopgecuTe cTeneH Tonnore.
[a 6ucTte akTMBUpanu OyHKUujy:

aoavpHute & ce nojaBrbyje 1 YKIby4eH
je 4 cekyHge. Tajmep ocTaje yKIbyyeH.

[a 6ucTte geakTnBmpanu yHKUMjy:

LOANPHUTE &. YKrbyuyje ce npeTxogHo
noaeLuaBatbe TonmnoTe.

@

Kaga peaktvuBupaTe nnovy 3a KyBawe,
Takohe geakTuBuparte u 0By PyHKUUjY.

6.11 Ypehaj 3a 6e36egHoCT geue

OBa byHKUMja cnpeyasa criyyajHo
KopviLhere nioye 3a Kysame.

[a 6ucTte akTuBUpanu OyHKUKjy:

aKTUBMpajTe Nno4y 3a KyBake nomohy (D
He nogewaBajte HMjegaH cteneH TonnoTe.

HoavpHute n gpxunte IE'I 4 cekyHae. ce
nojaeroyje. [leakTuBmpajte nnoyy 3a KyBame

nomohy .
Ha 6ucte peaktuBmpanu yHkuUmjy:

aKTVBMpajTe nnoyy 3a KyBare nomohy .
He nogewasajte HMjeqaH cteneH TonnoTe.

OoavpHute n gpxute EI 4 cekyHge. E ce
nojaeroyje. [leaktmBmpajte nnovy 3a KyBame

nomohy @.

[a 6ucTte 3ameHunu pyHKUMjy camo 3a
jenHo Bpeme KyBaHa: aKTMBMPAjTE NIody

3a KyBakse nomohy ®.Dce nojaerbyje.

HOoauvpHute El Ha 4yeTupu cekyHae. Y poky
op 10 cekyHau nopgecute TonnoTty. Moxete
[Aa KopucTuTe nrnovy 3a KyBanwe. Kaga

AeakTusupaTte nnovy 3a KyBame ca ®
dyHKLMja NOHOBO paau.

6.12 ®dyHKuuja YnpaBrbawe
NOTPOLUHO0M

« 30He 3a KyBae Cy rpynucaHe npema
nokauumju 1 6pojy asa y nnoum 3a
KyBamne. [lornegajte nnycrpauujy.

+ Cgaka pasa uma MmakcumasHo
enekTpuyHo ontepehemse.

e ®OyHKuMja genu cHary namehy 3oHa 3a
KyBat-€ NOBe3aHuXx Ha UCTY ¢aasy.

*  ®dyHKuWja ce akTMBMPA Kaga YKyrnHoO
enekTpuyHo ontepehere 30Ha 3a KyBahe
noeesaHux ca nojeamHavyHom casom Oyae
npematleHo.

*  OyHKUMja yMamyje cHary apyrux 3oHa 3a
KyBah-€ NoBe3aHuX Ha UCTy casy.
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» [vcnnej cteneHa TonnoTte peaykoBaHUX
30Ha ce Metba U3mel)y aBa HMBOa.

7. MJTO4YA 3A KYBAHE - HANTOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCcTU.

7.1 MNMocyhe

®

Jako enekTpomarHeTHoO nosroe y
WHOYKUMOHUM 30Hama 3a KyBakse BPIIo
6p30 cTBapa Tonnoty y nocyhy 3a
KyBak-€e.

®

KopucTtute nHOyKUMOHE 30He 3a KyBame
y KomBuHaumju ca ogroeapajyhum
nocyhem 3a KyBame.

MaTtepwmjan 3a KyBawe

* UCnpaBHO: NMBEHO reoxhe, Yenuk,
emajnupaHun Yyenuk, Hephajyhu yenuk,
nocyhe ca BuLecnojHMM gHOM (ca
“cnpaBHOM O3HaKOM rpouasohaya).

* HeucnpaBHO: anyMmuHujym, 6akap,
MECUHT, CTaKmo, Kepamuka, nopLenaH.
Mocyhe je noroaHo 3a MHAYKLMOHY Niio4y

3a KyBaH€e aKo:

* BOAa 6pP30 NPOKIbyYa Ha 30HU 3a KyBae
KOja je nogelleHa Ha HajBMLIN HUBO
Tonnore.

* [Ho nocyha npvBnayv marHer.
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@

[IHo nocyha 3a KyBate Mopa ga byae
nebeno u wTo je moryhe paBHuje.
Ocwrypajte Aa gowe NoBpLUMHE nocyaa
OyAay YncTe 1 cyBe npe Hero LWTo UX
CTaBUTE Ha MOBPLUUHY NIOYeE.

HOnmeH3nje nocyha 3a KyBawe

MHOyKuMOHe 30He 3a KyBake ce ayToMaTCKu
npunarohasajy oumeHaunjama gHa nocyha 3a
KyBare. [lornenajte TayHe gumeHsunje
nocyha 3a kyBawe y Tabenu
~,Cneundukauunje 30Ha 3a KyBame”.

CraBuTe nocyay y cpeavHy nsabpaHe 30He
3a KyBahe€.

Pagn obesbehera onTumanHor npeHoca
TONnoTe, KopucTuTe nocyhne 3a KyBake Ynju
je NpeyYHuK gHa HajcnnYHnju Hajeehoj
BENMNYUHUN, OOHOCHO NPEYHUKY 30HE
HaBefeHoM y Tabenu.

7.2 Cneuucpmkaumja 30Ha 3a KyBak€

3o0Ha 3a KyBawe MuHuUManHu
npeyHuk nocyha
(mm)

3agtba nesa 180

3agwa gecHa 150

Mpeara gecHa 125

Mpenta nesa 125




7.3 3ByKOBM TOKOM paaa

®

3BYKOBM Cy HOPMarnHu 1 He ykasyjy Ha
kBap. byka koja ce cTBapa Tokom
npunpeme jena ce pasnukyje n 3asucu
Of, Kor je maTepujana nocyhe
HanpasrbeHO, Kao 1 Of HMBOA CHare Koju
ce npumvetsyje.

Byka Koja ce cTBapa TOKOM npunpeme
jena:

nyukeTame: nocyfe 3a KyBame je
HanpaBrbEHO Of PasnNUYUTUX MaTepujana
(cTpykTypa ceHgBuya).

nuLLITare: KOPUCTUTE 30HY 3a KyBake ca
BMCOKMM HUBOOM CHare, a nocyhe 3a
KyBatbe je HanpaBrbeHO Of Pa3nUuUTUX
martepujana (CTpyKTypa CeHABMYa).

LLYM: KOPUCTUTE BUCOK HUBO CHare.

3BYKOBM KOje Npou3BoAM Nioya 3a

KyBake:

*  KNWK: 4OMasun 4o eNeKTpuYHor
npebayuBatrs-a .

e lWMLWTake, 3yjare: paan BEHTUNAaTop.

*  PUTMWUYKM 3BYLW: AeTeKToBaHO nocyhe 3a

KyBat-€e.

7.4 NojeaHocTaBrbLEHU BOAUY 3a

KyBatbe

OpHoc n3mehy cTeneHa TonnoTe 30He 3a
KyBar€ 1 HeHe MoTPoLUHE CTPYje Huje
nvHeapaH. Kaga nosehare creneH Tonnore,
TO HUWje nponopumoHanHo nosehawy
noTpoLUHe cTpyje. To 3HauM Aa 30Ha 3a
KyBak€e Ha cpefheM CTeneHy TonnoTe
KOPWCTU Make Of NONoBUHE CBOje CHare.

@

Mopgaun y Tabenu cy camo cMepHuLe.

MopewaBawe Kopuctuty 3a: Bpeme CaBetun

cTeneHa To- (MuH)

nrnorte

1 [lorpeBatse ckyBaHe xpaHe. no notpe- CraBuTe noknonaw Ha nocyay.

61
1-2. Coc xonaHaes; TonrbeHu: Mmacnadu, 5-25 MoBpemeHo npomeLuajte.
Yokonaga, XenaTuH.
2. YuyBpcTunu: BasgyLuacte omneTe, Ky- 10 - 40 KyBajTe ca cTaBrbeHUM Moknomnuem.
BaHa jaja.
2.-3. [uHcTake jena ca NUpuHYEM u mne- 25-50 [opatun Hajvare ABa nyTa BuLLe
KOM, NMoArpeBaH-e roToBux jena. TEYHOCTU Of KONUYMHE NUpWHYA, a je-
na ca MIiekom npomeLuaTtyt Ha nona
BpPeMeHa KyBatba.

3.-4. [uHcTakse noepha, pube n meca. 20-45 [onajTe HekonvKo Kalumymua Boge.
MpoBepuTe KONMUMHY BOAE TOKOM
npoteca.

4.-5 Kpomnup v gpyro nosphe kyBaHo Ha 20-60 [Ho wepne npekpujte ca 1-2 cm Bo-

napw. ne. MNpoBepuTe HUBO BOAE TOKOM Npo-

Leca. [ipxuTe nokrnonaw, Ha NoHLy.

4.-5 KyBarse Behux konuyvHa xpaHe, jenan 60 - 150 [o 3 | Te4HOCTM U cacTojaka.

cyna.
5-7 Tuxo npxere: ogpesak, Tenehu ,kop- no notpe- OkpeHuUTe No noTpedu.

[OH 6ne”, kKoTneTu, halumpaHe LWHK- 6u

une, kobacuue, uurepuua, 3anpLuka,

jaja, nanaymHke, KpodHe.
7-8 Jako npxemne, peHgaHu kpomnup, 5-15 OKpeHuTe Nno notpedu.

nevyemwa, WHUUne.
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MopewaBawe Kopuctutm 3a: Bpeme CaBetu

cTeneHa To- (MuH)

nnorte

9 KyBarbe BoAe, KyBatbe TecTa, 3aneLawe Meca (rynall, roseiu puéuh), nomdpur.

KyBatbe Benukux konnumnHa Boge. PowerBoost je aktusupaH.

8. MJTO04A 3A KYBAHE - HET'A N YLLTHEHSE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCTH.

8.1 OnwTe nHcopmauuje

+  OuucTnTe NnoYy 3a KyBak€e HaKoOH CBake
ynoTpebe.

* YBek kopuctute nocyhe 3a kyBame ca
YNCTOM AOHOM MOBPLUNHOM.

* OrpeboTuHe nnu TamHe neke Ha
MOBPLUNHM HEMAjy HMKaKBO [ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBare.

* Kopuctute nocebHo cpeacTBo 3a

ynwhere NorogHo 3a NOBPLUNHY nno4Ye 3a

KyBaHb-e€.

* YBEeK KOpUCTUTE CTpyrad Koju ce
npenopyyyje 3a nnoye 3a KyBake ca
cTakneHom nospluHoM. Ctpyray
KOpMCTUTE CaMo Kao AoAaTHM anaT 3a
yuwhere cTakna HakoH yobuyajeHor
nocTynka ynwhema.

/\ YNO3OPEHE!

HewmojTe kopucTuTn HoxeBe unu 6uno
KOju Apyru owtap, MeTanHu anar 3a
ynwhene cTakrneHe noBpLUNHE.

9. NMERHNLUA - CBAKOOHEBHA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.

8.2 Ynwhere nnove

YKnoHuTe oaMmax: pacTonrbeHy
NnacTuky, nnactu4Hy donujy, wehep n
XpaHy ca wehepom, y NpOTVBHOM
NprbaBLUTUHA MOXeE Aa OLWTEeTU NIoYy 3a
KyBahe. Bognte pauyHa kako bucte
n3bernu onekoTtuHe. Kopuctute
creumjanHu cTpyray 3a nnove 3a KyBakbe
Ha CTaKneHoj NoBpLUMHK, Tako Aa byae
noA OLUTPUM YrIIOM M MOMepajTe OLTpULly
N0 NOBPLUMHW.

Kapa ce nnoya 3a KyBaH-€ JOBOJLHO
oxnaau yKNoHuUTe: CBETIE Kpyrose of
KameHua 1 Boge, ucnpckane macHohe un
npomeHy 6oje y Buay ceeTnyLara
mMeTana. O4ncTuTe nnovy 3a KyBare
BMaXHOM KproM v ca Mano HeabpasuBHOT
neteplieHTa. HakoH unwhetra, obpuimnte
nmoYy 3a KyBake MEKOM KProMm.
YknoHuTe npomeHy 6oje y Buay
cBeTnyuawa meTana: kKopuctute
pacTBop BoAe ca cupheTtom n ounctute
NOBPLLMHY CTakna Kprnom.

YIMOTPEBA

Jlamnuua ce ykrbydyje kaga pepHa pagu.

9.1 YkrbyunBame 1 UCKIbyumBame
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKuMje pepHe aa
6ucte nzabpanu Heky dyHKLW]Y.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.
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3a dyHkumje 6e3 rpejara Hema noTpebe
[a nofeluaBarte Temneparypy.

3. VickrbyuuTe pepHy, OKpeHUTe KoMaHaHy

ayrmag 3a oyHKuuje pepHe u
Temneparypy Ha Nosnoxaj ,MCKIby4eHo".



9.2 be36egHOCHM TepMmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unu HeucnpasHu
[AernoBu Mory fOBECTU A0 OMacHor
nperpesatba. [la 61 ce oBO cnpeyuno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa
Hanajake. PepHa ce NOHOBO ayTOMaTCKu
yKIbydyje kag TemnepaTtypa onagHe.

9.3 BeHTunatop 3a xnahewe

Kapa anapat paaw, BeHTunaTop 3a xnahemwe
Ce ayToMaTCKu YKibyuyyje kako b1 xnagmo
noBpLUMHe anapaTa. AKO UCKIbyunTe ypehaj,
yBepuTte ce fa cy oba ayrmeTa 3a dyHkumje
ypehaja n TemnepaTtypy y UCKIby4eHOM
nonoxajy. Y cynpoTHOM, BEHTUNATOp 3a
xnahewe he HacTaBuTK ca pagom.

9.4 dyHKUMje pepHe

0 Monoxaj ,,uckrby4eHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

Namna y pepHu
3a ykrbyumBame namne 6e3 dyHkumje
neyema.

&y SteamBake
3a gogaBame Bnare TOKOM KyBama. 3a fobu-
jaroe npaBe 60oje 1 xpckaBe kopuLie TOKOM
nevetba. 3a Behy COMHOCT MpU MOHOBHOM 3a-
rpesamny. 3a ovyBane Boha vnv nospha.

3arpeBatbe 040340
3a neyetse Konava ca XpckaBoM [OHO0M MOoBp-
LUIMHOM.

lﬂ BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop

g Oga yHkumja je kopuwheHa 3a ycknahuBawe
ca KIacom eHepreTcke euKacHOCTM 1 3axTe-
BMMa eko-au3ajHa (y cknagy ca cTaHaapanma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBu y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom nevera BpaTa pepHe Tpeba na 6yay
3aTBOpEHa kako dyHKuWja He 61 Buna npeku-
[aHa 1 kako bu ce ocurypano aa pepHa pagu
Ha HajBuLeM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCTy.
Kapa kopuctute oBy cyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe Aa ce pasnvkyje o4 3aaa-
Te TemnepaType. CHara 3arpeBatba Moxe 6u-
TV ymarbeHa. 3a onLuTe npenopyke y Be3n ca
yLITEAOM eHepruje norneaajre nornasre
,EHepreTcka edmkacHocT”, YwwTeaa eHepruje.
Oga byHkuMja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje TOkoM KyBakba. 3a ynyTcTBa 3a KyBa-
He, NpoynTajTe ogerbak ,HanomeHe n case-
T1”, BnaxHo neyerse y3 BeHTUNaTop.

AirFry/

Meyere y3 paBHM BEHTUN

3a npxxete HaMUpHULA C Matbe yrba unu 6es
nanvipa 3a neverbe. 3a jena nonyTt nomdpuTa
unm nuue. /

3a NCTOBpPEMEHO NneYere Ha HajBuLLe [Ba Mo-
noxaja peLlueTke 1 3a cyllewe xpaHe. Mogecu-
Te Temnepartypy Aa 6yae Hwka 3a 20-40 °C
Hero 3a dyHKUmjy 3arpeBarse 0403ro/of03ao.

] OpMp3aBake

3a oampsaBatse xpaHe. Bpeme ogvp3aaBarba
3aBUCU Of} KOSIMYMHE U BENWYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

3arpeBare ofo3ro/onosno
3a nevyere Ha jeJHOM NOMoXajy peLueTke.

Qo O

Bp3o rpunosawe
3a rpunoBare TaHKUX kKoMaga XxpaHe y Benu-
KM KONMYMHama 1 TocTmparse xneba.

9.5 AkTuBUpame dyHKumje:
SteamBake

OBa yHkumja omoryhasa noborsLuare
BMaHOCTW TOKOM KyBaka.

Typ60 rpunoBake

3a neyerbe Behnx komaga meca Unm XUBMHe ¢
KOCTMMa Ha jefHOj pelueTkn. 3a cnpemare
rpaTMHUpaHKX jena v 3a 3aneuare.

=<l

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pusnk og onekoTuHa un

owrTtehewa ypehaja.

Meyvere ca BeHTUNaTopom

3a npxekse UNn 3a NpXxere 1 Nevere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypu, Ha BULLE Of jeAHOr Hu-
BOa pelleTke, 63 Meluarba ykyca.

OTI'IyLIJTeHa Bnara Mmoxe aa n3asose
OMNeKoTnHe:

* HewmojTte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
Kopuctute pyHkuujy: SteamBake.

* [MaxrbuBo oTBOpPUTE BpaTa ypehaja HakoH
Kopuwhera dyHkumje: SteamBake.

@

Mornepajte ogervak ,HanomeHe n
caBeTn’.

CPMCKLN 19




OTtBopuTe Bpata nehHuue.

VcnyHuTe yoybrbena y yHyTpaLHh0CTu
BOJOM Ca YecMme.

MakcmmanHu kanaumTeT yaybreewa y
YHYTpaLwHO0CTh pepHe je 250 ml.
VcnyHuTe yoy6rbema y yHyTpallhb0oCTy
pepHe BogoM caMo kaja je xnagHa.

Mopecute dyHKUMjy: SteamBake 2]
OkpeHuTe ayrme 3a TemnepaTtypy Aa
6ucte nogecunu Temneparypy.
CraBute xpaHy y ypehaj u 3atBopute
Bpata nehHuue.

/\ OMPE3

Hewmojte ga gonymwyjete Bogom
yoybrbere y yHyTpaLlHOCT TOKOM
KyBaka unu kaga je nehxuuya spyha.

6.

3a peaktusmpame ypehaja, okpeHuTe
KOMaHaHy Aayrmag, 3a pyHkuuje nehHuue
1 TemnepaTypy Ha UCKIbYYEH MONOXa;.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLLUHOCTU pEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

MpoBepute ga nu ce ypehaj oxnaamo
npe Hero LUTO YKIIOHWUTE npeocTany
BOAY 13 yayOrbera y
YHYTPaLLH0CTU.

10. NMERAHNUA - dYHKUWNJE CATA

10.1 Oucnnej A. O®yHKumje caTa
B. Tajvep
A °
I
Q goog ©

- |
10.2 Oyrmap
Oyrve ®DyHKUMja Onuc

—_ MNHYC 3a nopgeluaBake BpemeHa.

@ CAT

3a nopgeluaBake yHKUWje caTa.

+ nnyc

3a nopgeluaBake BpemMeHa.

10.3 Tabena ca dyHKumjama caTta

®DyHKUMja caTa

MpumeHa

(_D TAYHO BPEME

3a nogeluaBatre, MPOMEHY UMK NPOBEPY Ta4YHOT BpeMeHa.

(BN} TPAJAHE

3a nofeluaBare BpEMEHa pafa pepHe.

O TAJMEP

3a nogelaBame BpeMeHa 3a ofbpojaBame. OBa hyHKUMja HE yTUYe Ha
pap pepHe. TAJMEP moxeTe oa nogecute y 61Mno KoM MOMEHTY, Yak 1

aKo je pepHa UCKIbyyeHa.
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10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TNopecwute pyHKUMjy 1 TemnepaTypy
pepHe.

2. T[lpuTuckajte nsHoa Q) pok 2l He noune
Aa Tpenepw.

3. TpuTtuchHute + wnn =
nogecunu Bpeme.

Ha gucnnejy ce npukasyje =1,

4. Kapa Bpeme ncCTekHe, gl Tpenepu n
ornawaea ce 3ByYHu curHan. Ypehaj ce
ayToMaTCKu JdeakTusupa.

5. [MputncHute 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYWNU curHarn.

6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUmje
pepHe 1 gyrme 3a Temneparypy Ha
Nnosioxa] ,MCKIby4eHo".

na ducte

10.5 NMopewaBakwe hyHKUUje
TAJMEP

1. lNpwuTtunckajTe n3HoBa @ 0oK Q He noyHe
Aa Tpenepw.

2. TpwuTtucHute + o — na bucre
nogecunu notpe6Ho Bpeme.

Tajmep ce ayTomaTtckn nokpehe HakoH 5

CeKkyHaM.
Kapa ucrekHe nogelueHo Bpeme,
ornaiiaBa ce 3BYYHM cuUrHarn.
MpuTtncHuTe 6uno koje gyrme ga bucre
WCKIbYYMNK CUrHan.

4. OkpeHuTe KOMaHAHO ayrme 3a pyHKumje
pepHe 1 ayrme 3a Temneparypy Ha
nomnoxaj ,MCKIby4eHo".

10.6 NoHuwTaBare hyHKUMja caTa

1. [putnckajte naHosa @ OOK HAvKaTop
notpebHe dyHKUMje He NoYHe Aa
Tpenepw.

2. TpuTucHWTE M 3agpxnte —
®yHKUMja caTa ce racu nocrne HeKONMuKo
CeKkyHOM.

11. NMERAHNUA - KOPULWWREHE NMPUBEOPA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoCT.

11.1 Y6aumBawe npubopa

Mpnbop AocTynaH y 3aBUCHOCTU
of moaena. CkeHupajte QR ko4
[a bucte NpoBepunu Kako aa Ko-
pucTuTe Npnbop Koju ce ucno-
pydyje ca Bawwmm ypehajem. On-
LMoHanHu npubop MoxeTe Aa
HapyuuTe noce6Ho. 3a BuULLE WH-
chopmauuja obpaTtuTe ce nokan-
HOM fob6aBrbayy.

Mana yny6reewa nosehasajy 6e36egHocCT 1
npyxajy 3awTuTy og Haruwarwa. OHa Takohe
crnpevasajy npespTame. VBuuya oko nonuvue

cnpeyaBa knu3ake nocyha ca nonuue.

YmeTHuTE npmbop (pelleTtkacTta nonuua /
nnex) namehy Bofuua Ha Hocavy peLueTke.
MobpuHKTe ce Aa nonvua AoANPHE 33K
€0 YHYTPaLLHKOCTUN PEPHE.

i§\
=

Ako Ball nnex uma Harnb, noctaeuTe ra
npema 3agHem geny yHyTpaLltbOoCcTh
nehHuue.

AKO MOCTOjN HaTNUC Ha Npnbopy, yBepuTe ce
[a je OKpeHyT npema sama.

AKO KOpUCTUTE Nex ca pynama, cTaBute
nnex / nocyay vcnoA, 4a NpuKynu Te4HOCTU
Koje kanrby.
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11.2 Teneckoncke Bohuue

®

Teneckoncke BohuLe moxeTte
MOCTaBIbaTV Ha pasnuunuTe HUBOE
peLueTke, OCUM Ha HUBO 4.

VHcTannpawe Teneckonckmx sohuua

1. OKpeHuTe Teneckorncky Bonuuy 3a
npunbnmwkHo 90°.

2. HasyuuTe apxay Ha 3agHeM Kpajy
Teneckoncke BohuLe Ha LIMHY Hocaya
pelueTke. YBepuTte ce ga cTe nocrasunm
BOfWLY Ha nNpasy CcTpaHy nehHuue.

1cm

3. OkpeHnute BONQMUY Yy ogroBapajyhu
nonoxaj. 'paHn4HKK Koju ce Hanasu Ha
jeaHom Kpajy Teneckoncke Bohuue mopa
OUTN OKPEHYT Harope.

4. TypHuTe BONUUY A0 3awer 3naga
nehHuue.

5. TypHuTe npeamm Kpaj Teneckoncke
BONMUe Y3 LWWMHY Hocaya pelleTke. Yyje
ce ,KnuK" kaga ce gpxad Ha npeaHemM
Kpajy npaBuUIIHO 3aka4u.

6. [MpaTute ucte kopake aa Gucte
MOHTUpanu Apyry Teneckoncky Bohuuy.
YBepuTe ce ga cy obe Teneckoncke
BOfNMLUE Ha UCTOj BUCUHW.

Yknaware Teneckonckmnx sohuua

1. TMpuTUCHUTE U ApXWUTE ApXad Ha
npeawem Kpajy Teneckorncke BofuLe.

/
—
T

2

2. TllosyuuTe npeamu Kpaj BohuLe o
Hocaua peLueTke.

3. OkpenuTe Teneckoncky Bofuuy 3a
npubnmkHo 90°.

4. YKnoHuTe 3agmu Kpaj Bofuue M3 Hocava
peLueTke.

5. [patuTe ucte kopake Aa bucte yknoHunm
ApYyry Teneckoncky Bohuuy.

12. METAHNUA - HATTOMEHE N CABETU

/\ YNO30OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

®

TemnepaTtypa u Bpeme neyera
HaBefeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumoHun. OHu 3aBuce o
peuienaTta, kBanuTeTa 1 Konm4nHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.
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12.1 SteamBake

@

[Mpe Hero wWTO NpeTxo4Ho 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHnte yayoroewa y hoj
BOAOM [0OK je nehHuua jow xnagHa.

Mornepnajte ogervak ,AkTuBMpam-e yHKUmje:
SteamBake”



KBacHo Tecto

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [lMpubop
rbewbuma y pa (°C) peLueTke
YHYTpalH0-
ctu (ml)
Benu xne61) 100 180 35-40 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.
3emmukel) 100 200 20 -25 2 Kopuctute nnex sa
neyere.
Lomaha nmqa1) 100 230 10-20 1 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
®0Kaqa1) 100 190 - 210 20-25 1 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
Kekcuhu, no- 100 150 - 180 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
rauuue, neyere.
KpoacaH1)
Konau ca wrbn- 100 180 20 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
bykama, 3e-
MuyKe ca
L|VIM6T0M1)
1) Mpe neyerba, 3arpejte y npa3Hoj nehHuuy y Tpajary og 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj MpuGop
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
3amp3HyTa 150 200 - 210 10-20 2 Kopuctute peluetkacty
r||/|L|a1) nonuuy.
3amp3HyT 150 160 - 170 25-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) neyerse.
1) Mpe neyersa, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy o 10 MuHyTa.
PereHepaumja xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLwH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
neyere.
3emuyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
neyerse.
[Howmaha nuuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a

ne4yeme.
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XpaHa Bopnay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

Mosphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.

MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
ne4vyeme.

TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevyeme.

Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.

Meyewe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpu6op
L NTVIVERY pa (°C) pelieTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)

MeyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute pelueTka-

TVHa CTy nonuuy v nnex 3a
neyvyeme.

[oBefe neyere 200 200 50 - 60 2 Kopuctute pelwetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
ne4vyeme.

Mune 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
ne4vyeme.

MeyeHa hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy Monuuy v nnex 3a
nevee.

12.2 BnaxHo neyewe y3 BeHTUNaTop v

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MMH) Xaj pe-
(°C) weTKe

Xne6 v nuua

Mnetexuue 190 25-30 2 nnex 3a neyewse Unu gy6oku Turak

3emunuke 200 40- 45 2 nnex 3a neyewe nnu gyboku Turak

3ampsHyTa nuua 350 g 190 25-35 2 pelueTkacta nonuvua

Konauu Ha nnexoBuma 3a nevyewe

LLiBajuapcku ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks
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XpaHa Temne- Bpewme Mono- Mpunbop
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Konauu Ha nnexoBuma

Cydbne 210 35-45 2 LLIEeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTKacToj

nonuum

Kopwuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLeTkacToj nonuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 nnex 3a TOpTy Ha peLleTkacToj Nonuum

Pu6a

Puba y kecu 3a neyetrse 180 25-35 2 nnex 3a nevewe unm ayookn Turars

300 g

Liena pu6a 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Pn6reun dunet 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Meco

Meco y kecu 3a neyere 200 35-45 2 nnex 3a nevewe unm aybokn Turars

250 g

Paxtbuhun og meca 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

Manu neuyenu 3anoraju

Konaun 170 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turak

MakapoHu 170 40 -50 2 nnex 3a nevexwe unu ay6okn Turar

MadunHn 180 30 - 40 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nnex 3a neyewe nnu gyoboku Turak

XpckaBu kekc oa cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

TecTa

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a neyekse nnu gyboku Turaks

BeretapujaHcku

MewaHo nosphe y kec 3a 200 20-30 2 nnex 3a nevexwe unm ay6okn Turars

neyerse 400 g

Owmnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuum

Mosphe Ha nnexy 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewse nnu gy6oku Turaks

12.3 AirFry

Mekapckn npoussoaun

XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj
(°C) pelueTke

KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2

JlucHaTto Tecto, CMp3HyTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2
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XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) peLueTke
JlucHaTo TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2
Muua, 3ampsHyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
MpousBoau o Kpomnupa
XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) pelueTke
MomdppunT, 3amMmp3HyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdpuT, Aebeo, cMp3HYT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceueH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
Cgexe noBphe
XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) peLueTke
Kpuuwke Tukenua, ceexel) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Hopatu 1 kalwmumLy MacnvHoBOr yrba Aa ce He 6u nenuno
Ocrtano
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpewme Monoxaj
(°C) (MuH) pelueTke
Oppecun, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Likamnun y TecTy 3a nevewse, cMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurke, CMp3HyTo oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn KpokeTn, CMP3HY TN oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pubren witanuhu, cMp3HyTH oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 NUHdhopmaumje 3a MUHCTUTYTE 3a TeCTUpare
XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
CuTHM konaum (16 no 3arpeBatse 0403- 160 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) ro/onosno
CuTHu konaum (16 no Meyvetbe ca BeHTn- 150 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) naTtopom
CwuTHuM konaym (16 no Mevere y3 paBHn 160 nnex 3a nevemwe 1+3 30-40
nnexy) BEHTUN
Muta c jabykama (2 3arpeBame ogo3- 190 pewweTkacta nonvuya 1 65-75

nnexa, @ 20 cm, gujaro-
HasHO NOCTaBMbEHO)

ro/ono3no
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6op Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
Muta c jabykama (2 Meyer-e ca BeHTn- 180 pelweTtkacTa nonvua 2 70 - 80
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  naTopom
HarnHo NOCTaBIbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 peweTkacta nonuua 2 20-30
ro/onos3no
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonvua 2 25-35
naTopom
HemacHa 6ucksut Topta  leyere y3 pasin 170 peweTkacta nonvua 1+ 3 30-40
BEHTUN
Xpckasu konay/neumso y — 3arpeBarbe 04o3- 140 nnex 3a nevexe 3 15-30
Tpakama ro/ono3no
Xpckasu konay/neuvso y  leyewse ca BeHTU- 140 nnex 3a neveme 3 20-30
Tpakama natopom
XpckaBu konad/neymBoy  Neyerse y3 paBHn 140 nnex 3a neyexe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeare 250 pelweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunoBamwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npsy
vnu gy6oku Turak cTpany; 10—
15 ppyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpesajte pepHy 10 MuHyTa.

13. METRHNUA - HETA N YALLTRHEHE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwherwem

O6puwmnTe Npeawy CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonsaom BoAoM 1 6narvm cpeacTsom
3a yuwherbe.

3a ynwhene MeTanHux NoBpLUMHA
KOPUCTUTE HAMEHCKO CPEACTBO 3a Ynlhetre.

YHyTpaLlHOCT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKOH
cBake ynotpebe. HarommnaHa macHoha mnu
ApYrn octaum xpaHe Mory 4OBECTU A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctum
nocyaa 3a neverse Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, oumctute caB nmbop
1 ocTaBuTe ra fa ce ocywwn. Kopuctute meky
Kpny ca TonsoMm BOAOM M CpeacTBOM 3a

ynwhere. He nepute npnbop y MalimHu 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKNoHuTe TBPAOKOPHE Mprbe CneuujanHum
cpencTeoMm 3a unwhewse pepHe. He
KOpUCTUTE CpeacTBo 3a unwherwe pepHe Ha
KaTanuMTMYkKUM nospLuMHama.

He uuctnte npmbop ca HenenrbLMBoOM
noBpLUMHOM 1 nnex AirFry abpasvBHuM
CpeacTBOM 3a YMLWheHE U OLITPUM
npeamMmeTumMa.

13.2 PepHe opn Hephajyher yenuka
Unu anyMmHujyma

OuncTtute Bpata pepHe kopuctehm
NCKIbYYMBO BNAXHy Kpry unu cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KPMoM.

HemojTe KopucTuTK YenuyHy ByHy, KUCENWHE,

HUTU abpa3nBHe maTtepujane, jep OHU Mory
OLUTETUTM MOBPLUNHY PEPHE. Y3 ncte mepe
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NPefoCTPOXHOCPU OUYUCTUTE U KOMaHAHY
Tabny pepHe.

13.3 Ynwhewe yay6roemwa y
YHYTpaLHOCTH

MocTynak yiwhekna yknawa npeoctanum
KameHal 13 yaybrbera y YHyTpallHbOoCTh
pepHe HaKoH npoveca nevexa Ha napu.

®

Mpenopyuyjemo aa ce cnpoBefeTe
noctynak yvwhewa Makap HakoH CBakor
5. po 10. umknyca oBe yHKUuje:
SteamBake.

WHcTanupajte nssaheHn npnbop o6pHyTUM
pepocnenom.

13.5 Katanutnyko unwhemwe

1. Crtasute 250 ml 6enor cupheta y

yay6rbera y YHYTpalhb0oCTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
burba.

YHYTpaLlHOCT pepHe npemasaHa je
kaTanuTnykn emajnom. OHa ancopbyje
macHohe.

Mpe Hero WTo yKIbyunte KaTanuTuyiko
ynwheme:

2. OcraBute ga cuphe pactBopu Hacnare

KaMeHLua Ha TemnepaTypu npocropuje y *  YKIOHWTE caB npmoop .

Tpajaky og 30 MuHyTa. *  OYUCTWUTE OHO pepHe TOMIoM BOAOM U
3. Ouuctute yHyTpaLlHOCT TOMNIIOM BOAOM U 6narvm geTepLieHTOM.

MEKOM Kprom.

13.4 Yknawawe Hocaya pelueTke

[a 6ucTe ouncTnu pepHy, yKornHuTe
noapLuke 3a peLueTke .

*  OYMCTWTE YHYTpaLUH-Ee CTaKMo BpaTa
pepHe TomnIoM BOAOM M MEKOM KPTOM.

1. Topecute dyHKUM]Y (]

2. Tlogecute makcumanHy TemnepaTtypy u
ocTaBuTe pepHy Aa pagu 1 car.

3. Vickrbyuute pepHy.

/\ onPE3 4. Kapa ce pepHa oxnagu, ouncTuTe
ByavTe naxrsuBu NPUANKOM yKnakwaka YHYTPaLH0CT MEKOM BaXXHOM KProM.
NOAPLLKN peLueTaka. dneke unu rybutak 6oje kaTanuTuykor

1.

M3ByumnTe npeatsy 4eo NoapLuke
pelueTke 13 6o4Hor 3uaa.

g

M3ByumMTE 3aaHM A€o NnoapLUKe pelleTke
13 BOYHOr 314a U YKIOHUTE ra.

28 CPICKK

npemMasa Hemajy yTuuaja Ha kaTanuTU4Ko
ynwhemse.

13.6 Ckngame 1 MHcTanupamwe
CTaKNneHuX nmno4a pepHe

YHyTpaluke CTakneHe nnove Mory aa ce
CKWHY Kako bucte nx ounctmnu. bpoj
CTaKMeHux nio4a ce pasnukyje Ko
pasnuMuuTUX Moaena.

/\ YNO3OPEHE!

Heka Bpata pepHe Oyay mano oTBopeHa
TOKOM npoueca ymwherwa. Kaga nx
NOTMYHO OTBOPUTE, MOTy Ce Crny4ajHo
3aTBOPUTK, Y3pOKyjyhr noTeHumjanHo
owrTtehemse.




/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
CTaKNeHux nnova.

1. OtBOpuTE BpaTa NoA yrnom og
otnpunuke 30°. BpaTa cToje cama kaga
cy bnaro oTBopeHa.

2. [pxuTte WTUTHUKe BpaTa (B) Ha roph0j
MBUUYM ca obe cTpaHe BpaTa 1 norypajte
Ka yHyTpa ga 6ucte oTnycTunm ctesHy
3anTUBKY.

3. TMoyuwuTe okBUp BpaTa Hanped ga bucte
ra yKnoHunu.

/\ YNO3OPEHE!

Kag n3sagute ctakneHe nnove,
BpaTa nehHuue he kpeHyTn ga ce
3aTBapajy.

4. [IpXxuTe ropky UBMLY CTaKNeHuX nnova
BpaTa 1 NoByuuTe UX Harope, jegHy no
jeaHy.

5. Ounctute crtakneHy nnovy BOAOM U
canyHuuoM. Maxrbmeo ocyunTe
CTaKreHy nnoyy.

Kapa je unwhere 3aBpLueHO, MOHTUPAjTE

CTakneHe nno4e 1 Bparta pepHe. Nope

onucaHu nocTynak obasnTe CynpoTHUM

penocnenom. MNpBo NocTaBuTe Maky niovy,

a 3atum Behy.

/\ ONPE3

[MpoBepute aa nn cTe yHyTpaLlky
CTaKmneHy nnoyy MHCTanupanu Ha
oarosapajyha nexwwra.

13.7 dunoka

duoka 3a ognarare ce Hanasu ogmax UCrog,
YHyTpaLH0cTH nehHuue.

/\ YNO3OPEHE!
He craBrbajte xpaHy y uoky.

/\ YNO3OPEHE!

Y dmoun HemojTe gpxaTn 3anarbmee
npegmeTe, NonyT matepujana 3a
yuwhekre, NNacTUYHUX Keca, pykasuua
3a nehHuuy, nanvpa, cpefctasa 3a
yuwhekre, aepocona Unu NNacTUYHNX
npegmeTta. Kaga kopuctute nehHuyy,
dmoka moxe ga byae spena. Moctoju
OMacHoCT of noxapa.

®uoka ncnog nehHuue moxe aa ce yKIoHu
pagn ynwhemsa.

Yknawamwe duroke:

1. WsByumTe h1oKy AOK Ce He 3aycTaBu.

2. bnaro nogurHute uoky, Tako aa ce
MoXe noguhun Harope noAa yrmnom y
OflHOCY Ha knunsade dumoke.

[a 6ucte MoHTMpanu uoky, cneamTe

npouenypy yHasaa.

13.8 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk og ctpyjHor yaapa.
Namnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckbyunte pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnagu.

2. VickrbyuuTe yTUKad kabna 3a Hanajawe
pepHe U3 MpexHe yTU4HuLe.

3. [JHO yHyTpallH0CTN pepHe npekpujTe
Kprom.

Cwujanuua Ha 3agHwem 3uay

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay cujanuue
Kako GucTe ra CKMHynu.
2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.
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3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom

cujanuuom Koja je oTnopHa Ha

TemnepaType go 300 °C.

14. PELLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!

[Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

14.1 WWta y4nHUTHM aKo...

4. T[locTtaBuTe CTakneHu noknonaw,.

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe ga ykbyunte ypehaj.

Ypehaj Huje Npukrby4eH Ha enek-
TPWUYHO Hanajakwe Unu Huje Npasun-
HO NPUKIbYYEH.

MpoBepute ga nu je ypehaj npasun-
HO YKIbYYeH Yy CTpYjy.

Ocwrypau je nperopeo.

MpoBepuTte fa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKonvko ocurypay Hempe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHoM, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

He moxeTe Aa ykrbyyuTe nrovy 3a
KyBa-€ HUTW Ja je kopuctuTe.

Ocurypay je nperopeo.

[MOHOBO yKIby4uTE NMOYY 3a KyBaHe
1 nogecuTe cTeneH TonnoTe 3a Ma-
e of 10 cekyHan.

VicToBpemeHo cTe JoaMpHYNn 2 nnm
BULLIE CeH30pCcKa norba.

[oavpHnTe camo jedHO CEH30PCKO
nosse.

Ha komaHgHoj Tabnu nocTtoje Mproe
o[} BOAE Wi MacTu.

OumncTuTEe KOMaHaHy Tabny.

Ornaluasa ce 3BY4YHU CUrHas u
nroya 3a KyBake Ce AeakTusmpa.
Ornalwasa ce 3By4HU curHan kaga
je nnoya 3a KyBatbe UCKIbyyeHa.

CTaBunu cTe HewwTo Npeko jeaHor
I BULLE CEH30PCKUX Nosba.

YKNOHWTE NpeaMeT ca CEeH30PCKMX
norea.

Mnouva 3a KyBak-€ Ce AeaKTusupa.

CraBuTe HewWwTo Ha CEH30pPCKOM Mno-

by (D

YKnoHuTe npegmeT ca CeH30pcKor
nosoa.

3arpeBatse nocyha 3a KyBake Ha
nrouu 3a KyBarse Tpaje npeayro.

MorpeluaH NpeyHuK nnu kBanuTeT
nocyha 3a kyBare.

KopucTtute nocyhe 3a kyBame koje
je HamereHo 3a NHAyKUWjy ca
MPEeYHUKOM [iHa CIIMYHUM BENUYNHU
30He 3a KyBat-e

MopelwaBatse cTeneHa TonmnoTe ce
Metba n3mehy ABa HUBOA.

PyHKUWja ynpaBrbaka NOTPOLLHOM
pagu.

Mornepajte ogemak ,lnova 3a ky-
Bak€ — CBakogHeBHa ynoTtpeba”.

CeH3opcka norba noctajy Bpyha.

Mocyhe 3a kyBare je NpeBenuko
Unu cTe ra ctaBunu npebnuay ko-
MaHgama.

Ykonuko je moryhe, ctaBute BENUKO
nocyhe 3a KyBawe Ha 3afHe 30He.

E] ce yKibyuyje.

AyTOMaTCKO UCKIby4MBatbe paau.

MckrbyunTe nnody 3a KyBakse U1 no-
HOBO j€ YKIbyuunTe.

E ce yKrbyuyyje.

AkTuBMpaH je ypehaj 3a 6e3benHocT
Jeue unu 6nokaga 3a 6e36enHocT
fele paaw.

Mornepajte opgersak ,Mnova 3a Ky-
Batbe — CBaKOAHeBHa ynoTpeba”.
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Mpobnem Moryhu y3pok Pewemre
) Hucte ctaBunu nocyhe 3a kysarwe  CtaeuTe nocyhe 3a kyBame Ha 30-
ce ykibydyje. Ha 30Hy. Hy.
MorpeluHo nocyhe 3a kyBawe. Kopuctute ogrosapajyhe nocyae 3a
KyBatbe.
Mornepnajte ogerak ,Mnova 3a ky-
Bak-€ — HanomeHe n casetun”.
MpeyHunk gHa nocyha 3a kyBakbe je  KopucTuTe nocyhe 3a kyBake oaro-
CyBWLLE Manu 3a 30Hy. Bapajyhux gumeHsuja.
. . OLUMO je 4O rpeLuke y No4n 3a Ky-  VIckibyunTe nnody 3a KyBare us
1 6p0j Ce yKrbyyiy. it jemorp y y Y y 3a ky

Bake.

CTpyje Ha Heko Bpeme. Vckrbyunte
ocurypad n3 kyhHe cTpyjHe mpexe.

Mpukrbyunte noHoso. Ako ce £
NOHOBO NOjaBW, KOHTaKTUpPajTe ca
oBnawheHnM CepBUCHUM LIEHTPOM.

ce yKrbyuyje.

[oroavna ce rpeluka y nno4u 3a Ky-
Bakbe, jep je cagpxaj y nocyhy 3a
KyBaH-€ OCTaBIbeH Aa BpW 40 ucna-
paBatba. Page aytomatcko mc-
Krby4MBak-€e 1 3allTUTa of nperpe-
Ba-a 30Ha.

[eakTvBupajTe nnoyy 3a KyBame.
YknonuTe Bpyhe nocyhe 3a kyBatse.
HakoH otnpunuke 30 cekyHam, no-
HOBO aKTMBMpajTe 30Hy. AKO je no-
cyhe 3a KyBame npeacTaBrbano
npobnem, HecTaje nopyka o rpeLu-
un. MlamkaTtop npeocTane Tonnote
MoXe fia ocTaHe ykrbyyeH. OctaBu-
Te nocyhe 3a KyBame fa ce JOBOIb-
Ho oxnagw. MNposepuTe aa nu je Ba-
Lwe nocyhe 3a kyBake komMnaTuéus-
HO Ca NIIoYOM 3a KyBakbe.
Mornepajte opgemsak ,[nova 3a Ky-
Bakb€ — HanomMmeHe n caBetu”.

MehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyeHa.

AKTUBWPa]jTE pepHy.

Hucy obaBrbeHa HeomnxoaHa noa-
ellaBama.

lMpoBepuTte ga nu cy cea nogelua-
Bak-a MCMpaBHa.

Cart Huje noaeLueH.

MNopecute caT.

Cvjanuua He pagu.

Jlamna je HeuncnpagHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XPaHW U Y YHYTPaLLHOCTU PEPHE.

Jeno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LUTO ce
npoLec neyera 3aBpLUN.

Mpeayro Tpaje Aok ce jena ckysajy
1nu ce ckyBajy npebp3so.

Temnepatypa je npeHucka unu npe-
BUCOKA.

Mo noTpebun nogecute Temnepaty-
py. Mpatute caset 13 ynyTcTea 3a
ynotpeby.

[vcnnej npukasyje WwWndpy rpeLuke
Koje Hema y oBoj Tabenu.

[owwno je 4o eneKkTpuYHor KBapa.

Vckbyunte ypehaj nomohy kyhHor
ocurypaya unm cUrypHoCHor npeku-
fAava y KyTuju ca ocurypaymmva u 3a-
TUM ra NMOHOBO YKIbyuuTe.

AKO Aucrnnej NOHOBO NpUKaxe Lwu-
dpy rpeLuke, obpatute ce Kopuc-
HUYKO] CryX6Wu.

Ha aucnnejy ce npukasyje ,12.00”.

[owno je 4o HecTaHka cTpyje.

MoHoBoO nopecute car.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He moxeTe fa aktuBuparte nehHuly
HWUTK Ja oMe ynpaereate. [lucnnej
nokaayje ,400“ n ornawasa ce
3BYYHW CUrHan.

PepHa Huje npaBuHoO npukrbyyeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajarbe.

MpoBepuTe fa nu je pepHa npasun-
HO YKIbydeHa y cTpyjy (nornegajte
Avjarpam 3a nosesnBawe, ako je
[OCTynaH).

dyHkuWja He aaje nobpe pesyntaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe aktuBnpanm dyHKuUmMjy
SteamBake.

Mornepnajte ogerak ,AKTUBUPaH-E
dyHKumje: SteamBake".

Hucte ncnynnnu yaybroemwe y yHy-
TPaLHOCTU PepHe BOAOM.

Mornepnajte ogemak ,AKTUBUPaH-E
dyHKumje: SteamBake".

Bopa y yay6rbery He kibyya.

Temnepartypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMawe
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe u caBeTtn’.

Bopa n3nasu n3 yaybreema.

Y yay6reemy y yHyTpaLlHb0CTM MMa
npesuLLe BOAE.

WckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaaun. O6puumnTe BoAdy KPNom mmnm
cyHhepom. Cunajte ogroeapajyhy
KONMUYMHY BoAe y yayorberse. Mo-
rnefajte oapeheHy npoueaypy.

14.2 Nopauu o cepBUCUpary

YKONMKO He MOXeTe camu Aa npoHaheTe
peluetse npobnema, obpaTtuTe ce NpoaasLy
1nu osnawheHoM CEepBUCHOM LIEHTPY.

Mogauy noTpebHN CEPBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnUM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama. Mnoymnua ca TEXHUYKUM
KapaKkTepucTkama Hanasu ce Ha npeamoj
CTpaHM OKBMPaA YHYTpaLUHOCTV anaparta.
HemojTe yknawatu nnoymLy ca TeXHUYKUM

anapara.

KapakTepucTkama 13 yHyTpallh0oCTu

nogaTtke:

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuiieTe

Mogen (MOD.)

Bpoj nponasoaa (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

15.1 Undbopmaumje o nponssoay npema nponucuma o eko-gusajHy EY 3a

nrovy 3a KyBame

MpeHtuomkauyvja LK1564266K

mogena

Bpcta nnoye 3a ky-
Bake

Mnouya 3a KyBawe yHyTap camocTtojeher wnoperta

Bpoj 30Ha 3a kyBa- 4
e

TexHonoruja 3arpe-
Batba

Vnaykumja

3agma nesa
3agma aecHa
Mpeawa gecHa
Mpeana nesa

MpeyYHmK KpyXHUX
30Ha 3a KyBake
(2)

21.0cm
18.0cm
14.0 cm
14.0 cm
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MoTpowmsa eHep-  3aaw-a nesa 175.0 Whikg
rvje no 3oHun 3a ky- 3adra gecHa 170.0 Whikg
Batbe (EC electric  lMpepgta aecHa 184.0 Wh/kg
cooking) Mpenwa nesa 184.6 Whikg
MoTpowma eHepruje nnoye 3a kyeawe (EC electric hob) 178.4 Wh/kg

IEC/EN 60350-2 — EnekTpyyH/ anapaTtu 3a KyBame Koju ce kopucte y AomahmHcTBy — [leo 2: 'pejHe nnove —

MeTopne 3a Mepere nepdopmaHcy.

15.2 lNnoyva 3a KyBakwe — Ywrtena
eJIeKTpUYHe eHepruje

EnexkTpunyHy eHeprujy MoxeTe fa ywreaute
TOKOM CBaKOAHEBHOI KyBama ako npatute
[one HaBe[eHe caBeTe.

* Kapa 3arpesarte Bo4y, KOPpUCTuTe camo
OHOJIMMKO BOAE KONMUKO Bam Tpe6a.

Mo moryhHOCTU Ha nocyae yBek ctaBuTe
noknonue.

« Tocyny cTaBuTe Ta4yHO Ha CPEAMHY 30HE

3a KyBaH-€.

» 3a gorpesare UM oTanare XpaHe

KOPUCTUTE NpeocTany TOnmnoTy.

15.3 Nluct ca nnpopmaumjama o npoussoay u UHcdopmauumje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke ehMKaCHOCTU U €KO-

Ou3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gobasrbava Electrolux
VpeHtndukauyvja mogena LKI564266K 943005709
MHpekc eHepreTcke edpukacHOCTM 94.9

A

Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn

MoTpolura eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHetbeM, yobuyajeH pe-

KuUm

0,84 kWh/uumknycy

MoTpoluka eHepruje ca cTaHgapaHUM MyHEHEM, PEXUM ca dop-

cupakem BeHTunaTopa

0,75 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

M3Bop Tonnote

EnektpuyHa ctpyja

3anpemuHa 581
Tun pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
Maca 46.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnektpuyHu ypehaju 3a kyeawe y gomahunHctsy — [leo 1: LLinopetu, pepHe, pepHe Ha napy u

rPUMOBU — MOCTYMNLY 38 MEepPEH-E YUMHKA.

15.4 NehHuua - ywrena eHepruje

Cnepnehu caBeTn HaBeeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam fga ywteguTe eHeprujy
npunukom Kopuwhetwa ypehaja.

YBepuTe ce fa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte BpaTta

anapara CyBuLLE YECTO TOKOM KyBakba.
OpprkaBajTe 3anTUBKY BpaTa YUCTOM U
nocrapajTte ce ga 6yge nobpo npuyspLuheHa
Ha CBOM MeCTY.

KopucTtute meTtanHo nocyhe 3a KyBawe 1
TamHe, HepedrnekTyjyhe nnexose v nocyae
na bucte nosehanu ywiteay eHepruje.
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Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCKM aKo ce TO Moce6HO He npenopyuyje.

lMpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBar-e ca BeHTUnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctuTte yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucre ywregenu
eHeprujy.

Mpeocrana Tonnora

Kapa kyBane Tpaje ayxe o 30 MuH.,
CcMarbuTe TeMnepaTtypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja kyBawa. KyBarbe he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctasny Tonnoty 3a
ofpkaBatbe TOMMoTe XpaHe Unm 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.

OppkaBake XpaHe TOMnsiom

M3abepuTe HajHke moryhe nogellaBame
TemnepaType Aa bucte nomohy npeoctane
TOMNOTE OApXKanu TOMMOTY XpaHe.

BnaxHo neyer-e y3 BeHTMNaTop

dyHKUuWja je npeasuheHa 3a ywiteny eHepruje
TOKOM KyBaka. 3a goaaTHe getare
nornegajte nornasrse ,anapar -
CBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHKuuje anapaTa.

15.5 UHdhbopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLLHY EHepruje U MakCUmMarHo
BpemMe 3a 4OCTU3aH€e NPUMEHILUBOR peXxnmMa Mane cHare

MoTpoluka eHepruje y pexumy npunpasHOCTU

0.8 W

MakcumarnHo Bpeme NoTpebHO Aa onpema ayToMaTckv AOCTUIHE MPUMEHIBUBY PEXUM Mane cHare

20 MUH

16. EKOJIOLWLKA MNMNTAHA

Peuvknupajte matepujane o3HayeHe

cumbornom C/:) CrtaBute ambanaxy y
ogroeapajyhe KoHTejHepe Aa bucTe je
peuvknupanu. Momo3nTe y 3alTUTU XUBOTHE
CcpeavHe 1 rbyAcKor 3apaBiba
peuuknuparkem oTrnaga Koju notuye og
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eneKTPUYHNX 1 eneKkTpoHcknx ypehaja. He

opnaxwuTte ypehaje o3HayeHe cumbonom E
3ajegHo ca kyhHum otnagom. OgHecuTe
Npon3BOZ, NIOKarHoj cryx6u 3a peuuknaxy
unun ce obpaTtuTe NokanHoj agMUHUCTpaUUjn.



Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste

izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, broSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izku$enj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali ¢e so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zascCita vklopljena.

Otroci ne smejo izvajati CiS€enja in uporabniSkega
vzdrzevanja naprave, Ce ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenocis¢a z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

Ta naprava mora biti priklju¢ena na elektricno omrezje s
kablom HO5VV-F, da prenese temperaturo hrbtne plosce.
Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, Colnih ali
barkah.

Naprave ne namescajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

Naprave ne namesc€ajte na ploscadi.

Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.
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OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo ali
oliem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.

Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte
pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo. }

OPOZORILO: Ce je povrsina pocena, izklopite napravo, da
preprecite moznost udara elektricnega toka. Ce je naprava
prikljuCena na elektricno omrezje neposredno preko
razdelilne omarice, odstranite varovalko, da napravo
izkljuCite iz napajanja. V obeh primerih se obrnite na
pooblasceni servisni center.

Po uporabi kuhalne plosce jo izklopite s pomocjo tipke na
njej, ne zanasajte se na tipalo za posodo.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zasc€itne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenjate zarnico, da preprecCite moznost elektrichega
udara.

Ce je napajalni kabel poskodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblasc€eni servisni center ali druga
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strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti

elektricnega udara.

Lahko se segreje.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite

sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem

zaporedju.

Oprema za odklop mora biti vgrajena v fiksno oziCenje v
skladu s predpisi za oziCenje.
OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,

ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne ploscCe, prilozena napravi.
Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Namestitev

/\ OPOZORILO!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

Odstranite vso embalazo.

Ne namescajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zas¢itne
rokavice in prilozeno obutev.

Naprave ne vlecite za rocaj.

Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

UpoStevajte predpisano najmanjSo
razdaljo do drugih naprav in enot.
Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohistvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

Stranice naprave morajo biti nameS¢ene
ob napravah ali enotah z isto visino.

38 SLOVENSCINA

Naprave ne namescajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro€a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.

2.2 Prikljucitev na elektri¢cno
omrezje

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.

Elektri¢no priklju¢itev mora opraviti
usposobljen elektricar.

Naprava mora biti ozemljena.
Preverite, ali so parametri s ploscice za
tehni¢ne navedbe zdruZljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.
Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod




napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

Zascita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢éno
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

Vti€ vtaknite v vti¢nico Sele ob koncu
namescanja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

Ne vlecite za elektri¢ni prikljucni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vvtic.

Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (taliine varovalke
odvijte iz nosilca), zascitne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

Preden vtaknete vti¢ v vti¢nico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Uporaba

« Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo€a proizvajalec.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

/\ OPOZORILO!
Nevarnost pozara in eksplozije.

* Mascobe in olja lahko ob segrevanju
sproscajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.

« Hlapi, ki jih sprosca vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

» Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroCi pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvi¢.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzro€i
mesSanico alkohola in zraka.

/\ OPOZORILO!

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poskodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
PrepriCajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
se sprosti vro¢ zrak.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino in na njo ne postavljajte Zivil
neposredno.

Osebe s srénim spodbujevalnikom morajo
biti med delovanjem naprave vsaj 30 cm
oddaljene od indukcijskih kuhaliS¢.

Med kuhalno povrSino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen Ce proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

« Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno v notranjost
aparata.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

* Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

« Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* VrocCe posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

* Ne dovolite, da iz posode povre vsa
tekocina.

« Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo
na napravo. Povrsina se lahko poskoduje.
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* Ne vklapljajte kuhalis¢, na katerih je
prazna posoda ali pa so sploh ni nobene
posode.

+ Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali
aluminija oz. ima poskodovano dno, lahko
povzroCi praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

2.4 Nega in €iS¢enje

2.5 Notranja osvetlitev

/\ OPOZORILO!
Nevarnost elektricnega udara.

/\ OPOZORILO!

Nevarnost telesnih poSkodb, pozara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vti¢nice.

» PrepricCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploSce lahko pocijo.

* Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

» Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Preostala mas¢oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za ¢is€enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

» Ce uporabljate razprsilo za iscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

» Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

3. NAMESTITEV

¢ O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporoc¢anje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.6 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.7 Odlaganje

/\ OPOZORILO!

Nevarnost posSkodbe ali zadusitve.

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob¢insko upravo.

* lzkljucite napravo iz napajanja.

« Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

3.1 Lokacija naprave

@

Stedilnika ne names¢ajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plo$¢o in omarico,
sCasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.




Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.

Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

L ————
—
—
A —

NajmanjsSe razdalje

Dimenzija mm
A 400
B 650
Cc 150

3.2 Tehnic¢ni podatki

Z majhnimi nogicami na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrsino naprave z
drugimi povrSinami.

3.4 Zasgcita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno visino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Prepricajte se, da ste zas¢ito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.

@

PrepriCajte, da je povrsina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$cito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zas¢ite pred nagibanjem.

Napetost 230V
Frekvenca 50 - 60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 858

Sirina 500
Globina 600

3.3 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

1. Zascito pred nagibanjem namestite B -

357 mm pod vrhnjo povrSino naprave in A
- 67 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).
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2. Odprtino lahko najdete na levi strani
hrbtne strani naprave. Dvignite spredniji
del naprave in jo namestite na sredino
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od Sirine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.

®

Ce spremenite mere Stedilnika, morate
pravilno poravnati zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vegji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

3.5 Elektricna napeljava

/\ OPOZORILO!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.
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Ta naprava je dobavljena brez vti¢a ali
napajalnega kabla. Priklju¢ni terminal je
namescen za hrbtno plosco.

/\ OPOZORILO!

Preden prikljucite napajalni kabel v
prikljucek, izmerite napetost med fazami
v hiSnem omrezju. Nato glejte nalepko na
hrbtni strani naprave, da uporabite
pravilno elektri¢no napeljavo. Ta vrstni
red korakov preprecuje napake pri
napeljavi in poSkodbe elektri¢nih
sestavnih delov naprave.

Primerne vrste kablov za razlicne faze:

Faza Najmanjsa velikost
kabla
1 3 x 6,0 mm?

3 z nevtralnim vodnikom 5 x 1,5 mm?

/\ OPOZORILO!

Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
naprave, ki je oznacen na sliki.




4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Postavitev kuhalne povrsine

5. PRED PRVO UPORABO

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Elektronski programator

Gumb za funkcije pecice

Grelnik

A Zamica

Ventilator

Nosilec police, snemljiv

Izboklina pecice

Polozaji polic

Slofef~

Indukcijsko kuhalis¢e 2300 W s funkcijo
PowerBoost 3350 W

Indukcijsko kuhalis¢e 1800 W s funkcijo
PowerBoost 2800 W

Prikazovalnik

Indukcijsko kuhalis¢e 1400 W s funkcijo
PowerBoost 2500 W

Indukcijsko kuhalis¢e 1400 W s funkcijo
PowerBoost 2500 W

N =

B oE

5.1 Zacetno predgrevanje in
ciS€enje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.
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|z naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

Nastavite funkcijo O Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h

Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Pripomocke in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev ¢asa
Pred uporabo pecice morate nastaviti ¢as.

Q) utripa, ko napravo prikljucite na elektricno
omrezje, Ce pride do izpada elektrine
energije ali ko programska ura ni nastavljena.

Pritisnite + ali — za nastavitev pravega
Casa.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
kon¢a, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
¢as.

5.3 Spreminjanje ¢asa

@

Ure ne morete spreminjati, Ce se izvaja
katera od funkcij.

Pritiskajte @ dokler ne za¢ne indikator za
uro utripati.

Za nastavitev novega Casa glejte »Nastavitev
Casa«.

6. KUHALNA PLOSCA - DNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Upravljalna plos¢a kuhalne plosce

4 9

oo
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-

Napravo upravljajte s senzorskimi polji. Prikazovalniki, indikatorji in zvoki vas opozorijo na

vklopljene funkcije.
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Senzorsko Funkcija

Opomba

polje

(D Vklop / I1zklop Za vklop in izklop kuhalne plosce.

EI Klju¢avnica/ Varovalo za otro-  Za zaklepanje/odklepanje upravljalne plosce.
ke

- Prikaz stopnje kuhanja Za prikaz stopnje kuhanja.

- Indikatorji programske ure ku-  Prikaz, za katero kuhali$¢e ste nastavili ¢as.
halis¢

- Prikazovalnik programske ure  Za prikaz ¢asa v minutah.

E @ - Za izbiro kuhali$ca.

+ — - Za nastavitev stopnje segrevanja ali ¢asa.

E’ Ep PowerBoost

Za vklop funkcije.

6.2 Prikazovalniki stopnje kuhanja

Prikazovalnik Opis
Kuhalisce je izkljuceno.

@ ) / ) Kuhalisce deluje.

Pika pomeni spremembo stopnje kuhanja za polovico.

@ PowerBoost deluje.

+ Stevka Napaka v delovanju.

@ /@ /C] OptiHeat control (3-koracni indikator akumulirane toplote) nadaljuj kuhanje/ohrani toplo-
to /akumulirana toplota.

Deluje Klju€avnica ali Varovalo za otroke.

Napacna ali premajhna posoda oz. na kuhali§¢u ni posode.

G Deluje Samodejni izklop

6.3 OptiHeat control (3-koraéni
indikator akumulirane toplote)

/\ OPOZORILO!

(2)/(&)/(J Dokler je indikator viden,
obstaja nevarnost opeklin zaradi
akumulirane toplote.

Indukcijska kuhalis€a ustvarjajo toploto, ki je
potrebna za kuhanje, neposredno na dnu
posode. Steklokeramiko segreje toplota
posode.

Indikatorji zasvetijo, ko je kuhalisCe vroce.
Prikazujejo stopnjo akumulirane toplote za
kuhalis¢a, ki jih trenutno uporabljate:

G- nadaljujte s kuhanjem,
[3 - ohrani toploto,

Q - akumulirana toplota.

Indikator lahko zasveti tudi:
« za sosednja kuhalis¢a, ¢etudi jih ne
uporabljate,
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» ko vroCo posodo postavite na hladno
kuhalisce,

* ko je kuhalna plos¢a izklopljena, vendar je
kuhalis¢e Se vedno vroce.

Indikator ugasne, ko se kuhalisce ohladi.

6.4 Vklop in izklop
Za vklop ali izklop kuhalne plos$ce za eno
sekundo pritisnite (D

6.5 Samodejni izklop

Funkcija samodejno izklopi kuhalno

plosco, ce:

* so vsa kuhali§¢a izklopljena,

» ne dolocCite nastavitve segrevanja po
vklopu kuhalne plosce,

» ste nekaj polili ali polozili na upravljalno
ploS¢o za vec kot 10 sekund (posodo,
krpo itd.). Zaslisi se zvocni signal in
kuhalna plo$¢a se izklju¢i. Odstranite
predmet ali oCistite upravljalno plosc¢o.

» se kuhalna plos¢a prevecC segreje (npr. ko
povre vsa voda iz posode). Kuhalisce naj
se pred ponovno uporabo kuhalne plos¢e
ohladi.

» uporabljate napacno posodo. Zasveti

simbol , kuhali§¢e pa se po dveh
minutah samodejno izklopi.

* ne izklopite kuhalis¢a oziroma ne
spremenite nastavitve segrevanja. Po

doloc¢enem casu se prikaze (in kuhalna
plosca se izklopi.
Razmerje med nastavitvijo segrevanja in
c¢asom, po katerem se kuhalna plosc¢a
izklopi:

Nastavitev segreva- Kuhalna plosca se

nja izklopi po
1-2 6 urah
3-4 5 urah
5 4 urah
6-9 1,5 ure

6.6 Stopnja kuhanja

Za visanje stopnje kuhanja se dotaknite +.
Za nizanje stopnje kuhanja se dotaknite —.
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Za izklop kuhali§¢a se socasno dotaknite +

in
6.7 Samodejno segrevanje

Ce vklopite to funkcijo, lahko zagotovite
potrebno nastavitev segrevanja v krajSem
Casu. Funkcija nastavi za nekaj ¢asa najvisjo
stopnjo segrevanja, nato pa jo zmanj$a na
ustrezno stopnjo segrevanja.

@

Za vklop funkcije mora biti kuhalis¢e
hladno.

Za vklop funkcije za kuhaliS¢e: dotaknite
se E" (zasveti). Takoj se dotaknite +

(zasveti@). Takoj se dotaknite =, dokler se
ne prikaze prava stopnja segrevanja. Po treh

sekundah zasveti (),
Za izklop funkcije: dotaknite se —.

6.8 PowerBoost

Ta funkcija zagotavlja ve€¢ moci za
indukcijska kuhalis¢a. Funkcijo za indukcijsko
kuhalis¢e lahko vklopite samo za omejen ¢as.
Po tem Casu se indukcijsko kuhalisce
samodejno preklopi nazaj na najvisjo stopnjo
segrevanja.

Za vklop funkcije za kuhalis¢e: dotaknite

se [P (7]

Za izklop funkcije: dotaknite se [o? ali —.
6.9 Casovnik

. Q Casovnik z odstevanjem ure
To funkcijo lahko uporabite za nastavitev
dolzine posameznega postopka kuhanja.

Najprej nastavite stopnjo kuhanja za
kuhalis¢e, nato pa funkcijo.

Za vklop funkcije ali spremembo ¢asa:

dotaknite se ) Na prikazovalniku se
prikazeta Stevki programske ure 00 in

indikatorja +in— 0 se obarva rdece, ®
pa bele barve.



®

Ce programska ura ni nastavljena, se po
3 sekundah vsi indikatorji ugasnejo.

Pritisnite + ali =, da nastavite ¢as (00 - 99
minut). Po treh sekundah programska ura
samodejno za¢ne z odstevanjem. Indikator;ji

@, +in— izginejo. [ ostane rdeé.

Ko programska ura zakljuci z odStevanjem,
se oglasi zvoc¢ni signal in 00 utripa . Za izklop

signala se dotaknite @

Za izklop funkcije: dotaknite se @
Zasvetita indikatorja + in —. Uporabite —

ali + za nastavitev 00 na prikazovalniku.
Druga moznost je, da nastavite stopnjo
kuhanja na 0. Posledi¢no se oglasi signal in
Casomer preklice.

6.10 Kljucavnica

Upravljalno plos¢o lahko zaklenete med
delovanjem kuhali§¢. Prepre€uje nenamerno
spremembo stopnje kuhanja.

Najprej nastavite ustrezno stopnjo
segrevanja.

Za vklop funkcije: dotaknite se El .
Programska ura ostane vklopljena.

Ce zelite izklopiti funkcijo: se dotaknite &
Prej nastavljena stopnja segrevanja zasveti.

®

Ko izklopite kuhalno plosco, se izklopi
tudi ta funkcija.

6.11 Varovalo za otroke

Ta funkcija prepre¢i nenamerno delovanje
kuhalne plosce.

Za vklop funkcije: vklopite kuhalno plosco z
CD. Ne nastavite nobene stopnje kuhanja. Za

tri sekunde se dotaknite El . Izklopite
kuhalno plosco z/s .

Za izklop funkcije: vklopite kuhalno plosco z
@. Ne nastavite nobene stopnje kuhanja. Za
tri sekunde se dotaknite EI . Izklopite
kuhalno plosco z/s .

Za preglasitev funkcije samo za en ¢as
kuhanja: vklopite kuhalno plos¢o z . .

Za S&tiri sekunde se dotaknite & v 10
sekundah nastavite stopnjo
segrevanja.Kuhalno plo$¢o lahko upravljate.

Ko izklopite kuhalno plos¢o s @ se funkcija
ponovno vklopi.

6.12 Funkcija Upravljanje mo¢i

« Kuhali§¢a so zdruzena glede na mesto in
Stevilo faz v kuhalni plosci. Oglejte si sliko.

* Vsaka faza ima najvecjo elektri¢no
obremenitev.

» Funkcija razdeli mo¢ med kuhali$¢a,
priklju€ena na isto fazo.

» Funkcija se vklopi, ko je presezena
skupna elektricna obremenitev kuhalis¢,
priklju€enih na eno samo fazo.

* Funkcija zmanj$a mo¢ drugih kuhalis¢,
prikljuenih na isto fazo.

* Prikazovalnik stopnje kuhanja za
kuhali§¢a z nizjo mocjo se spreminja med
dvema stopnjama.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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7.1 Posoda

Kuhalisce Minimalni premer
) kuhinjske posode
. I - N mm
Pri indukcijskih kuhalis¢ih mo¢no (mm)
elektromagnetno polje izjemno hitro Desno zadaj 150
segreje posodo. Desno spredaj 125
@ Levo spredaj 125

Na indukcijskih kuhalis¢ih uporabljajte
primerno posodo.

Material posode

» pravilno: lito Zelezo, jeklo, emajlirano
jeklo, nerjavno jeklo, vecplastno dno
(oznaceno kot ustrezno s strani
proizvajalca).

* ni pravilno: aluminij, baker, medenina,
steklo, keramika, porcelan.

Posoda je primerna za indukcijsko

kuhalno plos¢o v naslednjih primerih:

+ e voda zavre zelo hitro, ko kuhalno
plo$co nastavite na najvisjo stopnjo
kuhanja,

+ Ce se na dno posode prilepi magnet.

7.3 Hrup med delovanjem

@

Ti zvoki so obi¢ajni in ne predstavljajo
napake. Hrup posode se lahko razlikuje
glede na material posode in stopnjo
mogi.

®

Dno posode mora biti ¢im bolj debelo in
ravno.

Dno posode mora biti Cisto in suho,
preden jo postavite na kuhalno plosco.

Dimenzije posode

Indukcijske kuhalne plos¢e se samodejno
prilagodijo dimenziji dna posode. Za pravilne
dimenzije posode preverite tabelo
"Specifikacije za kuhalisc¢a".

Posodo postavite na sredino izbranega
kuhalisc¢a.

Za optimalen prenos toplote uporabite

posodo s premerom dna, ki je podoben
najvecji velikosti kuhalis¢a, navedeni v
premeru posode.

7.2 Specifikacije kuhalis¢

Hrup zaradi posode:

« praskanje: posoda je narejena iz razli¢nih
materialov (konstrukcija z dvojnim dnom).

* 2vizganje: uporabljate kuhalisce pri visoki
stopnji kuhanja in posoda je izdelana iz
razli¢nih materialov (konstrukcija z
dvojnim dnom).

* brencanje: uporabljate visoko stopnjo
modi.

Hrup zaradi kuhalne plosce:

« klikanje: pride do elektricnega
preklapljanja.

» Sumenje, brnenje: ventilator se premika.

« ritmicni zvok: posoda je zaznana.

7.4 Poenostavljen vodnik za
kuhanje

Razmerje med stopnjo kuhanja in porabo
energije kuhalis€a ni linearno. Ko zvisate
stopnjo kuhanja, ta ni sorazmerna s
povecanjem porabe energije. To pomeni, da
kuhali§¢e s srednjo stopnjo kuhanja porabi
manj kot polovico celotne energije.

@

Podatki v razpredelnici so samo za

primer.

Kuhalisce Minimalni premer
kuhinjske posode
(mm)

Levo zadaj 180
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Nastavitev se- Uporabite za: Cas Namigi

grevanja (min.)

1 Kuhana Zivila ohranite topla. po potrebi  Posodo pokrijte s pokrovom.

1-2. Holandska omaka, topljenje: maslo, 5-25 Obcasno premesaijte.
Cokolada, zelatina.

2. Strjevanje: puhaste omlete, pecena jaj- 10 - 40 Kuhajte pokrito.
ca.

2.-3. Pocasno kuhanje riza in mle¢nih jedi,  25-50 Vode dodajte vsaj dvakrat toliko, kot je
pogrevanje pripravljenih jedi. riza, mle¢ne jedi na polovici postopka

premesajte.

3.-4. Kuhajte zelenjavo, ribe in meso na pa- 20 - 45 Dodajte nekaj zlic vode. Med postop-
ri. kom preverite koli¢ino vode.

4.-5 Skuhajte krompir in drugo zelenjavo na 20 - 60 Pokrijte dno posode z 1-2 cm vode.
pari. Med postopkom preverite raven vode.

Pokrov naj bo na posodi.

4.-5. Kuhanije vecje koli¢ine hrane, enolon¢- 60 - 150 Do 3| tekoCine s sestavinami.
nice in juhe.

5-7 Lahko cvrtje: zrezek, telecji cordon po potrebi  Po potrebi obrnite.
bleu, zarebrnice, polpete, klobase, je-
tra, prezganje, jajca, palacinke, krofi.

7-8 Tezko cvrtje, prazeni krompir - Rosti, 5-15 Po potrebi obrnite.
ledveni zrezki, zrezki.

9 Vrenje vode, kuhanje testenin, pe¢enje mesa (golaz, dusena pecenka), cvrtje krompirja.

Prekuhavanje vecjih koli¢in vode. PowerBoost je vklopljena.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije

» Po vsaki uporabi Stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

» Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno ¢istilno sredstvo za
povrsine kuhalnih plos¢.

» Vedno uporabljajte strgalo, priporo¢eno za
kuhalne plosce s stekleno povrsino.
Strgalo uporabite samo kot dodatno orodje
za CisCenje stekla po standardnem

postopku Cis¢enja.

/\ OPOZORILO!

Za CisCenje steklene povrsine ne
uporabljajte nozev ali drugih ostrih

kovinskih pripomockov.

8.2 Ciséenje kuhalne plosce

* Takoj odstranite: stopljeno plastiko,
plasti¢no folijo, sladkor in sladko hrano, v
nasprotnem primeru se lahko zaradi
umazanije poskoduje kuhalna plosc¢a.
Pazite, da ne pride do opeklin. Posebno
strgalo postavite pod ostrim kotom na
stekleno povrsino in z rezilom potegnite po
povrsini.

* Odstranite, ko je ploS¢a ze dovolj
hladna: ostanke vodnega kamna in vode,
mascobne madeze in svetla kovinska
obarvanja. PloS¢o odistite z vlazno krpo in
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Cistilnim sredstvom, ki ni grobo. Po

¢iS€enju plosco osusite z mehko krpo.

9. PECICA - DNEVNA UPORABA

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

LucCka zasveti, ko pecica deluje.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno
nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.

9.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, se
prepricajte, da sta oba gumba, gumb za
funkcije naprave in temperaturo, v polozaju
za izklop. V nasprotnem primeru bo ventilator
za hlajenje $e naprej deloval.

9.4 Funkcije pecice

0 Polozaj izklopa

Pecica je izklopljena.

Lu¢ pecice
Za vklop luci brez funkcije pecice.
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Odstranite svetla kovinska obarvanja:
uporabite raztopino vode in kisa ter
oCistite stekleno povrsino s krpo.

G

SteamBake

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zago-
tovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pe-
Eenjem. Za vecjo soénost med pogrevanjem.
Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom.

Konvencionalna kuha
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju re-
Setke.

a oo

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli¢ine jedi in za
popekanje kruha.

R

Turbo pecenje na zaru

Za pecenije vecjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem poloZaju resetke. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

|l

Vroéi zrak

Za pecenije ali peenje mesa in peko peciva z
enako temperaturo priprave na ve¢ kot enem
polozZaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.

Vlazno pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.

Med pecenjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatu-
ra v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segre-
vanja se lahko zmanj$a. Za splosna priporocila
za varcevanje z energijo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovitost«, Var€evanje z ener-
gijo.

Ta funkcija je zasnovana za varevanje z ener-
gijo med pecenjem. Za navodila za kuhanije si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.




AirFry/
Vroéi zrak
Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja za

peko. Za jedi, kot je ocvrt krompiréek ali piz-
za./

Za soc¢asno pecenje na najvec¢ dveh visinah
pecice in suSenje zivil. Temperaturo nastavite
za 20 - 40 °C nizje kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha.

Odtaljevanje B
Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

9.5 Aktivacija funkcije: SteamBake

S to funkcijo lahko izboljSate stanje vlaznosti
med kuhanjem.

/\ OPOZORILO!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Sprosc€ena vlaga lahko povzroci opekline.

Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.

Vrata naprave previdno odprite po koncu
uporabe funkcije: SteamBake.

10. PECICA - CASOVNE FUNKC

10.1 Prikazovalnik
A

gA

@

Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.

1. Odprite vrata pecice.

2. Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe.
Najvecja kapaciteta vbokline pecice je
250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo samo,
ko je pecica hladna.

3. Nastavite funkcijo: SteamBake .

4. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

/\ POZOR!

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
vodo med peko ali ko je pecica vroc¢a.

6. Ce Zelite izklopiti napravo, ter obrnite
gumba za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

/\ OPOZORILO!

Preden odstranite preostalo vodo iz
vbokline pecice, se prepriCajte, da je
naprava hladna.

IJE

A. Casovne funkcije
B. Casovnik

-1l
10.2 Tipke
Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev ¢asa.
@ URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
+ PLUS Za nastavitev asa.
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10.3 Razpredelnica €asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija

@ URA

Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.

(=Y} TRAJANJE

Za nastavitev trajanja delovanja pecice.

Q ODSTEVALNA URA

Za nastavitev odStevanja. Ta funkcija ne vpliva na delovanje pecice. OD-
STEVALNO URO lahko nastavite kadarkoli, tudi ko je pecica izklopljena.

10.4 Nastavitev TRAJANJA

1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice.
2. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati =1,

3. Pritisnite + ali =, da nastavite
TRAJANJE.

Na prikazovalniku se prikaze =1,

4. Ko &as poteée, utripa 2l in oglasi se
zvocni signal. Naprava se samodejno
izklopi.

5. Zvocni signal lahko izklopite s pritiskom
poljubne tipke.

6. Obrnite gumb za funkcije pecice in gumb
za nastavitev temperature v polozaj za
izklop.

10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE
URE

1. Pritiskajte @ dokler ne zacéne utripati Q.

2. Pritisnite + ali =, da nastavite potreben
Cas.

Odstevalna ura se samodejno zazene po

petih sekundah.

3. Ko nastavljen €as potece, se oglasi
zvoeni signal. Zvocni signal lahko
izklopite s pritiskom poljubne tipke.

4. Gumba za nastavitev funkcije in
temperature obrnite v polozaj za izklop.

10.6 Preklic €asovnih funkcij

1. Pritiskajte @ dokler ne zac¢ne utripati
indikator zelene funkcije.

2. Pritisnite in drZite —.

Casovna funkcija se po nekaj sekundah

izklopi.

11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vstavljanje opreme

Dodatna oprema je na voljo gle-
de na model. Skenirajte QR ko-
do, da preverite, kako uporabljati
dodatno opremo, ki je prilozena
napravi. Dodatno opremo lahko
narocite lo¢eno. Za ve¢ informacij T
se obrnite na lokalnega dobavite- [w] H
lja. '

ek :,'-I-:=

e

Majhne zareze povecajo varnost in
zagotavljajo zascito pred nagibanjem. So tudi
naprave proti prevracanju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.
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Dodatno opremo (reSetka/pladen;j) vstavite v
vodila nosilca reSetk. Poskrbite, da se bo
polica dotikala hrbtne strani notranjosti
pecice.

Ce ima pekad nagib, ga namestite proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.



Ce je na dodatni opremi napis, se preprigajte,
da je obrnjen proti vam.

Ce uporabljate pladenj z luknjami, pod njega
postavite pladenj/posodo za zbiranje kapljic
tekocine.

11.2 Teleskopska vodila

®

Teleskopski vodili lahko namestite na
druge nivoje resetk, razen nivoja 4.

Namestitev teleskopskih vodil

1. Teleskopsko vodilo obrnite za priblizno
90°.

2. ZaskoCko na zadnjem koncu
teleskopskega vodila potisnite na nosilec
reSetk. Prepricajte se, da ste vodilo
namestili na pravilno stran pecice.

3. Obrnite vodilo v pravilni poloZaj. Element
za zaustavitev na enem koncu
teleskopskega vodila mora biti usmerjen
navzgor.

4. Vodilo potisnite vse do zadnje stene
pecice.

5. Spredniji konec teleskopskega vodila
potisnite ob nosilec reSetk. Ko se
zaskocCka na sprednjem delu pravilno
zaskoci, se zasliSi klik.

6. Za namestitev drugega teleskopskega
vodila sledite enakim korakom.
Teleskopski vodili morata biti na isti viSini.

Odstranjevanije teleskopskih vodil

1. Pritisnite in pridrzite zaskocko na
sprednjem delu teleskopskega vodila.

~_—

——
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2. Spredniji konec vodil povlecite stran od
nosilca reSetk.

3. Teleskopsko vodilo obrnite za priblizno
90°.

4. Zadnji del vodila odstranite z nosilca
reSetk.

5. Za odstranitev drugega teleskopskega
vodila sledite enakim korakom.

12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

®

Temperature in ¢asi peCenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.

12.1 SteamBake

@

Pred predgrevanjem, ko je pecica
hladna, napolnite vboklino pecice z vodo.

Oglejte si »Vklop funkcije«: SteamBake*.
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Pekovski izdelki

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh1) 100 180 35-40 2 Uporabite pekac.
Zemlje1) 100 200 20-25 2 Uporabite pekac.
Domaca pica1) 100 230 10-20 1 Uporabite pekac.
Fokaéa1) 100 190 - 210 20-25 1 Uporabite pekac.
Piskoti, ¢ajni ko- 100 150 - 180 10- 20 2 Uporabite pekac.
lacki, rogfjicki1)
Cespliev kolag, 100 180 20 2 Uporabite tortni model.
jabol¢éna pita, ci-
metovi zvitki1)
1) Pegico segrevajte 5 minut pred vstavljanjem Zivil.
Kuhajte od zamrznjenega
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pica, zamrznje- 150 200 - 210 10-20 2 Uporabite mrezo za pe-
nal) Cenje.
Roglji¢ki, za- 150 160 - 170 25-30 2 Uporabite pekac.
mrznjeni1)
1) Pegico segrevajte 10 minut pred vstavljanjem Zivil.
Regeneracija zivil
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Zemlje 100 110 10-20 2 Uporabite pekag.
Domaca pica 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokac¢a 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Zelenjava 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Riz 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Testenine 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Meso 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
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Pecenje

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke

Pecena svinjina 200 180 65 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

Goveja pe¢en- 200 200 50 - 60 2 Uporabite mrezo za

ka pecenje in pekac.

Piscanec 200 210 60 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

Pecen puran 200 200 70-90 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.

12.2 Vlazno peéenje 'Y

Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema

ratura reSetke
(°C)

Kruh in pica

Kruhki 190 25-30 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Zemlje 200 40 - 45 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Zamrznjena pica, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje

Kolaéi v pekacu

Rulada 180 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Cokoladni kola¢ z lesniki 180 35-45 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac

Kolaéi v modelu

Soufflé/Narastek 210 35-45 2 %est_ keramic¢nih ramekinov na mrezi za pe-

éenje
Testo za kolaé 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje

Ribe

Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Celariba, 200 g 180 25-35 2 pekac¢ za pecivo ali globok peka¢

Ribji file, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje

Meso

Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 pekac za pecivo ali globok pekaé

Nabodala, 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekacé

Majhni peceni kosi

Piskotki 170 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
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Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema
ratura reSetke
(°C)
Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Slani krekerji 160 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Tarti 170 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Vegetarijanec
Mes$ana zelenjava v vrecki, 200 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekac
400 g
Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
12.3 AirFry
Pekovski izdelki
Hrana Koli¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Rogljicki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo iz listnatega testa, zamrznjeno  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
Pecivo iz listnatega testa, sveze pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
Krompirjevi izdelki
Hrana Koli¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
chr‘(i krompir, debele rezine, zamrz- pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
njen
Krompir v oblicah, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Sveza zelenjava
Hrana Kolic¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Rezine buck, sveie1) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2

1) Dodaijte 1 €ajno zlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje
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Drugo

Hrana Koli¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) reSetke
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2
Obrocki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2
Pis¢ancji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za testne institute
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke
Drobno pecivo (16 kosov ~ Konvencionalna 160 pekac za pecivo 3 20-30
na pekac) kuha
Drobno pecivo (16 kosov  Vroci zrak 150 peka¢ za pecivo 3 20-30
na pekac)
Drobno pecivo (16 kosov ~ Vroci zrak 160 pekac za pecivo 1+3 30-40
na pekac)
Jabol¢na pita (2 modela Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75
za pe€enje ¥ 20 cm, dia- kuha
gonalno zamaknjena)
Jabol¢na pita (2 modela Vroéi zrak 180 mreza za pecenje 2 70-80
za pecenje @ 20 cm, dia-
gonalno zamaknjena)
Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pecenje 2 20-30
kuha
Pusti biskvit Vrodi zrak 160 mreza za pec€enje 2 25-35
Pusti biskvit Vrodi zrak 170 mreza za pecenje 1+3 30-40
Masleni piSkoti/pecivoiz ~ Konvencionalna 140 pekac za pecivo 3 15-30
krhkega testa kuha
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 3 20-30
krhkega testa
Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 peka¢ za pecivo 1+3 15-30
krhkega testa
Popecen kruh Veliki zar 250 mreza za pecenje 3 5-10
Goveji burger1) Turbo pecenjena 250 mreza za pes“:enje ali 3 15-20 prva
zaru globok pekacé stran; 10—
15 druga
stran

1) Pecico 10 minut predhodno segrevaijte.
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13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €iS€enju

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,
toplo vodo in blagim Cistilom.

Za ¢is¢€enje kovinskih povrsin uporabite
namensko Cistilo.

Notranjost pecice ocistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena mascoba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrocijo pozar. Pri ponvi za Zar je
nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in €istilnim sredstvom.
Pripomoc¢kov ne pomivajte v pomivalnem
stroju (razen pekaca AirFry).

TrdovratnejSe madeze o istite s posebnim
Cistilom za pecice. Na kataliti¢ne povrsSine ne
nanasSajte Cistil za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju

in pekaca AirFry ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

13.2 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z viazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poskodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plo$¢o na pecici.

13.3 Ciséenje vbokline peéice

Pri ¢iS€enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

13.4 Odstranjevanje nosilcev resetk

Preden zacnete s Ciscenjem pecice,
odstranite nosilce resetk.

/\ POZOR!

Pri odstranjevanju nosilcev reSetk bodite
previdni.

1. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

H—

2. Zadniji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

®

Priporo¢amo, da upostevate postopek

¢is€enja vsaj na 5 - 10 ciklov funkcije:
SteamBake.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250 mi
belega kisa.
Uporabite najve€ 6-% kis brez zeliS¢.

58 SLOVENSCINA

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.

13.5 Kataliticno ciScenje

Pecica je prevleCena s kataliticnim emajlom.
Vsrka masc¢obo.

Pred vklopom kataliti¢nega cis¢enja:
« Odstranite vse pripomocke .



» Dno pecice ocistite s toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

* Notranje steklo vrat oCistite s toplo vodo in
mehko krpo.

1. Nastavite funkcijo =

2. Nastavite najvi§jo temperaturo in pustite,
da pecica deluje eno uro.

3. Izklopite pecico.

4. Ko se pecica ohladi, notranjost ocistite z
mokro mehko krpo.

Madezi in sprememba barve kataliticnega

premaza ne vplivajo na kataliticno CisCenje.

13.6 Odstranjevanje in names¢éanje
steklenih plos¢ pecice

Za CisCenje lahko snamete notranje steklene
plosc¢e. Stevilo steklenih ploS¢ se razlikuje
med modeli.

/\ OPOZORILO!

Vrata pecice naj bodo med cis¢enjem
nekoliko odprta. Ko jih povsem odprete,
se lahko nenamerno zaprejo in
povzrocijo morebitno Skodo.

/\ OPOZORILO!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata, dokler niso pod kotom
priblizno 30°. Vrata stojijo sama, ko so
rahlo odprta.

~——
N
|

2. Okvir vrat (B) pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in
potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

3. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

/\ OPOZORILO!

Ko vzamete steklene plosce, se vrata
pecice poskusajo zapreti.

4. Primite za zgornji rob steklenih plos¢ na
vratih in jih povlecite navzgor eno za
drugim.

5. Stekleno plos¢o ocistite z vodo in milom.
Stekleno plos¢o temeljito osusite.

Ko je Cis€enje kon¢ano, namestite steklene

plosce in vrata pecice. Zgornje korake

izvedite v obratnem zaporedju. Najprej
vstavite manjso plo$¢o, nato pa vecjo.

/\ POZOR!

Poskrbite, da bo notranja steklena ploS¢a
vstavljena v prave lezaje.

13.7 Predal

Predal za shranjevanje je pod pecico.

/\ OPOZORILO!
V predal ne dajajte hrane.

/\ OPOZORILO!
V predalu ne hranite vnetljivih predmetov,

kot so snovi za CidCenje, plastitne
vreCke, rokavice za pecico, papir, Cistila,
razprsila, plasti¢ni predmeti. Ko
uporabljate pecico, se predal lahko
segreje. Obstaja nevarnost pozara.

Pri ¢iS€enju lahko odstranite predal pod
pecico.

Odstranjevanje predala:

1. Predal vlecite ven, dokler se ne ustavi.
2. Predal nekoliko dvignite, da ga lahko

dvignete navzgor pod kotom vodil
predala.
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Pri namesSc¢anju predala upostevajte postopek

v obratnem vrstnem redu.

13.8 Zamenjava zarnice

/\ OPOZORILO!

Zarnica je lahko vroca.

Nevarnost elektricnega udara.

snemite.

1. Izklopite pecico. PoCakajte, da se pecica 4.

ohladi.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ OPOZORILO!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storiti v primeru:

2. Pecico izkljuCite iz napajanja.
3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadniji strani

1. Stekleni pokrov Zarnice obrnite in ga
2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,

odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Naprave ni mogoce vklopiti.

Naprava ni priklju¢ena na elektriéno
napajanje ali je prikljuéena nepravil-
no.

Preverite, ali je naprava pravilno
priklju€ena na napajanje.

Pregorela je varovalka.

Prepricajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektri¢arja.

Kuhalne plo$¢e ni mogoce vklopiti
ali je uporabljati.

Pregorela je varovalka.

Kuhalno plo$¢o ponovno vklopite in
v manj kot 10 sekundah nastavite
segrevanje.

Socasno ste se dotaknili 2 ali ve¢
senzorskih polj.

Dotaknite se samo enega senzor-
skega polja.

Na nadzorni plos¢i je voda ali mast-
ni madezi.

Ocistite nadzorno plos¢o.

Zaslii se zvocni signal in kuhalna
plosca se izkljuéi. Zaslisi se zvocni
signal, ko se kuhalna plos¢a izkljuci.

Na senzorska polja ste odloZili eno
ali ve¢ stvari.

Odstranite predmet s senzorskih
polj.

Kuhalna plo$¢a se izkljuci.

Nekaj ste dali na senzorsko polje

Q.

Odstranite predmet s senzorskega
polja.

Kuhalna plo$¢a potrebuje preve¢
Casa, da segreje posodo.

Napacen premer ali neprimerna ka-
kovost posode.

Uporabite posodo za indukcijska ku-
hali$¢a s premerom dna, ki je pod-
oben velikosti kuhalis¢a

Nastavitev moci se med dvema
stopnjama spreminja.

Deluje funkcija upravljanja mo¢i.

Oglejte si poglavje »Kuhalna plo$¢a
- vsakodnevna uporabac.

Senzorska polja so postala vro¢a.

Posoda je prevelika ali pa ste jo po-
stavili preblizu nadzornih gumbov.

Vecjo posodo postavite na zadnja
kuhalis¢a, ¢e je mozno.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Pojavi se E]

Funkcija samodejnega izklopa. delu-
je.

Izklopite kuhalno plosc¢o in jo ponov-
no vklopite.

Pojavi se@.

Vklopljeno je varovalo za otroke ozi-
roma funkcija zaklepa.

Oglejte si poglavje »Kuhalna plo$¢a
- vsakodnevna uporabac.

Pojavi se .

Na tem kuhali$¢u je Ze kuhinjska
posoda.

Posodo postavite na kuhalisce.

Posoda ni ustrezna.

Uporabite ustrezno posodo.
Oglejte si poglavje »Kuhalna plo$¢a
— namigi in nasveti«.

Premer dna posode je premajhen za
kuhalisce.

Uporabite posodo ustrezne velikosti.

Pojavita se in Stevilka.

Na kuhalni plo3¢i je napaka.

Kuhalno plo$¢o izkljucite iz elektri¢-
nega omrezja za nekaj ¢asa. Varo-
valko izkljucite iz elektricnega siste-
ma hiSe. Ponovno jo prikljucite. Ce

se spet pojavi , se obrnite na po-
oblas&eni servisni center.

Pojavi se .

Prislo je do napake na kuhalni plo-
§¢i, ker je iz posode povrela vsa te-
kocina. Vklopljeni sta funkcija samo-
dejnega izklopa in zascita pred pre-
grevanjem kuhalis¢.

Izklopite kuhalno plos¢o. Odstranite
vro¢o kuhinjsko posodo. Po pribliz-
no 30 sekundah ponovno aktivirajte
kuhalis¢e. Ce je bila tezava v poso-
di, sporo¢ilo o napaki izgine. Indika-
tor akumulirane toplote lahko $e na-
prej sveti. Pocakajte, da se posoda
dovolj ohladi. Preverite, ali je poso-
da zdruzljiva s kuhalno plo$¢o.
Oglejte si poglavje »Kuhalna plos¢a
— namigi in nasveti«.

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepricajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte Zarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pedici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

Na prikazovalniku se prikaze koda
napake, ki je ni v razpredelnici.

Prislo je do elektricne napake.

Izklopite napravo s hi$no varovalko
ali varnostnim stikalom v omarici za
varovalke ter jo znova vklopite.

Ce se na prikazovalniku znova pri-
kaze koda napake, se obrnite na od-
delek za pomo¢ strankam.

Na prikazovalniku se prikaze
,12.00%.

Prislo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.
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Tezava

Mozni vzrok

Resitev

Pecice ni mogoce vklopiti ali je upo-
rabljati. Na prikazovalniku se prika-
Ze »400« in oglasi se zvoc¢ni signal.

Pecica je nepravilno prikljucena na
napajanje.

Preverite, ali je pecica pravilno prik-
lju¢ena na napajanje (oglejte si ve-
zalno shemo, ¢e je na voljo).

Pecenje ni ucinkovito s funkcijo:
SteamBake.

Niste aktivirali funkcije SteamBake.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C.

Oglejte si poglavje "Pecica - namigi
in nasveti".

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

Izklopite pecico in se prepricajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si dolo¢en postopek.

14.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali poobla$c€en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Plosc¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
PloSc¢ice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

kuhalnih plos¢

Identifikacija mode- LKI564266K

la

Vrsta kuhalne plo-

Kuhalna plo$¢a znotraj samostojecega Stedilnika

Sce

Stevilo kuhaligg 4

Tehnologija segre-  Indukcija

vanja

Premer kroznih ku-  Levo zadaj 21.0cm

halis¢ (@) Desno zadaj 18.0 cm
Desno spredaj 14.0 cm
Levo spredaj 14.0 cm
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Poraba energije na Levo zadaj

175.0 Whikg

kuhalis¢e (EC elec- Desno zadaj 170.0 Whikg
tric cooking) Desno spredaj 184.0 Wh/kg

Levo spredaj 184.6 Whikg
Poraba energije kuhalne plosce (EC electric hob) 178.4 Whikg

IEC/EN 60350-2 - Gospodinjski elektri¢ni kuhalni aparati — 2. del: Kuhalne ploS¢e — Metode za merjenje funkcio-

nalnosti.

15.2 Plos¢a - Varcevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete.

» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.
* Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

15.3 Podatki o izdelku in informacijsk

* Posodo postavite neposredno na sredino
kuhalis¢a.

* Uporabite akumulirano toploto, da ohranite
hrano toplo ali da jo stopite.

list o izdelku v skladu s predpisi EU

o okoljsko primerni zasnovi in energijskem ozna€evanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela LKI564266K 943005709
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9

Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0,84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem

0,75 kWh/cikel

Stevilo votlin pedice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

581

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika

Masa

46.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektri¢ni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pecice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

15.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodniji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
var¢evanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pe€enja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
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Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom ¢asa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba", funkcije naprave.

15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8 W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke moci

20 min

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, oznacene s simbolom

C/?). Embalazo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte varovati okolje in
zdravije ljudi z recikliranjem odpadkov
elektricnih in elektronskih naprav. Naprave,

oznacene s simbolom, ne odlagajte E skupaj
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z gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite
krajevnemu obratu za recikliranje ali se
obrnite na ob¢insko sluzbo.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland












electrolux.com
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