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1. A UHOOPMALWUJE O BESBENHOCTHU

[Mpe nHcTanaumje n kopuwhewa ypehaja, naxrsneo
npoyvnTajTe NPUIIoXeHo ynyTcTeo. [pounssohay Huje
OAroBopaH 3a 6uIo Kakee noeBpeae Unu LWTETY Koje cy
pes3ynTaT HeucnpaBHe nHcTanauuje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eqHOM M NPUCTYNAYHOM MECTY
3a 6yayhe kopuwhetre.

1.1 Be3beagHoCT Aeue u oceTrbUBUX ocoba

« OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMateHUM PU3UYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
cnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeJoCTajy UCKYCTBO U
3HaHe, YKONMKO UM ce 06e3bean Hag3op unm nv ce aajy
ynyTCTBa y Be3uM ca ynotpedbom ypehaja Ha 6e3benaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. Jeuy mnaha
oA 8 roanHa, Kkao n ocobe ca Beoma TELLUKUM U CITIOXEHUM
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nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmwm
aKko cy noj ctasiHUM Hag30pOM.

Heuy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He Bu urpana ypehajem
n mobunHmnm ypehajuma ca annmkaumnjom.

OpxuTte cBy ambanaxy garoe o4 Aeue n ognoxuTe je Ha
oarosapajyhu HauuH.

YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. pxute geuy n kyhHe
pybumue garbe og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

Ako oBaj anapaT uma ypehaj 3a 6e3begHocT geue, Tpeba ra
aKTuBMpaTu.

[eua He cmejy oa obasrbajy Ynwhewe U KOPUCHUYKO
oapxaBane ypehaja 6e3 Hagsopa.

1.2 OnwTe mepe 6e36egHOCTHN

OBaj ypehaj je HamerEeH camo 3a KyBaH-e€.

OBaj ypehaj je HamerweH 3a ynoTpeby y jeaHoM
AOMahnHCTBY Y 3aTBOPEHUM NpocTopumMa.

Ypehaj ce Moxe KOpUCTUTU Y KaHLenapujama, XoTenckum
cobama, naHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuHCTBMMA M CrMYHUM OBjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynotpeba He npeBasunasn (MpocevaH) HABO NOTPOLLUH-E MO
AoMahnHCTBY.

Camo kBanudukoBaHa ocoba MoXe Aa MOHTMpPA OBaj
ypehaj n 3amenn kabn.

He kopucTtute oBaj ypehaj npe Hero wTo ra yrpagure.
NckbyumnTe ypehaj ns ctpyje npe 6uno Kaksor ogpxasaba.
Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera mopa ga
3ameHun nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe ksanudukaumje, kako 6u ce
n3berna enekTpmyHa onacHocCT.

YMNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LWTO 3aMeHuTe cujanuuy kako ducte nsbernm
MoryhHOCT fa gohe 4o eNeKTPpUYHOr LoKa.
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YINO3OPEHE: Ypehaj n werosu gocTtynHu 4enosu mory
6uTn Bpenu Tokom kopuwhewa. Tpeba BoagnTn padyHa ga
ce nsberHe goanpueame rpejHNX enemMeHarta unm
YHYTpaLlkbUX NOBPLUMHA anaparta.

Kaga Bagute npubop nnun nocyhe n3 pepHe nnm mx
CTaBrbaTe y pepHy, yBEK HOCUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLE.

[la BucTe yKNOHMUNN LWNHE KOoje apXe pelleTke, NpBO
noByUUTE NpeaHun 4eo LWKnHa, a 3aTuM 3aawn aeo ga éucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctaembane WKHa 3a
NOAPLUKY peLueTKe BpLIn ce OOpHYTUM peaocresoMm.
HemojTe KopucTuTn napoymnctad 3a ymwhemwe ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtsa 3a
yuwhere unun owTpe meTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHuX BpaTta jep oHM Mory narpebat noBpLunHy 36or
Yyera Moxe gohu 4o pacnpckaBaka cTakna.

[Mpe nuponuTnykor Ynwhemwa, yKnoHmuTe cae npmbop 13
pepHe, Kao N ocTaTke XpaHe Unn macHohe Koje cy npocyTte/
HaTanoXxeHe yHyTap ypehaja.

2. BESBEJHOCHA YITYTCTBA
2.1 MoHTaxa » Tpe MoHTaxe ypehaja, nposepuTte Aa nu
ce BpaTa ypehaja oTBapajy 6e3 3agpLuke.
/\ YNO3OPEHE! « Ogaj ypehaj je onpemrbeH cMctemMom 3a

Camo kBanudgukoBaHa ocoba moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

enekTpuyHo xnahewe. Mopa ce
yrnoTpebrbaBaT ca U3BOPOM EfEKTPUYHOr
Hanajama.

YKMNOHUTE KOMMNETHY ambanaxy.

Hewmojte oa nHctanvpaTte unu kopuctTute 2.2 Tpukrby'etse Ha enekTPUUHY

owTeheH ypeha;. Mpexy

[MpaTute ynyTCcTBa 32 MOHTMpPaHE Koja C

/:l,OCTyI'IHayHg Halem Be6-cajTy. e /\ YNO3OPEHE!

YBek BoauTe payyHa npunnkom Pu3uk of noxapa v cTpyjHor yaapa.
nomepara ypehaja 3aTo WTO je Texak.

YBeK KopUcTuTe 3aliTUTHE pyKasuLe 1 « Csa npukrbyunBama ctpyje Tpeba aa
3aTBOpeHyY 0byhy. 06aBu KBanM@UKOBaH enekTpuyap.
He ByuuTe ypehaj 3a pyumuy. * Ypehaj mopa Aa 6yae y3emrbeH.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u * YBepuTe ce ga cy napameTpu Ha nnoynum
npUKNagHo MecTo Koje UcnyHaBa 3axTeBe Ca TEXHUYKMM KapakTepucTnkama

3a UHcTanauujy. KoMnaTnbunHu ca ogroeapajyhum
HeonxogHo je npuapxasaTu ce napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
MWHUMANHOr pacTojarka o4 ApYrnx Hanajame.

ypehaja n KyxvHCkux enemeHaTa.
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* YBeKk KopucTUTE NPONMNCHO yrpaheHy
YTUYHULY Ca 3aLTUTOM 0 CTPYjHOr
yaapa.

* HewmojTe fa kopuctuTe agantepe ca BuLLe
yTU4HMULA 1 NpoayxHe kabnose.

+ [poBepute oa HACTE OLUTETUNN FNABHO
Hanajate 1 kabn 3a Hanajakwe. YKONMKo
CTpyjHM Kabn Tpeba aa ce 3ameHu, TO
Tpeba aa obasu Haw oBnawheHu
CepBUCHM LieHTap.

* He possonuTe Aa kabn 3a Hanajame
noavpyje unu gohe 6nunsy Bpatuma
ypehaja nnu H1uwn nenog ypehaja,
HapounTo Kafa ypefaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

+ 3awTnTa of yAapa Aenosa nof HanoHoOM
1 M30M0BaHMX enosa Mopa aa ce
NPUYBPCTU TAKO [ia HE MOXeE [a Ce YKIIOHU
6e3 anata.

* [lpukrbyunTte rnaBHu kabn 3a Hanajakwe Ha
31OHY YTUYHWLY TEK Ha Kpajy
WHcTanauuje. Bogute pavyHa ga nocToju
NMPUCTYN MPEXHOM yTUKaYy HaKoH
WHCTanauuje.

* AKo je 3ugHa yTuyHuua nabaea, HemojTe
0a NpUKIbyYyjeTe MpPexHU yTuKau.

* He Byuyute kabn 3a Hanajame kako 6ucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn uckrbyunte Tako
wTo heTte n3Byhn yTukay ns ytuyHuue.

+ Kopuctute camo ucrnpaBHe pacTaBHe
npekngaye: 3alTUTHe npekmgade,
ocurypade (ocurypade ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE Npeknaaye u KOHTakTope.

* Y eneKkTpMYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTn pacTaBHM NPeKMaay Koju Bam
omoryhaBa fa uckrbyunte cee ase
Hanajara ypehaja. Pasmak nsmehy
KOHTakaTa Ha pacTaBHOM npekugady Mmopa
[a n3Hocu HajmMake 3 mm.

» [loTnyHo 3aTBOpUTE BpaTa Ha ypehajy npe
HEro LUTO MOBEXETE MPEXHU yTUKAY Y
3UOHY YTUYHWLY.

* Ypehaj ce ucnopyuyje ca CTpyjHUM
yTUKa4yeMm u CTPyjHUM kabrnom.

KapakTtepuctukama: Takohe MmoxeTte
nornegaTu u Tabeny:

YkynHa cHara (W) Mpecek kabna (mm?)

makcumanHo 1380 3x0.75
MakcumanHo 2300 3x1
MakcumanHo 3680 3x1.5

TunoBu kabnoBa 3a MHCTanawuujy unu same-
Hy 3a EBpony:

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

3a npecek kabna nornegajte nogaTke o
YKYMHOj CHa3u Ha NoYmum ca TEXHUYKUM
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[MpoBoAHUK 3a y3emrberse (3eneHn/ Kytu
NPOBOAHMWK) MOpa 6UTK 3a 2 cm Ayxu of
6paoH npoBoAHUKa 3a hasdy v nnasor
NMPOBOAHMKA 3a Hyry.

2.3 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of nospehusatsa,
OMEeKOTUHA 1 CTPYjHOT yaapa unm
ekcnnosuje.

* HemojTe oa mewarte cneumdukalmjy oBor
ypehaja.

* Bopaute padyHa fa otBopu 3a
BeHTUNauujy He byay 3anyLieHu.

* He ocraBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

* Ypehaj Tpeba UCKIbYUYNTN HAKOH CBaKke
ynotpebe.

» bByawuTe onpesHu kag oTBapaTte Bpara
ypehaja ook oH pagun. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basgyx.

* HewmojTe pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKp€e pyKe Unun Kaja je OH y KOHTaKTy ca
BO/OM.

¢ HewmojTe nanaratu otBopeHa Bparta
Benukom ontepehery.

* HewmojTte kopuctuTn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY WX NPOCTOp 3a oAfnarame.

« [MaxrbunBo oTBOpUTE BpaTta ypehaja.
Kopuwherne cacTtojaka Koju cagpxe
ankoxon MoXe AOBeCTW A0 ucnapasarka
ankoxona u Mellana ca Ba3gyxoM.

* BapHue nnu oTBOpeHu NnameH He cmejy
na 6yay y 6nusmHn ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

*  YBEK KOPUCTUTE CTakKmo v Terne norogHe
3a KoH3epBaUujy.

« 3anaroue matepuje unu npeamete
HaToMrbEHE 3anarb1BUM MaTepujama
HeMojTe CTaBrbaT yHyTap u nopeg
ypehaja nnu Ha wera.

* He pgenute cBojy nosuxky 3a Wi-Fi.



/\ YNO3OPEHE!
[NocToju pusnk og owtehewa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owtehere nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHnm
noBpLUMHama:

— Hewmojte cTaBrsaTtn nocyhe ns pepHe
unu gpyre npeamete y ypehajy
OVPEKTHO Ha JHO.

— He cTaBmajte anymuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPaLLUH0CTH
ypehaja.

— Hemojte cunatu Bogy AMPEKTHO Y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoH 3aBpLueTKa
KyBaka.

— byaute naxrbueu kKaga ckngate unu
nocraerbate npmoop.

['ybutak 60je Ha emajnpaHnm
noBspLUMHama unun Hephajyhem venuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3annBeHe
konaye. BohHu cok Mmoxe ga octaBu
TpajHe Mprbe.

ok cnpemarte jeno, Bpata ypehaja Tpeba
yBek Aa 6yay 3aTBopeHa.

Ako je ypehaj MOHTMpaH 13a naHena
HameLwTaja (HNp. BpaTta), 06e3dbeante ga
npuMKoM paja BpaTa Hukaga He 6yay
3aTBOpeHa. V3a 3aTBopeHor naHena
HamelUTaja Mory Aa ce Hakyne TonnoTta v
Brara u Npoy3pokyjy HakHagHo owTehewe
ypehaja, kyhuwTa nnm noga. He
3aTBapajTe NaHen HamelLlTaja CcBe AOK ce
ypehaj y noTnyHOCT He OXnaam HaKoH
Kopuwhemsa.

2.4 Hera n uynwheme

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
oBnawwheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxrouBu kaga ckmgarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTa cy TeLwka!

PepnosHo unctute ypehaj aa bucre
cnpeynnu nponagare NoBPLUNHCKOT
maTepwujana.

Ypehaj ounctute BNaKHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyyumBo HeyTpanHe
aetepiieHTe. Hemojte kopuctntmn
abpasnBHe npoussBoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a ynwhere, pacteapave nnm
MeTarnHe npeamerTe.

YKONuKO KOpUCTUTE Crpej 3a PepHY,
npyvapxaeajte ce ynyrcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

2.5 Mnponuntnyko ynwhemwe

/\ YNO3OPEHE!

Pwusuk oa nospege/noxapa/xemujcke
emucuje (racosa) y NMMpONNTUYKOM
pexvmy.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pn3nk o nospeae, noxapa unu
owTehena ypehaja.

Mpe ogpxaBawa nckrbyunte ypehaj n
N3BYyLMTE CTPYjHU yTMKaY 13 3ugHe
yTU4HMLE.

[MpoBepute ga nu je ypehaj xnagaH.
[MocToju pu3nk ga ce nonome crakneHe
nnove.

Mpe cnpoBohera NMpPoNUTUYKOr
yuwhera 1 NOYeTHOr Npearpesara, n3
YHYTPaLLHO0CTU PEpHE YKNoHWTe criegehe:

— CBe OoCTaTKe XpaHe, yrbe unn macHohe
Koje cy npocyTe/HaTanoxeHe;

— CBe npeaMeTe koje je moryhe
YKNOHUTK (YKIbydyjyhu nonuue, 6o4He
LUWHE UTA., Ucnopy4veHe c ypehajem)
HapouuTo nocyae, Nnexose, TauHe,
npuobop, UTA. Koju MMajy Henenrbnee
NOBPLLMWHE.

MaxrbMBO NpounTajTe CBa ynyTcTea 3a

NUPONUTUYKO Ynwherse.
OpxuTe geuy nogarse of ypehaja Tokom
nuponuTnykor yiwhewa. Ypehaj nocraje

BPEO 1 BPeO Ba3adyx ce ocrnobaha ns

npearux oTBOpa 3a xnahemwe.

Onepauuja nuponuTuykor ynwhera

O[iBMja ce Ha BMCOKOj TemnepaTypw, 36or

Yyera moxe gohu oo ocnobahara

ncnapesa HacTanux of octaTaka xpaHe u

MaTepujana o Kojux je ypehaj

HanpaerbeH, Te CTora Npenopyyyjemo

cnepehe:

— o06e3beante 0obpy BeHTMNAUW]Y
TOKOM W HAKOH MUPONUTUYKOT
yuwhemsa.
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— 06e36eguTn 0O6py BeHTUNaUnjy
TOKOM W HaKOH NMOYEeTHOT
npearpesatsa.

HewmojTe npocunatn nnv HaHOCUTK BOAY
Ha BpaTta nehHuue TOKOM 1 HaKoH
nMponuTMYKor Yuwhewa ga He bucte
OLUTETUNM CTaKNeHe nnove.

Vicnapemsa koja reHepuLly cBe
nuponuTuyke nehHuue/octaum KyBarwa
onuncaHu cy kao 6e3benHu 3a rvyae,
yKIby4yjyhu aeuy nnum nuua ca
3[paBCTBEHMM Npobnemuma.

OpxuTe kyhHe bybumue nogame og
ypefhaja TOKOM 1 HaKOH MUPOMNUTUYKOTR
yuwhera 1 NOYETHOT NPeArpeBaa.
Manu kyhHu rbybumum (HapounTo NTuLe 1
rMmusaBLuu) Mory BT Bpro OCeTibMBM Ha
TemnepaTypHe NPOMeEHe U UcnyLITeHa
ucnapetba.

Henensrsyee noBpLuMHe nocyaa, nnexosa,
TauHu, npubopa UTh. MOry ce OLTETUTU
ycnen BUCOKUX TemnepaTypa TOKOM
NUPONUTUYKOT YnLhera y CBUM
NMPOMUTUYKUM pepHamMa, a Mmory 6utmn un
N3BOP MaMX LTETHWUX UCNapeH-a.

2.6 YHyTpalwHe ocBeT/bete

cujanuue cy HameweHe [a nsgpxe
eKcTpeMHe usnyke ycnose y KyhH1UM
anapaTtuma, Kao LITO cy TemnepaTypa,
Bubpauuje, Bnara, unm cy HamereHe aa
curHanunsmpajy nHdopmawmje o pagHom
crawy ypehaja. Hucy npeasuhere 3a
ynoTpeOby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a ocBeTrbaBake npocTopuja y
AoManuHCTBY.

OBaj Npoun3BoA cagpXu U3BOP CBETIOCTH
yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTm G.
KopuctuTe camo cujanuue koje nmajy ucty
cneyndurkaymjy.

2.7 CepBucupame

Panu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CepBUCHOM LIEHTPY.
KopuctuTte camo opurmHanHe pesepsHe
Aenose.

2.8 Oonarawe

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og noBpefhuBara unm
rylema.

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk oa ctpyjHor yaoapa.

Kapa ce pagu o cujanuuama yHyTtap
Npou3BOAa 1 pe3epBHYX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
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O6patuTte ce OMNWTUHCKUM OpraHumMa aa
Oucte casHanu kako Aa oanoxuTe ypehaj
y oTnag.

Wckrbyunte ypehaj ns ctpyje.

VceunTte MpexHn enekTpuydHn kabn Ha
MecCTY Koje je 6nundy ypehaja n ognoxure
ra.



3. ONMnNC NPON3BOOA

3.1 OnwTH Npukas
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KomaHngHa Tabna

KomaHgHo gyrme 3a dpyHkuuje
3arpeBarba

Oucnnej
KomaHnaHo ayrme
pejHu enemeHT

) ﬁEH

4. KOMAHOHA TABJTA

4.1 Ykrbyudyje n uckrbyuyje ypehaj
[a 6bucte ykbyumnu ypehaj:

1. TpuTucHuTe KOMaHAHY ayrmag.
KomaHngHa gyrmag nanase.

2. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMjy 3arpesara
na bucte nsabpanu yHKUujy.

3. OkpeHute KOmMaHgHO ayrme Aa 6ucte
npunarogunu nogellaBara.

[a bucte nckrbyunnu ypehaj: okpeHute

KOMaHAHO Ayrme 3a pyHKUuWje 3arpeBama y

nonomaj 3a UCKIby4nBaH-€

4.2 MNpernea komaHaHe Tabne

@ MpuTncHUTE Aa GrcTe nogecunu
dyHKUMje Tajmepa.

H» MpuTncHuTe 1 apxuTe Aa bucrte noa-
ecunu yHkuwjy: Bp3o 3arpesatbe.

@A Namna

BenTunatop

Bl YtvcHyTn genosu yHyTpawiocTy
Bl Hocau peluetke, nokpetHu
Monoxajn pewweTke

3.2 Mpunbop

¢ PeweTKkacTa nonmua
3a nnexose 3a TopTe, BaTpocTanHe
nocyae, nekade, nocyae 3a kyame /
nocyhe.

* [nex 3a nevyewe
3a 3anvBeHe Konade, neymea, xneo,
BenvKa nevera, 3aMp3HyTa jena u 3a
CKynrbake TEYHOCTU, HNp. MacHohe
NPUIMKOM NneYvera XpaHe Ha peLLeTKacToj
nonuuu.

* lpun/py60ku TUraw
3a neyetrbe TeCTa U Meca Unu kao nocyaa
3a CKynrbake MacHohe.

* Teneckoncke Bofjuue
3a nakwe ybauvBarse 1 Bafere nnexosa
1 peLleTkacTe nonuvue.

-B- MpuTncHUTE Aa BUCTe YKIbY4Unn u nc-
! Krbyuyunu namny ypehaja.

Ell MputucHuTe n 3agpxuTe aa Gucte
nogecunu pyHKUMjy: KOHTponHa 6pa-
Ba.

OK anITI/ICHMTE aa bucte noTBpAnnn 13-
6op.

4.3 NHpukaTopu gucnneja

[ I-IEI o |

h:

AVAYCHRA Y

g@n.ﬂ nnonUDno»nemc
i

Owucnnej ca kiby4yHUM hyHKUMjama.
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E Ypehaj je 3akrbyyaH.

Bpeme oanoxeHor ctapTa je akTMBu-

@

paH.

‘/\@ lTeo”MeHM: Momoh npu npunpemi xpa- @ Tajmep TOKOM paja je akTMBMpPaH.
rm/ MoameHun: Ynwheme. = Baj-daj je aktuBmpaH.

@ Moamenu: MNopelwaBaka ’é [arbuHCKO ynpaBrbakbe je akTMBMpPaH.
)) Bp3o 3arpeBamse je akTUBMpaH. Tpaka HanpegoBaka: BU3yesiHW npukas

Koju nokasyje kaga ypehaj gocturHe

) KyBat-e Ha napw je akTMBupaHo. MNOASLIeHy TemnepaTypy unn kaaa je

I/ KyBaH-€ 3aBpLUEHO.

Q Tajmep je akTUBMpaH.

Q BpeMme kyBatba je akTuBMpaH.

STOP

5. MPE NPBE YINOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

5.1 NMopewaBake BpemMeHa

HakoH npBor nNpukrbyyersa y cTpyjy,
cayekajTe Ok ce Ha gucnsejy He nojaesu
cnepehe: "00:00" nnu "12:00" (y 3aBUCHOCTM
o4 mMopena).

1. OkpeHuTe KOMaHOHO ayrme aa bucte
rnogecunu Bpeme 3aBpLueTka.

2. Mputuchnte OK,

5.2 NpBo npearpeBawe 1 Ynwhewe

Mpepnrpejte npasaH ypehaj npe npse
ynotpebe n KoHTakTa ca xpaHoM. Ypehaj
MOXe [a UCMyLUTa HenpujaTtaH MUPUC U AUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBama.

1. YKroHWTe cBY AOAATHY OMPeMy M Hocave
peLueTku U3 anapara.

2. TlopecuTe yHKYMjY E] Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagun 1 4.

3. Tllogecute yHKUnjy @ Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagm 15 MuH.
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4. Tlogecute yHKUMjy |j Mopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj oa pagn 15 MuH.

5. Wckrbyuute ypehaj n cayekajte ga ce
oxnaawm.

6. Ypehaj n gogaTtHy onpemy 4YMctTuTe camo
Kpnom oA Mukpocubepa, Mnakom BOAOM
1 6narum geTepLieHToM.

7. Bpatute npubop un yknowmBe Hocave
peLleTke y NoYeTHN Nonoxaj.

5.3 bexu4Ha Be3a

[a bucte nosesanu anapaT NnoTpebHO Bam je:
* BexunyHa mpexa ca NHTepHeT Be3oMm.
MobunHu ypehaj noBesaH Ha UcTy
BEXUYHY MPexy.

1. [a bucte npeysenu annvkauujy,
ckeHupajTe QR kdAa Koju ce Hanasu Ha
3a/1H0j KOPULIY KOPUCHMYKOT YNYTCTBA.
Annukauujy Takohe moxeTe aa
npey3ameTe AUPEKTHO 13 NpogaBHuLE
annukauuja.

2. Cnepute ynyTcTBa 3a NoBe3nBaHe
annukauuje.

3. OkpeHuTe gyrme 3a oyHKLMje 3arpeBarba

na bucte nsabpanu =,
4. OkpeHUTe KOHTPONHY AyrMe v nsabepute

< / Baj-dbaj. YkrbyumTe ra unm ra
nckrbyyute. lNornenajte ogerak



,CBakogHeBHa ynotpeba”’, Mewame:
Mopgelwasam-a.
Baj-thaj ce aytomaTckm ykrbydyje. 3a caBete
y Be3u ca yLITeJoM eHepruje, norneaajte
opersak ,EHepreTcka edukacHocTt”.

®

113 6e36egHOCHNX pa3nora, 4arbUHCKO
yrnpaBrbake ce ayTOMaTCKN UCKIbyYyje
nocne 24 4. NoHoBUTe NoBe3nBare, ako
je notpebHo.

PpekBeHUMja 2.4 GHz WLAN

2400 - 2483.5 MHz

MpoTokon IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

MakcumanHa EIRP <20 dBm (100 mW )

CHara

6. CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerba o 6e3begHocTU.

6.1 ®yHKUMje 3arpeBama

Meuetbe y3 paBHU BEHTUN.
3a nevene Meca 1 neyewe konaya. Mogecu-

Te HWXy TemnepaTypy Hero 3a 3arpesarbe
0[03ro/0f0340 AOK BEHTMATOP PpaBHOMEPHO
pacnopefyje TonnoTy y yHyTpaLwHhocTu neh-
Hue.

|:] 3arpeBate ofosro/ono3ao
3a neyere Ha jeHOM nonoxajy peLueTke.

cp| SteamBake
3a gogasarbe Brare TOKOM KyBawa. 3a 4obu-
jare npaB.e 6oje 1 xpckaBe KopuLie TOKOM
neyera. 3a Behy COYHOCT Npu NOHOBHOM 3a-
rpeBaby.

CMp3HyTa xpaHa

= 3a npunpemy nosycrnpemsbeHe xpaHe, Hrp.
nomdpuTa, nceyeHor kpomnupa unu nponeh-
HUX ponHULa, Tako Aa Gyae xpckasa.

®yHKUMja 3a nuuy

3a nevere nuiLe v Apyrvx jena koja 3axTeBa-
jy BuLe TONNOTE 040340.

Wi-Fi mopyn NIUS-50

5.4 CocpTBepcKe nuueHue

CodhTBEp Y OBOM NPOM3BOAY Caapxu
KOMMOHEHTEe 3acHOBaHe Ha 6ecrnnaTtHom
copTBEPY M COPTBEPY OTBOPEHOT KOAA.
Electrolux ca saxsanHowhy npuxsarta
[ONpUHOC 3ajeHnLa 0TBOPeHor codTBepa U
po6oTvKe pa3Bojy NpojekTa.

[a bucte npuctynanu U3BOPHOM KOZy OBMX
B6ecnnaTHux coTBEPCKUX KOMMOHEHTM
OTBOPEHOT KOAA, YMj1 YCMOBY NLEHLMpara
3axTeBajy objaBrbyBare, kao 1 aa bucte
BMAENW NyHe uHopmaLmje o HUXOBUM
ayTopckvm npasuma v Baxehe ycrnose
nuueHumpara, nocetute ctpaxuue: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com
(dacumkna NIUS).

3arpeBakse 040340
3a 3aneuate 1 gobujame xpckasor AHa. Ko-
PUCTUTE HajHWXM NONOXaj PeLLETKE.

lﬁ BnaxHo neyerbe y3 BeHTUNaToOp

OBa hyHkuWja je npeasuheHa 3a ywteay
eHepruje Tokom KyBara. Kaga kopuctute oy
dyHKUMjy, TemnepaTtypa yHyTap ypehaja mo-
Xe fa ce pasnukyje of nogelleHe Temnepa-
Type. Kopnctu ce 3aoctana Tonnota. CHara
3arpeBarba Moxe butn ymareHa. 3a Bule
nHdopmaLuwmja nornegajte nornaere ,CBako-
AHeBHa yrnoTpeba”, HanomeHe y Be3n ca:
BnaxHo neverbe y3 BeHTMNaTOP.

FpunoBawe
3a rpunoBarbe TaHKMX KoMaga xpaHe u To-
cTupatrbe xneba.

Typ6o rpunoBame
3a neyerse BENUKMX KOMaAa Meca Unm XvBeu-
He ca KOCTVMMa Ha jedHoj pelueTku. 3a
neyere rpaTMHUpPaHUX jena v 3a saneuarse.

@

Jlamna Moxe ayTomaTcku fa ce UCKIby4n
kaga je Temnepartypa ucnog 80 °C Tokom
Hekux pyHKUMja 3arpeBamsa.
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6.2 HanomeHe y Be3u ca: BnaxHo
neyew-e y3 BeHTMNaTop

OBa yHKuMja je kopuwheHa 3a
ycknahuBare ca KrnacoM eHepreTcke
eMKacHOCTM 1 3axTeBMMa ekogmaajHa (y
cknagy ca ctaHgapguma EU 65/2014 n EU
66/2014). TectoBu y cknagy ca: IEC/EN
60350-1.

Bpata nehHuue Tpeba aa Oyay 3aTBopeHa
TOKOM KyBahsa Kako hyHKUuja He 6u 6una
npekuaaHa v kako 6v nehHuua paguna Ha
HajsuLeM moryhem cTeneHy eHepreTcke
edmkacHoCcTH.

Kapga kopuctute oBy chyHKUWjy, namnuua ce
ayToMaTCKM UCKIby4yje HakoH 30 cexk.

3a ynyTcTBa 3a KyBakbe norneaajte ogerbak
,HanomeHe n caseTn”, BnaxHo nevene y3
BeHTMnartop. 3a onwTe nNpenopyke y Beau ca
yLITeoM eHepruvje nornegajte ogersak
+EHepreTcka ecumkacHocT”, neo CaBeTn 3a
ywiteny eHepruje.

6.3 NopewaBawe: DyHKUUje
3arpeBata

1. OkpeHuTe kKOMaHAHO Ayrme 3a yHKLuje
3arpeBatrba 1 n3abepute pyHKUMjy.

2. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

6.4 NopewaBake: SteamBake -
KyBak-e Ha napu

1. YBepute ce Aa je ypehaj xnagaH.

2. VicnyHuTe yaybrbewa y yHyTpallh0oCTh
ca Hajsuwe 250 ml Boge 13 yecwme.
Hemojte oa gonywaare yaybrbewa y
YHYTPaLLUH0CTN TOKOM KyBaka Unu kaga
je ypehaj Bpyh.

3. OkpeHute KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUmje
3arpeBatba U usabepute yHKUUjy .

4. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme aa bucte
nogecunu Temneparypy.

5. [lpeparpesajte npasaH ypehaj 10 myH aa
6ucTe CTBOpPUNY BMAXHOCT Basgyxa.

6. Yb6auuTe xpaHy y ypehaj.

7. HakoH KyBaHa, OKpeHuTe gyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBatba y Nonoxaj 3a
UCKIbyUMBakbe fa bucte UCKIbYUnnm
ypehaj.
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8. Kapa ce ypehaj oxnagu, Mekom Kprom
YKNOHUTE NpeocTany BoAy U3 yaybroera
y YHyTpawem geny ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

MaxrbmBo oTBOPUTE BpaTa. OTNyLITEHA
Brlara MoXe [a 13a30Be OMNeKoTUHE.

6.5 YHocu: MeHn =

OtBopuTe MeHu ga Gucte npuctynunu
oferbky MNMomoh npu Npunpemu xpaHe n
noaeLlaBamyma.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarsa
Ha=.
Ha gucnnejy je npukasaHo % rrrr/ 5.

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO ayrme u nsabepute
WKOHY fa bucTe yHenu nogmeHu.

MpuTtncHuTe OK,

6.6 NopewaBame: NMomoh npu
npunpemu xpaHe %

[Momoh npu npunpemu xpaHe nogMmeHn
cappXxu nporpame Koju Cy OCMULLIbEHN 3a
HameHcka jena. [porpamu ce nogeluasajy n
aKkTMBupajy ogroeapajyhum nocraBkama.
ToKOM KyBaH-a MOXeTe MoAecuT Bpeme 1
Temnepartypy.

1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha= .

2. OkpeHWTE KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre
n3abpanu ¥ MpuTtucHuTe OK.

3. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme aa 6ucre
n3abpanu jeno (P1 - P...). NputuchHute
OK.

4. OkpeHuTe KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
nogecunu TexwuHy. Onuuja je goctynHa

3a ogabpaHa jena. MputucHute OK.
5. CraBuTe xpaHy yHyTap ypehaja.

MpuTtucHuTe OK.

6. Kapga ce dyHKuMja 3aBpLun, npoBepuTe
0a nv je xpaHa cnpemHa. lNMpogyxute
BpeMme KyBata, ako je NoTpebHo.



Moamenun: NMomoh npu npunpemu
XpaHe

JlereHpa

I-:I [ocTynHo je nofellaBame TEXVHE.

INlereHpa

3arpejTe anapat npe Hero WTo NoYHeTe Aa
KyBaTe.

()

HuBo pewertke. Mornenajte ogersak ,Onvc
npoussoga”.

=

3a KyBatbe Ha napu, Hanujte Boay y yaybrbe-
He Y YHYTPaLLHOCTH.

)

Owncnnej npukasyje P 1 6poj jena koja
MOXeTe fa npoBepute y Tabenu.

Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P1 losehe neyewe, cna-
60 neuyeHo
P2 FoBefe neuekse, 1- 1.5 kg; komagu E 2; nnex 3a neyetbe
cpeatse neveHo nebroute 4-5 cm  [pXvTe Meco Hekonvko MuHyTa Ha Bpyhem Turaty. Cta-
BUTE y anapar.
P3 FoBehe neyewe, go-
6po neyeHo
KoTtneT, cpeawe 180 - 220 g no ko- .
peA . g E B 3; nocyaa 3a neverse Ha pelueTkacToj nonuum
P4 neyeH magy; kpuLke aeb-
Fonbe 3 cm [MpxnTe Meco HekonMko MyHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.
lFoBefje neverse/ 1.5-2k .
,CI,MHC?aHO (peBpa np- g Ifl El 2; nocypa 3a neyerbe Ha pelleTkacToj nonuum
P5 Be knace, okpyrmu MpXxuTe Meco HeKoNMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
onpesak, aebeny nay- nAajTe TeyHocT. CTaBuTe y anapart.
dnek)
lFoBehe neuewse, cna-
P6 60 neueHo (cnopo
neveme)
loeehe neuetse, 1 - 1.5 kg; komaau E 2; nnex 3a neyewse
P7  cpeawe neuewo (cro- AebrboiHe 4-5 cm  [1pXnTe MEco HEKONMKO MUHyTa Ha Bpyhem Turary. CTa-
po nevetbe) BUTE y anapar.
losehe neuewe, go-
P8 6po neueHo (criopo
nevete)
®dune roBeguHe, cna-
P9 6o neueHo (cropo
neveme)
®dune roBeauHe, 0.5 - 1.5 kg; koma- B 2: nnex 3a neverbe
P10 cpeate neueno (cno-  an Aebmike 5-6  Mpyre meco HekonMKo MMHyTa Ha Bpyhem Turakby. CTa-
po neverse) cm BUTE y anapar.
®dune roseavHe,
P11 neueH (cnopo
neyere)
MeveHa TeneTuHa 0.8 - 1.5 kg; koma- Ij B 2 .
P12 (Hp. nnehka) [V neBrbuHe 4 om ; OCyAa 3a neyer-e Ha pelleTkacToj nonuumn

MpxuTe Meco HeKonMKo MUHyTa Ha Bpyhem Turamy. [lo-
najTe TeqHocT. CtaBuTe y anapart. [Neyere NoKpUBEHO.
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
P13 gs:':bucrll(: :ﬁ:;::e’ 15-2kg Ifl B 2; nocyaa 3a neYerbe Ha pelleTKacToj nonuum
Y nocyay 3a neyewe goaajte 200 mn TeYHOCTU.
ByueHa cBuHbeTUHa 1.5-2kg B 2 nnex 3a neveHse

P14

(cnopo kyBarbe)

OerHVITe MECO HaKOH NMOoNnoBMHE BpeMEHa KyBaka Aa
6ucte nocturnm paBHOMEpPHO 3aneuake.

P15

CBUHCKM Kape, CBeX

1- 1.5 kg; komaamn
nebrbuHe 5-6 cm

E 2; nocyfa 3a neverbe Ha pelleTKacToj Nonmum
MpxuTe Meco Hekonuko MUHyTa Ha Bpyhem Turawy. Cta-
BUTE y anapar.

P16

CButscKa pebpa

2 - 3 kg; Kopuctute

CUpoBa TaHka pe-

6pa, nebrbuHe 2-3
cm

El 3; ny6oku Turaw
[opajte TeuHocT Aa 6ucte nokpunu aHo nocyge. Okpe-
HWTE MeCcOo HaKOH MOSIoBUHE BPeMeHa KyBakba.

P17

Jarwehu 6yt ca ko-
cTuma

1.5 - 2 kg; komaamn
nebrbunHe 7-9 cm

E 2; nocyfa 3a nevyer-e Ha nnexy 3a neuyewe
[opajte Te4yHocT. OKpeHUTe Meco HaKkoH NOSIOBUHE Bpe-
MeHa KyBama.

P18

Lleno nune

1-1.5kg; cexe

|j El 2; &J 200 mn; nocyaa 3a pornos. nosphe/rpatu.
jena Ha nnexy 3a neuete

OKpeHuTe nune HakoH NMOSIOBMHE BPEMeHa KyBara Aa
6ucTe NOCTUrNM PaBHOMEPHO 3aneLame.

P19

Mona nuneta

0.5-0.8 kg

El 3; nnex 3a nevyewe

P20

Munehe rpyau

180 - 200 g no ko-
magy

E EI 2; nocyaa 3a kaceporly Ha pelueTKacToj nonuuu
MpXXnTE MECO HeKoNMKO MUHYTa Ha Bpyhem Turaby.

P21

Munehwu 6aTauum, cee-
]

E 3; nnex 3a nevyewe
Ako cTe npBo MapuHupanu nunehe 6aTtake, nogecute
HWXXY TemnepaTypy 1 KyBajTe ux ayxe.

P22

Martka, uena

2-3kg

|j El 2; nocyna 3a neyerbe Ha peleTKacToj nonuum
CraBuTe Meco Ha nocyay 3a nedyerse. OkpeHuTe narky
HaKOH MOMOBMHE BpeMeHa KyBatba.

P23

lNycka, uena

4-5kg

|j E 2; ny60kKu TUraw
CraBuTe Meco Ha AyGoku nnex 3a nedere. OkpeHuTe ry-
CKY HaKOH MoMoBMHE BpeMeHa KyBatba.

P24

BekHa og Meca

1kg

E 2; pewieTkacTa nonuua

P25

Llena pu6a, rpunosa-
Ha

0.5 - 1 kg no pubu

E 2; nnex 3a nevyewe
Hamaxwute puby macnauem, OMUrbEHUM 3a4nMHUMa 1
3aUNHCKUM GUIbEM.

P26

Pu6ru omunetn

E EI 3; nocyaa 3a kacepory Ha pelueTKacToj nonuuu

P27

Konau og cupa

E 2; @ Kanyn 3a nederse o4 28 cm Ha pelueTKacToj
nonuuu
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Jeno TexuHa HuBo peweTke/llpubop
p2g Konauonjabyka . = 2; L) 100 - 150 ml; nnex 3a neyete
P29 TapToajabyka ) E 2; Kanyn 3a NUTy Ha pelleTKacToj Monmum
MuTta c jabykama -
P30 Jaby EB 2;&] 100 - 150 mI;@ Kanyn 3a nuTy og 22
CM Ha pelueTKacToj nonuumn
P31 Bpayhu konaumn 2 kg Tecta B 3; nyGokn THram
P32 Macpuru . EIEI 2; lﬁj 100 — 150 ml; nnex 3a MacuHe Ha pe-
LWweTKacToj nonuum
P33 Cysu Konau ) E 2; nocyfa 3a Koray Ha peLueTkacToj Nonuum
n 1k
P34 euen kpomnup 9 E 2; nnex 3a nevewe
CTaBuTe L,eo KpOMMMp ca KOPOM Ha Mrex 3a neyeke.
n 1 k
P35 CetieH kpomnvp 9 E 3; nnex 3a nevyexe 06NOXeH NanUpom 3a nevexe
VceunTe kpomnupe Ha Komage.
I 1-15k
P36 PUnoBaKo metiato Skg B 3; nnex 3a nevyewe 06NOXEH NANMPOM 3a Neyere
nosphe
MceumnTe nosphe Ha komage.
P37 Kpoketn, cMp3HyTH 0.5 kg IE‘ 3 nnex 3a neveHse
p38 Momdpurt, 3ampaHyT 0.75 kg El 3 nnex 3a nevetse
n / 1-15k ) .
P39 nc?;?)::MczaM:;::M g El 2; Mocypa 3a rpaTMHMpaHa jena Ha pelueTkacToj no-
NINCTOBMMA TECTEHU- mum
He
FpaTuHupaHun 1-1.5kg E . . .
P4Q KPOMMMP (chpoBM nom:;-tsocy/qa 3a rpaTuHupaHa jena Ha peLueTKacToj
kpomnvp) OkpeHuTe nocyay nocre nonoBMHe BpeMeHa KyBatba.
P41 Ceexa nuuia, TaHka - E E 2; l"_*J 100 ml; nnex 3a neyerse 06NOXeH nanu-
poMm 3a nevere
C 6.
P42 BeXa@ nuua, Acbena - E B 2; nnex 3a nevyexe 06NOXeH Nannpom 3a
neyere
K -
P43 "vu B 2; nnex 3a neyere Ha pelleTKacToj Nonuum
B 1y B .8 k
xz;g‘rl abara/Benu 0.8kg E IEI 2; &J 150 ml; nnex 3a neyexe o0b6MNoXeH nanu-
P44 poMm 3a nevere
3a 6enu xneb je noTpebHO BULLE BpemeHa.
WUHTerpanHu/paxeHn/ 1kg o )
P45 uPHU xne6 EB 2; U 150 ml; nnex 3a nevyexe 06NOXeH nanu-

poMm 3a never-e/nocyaa 3a Konay Ha pelueTkacToj nonu-
um
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6.7 Merwame: MNogewaBama ot

1. OkpeHuTte gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba
Ha = .

2. OKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme ga bucte
nsa6panu 9. Mputncrmre OK.

3. OkpeHuTe KOHTPOIHO Ayrme aa bucte
n3abpanu noaelasame. MNpuTUcCHUTE
OK

4. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme Aa 6ucte

nogecvnu spegHoct. Mputuchute OK,

5. OkpenuTe gyrme pyHKUMje 3arpeBara Ha
nonoxaj 3a UCKibyunBawe aa bucre
n3awnu n3 Meu.

MNogmeHn: MNMogeluaBana

MopewaBawe BpegHocT
04 iquHa 3BYYHOr curHa- 1-4
05 Tajmep Tokom paga Ykrbyun/Uckrbyum
06 Csetno Ykrbyun/Uckrbyumn
07 bBpso 3arpeBame Ykrbyun/Uckrbyumn
08 E,ZHCGTHMK 3a unwhe-  Ykbyun/Mckbyum
09 Baj-daj Ykrbyun/Uckrbyumn
10 AyTOMaTCKO AarbuH- Ykrbyun/Uckrbyumn
CKO yrnpaBrbah-e
11 3abopasu mpexy Ja/He

MopewaBawe BpeaHocT
01 [OobapaHa Mpomenun
02 OcBeTrbeHocT aucnne- 1-5

ja

3ByKOBM TacTepa 1 — 3ByYHM curHan,
03 2 — Knuk, 3 - Ue-
KIby4€eH 3BYK

7. AOOATHE ®YHKUWNJE

7.1 KoHTponHa 6paga (@

OBa dyHKUWja cnpeyvaBa cnyyajHy MpoMeHy
thyHkuMje ypehaja.

Kapa ce aktnBupa gok ce ypehaj kopuctu,
3aKkrby4aBa KomaHaHy Tabny, 06e3befyjyhu
[a ce TpeHyTHa rnojellaBarba KyBara
HecMeTaHo HacTaBe.

Kapa ce aktnsmpa Ook je ypehaj NcKIby4eH,

3agpxxaBa KOMaHAHy Tabny 3akrby4aHoMm,
cnpeyasajyhv HeHaMepHO yKIbyunBare

ypehaja.
- NpuUTUCHUTE 1 ApXuTe Aa bucte
YKIbYUUnu yHKLMjY.

3BYYHYU curHan. &- Tpenepwu Tpu nyTa kaga
je koHTponHa 6paBa ykrbyyeHa.

E- NpUTUCHUTE 1 ApXuTe Aa bucte
UCKIbYYMNU dOYHKLK]Y.
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12 [emo pexum AKTUBaLMOHM KOA!

2468
13 Bepawuja codTBepa [MpoBepa
14 PeceToBamre cBUX Oa/He

nopeluasara

7.2 AyTOMaTCKO UCKIby4uBaHe

M3 6e3benHoCHUX pasnora, ako je dyHKumja
3arpeBakba akTMBHA U HMKaKBa nofellaBarba
HUCy NpometrseHa, ypehaj he ce aytomatcku
UCKIbYUYUTU HaKoH ofpefeHor BpeMeHcKor
nepvoaa.

C) O )
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - makcmmarnHo 3

Ako HamepaBaTe Aa NnokpeHeTe YHKLMjy
3arpeBatrba 3a BpeMe Tpajaka koje
npemMatlyje Bpeme ayTomaTCKor
UCKIbyyMBaHa, NogecuTe Bpeme KyBama.
Mornepajte opgervak ,PyHkumje cata”.



AyTOMaTCKO UCKIby4MBaH-e He paau ca
dyHkunjama: Ceetno, Bpeme oanoxeHor
cTapTa.

7.3 BeHTunarop 3a xnahewe

Kapga anapat paaw, BeHTUnaTop 3a xnahemwe
ce ayTomaTCcKu yKibydyje kako 61 xnaguo

8. PYHKUMJE CATA

8.1 Onuc dyHKuuja Tajmepa

D 3a nogeluaBake BpeMeHa 3a oa6po-

jaBawe. Kaga Tajmep 3aBpLun ca oa-
6pojaBarbeM, ornaliasa ce 3By4HU
curnan. Osa dyHKUMja Hema yTuuaja
Ha pag ypehaja n moxe ce nogecutn y
6110 KOM TPEHYTKY.

Tajmep

[a 6ucte nogecunu Tpajare KyBakba.
STOP Kapa Tajmep 3aBpLum ca oabpojasa-

Bpeme Ky- €M, Yyje Ce 3BY4HU CUrHan 1 doyHK-
Bamba Lmja 3arpeBarba ce ayToMaTcku 3ay-
cTaBrba.
@ 3a opnaratbe ctapTa u/unu kpaja Ky-
Bakha.
Bpeme oa-
noxeHor
crapra
@ [a 6rcTe nokasanu Konuko Ayro ype-
. aj pagun. Makcumym je 23 4 59 MuH.
Tajmep To- rC])lajapq)F)lIHKLI,Mja Henila }J/Tmuaja Ha pag
KOM paga

ypehaja n moxe ce nogecutn y 6uno
KOM TPEHYTKY.

8.2 NopewaBawe: Tajmep Q

1. TNputucHute @

,El,mcnnej npvkazyje: 0:00 un Q
OkpeHuTe KomaHgHo gyrme ga bucre
nogecunu Tajmep.

3. TpuTtuchHute OK. Tajmep ogmax noynkse
Aa ogbpojasa.

8.3 NopewaBawe: Bpeme KyBawa s%

1. OkpeHuTte gyrmaz ga 6ucte usabpanm
dyHKUMjy 3arpeBarsa 1 nogecunm
Temnepatypy.

2. T[puTuckajte gyrme @ [OK gucnnej He

npukaxe: 0:00 u str.

MOBpLUMHe anapara. AKO UCKIby4uTe anapar,
BEHTUNATop 3a xnafhere Moxe Ja HacTaBu
[la pagv 0K ce anapar He oxnagu.

3. OkpeHuTe KoMaHAHo AyrMe Aa bucrte
nogecunv Bpeme kysatsa.

4. T[lputucHute OK.Tajmep oAamax novmke
na opbpojasa.
5. Kapa ce onbpojaBame 3aBpLum,

nputucrnte OK 1 okpenute ayrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosioxa;.

8.4 NopewaBawe: Bpeme
oanoxeHor crapra &
1. OkpenuTe gyrmag ga bucte nsabpanu

dyHKUMjy 3arpeBara 1 nogecunu
Temneparypy.

2. TlpuTuckajte gyrme O OOK aucnnej He

npuiKaxe: @ START.
3. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu BpemMe nokpeTata.

4. T[lpuTucHute OK.

lvcnnej npukasyje: -=:-- @ sToP |
5. OkpeHute KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte
nogecunu Bpeme 3aBpLieTka.

6. [MpuTtucHute OK.

Tajmep nounkse Aa oabpojasa y nogeLleHo
Bpeme rnokpeTara.

7. Kapa ce onbpojaBame 3aBpLum,

nputucnte OK 1 okpenute nyrme 3a
dyHKUMje 3arpeBara Ha UCKIby4eH
nosioxa;.

8.5 NMopewaBawe: TajMep TOKOM
papa @
1. OkpeHuTe gyrme 3a yHKUMje 3arpeBarba

Ha dyHKUMjY = Aa bucte ywnu y Mexu.
2. OkpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa bucte

n3abpanu @ / Tajmep TokoM paga.
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Mornepajte nornaeree ,CBakogHEBHA
ynotpeba”, Menu: Mogelasar-a.

3. [puTtuchHute OK.

4. OkpeHuTe KOMaHZHO ayrme Aa 6ucre
YKIBYUMIW U UCKIBYYUNU TajMep TOKOM
papa.

5. [llpuTtuchHute OK.

8.6 NopgewaBawe: [loba gaHa
1. OkpeHuTe gyrme 3a byHKUMje 3arpeBarba
Ha PyHKUMjy = pa6ucre ywnun y MeHn.

9. KOPNWHEHE MNMPUBOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHOCTH.

9.1 YoauuBare npubopa

Mano yny6rbete ca ropte cTpaHe
nosehaBa 6e36e4HOCT 1 Npyxa 3awTUTy 04
Harukwama. Yaybreewa Takohje cnpevaBajy
npespTare. VBnua oko nonvue cnpeyasa
knusame nocyfha ca nonuue.

PelwweTkacTa nonuua

10. KOPUCHW CABETU

10.1 Mpenopyke y Be3u ca neyeHem

Temnepatypa 1 Bpeme KyBara HaBegeHU y
Tabenama cy camo opujeHTaumoHn. OHu
3aBUCe o pelienara, KBanuTeTa u KonuynHe
ynoTpebrbeHnNx cactojaka.
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2. OxpeHuTe KOMaHgHO Ayrme aa 6ucte

n3abpanu @ / Doba paHa. Mornepajte
nornaesse ,CBakogHeBHa ynotpeba”,
Menu: MNoaelwasamna.

3. OkpeHute KOMaHgHO ayrme aa 6ucte
nogecwnu cart.

4. T[lputucHute OK.

YMeTHUTEe nonuuy namehy Bofuua Ha Hocady
pelueTke 1 BOAMTE payyHa fAa Hoxuue byay
OKpeHyTe Hagone. [obpuHuTe ce ga nonuua
AOAVPHE 3a4HW Ae0 YHYTPaLUHOCTH
nehHuue.

Mnex 3a neyewse / [lyboku Turaw

—

['ypHute nnex namenhy sohuua Ha Hocavy
pelweTtke. CTaBuTe nnex 3a neyexe ca
Harmbom npema 3agrem geny
YHYTpaLHoCcTU nehHuue.

Baw ypehaj moxe ga nedve Ha gpyraumjm
HauuH of npeTxoaHor ypehaja. CaeTun
ucnog npukasyjy npenopyyeHa nogellaBama
3a Temnepartypy, BpeMe KyBat-a 1 Nonoxaj
pelueTke 3a ogpeheHe BpCTe XpaHe.

M36pojTe nonoxaje pelueTke, NOYEB Of OHE
Hajonuxe gHY pepHe.



AKO He MOXeTe Aa npoHaheTe nogellasama
3a oapeheHn peLenT, NoTpaxkmTe 3a CrnyaH.

3a caBeTe y Be3u ca ylwiTeaoM eHepruje
nornenajte ogerbak ,EHeprercka

edmkacHocT”.

Cumbonu Koju ce kopucTe y Tabenama:

§§ Bpcra xpaHe

f —=a4

PyHKUMja 3arpeBatba

°C TemnepaTypa
Mpubop

Monoxaj peweTke

o

Bpewme KyBatba (MUH)

10.2 BnaxHo neyeme y3
BeHTUNaTop - Npenopy4yeHu npuoop

Kopuctute TamHe 1 HepednekTyjyhe
nnexose u nocyge. OHe 6orbe ancopbyjy

TONMOTY Hero ceeTne u pednektyjyhe

nocyae.

* MMnex 3a nuuy — TamHn, HepednekTyjyhu,

npeyHuka 28cm

« Tlocypa 3a nevyewe — TaMHa,
HepednekTyjyha, npevHuka 26cm

* Mana nocyaa 3a neuyewe — kepamuka,
npeyvHunka 8cm, BUCMHE 5 cm

* MMnex 3a dnaH — TamHK, HepednekTyjyhu,

npeyHvka 28cm

10.3 BnaxHo neuewe y3

BeHTUnatop

3a nocTusare Hajborbmx pesyntara,
npuapxasajTe ce caBeTa HaBeAEHUX Y

Tabenu y HacTasky.

55§

°C

= =

CnaTke 3eMuyke, 16 nnex 3a neyewe Unun nocyga 180 20-30

komaga 3a CKynrbake MacHohe

PonHuue, 9 komaga nnex 3a nevexe Unu nocyaa 180 30-40
3a CKynrbake macHohe

Muua, 3amp3HyTa, pelueTkacta nonuvua 220 10-15

0,35 kg

LBajuapckn ponat nnex 3a neyeke Unu nocyaa 170 25-35
3a ckynrbawe macHohe

BpayHu konay nnex 3a neyewe Unun nocyaa 175 25-30
3a cKynrbake MacHohe

Cydne, 6 komaga KepamMuyke nocyae Ha pelueT- 200 25-30
KacToj nonuum

Kopuua 3a cdnaH nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj 180 15-25
nonuum

CeHpaBuy-TopTa Buk-  nocyna 3a neyerse Ha pelueT- 170 40 - 50

Topwja KacToj nonuumn

Mowwupana pnba, 0,3 nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 20-25

kg 3a ckynrbawe macHohe

Llena pu6a, 0,2 kg nnex 3a neyeke Unun nocyaa 180 25-35

3a ckynrbawe macHohe
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e

°C

=27

Pnbreun dunetn, 0,3  nnex 3a nuuy Ha peLleTkacToj 180 25-30

kg nonuumn

Mowmwupaxo meco, 0,25 nnex 3a neyerse Unu nocyaa 200 35-45

kg 3a ckynrbarbe MacHohe

Wawnwk, 0,5 kg nnex 3a nevewe unu nocyaa 200 25-30
3a CKynrbake MacHohe

Konauun, 16 komaga nnex 3a nevexwe Unu nocyaa 180 20-30
3a ckynrbawe macHohe

Konaun-makapoHu, 24 nnex 3a neyere unm nocyaa 180 25-35

Komaga 3a ckynrbarwe macHohe

MadwmHu, 12 koMmaga  nnex 3a nevere unu nocyaa 170 30-40
3a cKynrbake macHohe

CnaHo neuuBo, 20 KO- nnex 3a neyewe unu nocyaa 180 25-30

mapa 3a CKynrbake MacHohe

Kekc op cunkasor Te-  nnex 3a nevewe Unu nocyaa 150 25-35

cta, 20 komaga 3a ckynrbawe MacHohe

TopTtuue, 8 komaga nnex 3a nevexwe unu nocyaa 170 20-30
3a ckynrbawe macHohe

MoBphe, 6naHwMpa-  nnex 3a neyewe Unu nocyaa 180 35-45

Ho, 0,4 kg 3a ckynrbawe macHohe

BereTapujaHckn nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj 200 25-30

omnet nonuum

MepuTepaHcko no- nnex 3a nevexe unu nocyaa 180 25-30

Bphe, 0,7 kg

3a CKynrbake macHohe

10.4 UHdhbopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpake

TectoBu y cknagy ca IEC 60350-1.

§§§

=

°C

O

~= pery
CuTHu konauu, 20 no nne-  3arpeBae 0403ro/ofo03- Mnex 3a 3 170 20-35
Xy 0o neyere
CuTHu konauu, 20 no nne-  MNeyerse y3 paBHU BeH- Mnex 3a 3 150 - 160 20-35
Xy ™n. neyere
CwutHu konaum, 20 no nne- leyere y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 150 - 160 20-35
Xy ™n. nevewe
Muta c jabykama, 2 nnexa 3arpeBare 0403ro/ofo3- PelweTkacta 2 180 70-90
@20 cm no nonuua
Muta c jabykama, 2 nnexa [Meyere y3 paBHU BEH- Pewetkacta 2 160 70-90
@20 cm ™. nonuuya
HemacHa 6ucksut TopTa, 3arpeBatse 0403ro/ofo3- PelweTkacta 2 170 40 - 50
Kanyn 3a TopTy @ 26 cm 0o nonuua

1)
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HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2 160 40 - 50
kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua
1)
HemacHa 6ucksut Topta,  [leuyerse y3 paBHU BEH- PeweTtkacta 2n4 160 40 - 60
kanyn 3a TopTy @ 26 cm ™. nonuua
1)
LLikoTckn konayumh Meyerbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 3 140 - 150 20-40
™n. neuyewe
LLikoTckm konaymh Meyetrbe y3 paBHU BEH- Mnex 3a 2n4 140 - 150 25-45
™n. nevewe
LLikoTckm konaymh 3arpeBarbe 0403ro/oao3- Mnex 3a 3 140 - 150 25-45
no nevewe
Toct 1) Ipunosare Pewetkacta 4 Makc. 1-5
nonvua
1) Mpearpesajte ypehaj 10 MuHyTa.
Mpubop

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

11.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwhewem

CpepncTBa 3a uMwhemre

* [lpeawun geo ypehaja ounctute
WCKIbYYMBO KPMOM of Mukpocmbepa
HaTONrbEHOM MIIakoM BOAOM v Grnarum
AeTepLeHTOM.

» Kopwuctute pacteop 3a unwhere
MeTanHuX NoBpLUMHA.

« ®neke ouncTUTE GNArum OeTepLEHTOM.

CBakogHeBHa ynotpeba

*  YHyTpawhocT ypehaja Tpeba ounctutu
HakoH cBake ynoTtpebe. HaromunaHa
MacHoha unu gpyru octaum mory
npoy3pokoBaTh noxap.

* Y anapaTy unu Ha CTakneHuM nnovama Ha
BpaTMma Moxe Aohun A0 KOHAEeH30Baka
Bnare. [la 6ucte cmarwunn KoHaeH3auujy,
nyctute anapar ga pagv 10 muHyTa npe
KyBama. He vyBajTe xpaHy y anapaTty
ayxe of 20 MMHyTa. YHyTpaLlH0oCT
ypehaja ocylumTe camo Kpnom of
MuKpodmbepa nocne ceake ynorpebe.

* HakoH cBake ynotpebe, ounctute cas
npubop 1 ocTaBuTe ra Aa ce OCyLUu.
Kopuctute uckrbyumBo Kpny og
MuKkpocmbepa ca Mnakom BoAOM 1
6narum getepreHTom. Hemojte npatu
npubop y MaluMHK 3a Npake CyaoBa.

* He uuctute gogatHy onpemy ca
HenenrbMBOM NOBPLUVHOM abpas3vBHUM
CpeAcTBOM 3a Yulhere 1 oWTprUM
npegmeTuma.

11.2 Ynwheke yay6roemwa y
YHYTpaLHOCTH

OuncTtute yaybrbera y yHyTpaLH0oCTN Aa
6GucTe yKNoHUNKM NpeocTane Hacnare
KaMeHLia HaKoH KyBaha Ha napw.

@

3a dyHkunjy: SteamBake unctute
nehHuuy ceakmx 5-10 yuknyca KyBama.

1. Cwnajte 250 ml 6enor cupheta unm
JIMMYHCKe KUcenuHe y yaybroewe y
YHYTPaLLIHOCTH.

Kopuctute pacteop oa Hajsue 6%
cupheta 6e3 nkakBux gogaTaka.

CPICKU
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2. OcraBute ga cuphe pactBopu Hacnare
KaMeHLa Ha TemenpaTypuv npocropuje y
Tpajarby of 30 MmuHyTa.

3. OuuctuTe yHyTpaLlHOCT TOMNSIOM BOAOM U
MEKOM KPMOM.

11.3 Yknawame Hocauva peLueTke

YKnoHuTe Hocaye pelueTaka aa bucte
oumnctunu nehHuuy.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. Ws3syuuTe npearun Aeo noapLuke
peLueTke 13 6o4HOr 3naa.

3. W3ByuwuTe 3admu Ae0 NOAPLUKE pelueTke
13 6OYHOr 31aa 1 YKNoHWTE ra.

4. TocTaBrbare LMHA 3a NOAPLLKY peLleTke

BpLUM ce 0BpHYTUM pedocrneaom.
KnuHoBwm Ha Teneckonckum Bohuuama mopajy
OVTN OKPEHYTUN Ka NPeLH0j CTPaHW.

11.4 Muponutnyko ynwhewe

/\ YNO30OPEHE!
[MocToju pusmk og onekoTuHa.

/\ ONPE3

Ako cy apyru ypehaju nHctanupanun y
WCTU KYXMHCKW €NIEMEHT, HE KOPUCTUTE
X UCTOBPEMEHO kag v oBy yHKuuMjy. To
MoXe Aa n3asose owTehenwe nehHuue.

Hemojte nokpeTatn yHKUMjy ako y
NOTMNYHOCTW HUCTE 3aTBOPWM BpaTa
nehHuue.

1. YBepuTe ce aa je ypehaj xnagaH.

2. WsBagute caB npubop.

3. Ounctute yHyTpawHOCT nehHuue n
YHYTpalUH€e CTakno Ha Bpatuma Tonnom
BOAOM U MEKOM KproMm.

4. OkpeHuTe ayrme 3a oyHKUMje 3arpeBama

Ha PYHKUMjY = na bucte ywnu y Menu.
5. OkKpeHuTe KOHTPOSHO Ayrme aa bucre

nsabpanu ol W nputuchute OK.
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Mporpam ynwherwa Tpajamwe
C1 - Bnaro yuwhere 1h

C2 - HopmanHo unwhemre 1h 30 min
C3 - TemerbHo ynwhere 2 h 30 min

6. OkpeHWTe KOHTPONHO Ayrme Aa 6ucre
nm3abpanu nporpam ynwhena n

nputucHute OK,

7. TpuTtucHute OK pa nokpeHeTe
ynwhemse.

Kapa unwherse noyHe, BpaTta nehHuue ce

3aKkrbyyaBajy 1 namnuua ce nckroydyje. ok

ce BpaTa He 3akrbyyajy, gucnnej npukasyje

&,

8. HakoH unwhemna, okpeHnTe gyrme
dyHKUMje 3arpeBara Ha Nomnoxaj
JMCKIbYYeHO”.

9. CavekajTe ga ce ypehaj oxnagu u Bpata
he ce oTkby4aTn. OuncTuTe
YHYTPaLHOCT NeRHNLE MEKOM KProm v
BOOM.

11.5 NoaceTHUK 3a Ynwhemwe

Kaga ol 3aTpenepu Ha AuCnnejy HakoH
cecuje KyBaha, ypehaj Bac nogceha gara
0YMCTUTE NUPONUTUYKUM YMLLREHEM.
MoaceTHWK MoxeTe Aa UcKiby4uTe y
noameHujy: MNMogewasatwsa. MNornegajre
operbak ,CakogHeBHa ynotpeba”, Merame:
NopelwaBamsa.

11.6 Ckngamwe u nocrtaB/bame
BpaTa

BpaTa nehHuue nmajy Tpu ctakneHe nnoye.
BpaTa nehHuue n yHyTpallHe cTakneHe
nnoYe MoxeTe Aa YKNoHuTe ga bucrte nx
oumcTunu. lpe Hero LWTO YKIOHUTE CTakneHe
nnoYe NpoynTajTe Leno ynyTcreo
LYKnaware 1 noctaerbake BpaTa”.

/\ OMPE3
Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3

CTaKneHux nro4a.

1. [oTtnyHo oTBOpMTE BpaTta u yxsatute obe
Lapke.




2. ToaurHute n nosyunTe GpaBuLe OOK He
KIVKHY.

3. 3aTtBopuTe BpaTa nehHuue go nona, oo
NpBOr OTBOPEHOr Nnosoxaja. 3atnm
nogurHnTe 1 nosyuuTe aa 6ucrte
YKIOHUNM BpaTa M3 nexwvira.

A —

4. BpaTta noctaBuUTe Ha MeKy Kpry Ha
CcTabunHoj NOBPLUMHMN.

5. MputucHuTe WTMTHUKE BpaTa B ca obe
CTpaHe roptse MBULe Ka yHyTpa Ja bucte
OTMNYCTUNN CTE3HY 3aMTUBKY.

6. [loByuute okBUp BpaTa Hanpea ga bucte
ra yKnoHunu.

7. YxBaTuTe CTaKneHe nino4e 3a ropkwy
MBULLY M NaXIbUBO U3BMaYUTe jegHy no
jeaHy. Mo4HunTte of ropkse nrnove.

YBepwuTe ce fa Cy CTakneHe ninove
UCKMU3HYyne [0 Kpaja n3 Hocava.

8. Ounctute cTakmneHy nnoyy BoAOM U
canyHuuom. MaxrbuBo ocywnTe
cTakneHe nnoye. He nepute cTakneHe
nnoye y MallvHW 3a npake cyaoBa.

9. HakoH unwhena, yrpejte ctakneHe
nnoye u Bpata nehHuue.

AKo cy BpaTa McrnpaBHO NnocTaerbeHa, Yyhete

KInVK NpUNnkom 3ateapara bpasuua.

Bopgute padyHa ga ctakneHe nnove (A n B)
BpaTuTe ogrosapajyhum pegocnegom.
[Mposepute aa nu nma cumbona/wramne ca
CTpaHe cTakneHe nnoye. Ceaka of
CTakneHux nnova uarnega apyrayuje na ou
ce packnanawe 1 ckrnarname onakiiarno.

Kaga ce vcnpaBHO MOHTVpa, OKBUP BpaTa
KIMKHE.

A B

MpoBepuTe Aa N CTe Cpeakby CTakreHy
MroYy NpasurHO NOCTABUIIN Ha NeXULLTA.

2
P i
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11.7 3ameHa namne

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa cTpyjHor yaapa.
Jlamnuua moxe 6utn Bpyha.

1. Wckrbyuute ypehaj u cavekajte ga ce
oxnaau.

2. VickrbyuuTte ypehaj ns ctpyje.

3. CraBuTte kpny Ha gHo nehHuue.

/\ OnPE3

XanoreHy namny yBek ApXuUTe yMOTaHy y
Kpny Kako 6ucTe cnpeynnu caropeBame
ocTaTaka macHohe Ha namnu.

12. PELLABAHSE NMPOBJIEMA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornenajte nornaerba o 6e36e4HOCTU.

12.1 WWta y4ynHUTH aKo...

3apna cujanuua

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay aa oucre
ra yKnoHunu.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je oTrnopHa Ha
Temnepatype go 300°C.

4. [locTtaBuTe CTakneHu noknonay,.

Mpo6nem

MpoBepure...

He moxeTe fa aktmsuparte anapaT HUTU [a ra kopu-
cTuTe.

Ypehaj Huje NpaBUNHO NPUKIbYYEH Ha eneKkTPpUYHy Mpe-
Xy.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

®yHKUMja ayTOMaTCKOr UCKIbyuMBatkba je AeakTuBmpa-
Ha.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

BpaTta ypehaja cy 3aTBopeHa.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

Ocurypay Huje nperopeo.

Ypehaj ce He 3arpeBa.

KoHTponHa 6paBa je AeakTuBmpaH.

Jamnuua je nckrbyyeHa.

BnaHo neverbe y3 BEHTUNATOpP — je aKkTUBUPaH.

Jlamna He pagw.

INamnuua je nperopena.

Err C3 Bpata ypehaja cy 3aTBOpeHa unu 3akrby4aBare BpaTa
HVje NoKBapeHo.

Err F102 Bpara ypehaja cy 3aTBopeHa.

Err F102 3akrbyyaBare BpaTa Huje NoKBapeHo.

[Owncnnej npukasyje 00:00 .

[owrno je go HecTaHka cTpyje. Mogecute goba gaHa.

Llypetbe Boge U3 yayGrberba y yHYTPaLuH0CTH.

Y yay6rbetsy Y YHYTpaLlb0oCTU Ma NpeBLLEe BOAe.
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AKO ce Ha aucnnejy npukaxe Ko rpeLuxke
KOju Huje y oBoj Tabenu, NCKIbyunTe un
yKIby4uTe KyhHM ocurypay ga bucte

KapakTepucTukama. lNnouyunua ca TeXHUYKUM
KapakTepucTukama Hanasm ce Ha NpeaH0j
cTpaHu okBupa ypehaja. OHa ce Buau kaga
oTBOpUTE BpaTa. HemojTe fa yknaware
NnoYmLy ca TEXHUYKMM KapakTepucTukama ca

MOHOBO NokpeHynu ypehaj. Ako ce kop ypehaja.

rpelLike NOHOBO NojaBK, oBpaTuTe ce Mpenopyuyjemo Bam aa oBae 3anuwete
OBNaWNEHOM CEPBICHOM LIEHTPY. nopaTke:

12.2 MNopaum o cepBucupamy Monen (MOD.)

YKONMKO HE MOXeTe camu Aa npoHaheTe
pellere npobnema, obpatute ce npogasLy

Bpoj npoussoga (PNC):

unu onawheHoM CEPBUCHOM LEHTPY.

Cepuijckn 6poj (S.N.):

Mopaum noTpeGHU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NnoYnLUM ca TEXHUYKUM

13. EHEPT'ETCKA E®VKACHOCT

13.1 Jluct ca nHcpopmauujama o npounssoay u MHdopmaumje o nponssoay
y cknagy ca nponucuma EY o o3Hauyewy eHepreTcke epMKacHOCTU U eKo-

Aun3ajHy
Hasus gob6asrbava Electrolux
Vpentudukauyvja mogena EOD6P66WX 949499665
WHpekc eHepreTcke emkacHoCTH 81.2
Knaca eHepreTcke edpmkacHoCcTn A+

MoTpolra eHepruje ca cTaHAapAHUM NyHeHeM, yobryajeH pe-
KM

0.93 kWh/umknycy

MoTpoLwha eHepruje ca cTaHA4apAHUM NyHEHEM, PEXUM ca hop-
cuparsem BeHTunaTopa

0.69 kWh/uyuknycy

Bpoj wynreuHa y pephHu

1

W3Bop Tonnote

Enextpuyna ctpyja

JayumHa 3Byka

721

Twvin pepHe

YrpagHa pepHa

Maca

32.0 kg

IEC/EN 60350-1 — EnekTpuyHu ypehaju 3a kyBawe y gomahuHctey — leo 1: LLinopeTtu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUIIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

13.2 UHdhopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY EHepruje u MakCMMarnHo
BpemMe 3a [OCTU3aHe NPUMEHILUBON peXxXnmMa Mmane cHare

MoTpoluka eHepruje y pekumy npunpasHoCTK

0.8W
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MoTpoLuHa eHepruje y MpexHOM pexuMy NpunpaBHOCTU

20W

MakcumanHo Bpeme NoTpe6HO Aa onpema ayToMaTckv AOCTUIHE MPUMEHIBUBY PEXUM Mane cHare

20 MUH

3a ynyTcTBa 0 TOMe Kako a aKkTuBupare u
JeakTuBupare nosesvBame ca 6exnyHom
MpexoMm norneaajte nornaerse ,lpe npee
ynoTpebe”.

13.3 CaBeTu 3a ywiteay eHepruje

Cnepehu caBeT HaBedeHW y HacTaBKy
nomohu he Bam fda ywiteamre eHeprujy
npunukom kopuwhewa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapara 3aTBopeHa
kafa anapaT pagu. He otBapajte BpaTa
anapaTa CyBuLLE YECTO TOKOM KyBatsa.
OpnpxaBajTe 3anTUBKY BpaTa YnCTOM U
noctapajTe ce ga 6yae nobpo npuyspluheHa
Ha CBOM MecTy.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepednekTyjyhe nnexose 1 nocyae
Aa bucte nosehanwu ylwiteay eHepruje.

Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCHM aKo ce To Moce6HO He npenopy.yje.

[MpaBuTe WTO KPahe pasmake nameny
neyera Kaga UCTOBPEMEHO NMpunpemare
HEKONUKO jena.

KyBat-e ca BeHTUNaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKUMje KyBarba
ca BeHTMnaTopom ga bucrte ywtenenm
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora
Kapa kyBane Tpaje ayxe og 30 MuH.,
CMakbuTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM

14. EKOJIOLWKA NMUTAHA

Peuuknupajte matepujane ca cumbonom C/:)
[MakoBawe oanoxuTe y ogrosapajyhe
KOHTejHepe paav peumknupara. lNomosnte y
3aLlUTUTU XXUBOTHE CpeavHe 1 by ACKor
34paBrba Kao 1y peuuKnmpany oTnagHor
mMaTtepujana of eneKkTPOHCKUX U eNeKTPUYHMX
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3-10 muHyTa npe Kkpaja KyBawa. KyeBane he
ce HacTaBuTK kopucTehu npeocTany TOMNOTy
y anapary.

KopucTute npeoctasy TonnoTty 3a
ofp)kaBatbe TOMMoTe XpaHe unm 3a
3arpesatrbe Apyre xpaHe.

Kapa vnckreyunte ypehaj, Ha gucnnejy je
npukasaHa 3aocTtana Tonsora unm
Temneparypa.

OpapxaBame XpaHe TOnnom

M3abepuTe HajHwke Moryhe nogellaBare
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeocrane
TOMNMOTE OApXKanu ToNnoTy xpaHe. Ha
aucnnejy ce npvkasyje nHavkaTop npeocrane
TONMOTE UK Temneparypa.

KyBame ca UCKIby4eHOM NaMnuLom
MckrbyunTe namnuLy TOKOM KyBaka.
YkrbyunTe je camo Kkaga Bam je noTpebHa.

BnaxHo neyere y3 BeHTUNaTop
DdyHKUMja je NnpeasuhjeHa 3a ywiteqy eHepruje
TOKOM KyBaH-a.

Kapa kopuctute oBy chyHKUMjy, Nnamnumua ce
ayTomaTCKn UCKIbyYyje HakoH 30 cek.
MoskeTe NOHOBO Aa ynanute namnuuy, anu
he oBa aKTMBHOCT CMarUTV OYEeKMBaHy
ywiregy eHepruje.

Baj-chaj

Kapa je moryhe, nckreyuunte Baj-baj pagn
ywteae eHepruje.

fa

ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom «
HemojTe GauaTtun 3ajegHo ca cmehem.
MpownsBoa BpaTute y nokanHu LeHTap 3a
peuvKknupame 1nu ce obpaTuTe OMNLWTUHCKO]
KaHuenapuju.



Dobrodosli pri blagovni znamki Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da
ste izbrali naso napravo.

@ Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije

in informacije glede popravil:
www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natanéno preberite
prilozena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za
poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjSanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkusenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se ne igrajo z napravo
in mobilnimi napravami z aplikacijo.

Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroCi. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hiSnih ljubljenckov.

Ce je naprava opremljena z zascito za otroke, mora biti
zasScCita vklopljena.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

NamescCanje naprave in zamenjavo kabla lahko opravi le
strokovno usposobljena oseba.

Ne uporabljajte, preden jo namestite v vgrajeno strukturo.
Pred vzdrzevalnimi deli napravo odklopite iz napajanja.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

28 SLOVENSCINA



* OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vrocCi. Pazite, da se ne dotaknete grelcev ali
povrsine naprave.

» Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namescate v pecico.

» Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

» Za CiSCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

« Za CiSCenje steklenih vrat ne uporabljajte grobih Cistilnih
sredstev ali ostrega kovinskega strgala, da ne poSkodujete
stekla.

* Pred piroliticnim CiS€enjem iz notranjosti naprave odstranite
vso opremo in odvec¢no razlito olje ali mascobne obloge.

2. VARNOSTNA NAVODILA

2.1 Montaza 2.2 Elektricne povezave
/\ UPOZORNENIE! /\ UPOZORNENIE!
To napravo lahko namesti le strokovno Nevarnost pozara in elektricnega udara.
usposobljena oseba. . . .
« Elektri¢no prikljucitev mora opraviti
Odstranite vso embalazo. usposobljen elektricar.

» Ne namescajte ali uporabljajte * Naprava mora biti ozemljena.
posSkodovane naprave. * Preverite, ali so parametri s ploScice za

+ Upostevajte navodila za namestitev, ki so tehni¢ne navedbe zdruzljivi z elektri¢no
na voljo na naSem spletnem mestu. napetostjo omrezja.

Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker | < Vedno uporabite pravilno namesceno
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne varnostno vti¢nico.
rokavice in prilozeno obutev. * Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

» Naprave ne vlecite za rocaj. + Pazite, da ne poskodujete vtica in kabla.

» Napravo namestite na varno in primerno Ce je treba kabel zamenjati, mora to storiti
mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev. osebje pooblas¢enega servisnega centra.

» Upostevaijte predpisano najmanj$o *  Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
razdaljo do drugih naprav in enot. blizino vrat naprave ali odprtine pod

* Pred namestitvijo naprave preverite, ali se napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
vrata neovirano odpirajo. so vrata vroca.

+ Naprava je opremljena z elektri€nim » Zascita pred udarom elektricnega toka
hladilnim sistemom. Za krmiljenje izoliranih delov in delov pod elektri¢no
slednjega je potrebno elektricno napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
napajanje. mogocCe odstraniti brez orodja.
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+ Vi€ vtaknite v vtiCnico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

» Ce je omrezna vti€nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektricni priklju¢ni kabel, ce
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

» Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), zas€itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektricna napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoca odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

» Preden vtaknete vti¢ v vti€nico, povsem
zaprite vrata naprave.

» Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
napajalnim kablom.

« Po vsaki uporabi izklopite napravo.

* Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vroCega zraka.

* Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

* Ne pritiskajte odprtih vrat.

« Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrSino za odlaganje.

* Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesSanico alkohola in zraka.

* Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.

* Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

* Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

* Gesla za brezzi¢no povezavo Wi-Fi ne
razkrijte nikomur.

Vrste kablov, ki so primerni za prikljucitev
ali zamenjavo za Evropo:

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

HO7 RN-F, HO5 RN-F, HO5 RRF, H05 VV-F, H05
V2V2-F (T90), HO5 BB-F

Za presek kabla si oglejte skupno mo¢ na
plos¢ici za tehni¢ne navedbe. Ogledate si
lahko tudi preglednico:

Skupna mo¢ (W) Presek kabla (mm?)
maksimalno 1380 3x0.75

maksimalno 2300 3x1

maksimalno 3680 3x1.5

Ozemljitveni kabel (zeleni/rumeni kabel) mora
biti 2 cm daljsi od rjave faze in modrih
nevtralnih kablov

2.3 Uporaba

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost posSkodbe, opeklin in
elektricnega udara ali eksplozije.

» Ne spreminjajte specifikacij te naprave.

» Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

» Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.
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« Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Ne smete postaviti aluminijaste folije
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro¢o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

« Sprememba barve emajla ali
nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

* Zavlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

* Vedno kuhajte z zaprtimi vrati naprave.

* Ce napravo namestite za plo$¢o
pohistvenega elementa (npr. vrata),
poskrbite, da vrata med delovanjem
naprave ne bodo nikoli zaprta. Za zaprto
plosco pohistvenega elementa se lahko
nakopicita toplota in vlaga ter povzrocita
nadaljnje poskodbe naprave, ohisja ali tal.
PloS¢e omarice ne zapirajte, dokler se po
uporabi naprava popolnoma ne ohladi.



2.4 Skrb in ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
Skode na napravi.

* Pred vzdrzevanjem izklopite napravo in
iztaknite vti€ iz glavne vti¢nice.

» Poskrbite, da je naprava hladna. Obstaja
nevarnost, da steklene plosce pocijo.

» Ce se steklene plosce vrat poSkodujejo, jih
takoj zamenjajte. Obrnite se na
pooblasceni servisni center.

» Pri odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

» Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

» Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna
Cistilna sredstva. Za CisCenje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

+ Ce uporabljate razprsilo za ¢iS¢enje
pecice, upostevajte varnostna navodila na
embalazi.

2.5 Piroliti€no ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost poskodb/Pozara/Kemicnih
emisij (hlapov) v nacinu Piroliza.

» Pred izvedbo piroliticnega ciS¢enja in
zacCetnega segrevanja pred uporabo iz
notranjosti pecice odstranite:

— vse ostanke hrane, razlito olje ali
mascobne obloge.

— vsi odstranljivi predmeti (vklju¢no s
policami, stranskimi nosilci itd., ki so
prilozeni napravi), Se posebej lonci s
prevleko proti prijemanju, ponve,
pekaci, pripomocki itd.

» Skrbno preberite vsa navodila za
piroliticno Ciscenje.

* Med piroliti¢nim ¢iS€enjem naj se otroci ne
zadrzujejo v blizini naprave. Naprava
postane zelo vroca, iz sprednjih hladilnih
rez pa se sprosca vro¢ zrak.

» Ker je piroliticno Cis¢enje
visokotemperaturni postopek, ki lahko
spro$¢a hlape iz ostankov kuhanja in

materialov, iz katerih je naprava izdelana,
potro$nikom priporo¢amo, da:

— zagotovite dobro prezracevanje med
vsakim pirolitiénim ¢iS¢enjem in po
njem.

— zagotovite dobro prezracevanje med
in po zaCetnem predgrevanju.

* Med in po piroliticnem ciS€enju ne polijte
ali nalivajte vode na vrata pecice, da ne
poskodujete steklenih plosc.

» Hlapi, ki se spro$¢ajo iz piroliti¢nih pecic/
ostankov hrane, kot je opisano, niso
Skodljivi za ljudi, vklju€no z otroki ali
osebami z zdravstvenimi tezavami.

* Med piroliticnim ¢iS€enjem in zaCetnim
predgrevanjem ter po tem poskrbite, da se
hisni ljubljencki ne zadrzujejo v blizini
naprave. Majhni hisni ljubljencki (Se
posebej ptice in plazilci) so lahko zelo
obcutljivi na temperaturne spremembe in
izpust hlapov.

« Visokotemperaturno piroliticno ¢iS¢enje
vseh piroliti¢nih pecic lahko poskoduje
povrSine s prevleko proti prijemanju na
loncih, ponvah, pekacih, podstavkih,
kuhinjskih posodah in podobno, in je lahko
tudi vir nizke emisije Skodljivih hlapov.

2.6 Notranja osvetlitev

/N UPOZORNENIE!
Nevarnost elektricnega udara.

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
zarnicah, ki se prodajajo loceno: Te
zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

« Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

« Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblascéeni servisni center.
« Uporabite samo originalne rezervne dele.
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2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

» Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na obcinsko upravo.

3. OPIS IZDELKA
3.1 Splosni pregled

LLL.

OI_I

“%@@

|ZS=a
o

Upravljalna plo&a
Gumb za funkcije pecice
Prikazovalnik
Upravljalni gumb
Grelnik

~ o]

4. UPRAVLJALNA PLOSCA

4.1 Vklop in izklop naprave
Za vklop naprave:

1. Pritisnite gumbe. Upravljalni gumbi
izskocijo.

2. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo.

3. Obrnite upravljalni gumb, da prilagodite
nastavitve.

Za izklop naprave: gumb za funkcije pecice

obrnite v polozaj za izklop
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e lzkljuCite napravo iz napajanja.
» Odrezite elektricni prikljuéni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

B Lu

Ventilator

Bl Vboklina pecice

El Nosilec police, snemljiv
Polozaiji polic

3.2 Dodatna oprema

* Mreza za pecenje
Za modele za torto, ognjevarne jedi,
pecene jedi, posodo/jedi.

* Pekac za pecivo
Za vlazno pecivo, pe¢ene dobrote, kruh,
velike pecenke, zamrznjene obroke in za
prestrezanje kapljic, npr. mascobe, ko
pecete hrano na mrezi za pecenje.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* Teleskopska vodila
Za preprostejSe vstavljanje in
odstranjevanje pekacev in reSetke.

4.2 Pregled upravljalne plosce

@ Pritisnite za nastavitev funkcij timerja.
ﬂ» Pritisnite in drzite, da nastavite funkci-
jo: Hitro segrevanje pecice.

B- Pritisnite in drzite za vklop in izklop lu-

o &i naprave.

E Pritisnite in drzite za nastavitev funkci-
je: Zaklep

OK Pritisnite za potrditev izbire.




4.3 Indikatorji prikazovalnika

™ © >> DEMO

=°BEHE:EE6M;

DAGH %/ &

Prikazovalnik s klju¢nimi funkcijami.

E'] Naprava je zaklenjena.

\/\@ Podmeni: Kuharski pomoc¢nik.

m/ Podmeni: Cis&enje.

@ Podmeni: Nastavitve

Hitro segrevanje pecice je vklopljiena.

>>

5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Nastavitev casa

Po prvi prikljucitvi na omrezno napetost

pocakajte, da se na prikazovalniku prikazeta:

"00:00" ali "12:00" (odvisno od modela).

1. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Cas.

2. Pritisnite OK,

5.2 Zacetno predgrevanje in

CisScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano

predhodno segrejte prazno napravo. Naprava

lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce resetk.

2. Nastavite funkcijo E] Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje 1
h.

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Kuhanije v sopari je vklopljeno.

Odstevalna ura je vklopljena.

D|ID|D

Cas priprave je vklopljena.

%
4
o
B

Cas zakasnjenega vklopa je vklopliena.

Cas delovanja je vklopliena.

OIECIRC)

Wi-Fi je vklopljena.

Daljinsko upravljanje je vklopljena.

vD)

Vrstica poteka - vizualno prikazuje, kdaj
naprava doseze nastavljeno temperatu-
ro ali kdaj se €as kuhanja iztece.

Nastavite funkcijo El Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

Izklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

Napravo in pripomocke distite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

Pripomocke in odstranljive nosilce resetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.3 Brezzi¢na povezava

Za povezavo naprave potrebujete:

P

brezzi€no omrezje z internetno povezavo,
Mobilna naprava, povezana z istim
brezzi¢nim omrezjem.

Za prenos aplikacije skenirajte QR kodo,
ki se nahaja na hrbtni strani navodil za
uporabo. Aplikacijo si lahko prenesete
tudi neposredno iz trgovine z aplikacijami.
Upostevajte navodila za uporabo
aplikacije.

Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete =

Obrnite upravljalni gumb, da izberete @/
Wi-Fi. Vklopite ali izklopite ga. Oglejte si
poglavje »Vsakodnevna uporabag,
Spremenite: Nastavitvami.
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Wi-Fi je vklopljeno kot privzeto. Preberite si
poglavje "Energetska ucinkovitost", nasveti
za varCevanje z energijo.

Modul Wi-Fi NIUS-50

®

Iz varnostnih razlogov se daljinsko
upravljanje samodejno izklopi po 24 h.
Po potrebi ponovite namestitev.

Frekvenca 2.4 GHz WLAN
2400 - 2483.5 MHz

Protokol IEEE 802.11b DSSS, 802.11g/n
OFDM

Maks. mo¢ EIRP < 20 dBm (100 mW )

6. VSAKODNEVNA UPORABA

/N\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Funkcije pecice

Vroci zrak

Za pecenje mesa in peko peciva. Nastavite
nizjo temperaturo kot pri funkciji Konvencio-
nalna kuha, ker ventilator enakomerno poraz-
deli toploto po notranjosti pecice.

Gretje zgoraj/spodaj
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju
reSetke.

SteamBake

Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Za-
gotovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med
pecenjem. Za vecjo sonost med pogreva-
njem.

53)

Zamrznjene jedi

Za hrustljave pripravljene jedi (npr. ocvrti
krompir, pe¢en krompir v oblicah ali spomla-
danski zvitki).

Pizza funkcija

Za peko pice in drugih jedi, ki zahtevajo vec
toplote od spodaj.

Gretje spodaj
Za zapecenost in hrustljavo dno. Uporabite
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5.4 Licence za programsko opremo

Programska oprema v tem izdelku vsebuje
komponente, ki temeljijo na brezplaéni in
odprtokodni programski opremi. Electrolux
izraza hvaleznost za prispevke odprtokodne
programske opreme in skupnosti s podrocja
robotike razvojnemu projektu.

Za dostop do odprte kode teh brezplacnih in
odprtokodnih komponent programske
opreme, katerih pogoje za licenco je treba
objaviti, in za ogled popolnih informacij o
njihovih avtorskih pravicah ter veljavnih
pogojih za licenco obiscite: http://
electrolux.opensoftwarerepository.com (mapa
NIUS).

E ¥Iaino p_eé_enje } )

a funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pec¢enjem. Ko uporabljate to
funkcijo, se lahko temperatura v napravi razli-
kuje od nastavljene. Uporabljena je akumuli-
rana toplota. Mo¢ segrevanja se lahko zmanj-
Sa. Za dodatne informacije si oglejte poglavje
»Dnevna uporaba«, Opombe: Vlazno pece-
nje.

Zar
Za pecenje tankih Zivil na Zaru in popekanje
kruha.

Infra pecenje
Za pecenje velikih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na eni vi$ini. Za gratiniranje in dodatno
zapecenost.

@

Lu¢ lahko med nekaterimi funkcijami
pecice pri nizji temperaturi od 80 °C
samodejno ugasne.

6.2 Opombe v zvezi s: Vlazno
pecenje

Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in
zahtevami glede okoljske primernosti (v
skladu z EU 65/2014 in EU 66/2014).
Preizkusi v skladu z: IEC/EN 60350-1.



Med pecenjem morajo biti vrata pecice
zaprta, da se funkcija ne prekine in pecica
deluje z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne.

Navodila za pripravo jedi lahko najdete v
poglavju »Namigi in nasveti«, funkcija
»Pecenje z ventilatorjem in zadrzevanjem
vlage« Vlazno pecenje. Splosna priporocila
za varCevanje z energijo lahko najdete v
poglavju »Energijska ucinkovitost«, Napotki
za varCevanje z energijo.

6.3 Nastavitev: Funkcije pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

6.4 Nastavitev: SteamBake —
Kuhanje s paro

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Vboklino pecice napolnite z najve¢
250 ml vode iz pipe.
Vbokline ne polnite ponovno med peko ali
ko je naprava vroca.

3. Obrnite gumb za funkcije pecice, da

izberete funkcijo pecice .

4. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
temperaturo.

5. Predhodno ogrevajte prazno napravo za
10 min, da ustvarite vlago.

6. Zivila vstavite v napravo.

7. Po koncu kuhanja obrnite gumb za
funkcije pecice v polozaj za izklop, da
izklopite napravo.

8. Ko je naprava hladna, z mehko krpo
odstranite preostalo vodo iz vbokline
pecice, se prepri€ajte,

/N UPOZORNENIE!

Previdno odprite vrata. Sprosc¢ena vlaga
lahko povzroci opekline.

=

6.5 Vstop: Meni =

Odprite Meni za dostop do kuharskega
pomocnika in nastavitev.

=

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na

Na prikazovalniku se prikaze ‘/\@, rm/ @
2. Obrnite upravljalni gumb in izberite ikono

za vstop v podmeni. Pritisnite OK.

6.6 Nastavitev: Kuharski
pomoénik %

Kuharski pomo¢nik podmeni je sestavljen iz
programov, ki so zasnovani za namenske
jedi. Programi se zazenejo z ustrezno

nastavitvijo. Med kuhanjem lahko spremenite
¢as in temperaturo.

1. Zavrtite gumb za funkcije pecice na =,

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete ¥,

Pritisnite OK.

3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete jed
(P1 - P...). Pritisnite OK.

4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite
tezo. Moznost je na voljo za izbrane jedi.
Pritisnite OK.

5. Zivila poloZite v napravo. Pritisnite OK.
Ko se funkcija konca, preverite, ali je
hrana pripravljena. Po potrebi podaljSajte
¢as kuhanja.

Podmeni: Kuharski pomo¢&nik

Legenda

Na voljo je nastavitev teze.

Vboklino pecice napolnite z vodo za pripravo
na pari.

Preden zac¢nete peci, predhodno ogrejte apa-
rat.

O
)
(]

El Visina reSetke. Preberite si poglavje "Opis iz-
delka".

Na prikazovalniku se prikaze P in Stevilka
jedi, ki jo lahko preverite v razpredelnici.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Goveja pecenka,

P1 manj peéena
pp Goveja pecenka, 1-1.5kg;4-5cm = 2; pekat za pecivo . ] ]
srednje peéena debelih kosov N?kaj minut prazite meso v vroCi posodi. Vstavite v apa-
rat.
P3 Goveja pec¢enka, do-
bro pecena
g(r:]zek, srednje pe- ;800m_ gége?en;:ﬁz ‘ZI IEI 3; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P4 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
P_ecenalvdusena gove- 15-2kg Ifl E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P5 dina (brzolna pec¢en- -~ o ", ) . -
ka, notranje stegno, Nekaj mlqut prazite meso v vroCi posodi. Dodajte tekoCi-
debela potrebusina) no. Vstavite v aparat.
Goveja pec¢enka,
P6 manj pecena (pecenje
z nizko temp.)
Goveja pecenka, 1-15kg:4-5 = 2; pekaé za pecivo
P7 srednje peéena (pe- 0 XG cm imi 3i & i i
Sret - debelih kosov Nekaj minut praZite meso v vro€i posodi. Vstavite v apa-
&enje z nizko temp.) rat.
Goveja pec¢enka, bolj
P8 pecena (pecenje z niz-
ko temp.)
P9 Goveji file, manj pe-
¢en (pocasno kuhanje)
P10 G;':\:e?l(ﬂ!)%ass;eod&?\a- 0.5-15kg;5-6 E 22 pgkaé zavpecivo = i )
ﬁje) p cm debelih kosov NTKaJ minut praZite meso v vroci posodi. Vstavite v apa-
rat.
P11 Goveji file, bolj pe-
¢en (pocasno pecenje)
;Ie(;g;:)ja pecenka (npr. Olsée‘lt;gl:(s;ogi em |j B 2; posoda za pecenje na mrezi za peéenje
P12 Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Dodajte tekoci-
no. Vstavite v aparat. Pecite pokrito.
P13 :ﬁﬁ:ésevm]sm vrat 15-2kg Ifl E 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
V posodo za pecenje mesa dodajte 200 ml tekoCine.
SyLnjina (pecenje z 1.5-2kg B 2. pekaé za pecivo
P14 nizko temp.) Po polovici ¢asa pe¢enja meso obrnite, da se enakomer-
no zapece.
Svinjska ledvena pe- 1-1.5kg;5-6cm . s o
P15 éenkja, sveza P debeli% Kosov E 2; posoda za pecenje na mrezi za pec¢enje

Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi. Vstavite v apa-
rat.
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Jed

Teza

Visina reSetke / dodatna oprema

Svinjska rebra

2 - 3 kg; uporabite

El 3; globok pekaé

P16 sut;Onvke; r2e-b§c:m Dodaijte tekocino, da prekrijete spodniji del jedi. Po polovi-
ci asa pe€enja meso obrnite.
P17 .Iizg:fiqe stegno s 15(129!56‘7% lZo_sgvcm El 2; posoda za pec¢enje na pekacu za pecivo
Dodaijte tekocino. Po polovici €asa pe€enja meso obrnite.
Cel piscanec 1-15kg sveze [ 2; L 200 ml; kozica na pekaéu za pecivo
P18 Po polovici ¢asa pecenja pi§¢anca obrnite, da se enako-
merno zapece.
P19 Pis¢éanec, polovica 0.5-0.8 kg B 3; pekaé za pecivo
P20 Piséancje prsi 180 - 200 g na kos E EI 2 kozicalAna mresi za pséenje A
Nekaj minut prazite meso v vro¢i posodi.
PiS¢ancja bedra, sve- - El 3: pekaé za pecivo
P21 *a Ce ste pi$¢angja bedra marinirali, nastavite nizjo tempe-
raturo in jih pecite dlje.
Raca, cela 2-3kg Ifl El 2; posoda za pecenje na mrezi za pecenje
P22 Postavite meso v posodo za pecenje. Po polovici ¢asa
pecenja raco obrnite.
Gos, cela 4-5kg = 2; globok pekaé
P23 Postavite meso na globok pekac¢. Po polovici ¢asa pece-
nja gos obrnite.
P24 MesnasStruca kg E 2; mreza za pecenje
P25 ;::rlj riba, pe¢ena na 0.5 - 1 kg na ribo El 2 peka{: za pecivo ) ) N
Ribo napolnite z maslom, za¢imbami in zelis&i.
P26 Ribji file . E B 3; kozica na mrezi za pe¢enje
Skutna torta -
P27 B 2; @ 28 cm model za pecenje s snemljivim obo-
dom na mrezi za pecenje
p2g Jabolni kolac . EB 2; L) 100 - 150 ml; pekaé za pecivo
P29 Jaboltna pita . El 2; model za pito na mrezi za peéenje
Jabol¢na pita -
P30 P EB 2; &J 100 - 150 ml; @ 22 cm model za pito
na mrezi za pecenje
Cokoladni kolaé z 2 kg testa .
P31 | czniki g B 3; globok pekaé
P32 Muffini ) EB 2; &J 100 - 150 ml; peka¢ za muffine na mrezi

za pecenje

SLOVENSCINA 37



Jed Teza Visina reSetke / dodatna oprema
P33 Biskvitno pecivo . El 2; model za kruh na mrezi za peéenje
P34 Pecen krompir 1kg El 2; pekat za pecivo B ) ,
Postavite cele neolupljene krompirje na pekac za pecivo.
P35 Eg:sm krompir v ob- Tk E 3i_pekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite krompir na kose.
P36 gll;izana zelenjava na 1-15kg El SiApekaé za pecivo, obdan s papirjem za peko
Narezite zelenjavo na kose.
p37 Kroketi, zamrznjeni 0.5 kg El 3: pekac za pecivo
Ocvrt krompir, za- 0.75 kg . N .
P38 mrznjen E 3; pekaé za pecivo
P39 :\:i::?atzzzsﬂﬁ?r{'nai‘llgga- 1-15kg El 2; mesni zvitki na mrezi za peéenje
nja listici
P40 gﬁgcl‘?onmggmp" 1-15kg E 1; mle:srji zvitki na mrgii za peéenjg
Po polovici ¢asa priprave jedi le-to obrnite.
P41 Sveza pizza, tanka - E B 2; &] 100 ml; pekac za pecivo, obdan s papi-
rijem za peko
P42 Sveza pizza, debela - ‘ZE‘ 2; pekac za pecivo, obdan s papirjem za peko
P43 Kis . B 2; model za pecenje na mrezi za peéenje
Francoske Strucke / 0.8 ki . . .
P44 ciabatta/ beli kruh g ‘”I;]mg fue %J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
Vec¢ ¢asa, potrebnega za beli kruh.
Polnozrnat / rzen / ¢r- 1kg

P45

ni kruh

E B 2; &J 150 ml; peka¢ za pecivo, obdan s papi-
rjem za peko / modelom za kruh na mrezi za pecenje

6.7 Spreminjanje: Nastavitve £

1. Zavrtite gumb za funkcije peCice na f
2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @?

Pritisnite OK.
3. Obrnite upravljalni gumb, da izberete

Podmeni: Nastavitve

nastavitev. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da spremenite

vrednost. Pritisnite OK.
5. Gumb za funkcije pecice obrnite v polozaj
za izklop, da zapustite Meni.
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Nastavitev: Vrednost
01 Ura Spremeni
02 Osvetlitev 1-5
03 Zvok tipk 1 - Pisk, 2 - Klik, 3 -
I1zklop zvoka
04 Glasnost 1-4
05 Cas delovanja Vklop/Izklop




Nastavitev: Vrednost Nastavitev: Vrednost
06 Osvetlitev Vklop/Izklop 11 Pozabi omrezje Da/ne
Hitro segrevanje peci-  Vklop/lzklop Predstavitveni nacin Aktivacijska koda:
07 12
ce 2468
08 Opomnik za ¢iscenje  Vklop/Izklop Razlicica programske  Preverjanje
13 |
preme
09 Wi-Fi Vklop/Izklop
14 Ponastavi vse nasta- Da/ne
10 Samodejno daljinsko Vklop/Izklop vitve

delovanje

7. DODATNE FUNKCIJE

7.1 Kljuéavnica &

Ta funkcija prepre€uje nenamerno
spremembo funkcije naprave.

Ko je vklopljena, ko je naprava v uporabi,
zaklene upravljalno plos¢o, zaradi Cesar se
trenutne nastavitve kuhanja nadaljujejo.

Ko je vklopljena, ko je naprava izklopljena,
ohranja upravljalno plosc¢o zaklenjeno, kar
prepre€uje nenameren vklop naprave.

EI - pritisnite in drzite za vklop funkcije.

Oglasi se zvocni signal. EI - utripne 3-krat, ko
je zapora vklopljena.

EI - pritisnite in drzite za izklop funkcije.

7.2 Samodejni izklop

Ce je funkcija pegice vklopliena in nastavitve
niso spremenjene, se naprava po dolo¢enem
Casu iz varnostnih razlogov samodejno
izklopi.

C) O (n)
30-115 12.5
120 - 195 8.5
200 - 245 5.5
250 - maksimalno 3

Ce nameravate funkcijo pegice uporabljati
dlje Casa, kot je ¢as za samodejni izklop,
nastavite dolzino peCenja. Oglejte si poglavje
»Casovne funkcije«.

Samodejni izklop ne deluje pri naslednjin
funkcijah: Osvetlitev, Cas zakasnjenega
vklopa.

7.3 Ventilator za hlajenje

Ko naprava deluje, se samodejno vklopi
ventilator za hlajenje, da ostanejo povrsine
naprave hladne. Ce napravo izklopite, lahko
ventilator za hlajenje deluje, dokler se
naprava ne ohladi.
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8. CASOVNE FUNKCIJE
8.1 Opis funkcij timerja

Q Za nastavitev odstevanja. Ko se pro-
gramska ura izteCe, se oglasi zvoéni

Odstevalna signal. Ta funkcija ne vpliva na delova-
ura nje naprave in jo lahko kadar koli na-
stavite.
Za nastavitev Casa priprave hrane. Ko
STOP se programska ura konéa, se oglasi
Cas pripra- zvocni signal, funkcija pecice pa se sa-
ve modejno izklopi.
@ Za zamik zacetka in/ali konca pecenja.
Cas zakas-
njenega
vklopa
@ Za prikaz trajanja delovanja naprave.
Cas del Najvec je 23 h 59 min. Ta funkcija ne
as delova- vpliva na delovanje naprave in jo lahko
nja kadar koli nastavite.

8.2 Nastavitev: Odstevalna ura

1. Pritisnite O.

Na prikazovalniku se prikaze: 0:00 in D
2. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Odstevalna ura.

3. Pritisnite OK. Programska ura zacne
takoj odstevati Cas.

8.3 Nastavitev: Cas priprave s%

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte @ dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: 0:00 in s%

3. Obrnite upravljalni gumb za
nastavitev Cas priprave.

4. Pritisnite OK. Programska ura za¢ne
takoj odstevati Cas.

5. Ko se ¢as iztece, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pecice v polozaj za
izklop.
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8.4 Nastavitev: Cas zakasnjenega
vklopa &

1. Obrnite gumbe, da izberete funkcijo
pecice in nastavite temperaturo.

2. Pritiskajte QD dokler se na prikazovalniku
ne prikaze: @ in START .

3. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
zacCetni Cas.

4. Pritisnite OK.

Na prikazovalniku se prikaze: =-:-- @ sToP.
5. Obrnite upravljalni gumb, da nastavite
Gas konca.

6. Pritisnite OK

Programska ura za¢ne odstevati ¢as ob

nastavljenem zacetnem Casu.

7. Ko se Cas izteCe, pritisnite OK in obrnite
gumb za funkcije pe€ice v polozaj za
izklop.

8.5 Nastavitev: Cas delovanja ®

)

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na =,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljaini gumb, da izberete @ /
Cas delovanja. Oglejte si poglavje
"Vsakodnevna uporaba", Meni:
Nastavitve.

3. Pritisnite OK.
4. Obrnite upravljalni gumb, da vklopite in
izklopite ¢as delovanja.

5. Pritisnite OK.

8.6 Nastavitev: Ura

=

1. Obrnite gumb za funkcije pecice na =,
da odprete Meni.

2. Obrnite upravljalni gumb, da izberete @ /
Ura. Oglejte si poglavje "Vsakodnevna
uporaba", Meni: Nastavitvami.

3. Obrnite upravljalni gumb za nastavitev
ure.

4. Pritisnite OK.



9. UPORABA PRIPOMOCKOV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 Vstavljanje opreme

Mala zareza na vrhu poveca varnost in
zascito pred nagibom. Zareze so tudi
varovala proti prevra¢anju. Rob okrog mreze
preprecuje zdrs posode s police.

Mreza za pecenje

10. NAMIGI IN NASVETI

10.1 Priporocila za pecenje

Temperature in Casi peCenja v razpredelnicah
so le smernice. Odvisni so od receptov ter
kakovosti in koli¢ine uporabljenih sestavin.

Va$a naprava lahko pece ali pripravlja
drugace kot vasa prejSnja naprava. V
spodnjih namigih so prikazane priporo¢ene
nastavitve za temperaturo, ¢as pecenja in
polozaj reSetk za doloCene vrste hrane.
Polozaje resetk Stejte od spodaj navzgor.
Ce za dolocen recept ne najdete nastavitev,
poiscite podobne.

Za nasvete glede varCevanja z energijo si
preberite poglavje "Energetska ucinkovitost".

Simboli, uporabljeni v razpredelnicah:

g Vrsta Zivila

Funkcija pecice

MreZo potisnite med vodili nosilca resetk in
poskrbite, da bodo nozice obrnjene navzdol.
Poskrbite, da se bo polica dotikala hrbtne
strani notranjosti pecice.

Pekac za pecivo / Globok pekac¢

—

Pekac potisnite med vodili nosilca resetk.
Peka¢ za pecivo namestite z nagibom proti
zadnjemu delu notranjosti pecice.

°C Temperatura

Pribor

E Polozaj reSetke
Q) Cas priprave (min)

10.2 Vlazno pecenje - priporoceni
pripomocki

Uporabite temne in neodbojne pekace in
posode. Bolje vsrkavajo toploto od svetlih
barvnih in odbojnih posod.

* Ponev za pico - temna, neodbojna,
premera 28cm

* Posoda za peko - temna, neodbojna,
premera 26cm

* Ramekins - keramika, premer 8cm, viSina
5cm
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* Flan osnovni model - temen, neodbojen,

premer 28cm

10.3 Vlazno pecenje

Za najboljSe rezultate upostevaijte priporocila,
navedena v spodnji razpredelnici.

— o,
&, = C = O
Buhtlji, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Zemlje, 9 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 30-40
Pizza, zamrznjena, mreza za pecenje 220 2 10-15
0,35 kg
Rulada Pekag ali prestrezna posoda 170 2 25-35
Cokoladni kola& z le$-  Pekaé ali prestrezna posoda 175 3 25-30
niki
Soufflé/Narastek, 6 Kerami¢ni ramekini na mrezi 200 3 25-30
kosov za pecenje
Testo za kolaé Model za testo za kola¢ na 180 2 15-25
mrezi za pe€enje
Viktorijin kola¢ Posoda za peko na mrezi za 170 2 40 - 50
pecenje
Posiranariba, 0,3kg  Pekac ali prestrezna posoda 180 3 20-25
Celariba, 0,2 kg Peka¢ ali prestrezna posoda 180 3 25-35
Ribji file, 0,3 kg Posoda za pico na mrezi za 180 3 25-30
pecenje
Posirano meso, 0,25  Pekac ali prestrezna posoda 200 3 35-45
kg
Saslik, 0,5 kg Pekag ali prestrezna posoda 200 3 25-30
Piskotki, 16 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 180 2 20-30
Makaroni, 24 kosov Pekag ali prestrezna posoda 180 2 25-35
Muffini, 12 kosov Peka¢ ali prestrezna posoda 170 2 30-40
Slano pecivo, 20 ko-  Pekac ali prestrezna posoda 180 2 25-30
sov
Piskoti iz krhkega te-  Pekac ali prestrezna posoda 150 2 25-35
sta, 20 kosov
Kolacki, 8 kosov Pekag ali prestrezna posoda 170 2 20-30
Zelenjava, posirana, Pekag ali prestrezna posoda 180 3 35-45
0,4 kg
Vegetarijanska omleta Posoda za pico na mrezi za 200 3 25-30
pecenje
Mediteranska zelenja- Pekac ali prestrezna posoda 180 4 25-30

va, 0,7 kg
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10.4 Informacije za testne institute
Preizkusi v skladu z IEC 60350-1.

& = = °C @)

Drobno pecivo (20 kosov  Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 170 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov  Vrog€i zrak Peka¢ za 3 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Drobno pecivo (20 kosov  Vroci zrak Pekac za 2in4 150 - 160 20-35

na pekac) pecivo

Jabol¢na pita, 2 modela za Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 180 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Jabol¢na pita, 2 modela za Vrodi zrak Mreza za 2 160 70-90

pecenje @ 20 cm pecenje

Biskvit brez masc¢ob, mo-  Gretje zgoraj/spodaj Mreza za 2 170 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez maséob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2 160 40 - 50

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Biskvit brez mascob, mo-  Vrodi zrak Mreza za 2in4 160 40 - 60

del peciva @ 26 cm 1) pecenje

Masleni piskoti Vrog&i zrak Peka¢ za 3 140 - 150 20-40
pecivo

Masleni piskoti Vrodi zrak Pekac za 2in4 140 - 150 25-45
pecivo

Masleni piskoti Gretje zgoraj/spodaj Pekac za 3 140 - 150 25-45
pecivo

Toast 1) Zar Mreza za 4 Najvedje 1-5
pecenje

1) Napravo 10 minut predhodno ogrevaijte.

11. VZDRZEVANJE IN CISCENJE

Vsakodnevna uporaba
/\ UPOZORNENIE! /na uporaba _
o . . « Po vsaki uporabi oCistite notranjost
Oglejte si poglavja o varnosti. naprave. Nakopi¢ena mas&oba ali drugi
e . ostanki lahko povzrocijo pozar.
11.1 Opombe o ¢is€enju + Vlaga lahko v napravi ali na steklenih
Cistilna sredstva vratih kondenzira. Ce zelite zmanjéatj
B _ . kondenzacijo, naj aparat deluje 10 minut

+ Spredniji del naprave Cistite samo s krpo iz pred zagetkom pedenja. Hrane ne

mikrovlaken, toplo vodo in blagim Cistilom. shranjujte v aparatu dlje kot 20 minut.
* ZaisCenje kovinskih povrsin uporabite Notranjost naprave osusite samo s krpo iz

namensko Cistilno sredstvo mikrovlaken po vsaki uporabi.
* Madeze ocistite z blagim Cistilnim Pripomogki

sredstvom.
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* Vso dodatno opremo o istite po vsaki
uporabi in pustite, da se posusi. Uporabite
samo krpo iz mikrovlaken, toplo vodo in
blago distilno sredstvo. Pripomockov ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

* Pripomockov s premazom proti prijemanju
ne Cistite z abrazivnimi €istilnimi sredstvi
ali ostrimi predmeti.

11.2 Ciséenje vbokline peéice

Po peki s paro ocistite vboklino pecice, da
odstranite ostanke apnenca.

®

Za funkcijo: SteamBake ocistite pecico
vsakih 5 - 10 ciklov peke.

1. Vlijte 250 ml belega kisa ali citronske
kisline v vboklino pedice.
Uporabite najve¢ 6-odstotni kis brez
dodatkov.

2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja
raztaplja ostanke apnenca.

3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in
mehko krpo.

11.3 Odstranjevanje nosilcev resSetk

Pred zac¢etkom CiS¢enja naprave odstranite
nosilce reSetk.

1. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

2. Sprednji del nosilca reSetke povlecite
stran od stranske stene.

3. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

4. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

Zadrzevalni zati¢i na teleskopskih vodilih

morajo biti obrnjeni napre;j.
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11.4 Pirolitiéno ¢iS€enje

/\ UPOZORNENIE!
Obstaja tveganje opeklin.

/\ POZOR!

Ce v isti kuhinjski element namestite
druge naprave, jih ne uporabljajte
soCasno s to funkcijo. To lahko
poskoduje pecico.

Funkcije ne zacnite, Ce niste povsem zaprli
vrat pecice.

1. Poskrbite, da je naprava hladna.

2. Odstranite vso opremo

3. Notranjost pecice in notranje steklo vrat
ocistite s toplo vodo, mehko krpo in
blagim Cistilnim sredstvom.

4. Obrnite gumb za funkcije pecice na
da odprete Meni.

5. Obrnite upravljalni gumb, da izberete rrrr/
in pritisnite OK.

D)

Program ciscenja Trajanje
C1 - Rahlo ¢is¢enje 1h

C2 - Obicajno ¢iscenje 1h 30 min
C3 - Temeljito ¢is¢enje 2 h 30 min

6. Obrnite upravljalni gumb, da izberete
program cis€enja in pritisnite OK.

7. Pritisnite OK za zagetek Giscenja.

Ko se zazene CiSCenje, so vrata naprave

zaklenjena in lu€ je ugasnjena. Dokler se
vrata ne odklenejo, prikazovalnik prikazuje

@i

8. Po Cis€enju obrnite gumb za funkcije
pecice v polozaj za izklop.

9. Pocakajte, da se naprava ohladi in se
vrata odklenejo. Notranjost pecice o istite
z mehko krpo in vodo.

11.5 Opomnik za ¢iS€enje

Ko po kuhanju na prikazovalniku utripa rrrr/
vas naprava opomni, da jo je potrebno ocistiti
s piroliticnim cisc¢enjem. Opomnik lahko
izklopite v podmeniju: Nastavitve. Oglejte si



poglavje »Vsakodnevna uporabag,
Spremenite: Nastavitve.

11.6 Odstranjevanje in namescanje
vrat

Vrata pecice imajo tri steklene plosce. Za
Ciscenje lahko snamete vrata pecice in
notranje steklene plosce. Preden odstranite
steklene ploS¢e, preberite celotna navodila
»QOdstranjevanje in namescanje vrat«.

/\ POZOR!

Naprave ne uporabljajte brez steklenih
plosc.

1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Dvignite in vlecite zapahe, dokler se ne
zaskocijo.

3. Zaprite vrata pecice do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite, da jih snamete s
teCajev.

4. Polozite vrata na mehko krpo na stabilni
povrsini.

5. Okvir vrat B pridrzite na njihovem
zgornjem robu na obeh straneh in

potisnete navznoter, da sprostite tesnilo
sponke.

6. Okvir vrat potegnite k sebi in ga
odstranite.

7. Drzite steklene ploSce vrat za zgornji rob
in jih previdno izvlecite eno za drugo.
Zacnite z zgornjo plos¢o. Poskrbite, da
steklene plos¢e povsem zdrsnejo iz
nosilcev.

8. Steklene plosce odistite z vodo in milom.
Steklene plosc¢e temeljito posusite.
Steklenih ploS¢ ne pomivajte v
pomivalnem stroju.

9. Po Cis€enju namestite steklene plosce in

. vrata pecice.

Ce so vrata pravilno names¢ena, boste pri

zapiranju zapahov zaslisali klik.

Pazite, da stekleni plo$¢i (A in B) namestite
nazaj v pravem zaporedju. Preverite simbol/
natis na strani steklene plosce. Vsaka
steklena plosca je videti drugacna, da je
razstavljanje in sestavljanje lazje.

Ko je okvir vrat pravilno namescen, se zaslisi
klik.
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Poskrbite, da bo srednja steklena plosca
vstavljena na pravo mesto.

A
=g

P =i

12. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

12.1 Kaj storite v primeru ...

11.7 Zamenjava Zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.
Zarnica je lahko vroca.

1. lzklopite napravo in po€akajte, da se
ohladi.

2. Izkljucite napravo iz napajanja.

3. Krpo polozite na dno pecice.

/\ POZOR!

Halogensko Zarnico vedno drzite s krpo,
da se ostanki mascobe ne zazgejo na
njej.

arnica na zadniji steni

V4
1. Obrnite steklen pokrov in ga odstranite.
2. Qcistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,
odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
Namestite stekleni pokrov.

>

Tezava

Prepricajte se, ali

Naprave ni mogoce vklopiti ali je uporabljati.

Naprava je pravilno priklju¢ena na napajanje.

Naprava se ne segreje.

Samodejni izklop je onemogocen.

Naprava se ne segreje.

Vrata naprave so zaprta.

Naprava se ne segreje.

Varovalka ni pregorela.

Naprava se ne segreje.

Klju¢avnica je izklopljeno.

Lu€ ne sveti.

Vlazno pecenje je vklopljena.

Lu¢ ne deluje.

Luc je pregorela.

Err C3 Vrata naprave so zaprta ali pa zapora vrat ni pokvarje-
na.

Err F102 Vrata naprave so zaprta.

Err F102 Zapora vrat ni pokvarjena.
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Tezava Prepricajte se, ali

Na prikazovalniku se prikaze 00:00. Prislo je do izpada napajanja. Nastavite uro.
Voda izteka iz vbokline pecice. V vboklini pecice je prevec vode.

Potrebni podatki za servisni center se
@ nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Ce se na prikazovalniku prikaze koda PloS¢ica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
napake, ki je ni v razpredelnici, izklopite sprednjem okvirju naprave. Vidna je, ko
in vklopite varovalko, da ponovno odprete vrata. PloSCice za tehni¢ne navedbe
zazenete napravo. Ce se koda napake ne odstranjujte z naprave.
pojavi ponovno, se obrnite na Priporoéamo, da podatke vpisSete sem:
pooblasceni servisni center.

Model (MOD.) :
Produktna Stevilka (PNC):

12.2 Servisni podatki

Ce teZave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali pooblas¢en servisni Serijska $tevilka (S.N.):
center.

13. ENERGIJSKA UCINKOVITOST

13.1 Podatki o izdelku in informacijski list o izdelku v skladu s predpisi EU
o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju

Ime dobavitelja Electrolux

Identifikacija modela EODBP66WX 949499665
Indeks energijske ucinkovitosti 81.2

Razred energijske ucinkovitosti A+

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin 0.93 kWh(/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem 0.69 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice 1

Toplotni vir Elektri¢na energija
Prostornina 721

Vrsta pecice Pecica, v vgrajenem Stedilniku
Masa 32.0 kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektricni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —
Metode za merjenje obnasanja.
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13.2 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke moci

Poraba energije v stanju pripravljenosti 0.8 W
Poraba energije v omreznem stanju pripravljenosti 20W
Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci 20 min

Za navodila o vklopu in izklopu brezzi¢ne
omrezne povezave si oglejte poglavje "Pred
prvo uporabo”.

13.3 Nasveti za varCevanje z
energijo

Spodniji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namesceno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem ve¢ jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.
Akumulirana toplota

Pri pe€enju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte

14. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznaCuje simbol
A%

L. EmbalaZo odlozite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte zas¢ititi okolje in
zdravije ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznacenih s
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temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ko izklopite napravo, se na prikazovalniku
prikaze akumulirana toplota ali temperatura.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature. Na prikazovalniku se
prikaze indikator akumulirane toplote ali
temperatura.

Pecenje ob izklopljeni luci
Med pecenjem izklopite lu¢. Vklopite jo samo,
ko jo potrebujete.

Vlazno pecenje
Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pecenjem.

Ko uporabljate to funkcijo, lu¢ po 30
sekundah samodejno ugasne. Lu¢ lahko
ponovno vklopite, a to dejanje bo zmanjSalo
pricakovani prihranek energije.

Wi-Fi

Ko je mogoce, izklopite Wi-Fi, da prihranite
energijo.

simbolom E ne odstranjujte z
gospodinjskimi odpadki. 1zdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na obcinski urad.
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