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1. A UHPOPMAUWJE O BESBEAHOCTHU

[Mpe nHcTtanaumje n kopuwhewa ypehaja, NaxrLneo
npoyvnTajTe NPUOXEHo ynyTcTBo. Npounssohay Huje
o4roBopaH 3a 6uno kakee nospeae Unu LITETY Koje cy
pesyntaT HeMcnpaBHe MHCTanaumje unu ynotpebe. Yyeajte
ynyTCTBO 3a ynoTpeby Ha 6e36eHOM M NPUCTYNadYHOM MECTy
3a 6yayhe kopuwhete.

1.1 Be3begHocCT Aeue n oceTrbUBUX ocoba

» OBaj ypehaj mory ga kopucTe geua ctapuja og 8 rogmHa u
ocobe ca cMarbeHUM PU3NYKUM, YYSTHUM MU MEHTaNHUM
crnocobHocTMMa, Kao ocobe Kojuma HeoCTajy UCKYCTBO U
3Hah€, YKONMKO UM ce 0be3beam Hag3op unu v ce aajy
ynyTcTBa y Be3n ca ynotpebom ypehaja Ha 6e3beaaH
Ha4YMH M YKONUKO cxBaTajy moryhe onacHoctu. [leuy mnaha
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oA 8 roauHa, kao n ocobe ca BeomMa TELLKUM U CIIOXKEHUM
nHBanuautTeTom, Tpeba gpxaTtn garoe og ypehaja, ocmm
aKko cy noj ctanHUM Hag30pOM.

» [euy Tpeba KOHTponMcaTn Kako ce He bu urpana ca
ypehajem.

« Opxunte cey ambanaxy garoe of geue u oasioxkuTe je Ha
oarosapajyhun HauumH.

* YINIO30OPEHSE: Ypehaj un veerosu AOCTYNHU OENOBU MOTY
BuTK Bpenu Tokom Kopuwhewa. [pxute geuy n kyhHe
pybumue garse og ypehaja kaga ypehaj pagu v kaga ce
xnagw.

» [leua He cmejy ga obasrbajy Ynwhere 1 KOPUCHUYKO
ogpxaBahse ypehaja 6e3 Haasopa.

1.2 OnwTe Mepe 6e36eaHOCTHU

» OBaj ypehaj je HaMeHEH cCamMO 3a KyBaH-€.

» OBaj ypehaj je Hamek€eH 3a ynoTpeby y jeaHOM
AOManMHCTBY Y 3aTBOPEHUM MPOCTOpPUMA.

* Ypehaj ce Mmoxe KOpUCTUTN Yy KaHLenapujama, XOTeNCKUM
cobama, NnaHCMOHMMA, CEOCKUM TYPUCTUYKNM
AoMahuMHCTBMMA U CNNYHUM 0BjekTMMa 3a CMeLUTaj rae
ynoTpeba He npeBa3sunasun (NpoceyvaH) HUBO NOTPOLUHE NO
AOManhuHCTBY.

» Camo oBnawheHa ocoba Mmoxe ga nHctanmpa oBaj ypehaj u
3amMeHu kabn.

* [MpensuheHo je aa ce oBaj ypehaj kopuctn go 2000 meTapa
HagMOpPCKe BUCUHE.

» OBaj ypehaj Huje npeaBuheH 3a kopuwherwe Ha
6poaoBMMa, Yamuyuma nnu NNoBUNUMA.

* He uHctanupajte ypehaj nsa ykpacHmx spata kako 6u ce
n3berno nperpesatbe.

* Hemojte nHcTanupatn ypehaj Ha nnatdopmy.

* Ypehajem HemojTe ynpassbaTn NOMONY cnorballHer
Tajmepa unu 3acebHor cuctema garbMHCKOr ynpasibahsa.
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YINO3OPEHE: OnacHo je octaBrbaTu XpaHy Ha rpejHoj
nno4YM ga ce NpXxu Ha mactu unm yrby 6e3 Haasopa, jep
MoXe gohu oo noxapa.

Hwukaga HemojTe BOAOM racutu noxap TOKOM KyBaHsa.
NckrbyunTe ypehaj, a 3aTum npekpujte nnameH, Hnp.
npoTMBnoXapHum hebeTtom nnu NoKnomnuem.

OlMPES: lNpouec KyBawa Mopa fa ce Haarneaa.
KpaTkoTpajaH npouec KyBakwa Mopa fa ce Haarnena
HEeMNpeKNaHo.

YINO30OPEHE: OnacHocT oa noxapa: Hemojte ognaratu
npegmMeTe Ha NoBpLUMHE 3a KyBakE.

HemojTe KopucTuTn napoymncrtad 3a ymwhemne ypehaja.
Hewmojte kopuctntun rpyba abpasmeHa cpeacTtea 3a
yuwhere unun owTpe MmeTanHe cyHhepe 3a ymwhewe
CTaKMeHMX BpaTa Unun cTakna Kog LWapKku noknonua nmnodve
3a KyBak€ jep OHU MOry nsrpedati noBpLUnHY 360r Yyera
MOXe Oohn 00 pacrnpcKkaBakba cTakna.

MpeameTe og meTana, NONyT HOXEBA, BUIbYLLKM, Kallnka m
noknonava, He Tpeba cTaBbaTu Ha rpejHy NOBPLUUHY jep
MOry nocTaTu Bpenu.

YINO3OPEHE: Ypehaj n nerosu goctynHu genosu mory
6uTK Bpenu Tokom Kopuwhena. Tpeba 1T NaxrbUB Kako
6u ce n3berno goanpusare rpejHMx enemeHara.

Kapa Bagute npmbop nnun nocyhe n3 pepHe nnum mx
cTaBrbaTe y pepHy, yBeK HOCUTe 3alUTUTHE pyKaBuLe.
[Mpe pagoBa Ha ogpaBahy UCKIbYYMTE Hanajake CTPYjoM.
YNO3OPEHE: YBepute ce aa je ypehaj nckrbyyeH npe
Hero LTO 3aMeHUTE cujanuuy Kako bucte nsbernm
moryhHOCT fa aohe 0O enekTPUYHOT LWOoKa.

Ykonuko je kabn 3a Hanajakwe owTeheH, kera Mopa aa
3ameHn nponssohay, ogrosapajyhu osnawheHn cepBmucHU
LeHTap unu nuua cnuyHe kBanudukaumje, kako 6u ce
nsberna enekTpmyHa onacHocCT.

ByauTte naxromBm Kaga gogupyjete omoky 3a oanaramse.
Moxxe 6uTtu Bpena.
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» [1a Gucte yKnoHUNu LWNHE Koje apXKe pelleTke, NpBo
noByLMTE NpeaHmn Aeo WKrHa, a 3aTuM 3agku Aeo ga bucte
nx oasojunun og 604HMX 3ngosa. MNoctasmbane WKHa 3a
NoApPLLKY peLleTKe BpLUM ce 0BbpHYTUM peaocneaom.

YINMO3OPEHSE: Kopuctnute camo WITUTHUKE 3a NSoYy 3a

KyBak-€ Au3ajHupaHe o cTpaHe npoussohaya ypehaja 3a
KyBaH-€ UIn OHe KOjy cy oA cTpaHe npousBohaya ypehaja y
ynyTcTBMMa 3a ynoTpeby HaBeAeHM Kao NOrogHN Unm
LUTUTHUKE 3a NAOYy 3a KyBak€e KOju CYy MHKOPNopupaHn y
ypenajy. Kopuwhewe Heoarosapajyhux WTUTHUKA 3a NioYvy
3a KyBam-e MOXe nsasatu Hecpehe.

2. BESBEJHOCHA YTYTCTBA

OBaj ypehaj je noropaH 3a cnegeha

TpXUWTa:

2.1 UHcTanupakwe

/\ YNO3OPEHE!

Cawmo kBanudumkoBaHa ocoba Moxe aa
WHcTanupa oBaj ypehaj.

YKnoHuTe KoMnneTHy ambanaxy.
HewmojTe Aa nHctanupare unm Kopuctute
owTeheH ypeha.

MpuapxaBajTe ce ynyTcTasa 3a
MOHTUpak-€e Koje cTe gobunu y3 ypehaj.
YBek Bogute padyHa npuimkom
nomepata ypehaja 3ato LITO je Texak.
YBeK KOPUCTUTE 3aLUTUTHE pyKaBuLe 1
3aTBOpEHY 00yhy.

He ByuuTe ypehaj 3a pyuunuy.
Kyxuhcku geo n yaybrberwe Mopajy aa
umajy ogrosapajyhe gumeHsuje.
HeonxopaHo je npuapxasatu ce
MWHUMANHOr pacTojarka o4 ApYrnx
ypehaja n KyxvHCkmux enemeHaTa.
MHcTanupajte ypehaj Ha curypHo u
NpUKNagHoO MeCTO KOje UCMyH-aBa 3axTeBe
3a vHcTanauujy.

Hekun penosu ypehaja cy nog HanoHom.
3arpagute ypehaj HameluTajeM Kako
BucTe cnpeynny JoaMprBaHe onacHuX
fAenosa.

CtpaHe ypehaja mopajy 6uTtn nopea
ypehaja nnu jeguHnla ucte BUCUHE.
Hewmojte moHTUpaTun ypehaj nopeq BpaTa
unu vcnop nposopa. OBUM ce cnpeyasa
Aa Bpeno nocyhe 3a KyBake nagHe ca
ypehaja kaga ce oTBope Bpata unm
nposop.

O6aBe3Ho nNocTaBuTe nomararsno 3a
cTabunusoBame kako ce ypehaj He bu
npespHyo. Norneaajte ogersak
LMHcTanayuja“.

2.2 MpukrbyunBame cTpyje

/\ YNO3OPEHE!

Puauk og noxapa u cTpyjHor yaapa.

Csa npukrbyumBama cTpyje Tpeba aa
06aBu KBanM@UKOBaH enekTpuyap.
Ypehaj mopa aa byae ysemrbeH.

YBepuTe ce fa cy napameTpuy Ha nrovmum
ca TEXHUYKMM KapakTepucTrkama
komnatnbunHu ca ogrosapajyhum
napameTpuma enekTpudHe Mpexe 3a
Hanajame.

YBeK KopUcTuUTE NPONUCHO yrpaneny
YTUYHULY ca 3aLTUTOM Of CTPYjHOr
yaapa.

HewmojTe aa kopuctute agantepe ca BuLle
YyTUYHMLA 1 NPoaYyXKHe kabnose.

He possonute ga kabn 3a Hanajakwe
poavpyje unu gohe 6nmnsy Bpatuma
ypehaja nnu Huwm ncnog ypehaja,
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HapouuTo Kaga ypefaj pagu unu kaga cy
BpaTa Bpena.

3awTnTta oA yaapa Aenosa nof HanoHoMm
1 N30M10BaHUX AenoBa Mopa Aa ce
NPUYBPCTY TaKO Aa He MOXe Aa ce YKIOHU
6e3 anarta.

MpukrbyynTe rnaBHM Kabn 3a Hanajake Ha
31OHY YTUYHMLY TeK Ha Kpajy
nHctanauuje. Bogute pavyHa ga nocroju
MPUCTYN MPEXHOM yTUKayy HaKoH
MHCTanauvje.

AKo je 3vgHa yTnyHMua nabaea, HemojTe
Aa NpuKrbydyjeTe MpexHu yTukau.

He ByuuTe kabn 3a Hanajake kako bucte
nckrbyumnu ypehaj. Kabn nckreyunte Tako
wTo heTe n3Byhn yTukay ns yTnyHuue.
Kopuctute camo ncnpasHe pactaBHe
npekngade: 3aliTUTHe nNpekvaade,
ocurypade (ocurypaye ca HaBojem Tpeba
CKMHYTW ca Hocaya), ayTomaTcke
3alUTUTHE NpeKnaaye u KOHTaKTope.

Y enekTpuYHOj MHCTanayuju mopa
nocTojaTh pacTaBHW NpekMaaY Koju Bam
omoryhaBa fga uckrsyumte cBe ase
Hanajata ypehaja. Pasvak nsmehy
KOHTaKaTa Ha pacTaBHOM Mpekuaady mopa
[a n3Hocu HajMake 3 mm.

[MoTnyHo 3aTBOpUTE BpaTta Ha ypehajy npe
Hero LUTO MOBEeXeTe MPEXHW yTUkay y
3UOHY YTUYHNWLY.

2.3 MNpukrbyumBame Ha rac

CBako noeesuBat-e raca Mopa aa obasu
KBanudukosaHa ocoba.

[Mpe nHcTanauwje, ysepute ce aa cy
YCINoBK fnokanHe auctpmbyumje (npupoaa
raca u nputucak raca) u npunarohasara
ypehaja komnaTtuounHu.

[MocTapajte ce ga oko ypehaja nocroju
CTpyjare Basgyxa.

MHdopmauuje o goBoay raca HaBeaeHe
CY Ha NoYMuM ca TEXHUYKUM
KapakTepucTukama.

OBaj ypehaj Huje noBesaH Ha ypehaj koju
n3bayje nponsBoae caropesaksa.
YBepuTe ce ga je ypehaj npukIbyyeH y
cknagy ca saxehum nponucrmMa 3a
nHctanauwjy. MNMpugpxaesajTe ce 3axTeBa
3a afilekBaTHy BeHTuUnaumjy.
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2.4 YnoTtpeba

/\ YNO3OPEHE!

Pu3uk og noBpeaa n onekoTuHa.
Pu3auk og ctpyjHor yaapa.

/\ OMNPE3

Ynotpeba ypehaja 3a KyBare Ha rac he y
NpoCTOpWjX Y KOjoj je ypehaj MHcTanupaH
NPOM3BECTM TOMMIOTY Y BNAXHOCT, Kao n
npoussoae caropeBara. Obe3dbegnTe
[06po npoBeTpaBake KyXukse, HAPOUUTO
TokoMm Kopuwhera ypehaja.

Ykonuko ce ypehaj MHTEH3UBHO KOPUCTU
TOKOM JyXer BpeMeHCKOr nepuoaa,
moxaa he 6utn notpebHo 06e36eanTn
[0[aTHO NPOBETPaBake, Ha NpUMep
nytem Behe MexaHuyke BeHTUnaumje
Tamo rge nocToju unu gogatHe
BeHTUNayuja kako 6u ce 6e36eHo
YKNOHWUIM NPOM3BOAN CaropeBarsa y
crnosrballikby (eKCTEPHM) Ba3ayX, Kao un
npoBeTpaBakeM Basgyxa y camoj
NPOCTOPWjU Y3 A0AATHY BEHTUNAaLW)y.
[MocaBeTyjTe ce ca KBanMpUKoOBaHOM
ocobom npe yrpaghe AoAaTHUX
jeAnHuUa 3a BeHTUnauujy.

Hewmojte oa menate cneyumdumkaumjy oBor
ypehaja.

Boaute payyHa aa otBopu 3a
BEHTMNaLKjy He Byay 3anyLleHu.

He ocTaBrbajte ypehaj 6e3 Hagsopa
TOKOM paja.

Ypehaj Tpeba UCKIbYYMTN HaKOH CBake
ynoTpebe.

Byaoute onpesHu kag otBapaTte BpaTta
ypehaja ook oH pagu. Moxe ce gecutn ga
n3ahe Bpeo Basayx.

Hewmojte pykoBaTu ypehajem kaga cy Bam
MOKpe pyKe Unun Kafa je OH y KOHTaKTy ca
BOAOM.

Hewmojte kopuctntn ypehaj kao pagHy
NOBPLUMHY UMW NPOCTOP 3a oArnarame.
HemojTe aa kopuctuTe anyMUHUjyMcKy
donujy unn gpyre matepujane namehy
NoBpLUNHE 3a KyBake 1 nocyha 3a
KyBak-e, OCM ako npom3sohay oBor
ypefaja Huje apyraduje HaBeo.
Kopuctute camo npnbop koju nponasohay
npenopy4yje 3a oBaj ypeha;.

YBeK KOpUCTUTE CTakMo 1 Terne norogHe
3a KOH3epBauujy.




/\ YNO3OPEHE!

[NocToju pusnk og noxapa v ekcnnosuje.

MacTtu n yree kaga ce 3arpejy mory aa
ocnoboge 3anarbmBa ucnapema. Opxute
nnameHoBe UNu 3arpejaHe npeamveTe
Aarbe of MacTu U yrba kaga KysaTte ca
HUma.

Vcnapewsa koja ocnobahajy Beoma Bpena
yrba MOry ja U3asoBy CMOHTaHO
caropeBame.

YnoTtpebrbeHo yrbe, koje MoXe Aa cagpxu
ocTaTke XpaHe, MOXe Aa ce 3ananu Ha
HWXXOj TemnepaTypu Hero yrLe Koje ce
KOPWCTW NO NpBY NyT.

3anar-uee matepuje nnu npegmeTe
HaTonsbeHe 3anarbMBMM MaTepujama
HeMojTe cTaBrbaTu yHyTap v nopes
ypehaja nnu Ha wera.

BapHuue nnun oTBopeHu nnameH He cMmejy
na 6yay y 6nusvHm ypehaja kaga
oTBapaTe Bpara.

MaxrbemBo oTBOPUTE BpaTa ypehaja.
Kopuwherne cactojaka koju cagpxe
ankoxon Moxe [0BeCcTU 40 ncnapasara
ankoxona u Melliaka ca BasgyXoMm.

He possonuTe ga Te4HocT y nocyhy 3a
KyBaH-€e NOTMNYHO Mcnapu.

Ma3sute ga npegmetn unu nocyhe 3a
KyBame He nagHy Ha ypefaj. Moxe ce
OLUTETUTM NOBPLUMHA MIOYe.

Hukag He ocTaBrbajTe roOpUOHNMK YKIbYYeH
YKOMUKO je nocyhe npasHo unu ra Hema.
Mocyhe oa nueeHor reoxha, anyMmuHujyma
unu ca owrteheHum JHOM MOXe Aa
Hanpasu orpeboTuHe. YBeK nognrHnte
oBe npegmMeTe kafa Tpeba Aa unx
nomeparte no NOBPLUMHY 3a KyBake.
O6e3beanTte [obpy NpoBeTpeHoCT
npoctopuje y kojoj je ypehaj nHctanvpan.
KopucTtute nckrbyumso nocyhe koje je
cTabunHo, oagroeapajyher obnvka n
npeyvHuka Beher og ropuoHuka.

Masute ga ce nnameH He yracu kapga 6p3o
OKpeHeTe AyrmMe 13 rnomnoxaja
MaKCUMarHor y nonoxaj MMHUManHor
nnameHa.

He ctaBrbajTe andysop nnameHa Ha
FOPUOHMUK.

2.5 Hera n unwhewe

/\ YNO3OPEHE!
[MocToju pusnk oa owTehewa ypehaja.

/\ YNO3OPEHE!

MocToju pu3nk of noepeae, Noxapa unm
owrTtehewa ypehaja.

[a 6ucte cnpeunnu owrtehewe nnm
rybutak 6oje Ha emajnupaHum
noBpLUMHama:

— Hewmojte ctaBrbaTtn nocyhe 13 pepHe
unun gpyre npeameTte y ypehajy
AVPEKTHO Ha JHO.

— He cTaBrbajTe anymMmuHujymcky donujy
OVPEKTHO Ha AHO YHYTPAaLLUHOCTH.

— Hewmojte cunatun Bogy ANPEKTHO y
Bpyh ypehaj.

— Hewmojte gpxatun y ypehajy BnaxHo
nocyhe 1 xpaHy HaKoOH 3aBpLueTKa
KyBama.

— byaute naxrbneu kaga ckupate unu
nocrtasrbarte npunbop.

l'y6utak 6oje Ha emajnMpaHm
noBpLUnMHama unu Hephajyhem 4yenuky He
yTnye Ha cam pag ypehaja.

Kopuctute gyboku nnex 3a 3anueeHe
konaye. BohHu cok moxe Aa ocTtasu
TpajHe Mprbe.

HemojTte ctaBrbatn Bpyhe nocyhe 3a
KyBake Ha KOMaHAHy Tabny.

[Mpe ogpxaBana, AeaktuBupajte ypehaj.
VckonyajTe MpexHu yTrkay n3 mpexHe
YTUYHULE.

[Mposepute ga nu je ypehaj xnagaH.
MocToju pu3nk Aa ce nonome cTakneHe
nnove.

Opmax 3ameHuTe cTakneHe nnoye Ha
BpaTMma ako ce owTeTte. ObpaTtute ce
OenawheHOM CepBUCHOM LIEHTPY.
ByauTe naxronsu kaga ckmaarte BpaTa ca
ypehaja. BpaTta cy TeLuka!

Octaun macHohe 1 xpaHe y ypehajy mory
n3assaTtu noxap.

PepnoBHo unctute ypehaj ga bucre
crnpeynnu nponazake NoBpPLUMHCKOT
Martepujana.

Ypehaj ounctute BnaxHOM MEKOM KpProMm.
KopuctuTe uckrbyumBo HeyTpanHe
neteplieHTe. Hemojte Kopuctutmn
abpasnBHe npoussoae, abpasvBHe
jactyunhe 3a unwhewe, pacTeapade nnu
mMeTanHe npegmMere.
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*  YKOMUKO KOPUCTUTE Crpej 3a pepHy,
npuapxasajte ce ynyTtcrasa o
6e3begHOCTN Ha ambanaxu.

* HewmojTe 4nuCTUTH KaTanMTUYKK emajn
(YKOMnMKO NOCTOjM) HUKAKBUM
AeTepLeHTOM.

* He nepuTe ropmoHuke y MalumHm 3a
npare nocyha.

2.6 YHyTpalwe ocBeT/bete

/\ YNO3OPEHE!
Pusuk og ctpyjHor yaapa.

+ Kapa ce pagu o cvjanuuama yHyTap
npoussoAa 1 pe3epBHNX AenoBa,
cujanuue koje ce npoaajy 3acebHo: Ose
cujanvue cy HamereHe aa usgpxe
eKCTpeMHe ur3nyke ycrnose y KyhHUM
anapaTtuma, Kao LUTo cy Temneparypa,
Bubpauuje, Bnara, unu cy HamereHe aa
CUrHanuaupajy nHdopmawmje o pagHom
cTawy ypehaja. Hucy npegsuheHe 3a
ynotpeby y apyrum ypehajuma n Hucy
norogHe 3a OCBeTIbaBake npocTopuja y
AomahuHCTBY.

3. MOHTAXA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

3.1 MecTo Ha Kojem ypehaj cToju

®

He yrpahyjTe wnopet 6113y cygonepe
nnm 6nm3y KyXmMHCKOr enemeHTa ca
cyponepoM. BnaxHocT/kanu Boge mory
Aa yhy nsmefy 6o4He nnoye n KyXuHckor
efieMeHTa 1 BpeMeHOM Mory fa owTteTte
60jy 604He nnove.

MoxeTe aa MoHTMpaTe camocTojehun ypehaj
Ca KyXMHCKUM eNleMeHTUMa ca jegHe unu
[Be CTpaHe u'y yrny.

3a MUHMMarHe pasgarbiHe 3a yknaname
nposepuTe Taderny.

8 CPINCKK

» OBaj Npoun3BoA cagpXun 3BOp CBETIIOCTH
Yuja je knaca eHepreTcke edmkacHocTn G.

« KopucTtute camo cujanuue Koje nmajy ucty
crieumdukauujy.

2.7 CepBuUcupame

* Papgu onpaske ypehaja obpaTute ce
oBnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

» KopucTuTte camo opuruHanHe pesepsHe
aenose.

2.8 Ognarame

/\ YNO3OPEHE!

OnacHocT og nospefuBarba nnm
rylwema.

« O6paTnTe ce ONITUHCKAM OpraHuma Aa
OucTe casHanu kako aa oanoxure ypehaj
y oTnag.

*  Wckrbyuute ypehaj us ctpyje.

*  Viceunte MpexHU enekTpu4Hn Kabn Ha
MECTY Koje je 6nm3y ypehaja n ognoxure
ra.

» CnrbowTuTe CrorbHe LeBu 3a rac.

| ——
——
/
Al —
/‘4\
—
MuHumManHe pasgarbuHe
OumeH3uje mm
A 400
B 650
(o3 150




3.2 TexHU4YKu nogaum 3.4 MNMpeyHuum npemowhaBama

HanoH 230V Fopuonnk @ NMPEMOLUREHA 1/100 mm
dpekBeHUYja 50 - 60 Hz MomohHu 29
Knaca ypehaja 1 Mony6p3an 32
Bpan 42
OumeH3uje mm
BucuHa 857
LLvpuHa 600
Oy6uHa 600

3.3 OcTtanu TexHU4YKn nogaum

Kareropwja 112H3B/P
ypehaja:

"ac opuru- G20 (2H) 20 mbar
HarmnHm:

3ameHa raca: G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

3.5 MacHu ropmoHuuum 3a MNPUPOOHU TAC G20 20 mbar

FTOPUOHUK HOPMAINHA CHATA CMAHEHA CHATA kW O3HAKA BPU3TAlb-
kW KE 1/100 mm

Bpan 2.9 0.80 119

Mony6p3un 1.85 0.43 96

MomohHmn 0.95 0.35 70

3.6 NopuoHuum raca 3a THI G30 30 mbar

FOPUOHUK HOPMAITHA CMAHEHA O3HAKA BPU3- HOMMWHAIIHU MNMPO-
CHATA kW CHATA kw FAJBKE 1/100 mm TOK FACA g/h

Bpan 3.0 0.72 88 218

Mony6p3un 1.9 0.43 71 138

MomohHmn 0.95 0.35 50 69

3.7 N'opnoHunum raca 3a THI G31 30 mbar

FOPMOHUK HOPMAJIHA CMAHEHA CHAI'A O3HAKA BPU3- HOMWHAIHMU NPO-

CHATrA kW kW FAJbKE 1/100 TOKTACA g/h
mm
Bpsan 2.6 0.63 88 186
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FTOPUOHUK HOPMAIJTHA CMAHBEHA CHATA O3HAKA BPU3- HOMWHAIIHU MNMPO-
CHATA kW kW TAJbKE 1/100 TOKTACA g/h
mm
Mony6p3au 1.6 0.38 71 114
MomohHu 0.85 0.31 50 61

3.8 NMpukrby4ak 3a rac

/\ YNO3OPEHE!

Mpe npukbyynBama raca UckibyynTe
ypehaj u3 cTpyje unu nckreyunte
ocurypay y ocurypadkoj KyTuju.
3aTBOpUTE NPUMapHM BEHTUN 40BOAA
raca.

KopuctuTe oukcHe npukrbyyke nnm
ynotpebute dpnekcnbunHe uesn og
Hephajyher 4yenuka y carnacHocti ca
Baxxehnm nponuncrma. YKonmKko Kopuctute
dnekcmbunHe meTarnHe LeBu, noctapajte ce
Aa He fohy y Aoavp ca NOKPeTHVUM AenoBuma
1 fa He Gyay npurkeveHe.

/\ YNO3OPEHE!

LleB racHor npukrbyyka He cMe aa
goavpyje aeo ypehaja o3HayeH Ha
cnuum.

Y MOHTaXU yBEK KOPUCTUTE ApXKay LieBu 1
3anTuBky. dnekcmbunHa LeB ce Moxe
NPUMEHNTM Kaga:

* He MOXe [a ce 3arpeje BuLLe of cobHe
TemnepaTtype, Tj. u3Hag 30 °C,

* Huje gyxa og 1500 mm,

* HWUrge Hema cyxaBama,

* HWUrAe Huje yBPHYTO UNN 3aTerHyTo,

* HWUrQe He ynasu y oavp ca owTpum
MBMLaMa unu yrnosmma,

* YCMOBM MOTY N1aKo Aa ce npoBsepe.

Mpunukom nposepe dnekcnbunHe Lesu

nobpuHuTe cece:

* [a Ha HO0j HeEMa NMyKOoTUHa, 3aceka,
TparoBa ropena Ha KpajeBuma HUTU Ha
LIenoKynHOj AY>XUHMK,

* [Oa mMaTepwujan Huje ouBpCHYO, Beh
nocegyje ogroeapajyhy enactmyHocT,

* [a cnojHuue 3a npuyspwhuBare HUCY
3aphane,

* [a joj Huje uctekao Bek ynotpebe.

YKONMKO younTte jegHo nnu euwe owrehemna,

He nonpasrbajTe ues, Beh je 3ameHuTe.

pamna 3a nosoA raca 6yae Ha 3aaH0j
CTpaHM KoMaHaHe nroye.

3.10 NopewaBawa 3a pasnuunTe
BpCTe raca

/\ YNO3OPEHE!

Ha kpajy moHTaxe npoBepute
3anTMBEHOCT Cnoja cBake LeBun. 3a
NpoBepy Llypera KOpUCTUTE pacTBOP
canyHuLe, a He OTBOPEH NIameH.

@

Mopgewasara 3a pasnuunTe BpCTe raca
CMe [a BpLuM camo osnaiuheHo nuue.

3.9 NoBe3nBaHe CaBUTILUBUM
LeBUMa Koje HUCy oa MeTana

AKO ¥MaTe nak npuUcTyn Be3u, MOXeTe
KOpUCTUTK chnekcnbunHy ues. PnekcmbunHa
ueB Mopa 6utn 4YBpcTO NpryBpLIheHa
cTerama.
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@

Ypehaj je nogeweH fa kopuctu
NPUPOAHM rac, anv oBo nofellaBare
MOXeTe NPOMeHUTN Tako Aa ypehaj pagn
Ha TEYHM rac yKOnuKo UHCTanvpaTe
oprosapajyhe gusHe.

KonunuuHa raca kojy ypehaj kopuctu je
npunarofieHa 1 ogroeapa kanauyuteTy

ypehaja.




/\ YNO3OPEHE!

[pe Hero wTo 3ameHuTEe OU3He,
npoBepuTe Aa nn cy KoMaHae 3a
nywTare raca y nonoxajy Vckrby4eHo.
Wckrbyuunte ypehaj ns ctpyje. Cavekajte
na ce oxnagu. lNocToju pusuk og,
noepega.

®

Ypehaj je nogelleH ga pagu Ha rac.
KopucTuTe 3anTuBke cBaku NyT kazj
MeHaTe nofellaBatsa.

)

\

([

A. Tauka npukrbydka raca (Ha jegHom
ypehajy noctoju camo jegHa Tayka)

B. 3antuska

C. [Opxay uesn 3a TIMI

3.11 3ameHa y6pusrusaya (AU3HK)

3ameHuTe ybpuarneave kag NpoMeHuTe
BPCTY raca.

1. Yknonute gpxade 3a nocyae.

2. YKMOHWTE Kane v KpyHe ropvoHumKa.

3. Yknonute ybpusrnsaye HacagHUM
Krbyyem og 7 mm.

4. 3ameHuTe ybpusrneade oHMMa Koju Cy
HeonxoAHu 3a kopuwheHy BpCTYy raca.

5. 3ameHuTe NIoYMLY Ca TEXHWUYKUM
KapakTepucTMkama (Hanasm ce nopeg
LeBV 3a 4OBOA raca) ApYrom 3a HOBY
BPCTY raca.

@

Mnounua ce Hanasu y nakoBakby koje
je poctaBrbeHo y3 ypehaj.

YKonuvKo je nputucak Ha goBoay raca
NPOMEHIBLVB UNK Ce pasnukyje o4
HeonxogHor NpuTucka, NnocTaBuTe
oarosapajyhu nogelumBay npuTMUCKa Ha LeB
3a goBop raca.

3.12 NopelwaBak-e MUHUMarHoOr
HUBOA raca Ha ropMoHU1Ky nJio4e 3a
KyBahe

1. Wckrmbyunte ypehaj us crpyje.

2. YKIIOHUTE KOMaHAHO AyrMe 3a nrody 3a
KyBatbe. AKO He MOXeTe Aa NpucTynute
3aBpThY Oajnaca, NCKIby4nTe KOMaHAHY
Tabny npe Hero WTO 3anoyHeTe
nogeLuaBam-e.

3. Topgecute 3aBpTaw Gajnaca TaHKUM n
paBHUM oaBujadem A.

Mogen ogpefyje nonoxaj 3aspTha
Oajnaca A.
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Mpenasak ca NpMpoaHOr raca Ha
TEYHU rac

1. [o kpaja npnuBpcTuTe 3aBpTam Hajnaca.
2. BpartuTe KOMaHAHO Ayrme.

[penasak ca Te4yHor raca Ha
npupoaHu rac

1. OpgBujTe 3a NpMBNKHO jeaH OKPeTaj
nosnoxaj 3aBpTha H6ajnaca A.

2. BpatuTe komaHAHO Ayrme 3a niody 3a
KyBak-e Hasag.

3. Tpukrbyuute ypehaj Ha cTpyjy.

3.14 3awTnTa o4 HarMkwama

[Nogecute ogrosapajyhy BUCUHY 1 NOBPLUNHY
3a ypehaj npe Hero LWTo NpuyBpcTUTE
3alUTUTY OA Harvkaka.

/\ ONPE3

MpoBepuTe Aa nv CTe MOHTVPau
3alUTUTY Of Harvkbaka Ha NpaBoj
BUCUHU.

@

YBepuTe ce Aa je nospLunHa usa ypehaja
rnatka.

/\ YNO3OPEHE!

YTukay yKibyumTe y MpExHy
YTUYHULLY CaMO aKo Cy CBU [el0BU
BpaheHn Ha mecTo. NocTojun pn3nk og
noepeaa.

4. Ynanute ropvoHuK.

Mornepajte opgervak ,lnova 3a KyBake —
CBaKoAHEBHA ynoTtpeba“.

5. OkpeHuTe KOMaHAHO gyrMe 3a nnouy 3a
KyBake 40 MUHUManHor nonoxaja.

6. [loHOBO yKknoHuTe Ayrme 3a nno4y 3a
KyBaHe.

7. Tonako npu4BpcTMTE 3aBpTan Gajnaca
cBe 0K NnameH He JOCTUTHe cpeatby
BUCWHY U CTaBunHocT.

8. BpartuTe komaHAHO Ayrme 3a niovy 3a
KyBak-e Hasag.

3.13 HuBenucamwe ypehaja

KopuctuTe Hoxuue Ha aHy ypehaja aa bucte
NnoAecunun ropky NoBpLUMHY ypehaja Tako Aa
Oyae y HMBOY ca ocTanum noBpLUMHamMa.
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HeonxoaHo je 4a MoHTUpaTe 3aWTuTy 04
Harnkwama. AKo je He MoHTUpaTe, ypehaj
MOXe [ia ce HarHe.

Ha ypehajy ce Hana3n cumbon npukasaH Ha
cnuum (ako nocToju) Aa 6m Bac NnoaceTno Ha
noTpeby yrpafHe 3aTuTe of Harumwbarba.

1. MoHTMpajTe 3aWTUTy 04 Harukwamwa B -
393 mm ncnopg ropwe nospLunHe ypehaja
n A - 82 mm og 6o4He cTpaHe ypehaja y
KPY>XHM OTBOp Ha Hocady. 3awpaduTe je
y UBPCTW MaTepujan unm KopuctTute
nocrojehe ojavarse (3ug).



—

2. Ha neBoj cTpaHwu, ca 3aaHe CTpaHe
ypehaja, noctoju otsop. MoagurHute
npeawn Kpaj ypehaja u cmectute ra'y
cpeavHy npoctopa uamehy enemeHara.
Ako je npocTtop namehy enemeHara sehu
oA wupuHe ypehaja, mopate nogecuTn
BGOYHY AMMEH3Wjy Tako Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

®

AKO CTe NpoMeHUnn gumeHsunje
LWTeAHaKa, mopaTte npaBunHoO
nopaBHaTW 3aLUTUTY Of Harvkaka.

/\ ONPE3

Ako je npocTtop usmehy enemeHata Behu
of WupuHe ypehaja, mopate nogecuTn
OOYHY AMMEH3Mjy Tako Aa LeHTpupaTe
ypehaj.

3.15 EnekTpnyHa UHCTanauuja

/\ YNO3OPEHE!

MpownsBohay He CHOCK OArOBOPHOCT Y
cryyajy Aa ce He npugpxaBaTe mepa
NpPeaoCTPOXHOCTU HABEAEHUX Y
nornaemy besbegHocrT.

Ypehaj ce ncnopyuyyje ca CTpyjHUM yTukavyem
N CTPYjHUM Kabnom.

/\ YNO3OPEHE!

Kabn 3a Hanajake He cMe fga goaupyje
Aeo ypehaja koju je oCeHYeH Ha cnvuum.
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4. OrNNC NMNPON3BOOA

4.1 OnwTK Npukas
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4.2 lllema noBpLUNHE 3a KyBawe
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MomohHW roproHmk

OpBog nape - 6poj 1 nonoxaj 3aBucu o
mMogena

[Mony©p3an ropuoHuk
Mony6paun ropuoHNK

©)
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[Oyrmag 3a nnovy 3a KyBame
EnekTpoHckn nporpamartop
[yrve 3a Temneparypy
WHankatop/cumbon Temnepatype
Oyrme 3a dyHKUMje pepHe
pejHn enemeHT

Jlamna

BeHtunartop

Hocau pelueTke, NOKpeTHN
Yay6rbema y yHyTpaLlh0CTy
Monoxajn pewweTke

BRERRNECEOEN

Bpaun ropuoHuK
4.3 NMpubop

* PeweTkacTta nonuua
3a nocyhe 3a kyBar-e, NrnexoBe 3a TopTe,
nevete.

* [nex 3a neyewe
3a konaye u kekce.

* Tpun/ny6oku Turaw
3a nevetrbe TECTa U Meca N Kao nocyaa
3a cKynrbake macHohe.

* AirFry nnex
3a npxere HaMupHULA C Make yrba unm
6e3 nanvpa 3a nevetse.

« OnuuoHanHe Teneckoncke Bohuue
3a nonuue n nnexose. MoxeTe nx
Hapy4nTn nocebHo.

* ®uoka 3a oanarawe
duroka 3a ognaramwe ce Hanasm ogmax
ncnog yHyTpawHocTy nehHuue.



5. MPE MNPBE YMNOTPEBE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

5.1 MpBo npearpeBawe n ynwhewe

Mpearpejte npasaH ypehaj npe npee
ynoTpebe un koHTakTa ca xpaHom. Ypehaj
MOXe [a ucnyLita HenpujataH MUpUC U SUM.
MpoBeTpuTe coby TOKOM NpearpeBamsa.

1. YknoHuTte cBy foaaTtHy onpemy u Hocaye
peLueTkn 13 anapara.

2. Tlogecute yHKUMjy C] . MNopecute
MakcumanHy Temnepatypy. Octasute
ypehaj aa pagn 1 u.

3. Topecute yHKYMjy . Mogecute
MaKkcumanHy Temnepartypy. MakcumanHa
TemnepaTypa 3a oy dyHkuUujy je 210 °C.
OcrtaBute ypehaj ga pagm 15 MuH.

4. TlogecuTe yHKUMjY . Mogecute
MakcumanHy temnepatypy. OctaBute
ypehaj oa pagm 15 MuH.

5. Wckbyunte ypehaj n cadekajte ga ce
oxnaau.

6. Ypehaj u gogatHy onpemy 4YMctTuTe camo
Kpnom og Mukpodubepa, Mnakom BOAOM
n 6narvm geTepLeHToOM.

7. BpatuTe npubop u ykrnowmBe Hocave
peLueTke y NOYETHU NOMoxaj.

5.2 NopewaBawe BpeMeHa

MopaTe fa nogecuTe Bpeme npe paga ca
nefHuLoMm.

Kapga ypehaj npukrbyunTe Ha enekTpuyHy
MpPEXY UNN HAaKOH HECTaHKa CTpyje, Aucnnej
ayTomMaTCKu Tpenepu.

1. [MputncHuTe gyrme 3a bupare @
Ykrbyuyje ce cumbon koju ykasyje aa je
TajMep akTUBaH.

2. Kopuctute gyrme + v — na bucre
NnoAecunn Ta4Ho Bpeme.

[Nocne oTnpunuke nNeT cekyHAM Tpenepemwe

npecTaje u gucnnej npukasyje Bpeme Koje cte

noaecunu.

[a 6ucte npoMeHunu Bpeme, akTBupajTe

ypehaj 1 nCToBpeMeHO NpUTUCHUTE +u—
unu
Kapa Tpenepu konoxa nameny catu u

MWHYTa, MPUTUCHUTE + wnn = pa bucte
nogecunm HoBO Bpeme.

5.3 MoHTupaH-e noknonua 3a ogsoa
nape

1. [MocTtaBuTe KyKMLe Noknomnua ncnog,
npegke MBMLUE OTBOpa Ha OABOAY Mnape.

2. TlpuTuCTHMTE 3akby MBULY Kako bucte
3abpaBunu noknonadw,

6. MTOYA 3A KYBAHE - CBAKOOHEBHA YINOTPEBA

/N\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerba o 6e3beaHOCTY.

6.1 MNarbewe ropuoHuKa Ha nNno4un
3a KyBame

@

YBek ynanute ropuoHvK npe Hero LUTo Ha
Hera ctaBute nocyhe 3a Kysame.
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/\ YNO3OPEHE!

ByauTte naxrbvBu Kaga y Kyxukbsu
KOPUCTWUTE OTBOPEHM MIaMeH.
[Mpoussohay He npyxBaTa HUKaKBY
OLrOBOPHOCT Yy Cryy4ajy HenpaBuIiHe
ynotpebe nnameHa.

@

YKONUKO Ce rOpMOHUK CIy4ajHO yracu,
OKpeHUTe KOMaHAHO AyrMme y nonoxaj
L,MCKIbYYEHO", cavekajTe Hajmare 1
MWHYT 1 3aTUM NOHOBO NOKYLUAjTe Aa
ynanuTe ropuoHuK.

1. OkpeHuTe koMaHAHO oyrme 3a yHKLuje
pepHe 3a Nnouvy 3a KyBahe CynpoTHO
cMepy KpeTarba ka3arbke Ha caty 4o

nornoxaja MakcumarnHor npoToka raca 0
1 NpUTUCHUTE ra Hagorne ga bucte
YKIbYYUIN TOPUOHMK.

2. [pxute KOMaHOHO AyrMe 3a nno4y 3a
KyBake NpuTUCHYTO 10 cekyHan unu
kpahe; oo he omoryhutu ga ce
Tepmocnoj 3arpeje. Y cynpoTHOM,
npekvaa ce JOBOA raca.

3. TopecuTe nnameH kaga ce ctabunumayije.

@

["eHepaTop BapHuLa ce ayToMaTCKu
nokpehe kaga ykbyuuTe kabn 3a
Hanajarbe, HaKOH MHCTanauuje unu

HecTaHkKa cTpyje. To je HopmarHo.

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte gpatn KOHTPONHO Ayrme
NPUTUCHYTO Ayxe of 15 cekyHaw.
YKONMMKO Ce rOpMOHUK He yrnanu HakoH 15
CeKyHAW, NyCTUTE KOHTPOSHO Ayrve,
OKpEHUTE ra y nornoxaj ,McKriby4eHo" a
3aTWM, HaKOH Hajmane 1 MUHyTa, MOHOBO
ynanuTe ropuoHuK.

®

AKO Ce ¥ HaKOH HEKOMNUKO MOKyLuaja
rOPMOHUWK He ynanu, NpoBepuTe Aa Nu cy
KpyHa 1 kana Ha Jobpoj nosuyuju.

®

Tokom HecTaHka CTpyje, MoXeTe Aa
ynanvTe ropvoHuk 6e3 enexkTpuyHor
ypehaja. Y Tom cny4ajy ce npubnmxure
FOPUOHUKY Ca NIIaMeHOM, NPUTUCHUTE
oprosapajyhe komaHaHO gyrme u
OKpPEHMUTE ra Ha MakCMMarnHu Nonoxaj.
[pxute komaHaHO Ayrme nputucHyTo 10
cekyHau unu kpahe; Ha oBaj HauuH he ce
TepMOocCHoj 3arpejaTtu.
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6.2 MNMpurka3s ropuoHnka

Moknonat, ropuoHuka
KpyHa ropvoHuka
Ceehuua 3a narbeme
Tepmonap

cowp

6.3 UckibyunBaHm-€ ropmoHuKa
[a bucte yracunu nnameH, oKpeHuTe gyrme
[0 nonoxaja ,MCcKIby4eHo" 0.

/\ YNO3OPEHE!

YBek cmarbuTe NnameH unu ra
UCKIbYy4uUTE Mpe Hero LWTO CKNoHUTe
nocyae ca ropuoHuka.




7. MNOYA 3A KYBAHE - HAINMOMEHE N CABETU

/\ YNO3OPEHE!

Mornepnajte nornaerba o 6e36egHoOCTH.

7.1 MNMocyhe

/\ YNO3OPEHE!

He cTaBmajTe jenaH Turaw Ha ABa
rOpVOHMKa.

/\ YNO3OPEHE!

HecTtabunHe nnu gedopmmcaxe wepne
HemojTe CTaBrbaTl Ha ropMOHUK Aa
6ucTe cnpeynny npocunaxe unu
noepefhuBame.

X X
e ceeh

7.2 MpeyHuum nocyha 3a KyBame

/\ YNO3OPEHE!
KopuctuTe nocyhe 3a KyBakbe ynju

npevyHuK ogroeapa BeJIM4YNHN rOPUOHUKA.

/\ OMPE3

YBepuTe ce Aa pyyke Ha nocyaama Hucy
nsHag npeaH-e MBHLE Nrove 3a KyBakse.

/\ OMPE3

YBepuTe ce Aa je nocyaa nocraerbeHa
LIeHTparnHo Ha ropUoHUK, kako 61 ce
nocTuria MakcMmarHa cTabunHocT 1
Matba MoTpoLUkba raca.

FopuoHuk MpeyHuk nocyha 3a
KyBame (mm)
MomohHn 120 - 180
Mony6pan 140 - 220/2401)
Bpau 160 - 220/2601)

/\ YNO30OPEHE!

He ctaBmajTe nocyhe koje nma
MPCTEHaCTO MMM UCMYMNYeHO AHO Ha
nnoYy 3a KyBawe jep MNocToju Benvka
OMacHOCT oA NpeBpTaksa.

1) Kapa ce Ha nnouu 3a KyBarbe KOpUCTW Camo jeaHa
nocyaa.

8. MJTO4YA 3A KYBAHE - HETA 1 YALLTREHE

/\ YNO3OPEHE!

Mornepajte nornaerea o 6e3begHoCTU.

8.1 OnwrTe nHdopmauumje

» OuucTnTe NoYy 3a KyBake HaKoH CBake
ynotpebe.

* YBek kopucTMTE nocyhe 3a KyBatbe ca
YUCTOM OH0M NMOBPLUNHOM.

*  OrpeboTnHe nnu TamHe dreke Ha
NOBPLUMHM HEMAjy HMKaKBO [ejCTBO Ha
paj nnoye 3a KyBame.

* KopucTtute nocebHo cpeacTeo 3a
yuwhere NOrogHo 3a NOBPLUMHY NfoYe 3a
KyBaHe.

« [enose of Hephajyher yenvika onepute
BOAOM M 3aTVM OCYLUMTE MEKOM KPMOM.
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8.2 Ynwhewe nnoye 3a KkyBawe

+ Opgmax yKnoHuTe: TONSbeHy NnacTuky,
nnactuyHy donujy, co, wehep n xpaHy ca
wehepowm, jep y CynpOTHOM MprbaBLUTUHA
MOXe Mpoy3pokoBaTu oTehere nnoye
3a kyBare. Bogute pavyHa kako 6ucre
n36ernm onekoTuHe.

* YKnoHuTe Kapa ce nroya 3a KyBawe
[OBOJBLHO OXJlagu: CBETIE Kpyrose of
KameHUa 1 BoAe, Tparoese macHohe,
npomeHy 6oje y Buay cBeTnyLara
meTana. OuncTuTe Nno4y 3a KyBake
BMaXHOM KpProMm 1 HeabpasvBHUM
neTeplieHToM. HakoH unwherwa nnovy 3a
KyBame 06puLLINTE MEKOM KPMOM.

+ [a 6ucte ounctunu emajnmpaHe 4enose,
Kanuue 1 KpyHe, onepute nx Tonsiom
CanyHULIOM ¥ NaXXrbUBO OCYLUUTE Npe Hero
LUTO MX BpaTUTE Ha MeCTO.

8.3 Ynwhere cBehuue 3a uckpe

OBa hyHKUMja ce fobuja Npeko Kepamuyke
cBehuLe 3a narbexe ca MeTanHoM
enektpogom. OapxaBajTe oBe AenoBe
4YMCTUM Kako 6u ce usberne notelkohe
NpUNUKOM narbeka 1 NpoBepaBajTe Aa HUCY
3a4enrbeHe pynuue Ha KpyHU rOpUoHHMKa.

8.4 [p>xaum 3a nocyae

®

[pauu 3a nocyfe HUCy norogHu 3a
npake y MaluvHmu 3a nparse cynosa. OHu
ce mMopajy npaTu pyyHo.

9. NEThHNLUA — CBAKOOHEBHA

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

9.1 YKrbyumnBame 1 UCKIbyumBame
pepHe

1. OkpeHuTe gyrme 3a pyHKUMje pepHe aa
6ucte nsabpanu Heky yHKUU]Y.

2. OkpeHuTe gyrme 3a TemnepaTtypy Aa
6ucTe nogecunu Temneparypy.

Jlamnuua ce ykrbyudyje kaga pepHa pagu.
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1. WsBaguTe apxadve 3a nocyge aa bucrte
nakwe O4YMCTUNN NIoYy 3a KyBak-e.

@

ByauTe jako naxrbusu Npu 3ameHu
ApKaya 3a nocyae Aa ce nospLUnHa
nnoye He 6u owTeTuna.

2. HakoH WTOo oumcTuTe gpxade 3a nocyae,
npoBepuTe a N1 Cy NOCTaBIbEHN Y
npasunaH nosoxaj.

3. Y uurby npasunHor paga ropuoHuka,
yBepuTe ce Aa Cy Kpauu apxava 3a
nocyae nopaBHaTU ca LLEHTPOM
rOpUOHUKA.

8.5 lNepuognyHo oapxaBare

MeproanyHo TpaxwuTe of nokanHor
oBnawheHor CepBuUCHOT LieHTpa Aa U3BpLLM
npoBepy cTaka LieBM 3a JoBOA raca u
BEHTUNa 3a NoAeLLaBake NpMTUCKa, ako je
MOCTaBIbEH.

YIMOTPEBA

@

3a dyHkumje 6e3 rpejara Hema noTpebe
[a nofeluaBarte Temneparypy.

3. WckrbyunTe pepHy, OKpeHUTE KOMaHaHY
ayrmag 3a yHKumje pepHe n
Temneparypy Ha Nonoxaj ,MCKiby4eHo".

9.2 be36egHOCHM TepMmocTaT

HenpaBunaH pag pepHe unu HemcnpasHM
AenoBu Mory fOBECTU 4O onacHor
nperpesatba. [la 61 ce oBoO cnpeynno, pepHa
nma 6e3begHOCHM TepMocCTaT Koju npekuaa



Hanajatbe. PepHa ce MOHOBO ayTOMaTCku
yKIbyuyje kag Temnepatypa onagHe.

9.3 dyHKUMje pepHe

0 Nonoxaj ,,uckrby4yeHo”
MehHuua je uckrbyyeHa.

Ilamna y pepHu
3a ykrbyunBarbe namne 6e3 dyHkumje
nevetsa.

AirFry/

Meyerse y3 paBHU BEHTUN

3a npxere HaMMpHULA C Make yrba unu 6e3
nanvpa 3a nedvetse. 3a jena nonyt nomdpuTta
vnu nuue. /

3a NCTOBPEMEHO Nneyerbe Ha HajBuLle ABa no-
noxaja peLueTke 1 3a cyllere xpaHe. Mogecu-
Te TemnepaTypy Aa 6yae Huxa 3a 20-40 °C
Hero 3a 3arpeBare 0403ro/0f03/0.

) SteamBake
3a gopasatbe Bnare TOKOM KyBana. 3a obu-
jarbe npaBe 60je 1 xpckaBe KopuLe TOKOM
nevetba. 3a BeNy COYHOCT MpU NOHOBHOM 3a-
rpeBamny. 3a ouyBare Boha vunv nospha.

] Opmp3aBake
3a ogmpsaBatbe xpaHe. Bpeme ogvpsasatba
3aBUCM Of KOSIMYVHE U BENUYMHE CMP3HYTE
XpaHe.

3arpeBate 040300
3a neyekse Konava ca XpckaBoMm [OH0M MNoBp-
LUVHOM.

3arpeBawe ogo3sro/ogosno / Yuwhewe Bo-
AOM

3a nevyere Ha jeJHOM NOMoXajy peLueTke.
Mornenajte ogersak ,Hera n unwhemwe"” 3a BU-
we nHopmauuja o: Ynwhere BogoM.

Bp3o rpunoBawe
3a rpunoBare TaHKUX kKoMaga xpaHe y Benu-
KUM KONW4MHama 1 TocTupake xneba.

Typ60 rpunoBakwe
3a neyere Behvx kOMaga Mmeca Unu XvBuHe ¢

KOCTUMa Ha jefiHoj pelueTku. 3a cnpemane
rpaTyHUpaHuX jena v 3a saneuatrse.

Meueke ca BeHTUNaTOpOM

= 3a npXetbe UNu 3a Npxere 1 Nevere xpaHe
Ha UCTOj TemnepaTypy, Ha BULLE Of jeAHOT HY-
BOa pelleTke, 63 Mellarba ykyca.

l?] BnaxHo neyewse y3 BeHTUNaTop

¢ OBa hyHkupja je kopuwheHa 3a ycknahvBare
ca Knacom eHepreTtcke epukacHOCTU 1 3axTe-
BUMa eKko-Au3ajHa (y cknagy ca ctaHgapauma
EU 65/2014 n EU 66/2014). TectoBmn y cknagy
ca: IEC/EN 60350-1.
Tokom neyetrsa BpaTta pepHe Tpeba aa byay
3aTBOpeHa kako yHkuuja He 61 Buna npeku-
AaHa v kako 61 ce ocurypano ga pepHa paau
Ha HajBuLLeM Moryhem cTeneHy eHepreTcke
edpurkacHocTu.
Kapa kopuctute oBy dyHKUMjy, TemnepaTtypa
YHyTap pepHe Moxe [a ce pasnukyje of 3aaa-
Te Temnepatype. CHara 3arpeBara Moxe ou-
M ymMareHa. 3a onLiTe npenopyke y Besu ca
yLITeOM eHepruje norneaajte nornasrbe
+EHepreTcka edmkacHocT”, YwwTeaa eHepruje.
OBa ¢oyHKUMja je npeasuheHa 3a ywreny
eHepruje TokoMm KyBana. 3a ynyTcTBa 3a kyBa-
He norneaajte ogersak ,HanomeHe n casetn”,
BnaxHo nevetrbe y3 BeHTUNATOP.

9.4 AKTuBmnpamwe pyHkumje:
SteamBake

OBa ¢hyHKuMja omoryhaBa noborbluare
BMaXKHOCTM TOKOM KyBatba.

/\ YNO3OPEHE!

[MocToju pnsmnk og onekoTuHa u
owtehewa ypehaja.

OTI'IyLIJTeHa Bnara Mmoxe fa n3asose
OMneKkoTnHe:

* Hewmojte oTBapaTtu BpaTa Ha ypehajy kaga
KopucTuTe pyHKUMjy: SteamBake.

* [MaxrbnBo oTBOpUTE BpaTa ypehaja HakoH
kopuwhetra dyHkupmje: SteamBake.

@

Mornepnajte ogerbak ,Hanomvexe n
caBseTun’.

1. OtBopuTe BpaTa nehHuue.

2. VicnyHuTe yaybrbera y yHyTpallh0CTh
BOJOM Ca Yecme.
MakcumanHu kanauuteT yaybrbera y
YHYTpaLH0CTK pepHe je 250 ml.
WcnyHuTe yoybrbera y yHyTpalH0oCTu
pepHe BOOOM caMo Kaja je xnagHa.

3. Topecute dyHKuUWjy: SteamBake @

4. OkpeHuTe ayrme 3a TemnepaTypy Aa
O6ucTe nogecunu TemnepaTypy.

5. CraBute xpaHy y ypehaj n 3atBopute
BpaTta nehHuue.

/\ OMPE3

Hewmojte ga ponymyjete BoaoOM
yAay6Iberse Y YHYTPaLllhbOCTV TOKOM
KyBaka unu kaga je nehHuua spyha.
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6. 3a pgeaktuBmpane ypehaja, okpeHuTe
KOMaHAHy Ayrmap 3a dyHkumje nehHule
N TemnepaTypy Ha UCKIbYYEH MONoXa;.

7. YknoHuTe BOAy U3 yoybrbewa y
YHYTPaLH0CTV PEPHE.

/\ YNO3OPEHE!

[MpoBepute fa nu ce ypehaj oxnagmo
npe Hero LUTO YKIIOHWUTE npeocTany
BOAy M3 yaybrbera y
YHYTPaLLHO0CTU.

10. NMERAHNUA - ®YHKUWNJE CATA

10.1 Oucnnej

A B C D A. WHankatop BpemeHa 3a TPAJAHE

\ \ \ B. [Mpuka3 BpemeHa

B [ p— C. VHgmkaTop akTMBHOT Tajmepa

A oo T N | D. VnaukaTtop 3a TAJMEP
oty
L
10.2 Oyrmap
Oyrme DyHKUuMja Onuc
—_ MWHYC 3a nogeluaBame BpeMeHa.

@ CAT

3a nopgeluaBake yHKUWje caTa.

_I_ nnyc

3a nogeluaBame BpeMeHa.

10.3 Tabena ca cpyHKuuMjama caTa

®DyHKUMja caTa

MpumeHa

3a nopeluaBate, MPOMEHY MU NPOBEPY Ta4YHOr
BpemeHa.

3a nogelwasawe BpemeHa paga ypehaja (1 min — 10
h).

00:00 TAYHO BPEME
dur TPAJAHE
D TAJMEP

3a nopeluaBakbe BpemeHa ofbpojasarba (1 min — 23
h 59 min). OBa cyHkUWja He yTu4e Ha pag ypehaja.

10.4 NopewaBawe pyHKUMje
TPAJAKE

1. TNopgecute pyHKUMjY pepHe n
TemnepaTypy.

2. Y3acTonHo npuctuckajte Q) ook dur He
NnoyHe Aa Tpenepu.

3. TpuTtuchHute + unn — pga bucte
nogecvnu speme 3a TPAJAHE.

20 CPICKKU

Owncnnej npukasyje dur n cumbon A.

Kapa sapgato Bpeme uctekHe, dur
Tpenepu v vyje ce 3By4HU curHan y
Tpajawy oA 7 muHyTa. Ypehaj ce
ayToMaTCKun geakTuBupa.

5. TpuTtucHute 6uno Kkoje gyrme ga bucre

NPEKUHYNN 3BYyYHU CUTHan.



6. OxpeHuTe KOMaHOHO Ayrme 3a yHKUmje
pepHe n gyrme 3a Temneparypy Ha
Nnosioxaj ,MCKIby4eHo".

10.5 NopewaBawe TAJMEPA

1. Y3acTonHo npucTuckajTe @) 0OK E] He
noyHe aa Tpenepu.

2. [puTtucHute + unn — pa bucte
NoAEecunu Heonxo4HO BpeME.

3. Kapa 3apaTo Bpeme UCTekHe, ornaiuasa
ce 3BYYHU cuUrHan y Tpajamy og 7
MUHyTa. MpuTncHuTe Guno koje gyrme ga
GucTe NPEKUHYNN 3BYYHM CUrHAT.

10.6 NoHnwTaBamwe hyHKUMja caTa

1. TllputucHuTe BULLE NyTa Yy3aCTOMNHO O
CBe 0K MHAUKATOp XerbeHe dyHKuuje He
3artpenepu.

2. TlpUTUCHWTE U 3aApPXKUTE UCTOBPEMEHO

ayrmag— u

®yHKUWMja caTa ce racu nocne HeKonmKko
CeKyHau.

10.7 NpomeHa 3ByYHOr cUrHana

1. [a bucTe 4ynu TPEHYTHW 3BYYHU CUrHar,
MPUTUCHUTE N 3aJpXnTe ayrme — .

2. W3HoBa npuTtuUckajTe — ga bucte
NPOMEHUNN cuUrHan.

3. Ortnyctute gyrme —.

Mocnephu TOH Koju nogecute 6uhe HoBM

3BYYHM CUrHAT.

4. CauekajTe 5 cekyHan Aa ce noaeLlaBame
ayToMaTCKN NOTBPAM.

@

Kapa je ypehaj nckrbyyeH 13 mpexHe
YTUYHULLE UMK NOCIIE HECTaHKa CTpyje,
TOH curHana ce Bpaha Ha
nogpasymeBaHy habpuyky BpeaHOCT.

11. METRHNLUA - KOPULWWHEHE MNMPUBEOPA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaera o 6e36egHoOCTH.

11.1 Y6aumBame npubopa
Mnex:

®

He rypajte nnex 3a nevewe unun ayboky
nocyay CKpo3 [0 3aAawer 3uga pepHe. To
61 cnpeunno umMpkynauujy Tonnote oko
nnexa. XpaHa Moxe fa 3aropw,
HapounTo y 3agHem Aeny nnexa.

['ypHute nnex/ay6oku Turaw nameny sohuua
Ha Hocauy pelueTke. YBepuTe ce Aa He
foavipyje 3aaru 3ug pepHe.

PeweTkacTa nonuua:

CraBuTe peLueTky nameny Bofuua Ha
Hoca4Mma peLueTke.
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AirFry nnex:

MocTtasuTe AirFry nnex Ha gpyrv nNonoxaj
pewleTke. [ocTaBuTe Nnex 3a nevewe unm
Ay6oky nocyay Ha NpBuY NONoXaj peLueTke.

12. METAHNUA - HATTOMEHE U

/\ YNO3OPEHE!
[Mornepnajte nornaerea o 6e3begHocTu.

®

TemnepaTtypa u Bpeme neyera
HaBegeHu y Tabenama cy camo
opwujeHTaumonun. OHu 3aBuce o
peuienaTta, KBanuTeTa 1 KOnM4nHe
ynoTpebrbeHnx cacTojaka.

KBacHo TecTto

CABETIU

12.1 SteamBake

@

[Mpe Hero wWTo NpeTxo4Ho 3arpejeTe
nehHuuy, ncnyHute yayoroewa y moj
BOAOM [0OK je nehHuua jow xnagHa.

Mornepnajte ogervak ,AkTuBMpame yHKUmje:
SteamBake”

XpaHa Bopayyny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) lMonoxaj [MpuGop
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctn (ml)
Benv xne61) 100 180 40-50 2 KopucTute nnex 3a
nevyeme.
3emmnuke ) 100 200 20-25 2 KopucTute nnex 3a
neyexe.
Dowmana nuyal) 100 230 15-25 2 KopucTute nnex 3a
neyee.
dokaual) 150 190 20 -30 1 KopucTute nnex 3a
neyete.
Kekcuhu, no- 100 160 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
radumue, neyerse.
KpoacaH1)
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XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [llonoxaj Mpu6op
NV IVERY pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)
Konay ca wren- 100 160 75-90 2 Kopuctute kanyn 3a ko-
Bama, nuTa c ja- nave.
bykama, 3e-
MUYKe ca
ummeTom”
1) Mpe neyetba, 3arpejte y npasHoj nehHuuy y Tpajary og 5 MuHyTa.
KyBare 3amp3HyTe xpaHe
XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
fbewuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLH0-
ctun (ml)
3amp3HyTa 150 200 15-20 2 Kopuctute nnex 3a
nmqa1) nevetse.
3ampsHyTe 200 180 35-50 2 Kopuctute peluetkacty
nasarel) nonuuy.
3amp3HyT 100 170 20-30 2 Kopuctute nnex 3a
KpoacaH1) nevetse.
1) [Mpe neyera, 3arpejte y npasHoj pepHu y Tpajarwy oa 10 MuHyTa.
PereHepauuja xpaHe
XpaHa Bopay yay6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [Monoxaj Mpu6op
rbewbuma y pa (°C) pelueTke
YHyTpaLwH0-
ctu (ml)
Benu xne6 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
3emunyke 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Homaha nuya 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
dokava 100 110 10-20 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
MoBsphe 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevete.
MupuHay 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
TecTeHuHa 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a
nevetse.
Meco 100 110 15-25 2 Kopuctute nnex 3a

nevyeme.
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Meyerwe

XpaHa Bopay yny6- Temnepaty- Bpeme (MuH) [lonoxaj Mpubop

rbetbuma y pa (°C) pelueTke
YHYTpaLH0-
ctu (ml)

MeuyeHa cBumwe- 200 180 65 - 80 2 Kopuctute peluetka-

TMHa CTy NonuLy 1 nnex 3a
neyerbe.

[oBehe 200 200 45 - 50 2 Kopuctute pelueTka-

neyetrse, cnabo CTy NonuLy 1 nnex 3a

neyeHo nevete.

[oBehe 200 200 50 - 55 2 Kopuctute pelwetka-

neyerbe, cpes- CTy Nonuuy 1 nnex 3a

e NnevyeHo nevetse.

[oBehe 200 200 55-60 2 Kopuctute peluetka-

neyetbe, 406po CTy MonuLy 1 nnex 3a

neyeHo nevetse.

Mune, nonosn- 200 210 50 - 60 2 Kopuctute peluetka-

Ha CTy Monuuy v nnex 3a
neyerse.

Mune, ueno 200 210 60 - 80 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
neyerse.

Meyena hypka 200 200 70-90 2 Kopuctute peluetka-
CTy nonuuy v nnex 3a
neyerse.

12.2 BnaxHo nevyeke y3 BeHTUNaTop vl

XpaHa Temne- Bpeme Mono- Mpu6op

patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

Xne6 un nuua

Mnetexunue 190 25-30 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosaxe/

poLTurb

3emuyke 200 40 -45 2 nrnex 3a neyexe Unu nnex 3a rpunosame/

poLTurb

3ampsHyTa nuya, 350 g 190 25-35 2 pelleTkacta nonvua

Konaum Ha nnexoBuma 3a neyewe

LLBajuapcku ponat 180 20-30 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpunosame/

poLTUb

BpayHu konay 180 35-45 2 nnex 3a neyewe UnNu nNnex 3a rpurnosame/

powTub

Konauu Ha nnexoBuma

Cydbne 210 35-45 2 LIeCT KepaMU4KMX Nocyaa Ha peLueTkacToj

nonvuu
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XpaHa Temne- Bpewme Mono- Mpunbop
patypa (MuH) Xaj pe-
(°C) weTke

Kopuua 3a dnaH 180 25-35 2 nnex 3a cnaH Ha peLleTkacToj nonuum

Bucksut TopTa 150 35-45 2 MoZAna 3a Konay Ha peLueTKacToj nonuum

Pu6a

Puba y kecuuama, 300 g 180 25-35 2 nnex 3a neyexe Unum nnex 3a rpunosame/
powTub

Llena pu6a, 200 g 180 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nnex 3a rpunosame/
powTub

Pu6reun dune, 300 g 180 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuumn

Meco

Meco y kecuum, 250 g 200 35-45 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosaxe/
powTurb

Paxruhn og meca, 500 g 200 30-40 2 nnex 3a neyexe UNn nnex 3a rpunosare/
powTuIb

Manwu neyeHu 3anorajun

Konaun 170 25-35 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosane/
powTurb

MakapoHu 170 40 - 50 2 nnex 3a neyexe Unn nnex 3a rpunosame/
powTuIb

MadomHmn 180 30-40 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

YKyCHM Kpekepm 160 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosane/
powTub

XpckaBu kekc of cunkasor 140 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpurnosame/

Tecta powTub

Manwu TapToBu 170 20-30 2 nnex 3a nevere Unu nnex 3a rpunosame/
powTurb

BereTtapujaHcku

MewaHo nosphe y kecuuyy, 200 20-30 2 nnex 3a neyewe UNu nNnex 3a rpurnosane/

400 g poLTub

Omnert 200 30-40 2 nnex 3a nuuy Ha peLueTkacToj nonuumn

MoBsphe Ha nnexy, 700 g 190 25-35 2 nnex 3a neyewe UnNu nnex 3a rpunosame/
powTub

12.3 AirFry

Mekapckn npoussoaun

XpaHa KonuuuHa Temnepatypa Bpeme (MuH) Monoxaj

(°C) pelueTke
KpoacaH, cMp3HyT oko 350 g 180 - 220 15-30 2
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XpaHa Konunuunna Temnepatypa Bpeme (MuH) lNonoxaj
(°C) peLueTke
JlncHaTto TecTo, CMp3HYTO oko 400 g 180 - 220 15-35 2
IlucHato TecTo, cBexe oko 300 g 180 - 220 15-35 2
Muua, 3ampsHyTa oko 340 g 180 - 220 20-35 2
MpousBoau o Kpomnupa
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) MMonoxaj
(°C) pelueTke
MomdppwnT, 3amMp3HyT oko 650 g 180 - 220 20-30 2
MomdppuT, Aebeo, cMp3HYT oko 600 g 180 - 220 20-30 2
VceyeH kpomnup, CMp3HYT oko 650 g 180 - 220 15-25 2
KpokeTun oko 450 g 180 - 220 15-30 2
CBexe noBphe
XpaHa Konuuuna Temnepatypa Bpeme (MuH) MMonoxaj
(°C) pelueTke
KpuLuke TMKBMLA, CBe)Ke1) oko 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Hopatu 1 kawmnyrLy MacnmMHOBOT yrba Aa ce He 6u nenuno
Ocrtano
XpaHa KonuuunHa Temnepatypa Bpeme Monoxaj
(°C) (MuH) peLlueTke
Oppecuyn, CMp3HYTH oko 300 g 180 - 220 15-25 2
LLikamnu y TecTy 3a neverbe, cMp3HyTM  oko 200 g 180 - 220 15-25 2
KonyToBu nurke, CMp3HyTO oko 250 g 180 - 220 15-25 2
Munehn kpokeTn, CMp3HYTU oko 300 g 180 - 220 15-25 2
Pnbreu wiranuhn, cmMpaHyTi oko 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Uuchopmaumje 3a MHCTUTYTe 3a TecTUpame
XpaHa dyHKUKja Temnepa- [punbop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) pewetke (MUH)
CuTHM konaum (16 no 3arpeBatse 0403- 160 nnex 3a nevyewe 3 20-30
nnexy) ro/ono3no
CuTHM konaum (16 no Meyvetbe ca BeHTn- 150 nnex 3a neyewe 3 20-30
nnexy) naTtopom
CwuTHuM konaum (16 no Mevere y3 paBHn 160 nnex 3a nevewe 1+3 30-40

nnexy)

BEeHTUN
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XpaHa ®dyHKumja Temnepa- [Mpu6Gop Monoxaj Bpeme
Typa (°C) peweTke (MUH)
Muta c jabykama (2 3arpeBame 07o03- 190 pewertkacTta nonvuya 1 65-75
nnexa, @ 20 cm, anjaro-  ro/opo3no
HarlHO NOCTaBIbEHO)
Muta c jabykama (2 Meyvetbe ca BeHTH- 180 pelieTkacta nonvuya 2 70-80
nnexa, @ 20 cm, agnjaro-  naTopom
HanHo NOCTaBIbEHO)
HemacHa 6ucksut Topta  3arpeBatbe ogo3- 180 peweTkacTa nonvya 2 20-30
ro/ono3no
HemacHa 6ucksut Topta  Neyere ca BeHTU- 160 pelweTkacta nonvua 2 25-35
natopom
HemacHa 6ucksut Topta  lNeyere y3 paein 170 peweTkacta nonvua 1+ 3 30-40
BEeHTUN
XpckaBu konay/neuvBo y  3arpeBare 0go3- 140 nnex 3a nevyemwe 3 15-30
Tpakama ro/ofosno
Xpckasu konad/neuymso y  Neyewe ca BeHTU- 140 nnex 3a nevexe 3 20-30
Tpakama naTtopom
Xpckasu konay/neuvso y  ledyewse y3 paBHn 140 nnex 3a neyewe 1+3 15-30
Tpakama BEHTUN
Toct Bp3o rpunoeare 250 peweTkacta nonvua 3 5-10
Fosehn 6yprep1) Typ6o rpunoBamwe 250 peweTkacta nonvua 3 15-20 npBy
VNN TUraws 3a rpuno- cTpaHy; 10—
Bake/poLTUIbL 15 ppyry
cTpaHy

1) MpeTxoaHo 3arpeBajte pepHy 10 MuHyTa.

13. NME'RHNUA - HEI'A N YALITREHE

/\ YNO3OPEHE!
Mornepajte nornaerea o 6e3begHocTU.

13.1 HanomeHe y Be3u ca
ynwherwem

O6punTe Npeary CTpaHy pepHe MEKOM
Kpnom, Tonnom BogoM 1 6narvm cpeacTsom
3a yuwherbe.

3a unwhene MeTanHuMx NoBpLUMHA

KOPUCTUTE HAaMEeHCKO CpeCTBO 3a ynwheme.

YHyTpaLH0CT pepHe Tpeba YNCTUTU HaKoH
cBake ynotpebe. HaromunaHa macHoha vnnu
ApYrn octaum xpaHe Mory 4OBeCTV A0
noxapa. Pu3uk je Behu kaga ce kopuctun
nocyaa 3a neverse Ha rpuny.

HakoH cBake ynotpebe, ouncTuTe cas nubop
1 octaBuTe ra ga ce ocywu. Kopuctute meky
Kpny ca TonsioM BOAOM M CPpeACcTBOM 3a
ynwhewe. He nepute npnbop y MalimHu 3a
npane nocyha (ocum y nnexy AirFry).

YKnoHuTe TBPAOKOPHE Mprbe cneuujanHnum
CpeacTBOM 3a Ynlhere pepHe.

He unctute npubop ca HenenybUBoOm
noBpLUMHOM U nnex AirFry abpasnmBHuM
CpeacTBOM 3a YnWhere 1 OLWTpUM
npeameTumMa.

13.2 Ynwhewe nnex AirFry

1. Crasute nnex AirFry Ha nnex 3a neyetse.
2. CwvnajTe Bpeny Boay ca AeTEpLIEHTOM 1
ocTaBuTe ra fja ce Hartana.
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3. Owuncture nnex AirFry cyHhepom nnm
KOPUCTUTE YETKY 3a yKnarare ocTaTaka
XpaHe.

Moe ce YNCTUTU U y MaLLUHKW 33 Npake

cynosa.

13.3 PepHe op Hephajyher yenuka
unu anymMumHujyma

Ouuctute BpaTta pepHe kopuctehu
UCKIbYYMBO BRaXHY Kprny Ui cyHhep.
OcyLumTe MEKOM KPrOM.

HemojTe KOpUCTUTU YENUYHY BYHY, KUCENHE,
HWUTW abpasvBHe maTepwjane, jep OHW Mory
OLUTETUTM MOBPLUMHY PepHe. Y3 ncte mepe
npefoCTPOXHOCPU OYUCTUTE U KOMAHAHY
Tabny pepHe.

13.4 YUnwhemwe yayorbewa y
YHYTPaLHOCTU

MocTynak ynwhekra yknawa npeocrtanm
KameHau 13 yaybrbera y YHyTpaLllHhoCTh
pepHe HaKoH npoLeca neyera Ha napu.

®

Mpenopyyyjemo aa ce cnposeneTe
nocTtynak ymwhera Mmakap HakoH cBaKor
5. po 10. umknyca ose yHKUMje:
SteamBake.

1. Crasute 250 ml 6enor cupheta y
yaybrberba y YHYTpalHOoCTU Ha AHY
nehHuue.

Kopuctu makcumanHo 6% cupheta 6e3
Burba.

2. OcrtaBuTe ga cuphe pacTBopu Hacnare
KaMeHLua Ha TemnepaTypu npocTopuje y
Tpajarby of 30 muHyTa.

3. Ouuctute yHyTpaLlHOCT TONSIOM BOAOM 1
MEKOM KProMm.

13.5 Yknawawe Hocauva pelueTke

[a 6ucte o4nCTUNM pepHy, YKONHUTE
noapLUKe 3a peLueTke .

/\ OMPE3
Eynme NaXxrbBu NPUINMKOM YKIawaka

NoApPLLUKM peLueTaka.

1. N3ByuuTe npearun geo nogpLuke
peLueTke n3 6o4HOr 3uaa.
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2. VisByuuTe 3agtu A4€0 NOAPLLKE peLeTke
13 6OYHOr 314a 1 YKNoHuTE ra.
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WHcTanupajte nasaheHn npubop 06pHYTUM
penocnenom.

13.6 Kako ce kopuctu: Ynwhemwe
BOAOM

OBaj noctynak ynwhera KopucTh Bnary Kako
61 ce 13 nehHuULe yKnoHune 3aocTane
YecTuue MacHohe v xpaHe.

1. Cwnajte Boay y yaybreewe y
YHyTpawHocTh: 250ml.

Monecute dyHKUMjY a

Mopecute TemnepaTypy Ha 90°C.
Heka ypehaj pagm 30 MuH.
WckrbyunTe ypeha;.

CauvekajTe aa ce anapaTt oxnagu.
OcyLunTe YHYTPAaLLHKOCT MEKOM KPIOM.

oahON

13.7 Yvwhere BpaTta pepHe

Bpata pepHe nmajy aABe cTakneHe nnoye.
Bpata pepHe v yHyTpallky CTakneHy nnovy
MOXeTe CKUHYTU fa OucTe Mx ouncTuUnu.



®

Bpata pepHe mMory aa ce 3aTBope ako
nokyLuaTe Aa CKUHETe YHyTpallkby
CTaKreHy MroYy npe Hero LWTo CKUHeTe
BpaTa pepHe.

/\ OMPE3

Hewmojte ga kopuctute ypehaj 6e3
YHYTpaLlUH€e CTaKkMneHe nnove.

1. [o kpaja oTBOpMTE BpaTa 1 Apxute obe
Luapke.

2. TlloaurHuTe 1 OKpeHuTe [0 Kpaja nonyre
Ha obema Lwapkama.

3. 3artBopwuTe BpaTa pepHe A0 nona, 1o
MpBor nosnoxaja 3a oTBaparse. 3aTum
NoAUrHUTE 1 NoBYyLWTe BpaTa npema
cebu 1 n3BaguTe X U3 NeXuLLITa.

4. CraBuTte BpaTa Ha MeKy Kprny Ha
CTabuUnHoj NOBPLUMHW.

| %
?

5. OTnycTuTe CUCTEM 3a 3aKkibyyaBare Ja
6GUCTe N3BaOWNM YHYTPaLLHY CTaKNEHY
nnouyy.

6. OkpenuTe asa npuyspwhusaya 3a 90° n
n3BaguTe UX U3 nexwuiiTa.

7. CrakneHy nnovy Hajnpe naxxrbuso
noaurHuTe, a 3aTuMm je n3BaauTe.
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8. Ouunctute cTakneHe nro4ye BOAOM U
canyHuuoM. Maxrbmeo ocylunTe
cTakneHe nnoye. He nepute ctakneHe
nroYye y MallMHK 3a npake CcyJoBa.

Kapa ce uiwhemne 3aBpLun, noctaBute

CTakneHy nno4y u Bpata pepHe. lope

onvcaHu nocTynak obaBuTe CynpoTHUM

penocneqom.

Boaute pavyyHa Aa npaBUiHO NnoctaeuTe
YHYTpallkby CTaKMeHy Niody y nexuiiTa.

=

13.8 Bahierwe chuoke

®duroka ucnog nehHuue mMoxe aa ce CkuHe
pagun Yiwhera.

1. W3ByuuTe MoKy CBE AOK Ce He 3aycTaBMu.

/\ YNO3OPEHE!

Hewmojte gpxatu 3anar-vee npegmerte
(kao WTO cy cpepacTBa 3a unwhetse,
nrnacTuyHe Kkece, pykasuue 3a nehHuuy,
nanup unu cnpejeen 3a Ynwhemwe) y
duoumn. Kaga kopuctute nehHuuy, duoka
ce rpeje. NocTtoju pusuk og noxapa.

14. PELLABAHE MNMPOBJIEMA

/\ YNO3OPEHE!
Mornepnajte nornaerba o 6e3begHoOCTH.
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2. Tlonako nogurHute uoky.
3. WsByuute droKy NOTMNYHO.
Kapa noHoBO MoHTUpaTe uoky, npatute
HaBefeHe kopake OOpHYTVM pefocnenom.

13.9 3ameHa namnuue

/\ YNO3OPEHE!

Pusuk oa ctpyjHor yaapa.
Jlamnuuya moxe 6utn Bpyha.

1. WckrbyunTe pepHy. CayekajTe aa ce
pepHa oxnaau.

2. VickrbyuuTe yTukay kabna 3a Hanajare
pepHe U3 MpexHe yTUYHMLE.

3. [HO yHyTpalLH0CTN pepHe NpekpujTe
Kprom.

Cwujanuua Ha 3agHwem 3uay

1. OkpeHuTe cTakneHu noknonay, cujanuue
Kako 6ucTte ra CKuHynm.

2. OunctuTe cTakneHu noknonadw,.

3. 3amenuTe cujanuuy ogrosapajyhom
CcujanuuomMm Koja je oTnopHa Ha
Temnepatype go 300 °C.

4. T[locTtaBuTe CTakneHu noknonaw,.



14.1 WWta y4nHUTH aKo...

Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

He jaBrba ce BapHuUa kaga nokyLua-
Te Aa aKTuBMpaTe reHepaTtop Bap-
HULa.

Mnoya 3a KyBake HUje NpuKIbyyYeHa
Ha eneKTPUYHO Hanajake Unu Huje
NpaBWITHO NPUKIbyYeHa.

MpoBepuTe fa nu je nnova 3a KysBa-
b€ NMPaBUITHO NPUKIbyYeHa Ha enek-
TpU4HO Hanajawe. MNornegajre
eNeKTPUYHY Luemy.

Ocurypay je nperopeo.

[MpoBepuTe Aa ocurypay Huje y3pok
KBapa. YKOnMKo ocurypay Hempe-
KMOHO nperopesa, obpaTute ce KBa-
nudmrkoBaHom, oBnawheHom enek-
Tpuyapy.

Moknonaw 1 KpyHa ropuoHuka cy
HEMNPaBMITHO MOCTaBIbEHN.

MpaBunHo nocrasuTe noknonat, n
KPYHY TOpUOHMKa.

MnameH HecTaje ogmax HaKoH na-
Tbetba.

Tepmonap Huje fOBOIBLHO 3arpejaH.

HakoH narmbera nnameHa, Heka re-
HepaTop BapHuua Byae akTuBMpaH
10 cekyHau unu kpahe.

[MpcTeH nnameHa je HepaBHOMEpaH.

KpyHy ropuoHuka 6rokvpajy octaum
XpaHe.

YBepuTe ce aa bpusrarka Huje
6rokupaHa u aa je KpyHa ropuoHunka
yncra.

opuoHULM He page.

Hema gosopa raca.

MpoBepuTe Npukrbyyak Ha rac.

lMnameH je HapaHLacTe unm xyTe
6oje.

Ha Hekum AenoBumMa ropuoHmka mo-
Xe n3rnejaTu kao Aa je nnameH Ha-
paHyacTte unu xyte 6oje. To je Hop-
MarHo.

MNehHuua ce He 3arpesa.

PepHa je nckrbyyena.

AKTVBUMpAjTE PEPHY.

Hucy obaBrbeHa HeonxogHa noa-
eluaBama.

MpoBepuTe Aa nu cy cea nogeLua-
Baa UcnpasHa.

Car Huje nogeLueH.

MNopecute cat.

Cwjanuua He pagu.

Jlamna je HeucnpasHa.

3ameHuTe cujanuuy.

Mapa v KoHAeH3aumja ce Tanoxe Ha
XpaHu U Y YHYTPaLLH0CTU pepHe.

Jeno je octano y pepHu npesuLle
ayro.

He octaBrbajte jeno y pepHu ayxe
op 15-20 MyHyTa HaKoH LITO ce
npouec neyeka 3aBpLUN.

Mpenyro Tpaje Aok ce jena ckysajy
1nu ce ckyBajy npebp3o.

Temnepartypa je npeHucka unu npe-
BMCOKA.

Mo noTpe6u nogecuTe Temnepary-
py. Mpatute caseT 13 ynyTcTBa 3a
ynoTpeby.

Ha gvcnnejy nehHuue ce npukasyje
,0.00“ n "LED".

[owrno je 4o HecTaHka cTpyje.

MNoHoBO nogecuTe car.

dyHKUWja He aaje fobpe pesynTtaTe
npunukom nevena: SteamBake.

HucTe aktuBupanu dyHKuujy
SteamBake.

Mornepajte ogemak ,AKTUBUpaH-e
dyHKumje: SteamBake".

HucTe nenyHunm yoy6roetbe y yHy-
TPaLLHOCTH PEPHE BOAOM.

Mornepajte ogerak ,AKTUBUpam-e
dyHKumje: SteamBake".

Bopa y yay6rbery He krby4a.

TemnepaTtypa je npeHucka.

MopecuTe TemnepaTypy HajMare
Ha 110 °C.

Mornepajte ogemak ,MehHuua — Ha-
nomeHe n caBeTtn”.
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Mpo6nem

Moryhu y3pok

Pewene

Boaa n3nasu u3 yay6rema.
npesuLle Boae.

Y yaoy6rbery y yHYTpaLlib0CcTu Uma

VckrbyunTe pepHy v nyctuTe Aa ce
oxnaaun. O6puunTe BOAY KPNom mnm
cyHhepom. Cunajte ogrosapajyhy
KONMuUYuHy BoAe y yaybroetse. Mo-
rnefajte oapeheHy npoueaypy.

14.2 MNopaum o cepBUCUpamy

YKonvko He moxeTe camu Aa npoHahete
pellere npobnema, obpatute ce npoaasLy
unv osnawheHoM CEPBUCHOM LIEHTPY.

Mopauy noTpe6HU CepBUCHOM LIEHTPY
Hanase ce Ha NIoUYNLM Ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMkama. MNnounua ca TEXHUYKUM
KapakTepucTMKaMa Harnasm ce Ha NpefHoj
CTpaHu OKBMpa YHYTpaLlHO0CTY anapara.
HemojTe yknamwaTu NnoynLy ca TEXHUYKAM

15. ENERGETSKA EFIKASNOST

KapakTepucTMkama 13 yHyTpaLlkb0oCTy
anapara.

Mpenopy4yjeMo BaM Aa oBAe 3anuwieTte
noparke:

Mogen (MOD.)

Bpoj npoussoga (PNC)

Cepuijckn 6poj (S.N.)

15.1 Uucbopmaumje o nponsBoay npema nponucuma o eko-gusajHy EY 3a

nriovy 3a KyBame

LKK660220K
LKK660220X

VpeHtudukauyuja
mMoaena

Bpcra nnoue 3a ky- nova 3a KyBare yHyTap camocTtojeher wroperta

Bak-€

Bpoj racHux ropuo- 4

HMKa

EHepretcka ecu- 3agmun nesn — NoMohHK Hema %

KacHOCT Mo ropuo-

HuKy (EE gas bur-  3aAr1 AecHu — nonyGpan 55.0 %

ner) Mpearu aecHn — nonybpamn 55.0 %
Mpeawu nesm — 6paun 55.7 %

EHepreTcka edpukacHocT nnoye 3a kyBane Ha rac (EE gas hob) 55.2 %

EN 30-2-1: M'acHu anapaTu 3a KyBake y AoMahunHcTBy — [leo 2-1: PaumoHanHo kopuwherse eHepruje — OnwiTe.

15.2 Nnoya 3a KyBawe — Ywtena
erieKTpu4yHe eHepruje

EnekTpuyHy eHeprujy MoxeTe fa ywreaute
TOKOM CBaKOAHEBHOI KyBaHa ako npatute
[one HaBe[jeHe caBeTe.

* Kapa 3arpesarte Bo4y, KOpUCTUTe camo
OHOJMMKO BOAE KOJTMKO Bam Tpe6a.
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* [lo moryhHOCTM Ha nocyae yBek cTaBuTe
noknonue.

* [lpe kopuwheHa ropuoHmka n gpxada 3a
nocyae, ysepute ce Aa cy npaBuiHo
CKIOMNSbEHN.

« [lHo nocyha 6u Tpebano ga uma npeyvHunke
Koju ogroBapajy Befu4nMHu ropuoHumKa.



 Tocyhe cTtaBuTe AUPEKTHO HA FOPUOHUK 1
y HErOB LieHTap.

+ Kapa TeyHOCT NnoyHe da Krby4a, yTuliajte
nnaMeH aa 6rnaro Kpyka TeYHOCT.

* Ako je moryhe, KOpUCTUTE eKCnpec noHall.

Mornenajte HEroBo KOPUCHUYKO
ynyTCTBO.

15.3 Nluct ca nnpopmauumjama o npoussoay u UHcdopmauuje o npoussoay
y cknapy ca nponucuma EY o o3Havyeny eHepreTcke edhMKaCHOCTU U €KO-

Ou3ajHy 3a nehHuuy

Hasus gob6asrbava Electrolux

. LKK660220K 943005592
WpenTucbukauyja mopena LKKB60220X 943005595
MHoekc eHepreTcke edpmkacHOCTU 94.9
Knaca eHepreTcke ecmkacHoCcTh A

MoTpolwka eHepruje ca cTaHgapAHUM NykereM, yobuyajeH pe-

Knum

0,84 kWh/uumknycy

MoTpolwka eHepruje ca CTaHAapAHUM MyHEeHEM, pexum ca gop-

CupamkemM BeHTunartopa

0,75 kWh/uunknycy

Bpoj wynreuHa y pepHu

1

MsBop Tonnote

EnextpuyHa cTpyja

JayunHa 3Byka

58|

Twn pepHe PepHa yHyTap camocTojeher wnopeta
LKK660220K 50.0 kg

Maca
LKK660220X 41.0kg

IEC/EN 60350-1 — Enektpuynu ypehaju 3a kyBare y gomahuHcTtBy — [leo 1: LLinopeTu, pepHe, pepHe Ha napy u

TPUNIOBU — MOCTYMNLY 32 MEPEHE YUMHKA.

15.4 NehHuua - ywrena eHepruje

Cnepehu caBeTn HaBeAeHN Y HacTaBKy
nomohu he Bam fga ywteguTe eHeprujy
npunvkom Kopuwhetwa ypehaja.

YBepuTe ce Aa cy BpaTa anapaTta 3aTBopeHa
Kafda anapat pagu. He oteapajte Bparta
anapara CyBuLLE YECTO TOKOM KyBakba.
OppxaBajTe 3anTyBKy BpaTa YMCTOM U
nocrapajte ce ga 6yge nobpo npuyspliheHa
Ha CBOM MeCTY.

Kopuctute metanHo nocyhe 3a KyBame 1
TamHe, HepedrnekTyjyhe nnexose u nocyae
na bucte noeehanu ywiteay eHepruje.
Hewmojte npegrpesatu ypehaj npe kyBama
OCUM ako ce To nocebHo He npenopyuyije.

MpaBuTe WTo Kpahe pasmake namehy
neyera kaga UICTOBPEMEHO npunpemare
HEKONUKO jena.

KyBamw-e ca BeHTUNnaTopom

Kapa je moryhe, kopuctute yHKumje KyBara
ca BeHTunaTopom ga bucrte ywtegenm
eHeprujy.

MpeocTtana Tonnora

Kapa kyBame Tpaje ayxe oa 30 MuH.,
cMakbUTe TEMMNepaTypy anapata Ha MUHUMYM
3-10 muHyTa npe Kpaja KyBawa. KyBare he
ce HacTaBWTK kopucTehu npeocTtany TonnoTy
y anapary.

KopucTute npeoctany Tonnoty 3a
oAp)xaBatbe TOMMoTe XpaHe Uiu 3a
3arpesatbe Apyre xpaHe.
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OppxaBake XpaHe TOMyoMm norneaajte nornaerbe ,anapar -

MN3abepuTe HajHuxe moryhe nogellaBare CcBakoAHeBHa ynoTpeba“, dyHkuvje anapaTa.
TemnepaType Aa 6ucte nomohy npeoctane
TONJIOTE oApXKasrn TONJIoTY XpaHe.

BnaxHo nevere y3 BeHTMNaTop
DyHKUMja je NnpedsuneHa 3a ywiteay eHepruje
TOKOM KyBawa. 3a JofaTtHe AeTarbe

15.5 UHdopmaumje o nponsBoay 3a NOTPOLUHY EHEpruje 1 MakCMMarnHo
BpeMe 3a foCTU3ake NPUMEHILUBOT peXXnma mane cHare

[MoTpolwra eHepruje y pexunmy npunpasHocTn 0.8 W

MakcumanHo Bpeme nOTpe6H0 Aa onpemMa ayToOMaTCKn OOCTUTHE NMPUMEHIBbUBU PEXUM Mane cHare 20 MyH

16. EKOJIOLKA NMUTAHA

g . .
Peuuknupajte maTtepujane ca cumbonom To. ypehaja. Ypehaje obenexeHe cumbonom E

MakoBare ognoxute y ogrosapajyhe HemojTe 6auaTtun 3ajeaHo ca cmehem.
KOHTejHepe paam peuvknuparsa. MNomosute y | lNponssoa BpaTuTe Yy NoKanHu LeHTap 3a
3aLUTUTY XXMBOTHE CpeauHe 1 IbYACKOr peuuKnupare unm ce obpaTuTe OnLTUHCKO]
3[paBrba Kao 1 y peuuknmpary oTnagHor KaHuenapuju.

MaTepMjana Ol ENNEKTPOHCKUX U eNEeKTPUYHHUX
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Pozdravljeni pri podjetju Electrolux! Zahvaljujemo se vam, da ste

izbrali naso napravo.

Pridobitev nasvetov glede uporabe, brosSure, odpravljanje tezav, servisne informacije
in informacije glede popravil:

www.electrolux.com/support

Pridrzujemo si pravico do sprememb.
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1. A VARNOSTNE INFORMACIJE

Pred namestitvijo in uporabo naprave natan¢no preberite
priloZena navodila. Proizvajalec ni odgovoren za poskodbe ali
Skodo, nastalo zaradi nepravilne namestitve ali uporabe.
Navodila vedno shranite na varnem in dostopnem mestu za

poznejSo uporabo.

1.1 Varnost otrok in ranljivih oseb

» To napravo lahko otroci od osmega leta naprej ter osebe z
zmanjsanimi telesnimi, Cutnimi ali razumskimi sposobnostmi
ali s pomanjkanjem izkuSenj ter znanja uporabljajo le pod
nadzorom ali Ce so dobile ustrezna navodila glede varne
uporabe naprave in Ce se zavedajo nevarnosti, ki obstajajo.
Otroci, mlajSi od osem (8) let, ter osebe z visoko stopnjo
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invalidnosti se ne smejo priblizevati napravi, ¢e niso pod
nenehnim nadzorom.

Otroci morajo biti pod nadzorom, da se z napravo ne igrajo.
Vso embalazo hranite zunaj dosega otrok in jo ustrezno
zavrzite.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vro€i. Med uporabo in hlajenjem naprave naj bo
naprava izven dosega otrok in hisnih ljubljenckov.

" viv v

vzdrzevanja naprave, ¢e ni zagotovljen nadzor.

1.2 Splosna varnost

Ta naprava je namenjena le kuhanju.

Ta naprava je namenjena zgolj uporabi v gospodinjstvu v
notranjem okolju.

Ta naprava se lahko uporablja v pisarnah, hotelskih sobah,
sobah motelov, kjer nudijo prenoc€isCa z zajtrkom, kmeckih
turizmih in drugih podobnih nastanitvenih objektih, kjer
takSna uporaba ne presega (povprecnih) ravni domace
uporabe.

Namestitev naprave in zamenjavo kabla lahko izvede le
strokovno usposobljena oseba.

Ta naprava je namenjena uporabi do 2000 m nadmorske
visine.

Ta naprava ni namenjena uporabi na ladjah, ¢olnih ali
barkah.

Naprave ne namesSc€ajte za okrasnimi vrati, da preprecite
pregrevanje.

Naprave ne namescajte na ploscadi.

Naprave ne upravljajte z zunanjo programsko uro ali z
loCenim sistemom za daljinsko upravljanje.
OPOZORILO: Kuhanje na kuhalni plos¢i z mascobo ali
oljem brez nadzora je lahko nevarno in lahko pripelje do
pozara.
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Ognja, ki nastane med kuhanjem, nikoli ne poskus$ajte
pogasiti z vodo. |zklopite napravo in plamene prekrijte s
pozarno odejo ali pokrovom.

POZOR: Kuhanje mora biti nadzorovano. Kratkotrajno
kuhanje mora biti stalno nadzorovano.

OPOZORILO: Nevarnost pozara: Na kuhalnih povrSinah ne
shranjujte predmetov.

Za CisCenje naprave ne uporabljajte parnega Cistilnika.

Za CisCenje steklenih vrat ali stekla pokrovov kuhalne
ploS€e ne uporabljajte grobih Cistilnih sredstev ali ostrega
kovinskega strgala, da ne poskodujete stekla.

Ne postavljajte kovinskih predmetov, kot so nozi, vilice,
Zlice in pokrovke na povrsino kuhalne plosce, ker se lahko
segrejejo.

OPOZORILO: Naprava in dostopni deli med uporabo
postanejo vroci. Pazite, da se ne dotaknete grelcev.
Vedno si nadenite zascitne rokavice, ko opremo in pekace
jemljete iz ali jih namesScate v pecico.

Pred vzdrzevalnimi deli prekinite napajanje.

OPOZORILO: Zagotovite, da je naprava izklju€ena, preden
zamenijate zarnico, da preprecite moznost elektricnega
udara.

Ce je napajalni kabel poSkodovan, ga mora zamenjati
proizvajalec, pooblas€eni servisni center ali druga
strokovno usposobljena oseba, da se izognete nevarnosti
elektricnega udara.

Bodite previdni, ko se dotikate predala za shranjevanje.
Lahko se segreje.

Ce zelite odstraniti nosilce za reSetke, najprej potegnite
sprednji del nosilca reSetke, nato pa Se zadniji del, stran od
bocnih sten. Nosilce reSetk namestite v obratnem
zaporedju.

OPOZORILO: Uporabljajte samo varovala kuhalne plosce,
ki jih je zasnoval proizvajalec kuhalne naprave ali ki jih
proizvajalec naprave navede kot primerne v navodilih za
uporabo, ali varovala kuhalne plosce, priloZzena napravi.
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Zaradi uporabe neprimernih varoval lahko pride do

nezgode.

2. VARNOSTNA NAVODILA

Ta naprava je primerna za naslednje trge:

2.1 Namestitev

/\ UPOZORNENIE!

To napravo lahko namesti le strokovno
usposobljena oseba.

+ Odstranite vso embalaZzo.

* Ne nameScajte ali uporabljajte
poskodovane naprave.

» Upostevajte navodila za namestitev,
prilozena napravi.

* Pri premikanju naprave bodite pazljivi, ker
je tezka. Vedno uporabljajte zascitne
rokavice in prilozeno obutev.

* Naprave ne vlecite za rocaj.

» Kuhinjska omara in odprtina morata biti
ustreznih mer.

» Upostevajte predpisano najmanjso
razdaljo do drugih naprav in enot.

» Napravo namestite na varno in primerno

mesto, ki ustreza zahtevam za namestitev.

» Deli naprave so pod elektricno napetostjo.
Napravo obdajte s pohistvom, da
preprecite stik z nevarnimi deli.

» Stranice naprave morajo biti namescene
ob napravah ali enotah z isto viSino.

» Naprave ne namescajte v blizino vrat ali
pod okna. Na ta nacin preprecite, da bi
vro€a posoda padla z naprave, ko odprete
vrata ali okno.

» Poskrbite za namestitev pripomockov za
uravnotezenje, da preprecite nagib
naprave. Oglejte si poglavje
»Namestitev«.

2.2 Prikljucitev na elektri¢no
omrezje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost pozara in elektricnega udara.
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» Elektri¢no prikljucitev mora oprauviti
usposobljen elektricar.

* Naprava mora biti ozemljena.

* Preverite, ali so parametri s ploS¢ice za
tehnic¢ne navedbe zdruzljivi z elektricno
napetostjo omrezja.

* Vedno uporabite pravilno namesceno
varnostno vti¢nico.

* Ne uporabljajte razdelilnikov in podaljSkov.

e Priklju¢ni kabli ne smejo priti v stik ali
blizino vrat naprave ali odprtine pod
napravo, Se posebej, ko naprava deluje ali
so vrata vroca.

« ZascCita pred udarom elektricnega toka
izoliranih delov in delov pod elektri¢no
napetostjo mora biti pritrjena tako, da je ni
mogocCe odstraniti brez orodja.

« Vti€ vtaknite v vti€nico Sele ob koncu
namesc¢anja. Poskrbite, da bo vti¢
dosegljiv tudi po namestitvi.

« Ce je omrezna vti¢nica zrahljana, ne
vtikajte vtica.

* Ne vlecite za elektri¢ni priklju¢ni kabel, ¢e
zelite izkljuciti napravo. Vedno povlecite
za Vtic.

« Uporabite le prave izolacijske naprave:
odklopnike, varovalke (talilne varovalke
odvijte iz nosilca), za$¢itne naprave na
diferencni tok in kontaktorje.

» Elektri¢na napeljava mora imeti izolacijsko
napravo, ki omogoc¢a odklop naprave z
omrezja na vseh polih. Izolacijska naprava
mora imeti med posameznimi kontakti
minimalno razdaljo 3 mm.

* Preden vtaknete vti¢ v vticnico, povsem
zaprite vrata naprave.

2.3 Prikljucitev plina

* Vse plinske prikljucke mora opraviti
strokovno usposobljena oseba.

* Pred names$¢anjem se prepri¢ajte, da so
krajevni pogoji plinske napeljave (vrsta in
tlak plina) in nastavitve naprave zdruzljivi.

* PrepriCajte se, da v napravi krozi zrak.

« Informacije o dovodu plina so na plosc€ici
za tehni¢ne navedbe.



Ta naprava ni priklju¢ena na napravo za
prezracevanje in odvajanje plinov, ki
nastajajo pri gorenju. Napravo prikljucite v

skladu z veljavnimi predpisi za namestitev.

Upostevajte zahteve glede zadostnega
prezraCevanja.

2.4 Uporaba

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost pozZara in eksplozije.

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poSkodb in opeklin.
Nevarnost elektricnega udara.

/\ POZOR!

Pri uporabi plinske kuhalne plosce
nastajajo v prostoru, kjer je namescena,
toplota, vlaga in proizvodi zgorevanja.
Poskrbite za ustrezno prezracevanje
kuhinje, Se posebej med uporabo
naprave.

Dolgotrajna intenzivna uporaba naprave
lahko zahteva dodatno prezragevanije,
npr. povecanje mehanskega
prezracevanja, kjer je na voljo, za varno
odstranitev proizvodov zgorevanja na
zunaniji zrak ter obenem za menjavo
zraka v prostoru. Pred namestitvijo
dodatnega prezraCevanja se posvetujte s
strokovno usposobljeno osebo.

Mascobe in olja lahko ob segrevanju
spro$cajo vnetljive hlape. Plamenov ali
segretih predmetov ne priblizujte
mascobam in olju, kadar kuhate z njimi.
Hlapi, ki jih spro$c¢a zelo vroce olje, lahko
povzrocijo spontani vzig.

Rabljeno olje, ki lahko vsebuje ostanke
hrane, lahko povzroci pozar pri nizji
temperaturi kot olje, ki se uporablja prvic.
Ne postavljajte vnetljivih izdelkov ali
predmetov, ki so prepojeni z vnetljivimi
izdelki, v napravo, blizu nje ali nanjo.

Ne dovolite, da bi iskre ali odprti plameni
prisli v stik z napravo, ko odprete vrata.
Previdno odprite vrata naprave. Uporaba
sestavin z alkoholom lahko povzroci
mesanico alkohola in zraka.

/N\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost Skode na napravi.

Ne spreminjajte specifikacij te naprave.
Prepricajte se, da prezracevalne odprtine
niso ovirane.

Naprave med delovanjem ne puscajte
brez nadzora.

Po vsaki uporabi izklopite napravo.

Pri odpiranju vrat naprave, medtem ko je
naprava v uporabi, bodite previdni. Lahko
pride do izpusta vro€ega zraka.

Naprave se ne dotikajte z mokrimi rokami,
ali kadar je v stiku z vodo.

Naprave ne uporabljajte kot delovno
povrsino ali povrsino za odlaganje.

Med kuhalno povrsino in posodo ne
uporabljajte aluminijaste folije ali drugih
materialov, razen €e proizvajalec naprave
ne doloci drugace.

Uporabljajte samo dodatno opremo, ki jo
za to napravo priporo€a proizvajalec.
Vedno uporabljajte steklo in kozarce, ki so
odobreni za ohranjanje.

Za prepreCevanje poskodb ali razbarvanja
emajla:

— Ne smete postaviti pekacev ali drugih
predmetov neposredno na dno
naprave.

— Aluminijaste folije ne postavljajte
neposredno na dno naprave.

— Ne smete postaviti vode neposredno v
vro€o napravo.

— Ne smete hraniti vlaznih jedi in hrane v
napravi, potem ko nehate kuhati.

— Pri odstranjevanju ali namesc¢anju
opreme bodite previdni.

Sprememba barve emaijla ali

nerjavnega jekla ne vpliva na zmogljivost
naprave.

Za vlazno pecivo uporabite globok pekac.
Sadni sokovi povzrocijo madeze, ki so
lahko trajni.

VroCe posode ne postavljajte na nadzorno
plosco.

Ne dovolite, da iz posode povre vsa

tekocina.

Pazite, da predmeti ali posoda ne padejo

na napravo. PovrSina se lahko poskoduje.
Gorilnika nikoli ne pustite prizganega s
prazno posodo ali brez posode.

Posoda, ki je izdelana iz litega Zeleza ali

aluminija oz. ima posSkodovano dno, lahko
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povzrocCi praske. Te predmete vedno
dvignite, kadar jih morate premakniti na
kuhalni povrsini.

V prostoru, kjer je namescena naprava,
zagotovite dobro prezracevanije.
Uporabljajte le stabilno posodo s pravilno
obliko in premerom, vecjim od mer
gorilnikov.

Pazite, da plamen pri hitrem preklopu
gumba iz polozaja za najvecjo moc¢ v
polozaj za najmanj$So mo¢ ne ugasne.
Na gorilnik ne namesc¢aijte difuzorja
plamena.

2.5 Nega in €iSéenje

« Kataliticnega emajla (Ce obstaja) ne Cistite
s Cistilnimi sredstvi.

* Gorilnikov ne pomivajte v pomivalnem
stroju.

2.6 Notranja osvetlitev

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.

/N\ UPOZORNENIE!

Nevarnost telesnih poskodb, poZara ali
Skode na napravi.

Pred vzdrzevalnimi deli izklopite napravo.
Iztaknite vti€ iz omrezne vti€nice.
PrepriCajte se, da je naprava hladna.
Vroce steklene ploSce lahko pocijo.

Ko se steklene plosce v vratih
poskodujejo, jih takoj zamenjajte. Obrnite
se na pooblasceni servisni center.

Ob odstranjevanju vrat z naprave bodite
previdni. Vrata so tezka!

Preostala masc€oba ali hrana v napravi
lahko povzrocita pozar.

Napravo redno Cistite, da preprecite
nabiranje umazanije in poskodbo povrsine
materiala.

Ocistite napravo z vlazno mehko krpo.
Uporabljajte samo nevtralna

Cistilna sredstva. Za CiS€enje ne
uporabljajte abrazivnih Cistil, grobih gobic,
topil ali kovinskih predmetov.

Ce uporabljate razprsilo za Ciscenje
pecice, upostevajte varnostna navodila z
embalaze.

3. NAMESTITEV

* O zarnicah v izdelku in nadomestnih
Zarnicah, ki se prodajajo lo¢eno: Te
Zarnice so zasnovane za ekstremne
pogoje v gospodinjskih aparatih, kot so
izjemne temperature, vibracije in vlaznosti,
ali za sporocanje informacij o delovanju
aparata. Niso namenjene za uporabo
drugje in niso primerne za sobno
razsvetljavo v gospodinjstvu

* Taizdelek vsebuje svetlobni vir razreda
energijske ucinkovitosti G.

* Uporabite le zarnice z istimi
specifikacijami.

2.7 Servis

e Za popravilo naprave se obrnite na
pooblasc¢eni servisni center.
* Uporabite samo originalne rezervne dele.

2.8 Odlaganje

/\ UPOZORNENIE!
Nevarnost poSkodbe ali zadusitve.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.
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« Zainformacije o pravilnem odlaganju
naprave se obrnite na ob&insko upravo.

« lzkljuCite napravo iz napajanja.

» Odrezite elektricni priklju¢ni kabel tik ob
napravi in napravo zavrzite.

« Odzracite zunanje cevi za plin.



3.1 Lokacija naprave

®

Stedilnika ne names$é&ajte v blizino
umivalnika ali v blizino pomivalnega
korita. Vlaznost/vodne kapljice lahko
prodrejo med stransko plos$co in omarico,
sCasoma pa lahko poskodujejo barvo
stranske plosce.

Samostoje€o napravo z omaricami lahko
namestite na eno ali dve strani in v kot.

Za najmanjSe razdalje za namestitev
preverite razpredelnico.

Al —
/<>//>

NajmanjSe razdalje

Dimenzija

C

150

3.2 Tehniéni podatki

Napetost 230V
Frekvenca 50-60 Hz
Razred naprave 1
Dimenzija mm
Visina 857

Sirina 600
Globina 600

3.3 Drugi tehniéni podatki

Kategorija 112H3B/P
naprave:
Izvirni plin: G20 (2H) 20 mbar

Nadomestilo  G30/G31 (3B/P) 30/30 mbar

plina:

3.4 Premer obvoda

Dimenzija mm
A 400
B 650

GORILNIK OBVOD @ 1/100 mm
Pomozno 29
Polhitro 32
Hitro 42

3.5 Plinski gorilniki za ZEMELJSKI PLIN G20 s tlakom 20 mbar

GORILNIK NORMALNA MOC ZMANJSANA MOC kW  OZNAKA SOBE 1/100
kW mm

Hitro 2.9 0.80 119

Polhitro 1.85 0.43 96

Pomozno 0.95 0.35 70
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3.6 Plinski gorilniki za UNP (uteko€injeni naftni plin) G30 s tlakom 30 mbar

GORILNIK NORMALNA ZMAN‘vlsANA OZNAKA SOBE NAZIVNI PRETOK
MOC kW MOC kW 1/100 mm PLINA g/h

Hitro 3.0 0.72 88 218

Polhitro 1.9 0.43 71 138

Pomozno 0.95 0.35 50 69

3.7 Plinski gorilniki za UNP G31 s tlakom 30 mbar

GORILNIK NORMALNA ZMANJSANA MOC OZNAKA SOBE NAZIVNI PRETOK
MOC kW kW 1/100 mm PLINA g/h

Hitro 2.6 0.63 88 186

Polhitro 1.6 0.38 71 114

Pomozno 0.85 0.31 50 61

3.8 Plinska povezava

/\ UPOZORNENIE!

Pred prikljucitvijo plina napravo izkljucite
iz elektricnega omrezja ali izklopite
varovalko v omarici z varovalkami.
Zaprite glavni ventil dovoda plina.

Skladno z veljavnimi predpisi uporabite stalni
prikljucek ali gibke cevi iz nerjavnega jekla.
Ce uporabljate kovinske cevi, pazite, da ne
pridejo v stik s premi¢nimi deli in da se ne
stisnejo.

/\ UPOZORNENIE!

Priklju¢na plinska cev se ne sme dotikati
dela naprave, ki je prikazan na sliki.

/N UPOZORNENIE!

Ko je name$c¢anje koncano, se
prepriCajte, da tesnilo montaznega
pribora cevi ne pus¢a. Tesnilo preverite z
milno raztopino in ne s plamenom.
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3.9 Povezava z gibkimi
nekovinskimi cevkami

Ce imate preprost dostop do povezave, lahko
uporabite gibko cevko. Gibka cevka mora biti
trdno pritrjena s sponkami.

Pri namesc¢anju vedno uporabite drzalo za
cev in tesnilo. Gibko cev lahko uporabite v
naslednjih primerih:

» Ce se ne more segreti nad sobno
temperaturo, ki je visja od 30 °C;

¢e ni daljSa od 1500 mm;

¢e ni nikjer zozena;

¢e ni zvita ali zategnjena;

¢e ne prihaja v stik z ostrimi robovi ali
vogali;

« Ce lahko preprosto preverite pogoje.
Pri preverjanju gibke cevi se prepricajte:

« da niso prisotne razpoke, zareze ali znaki
ozganin na obeh koncih po celotni dolzini;

« da material ni trd, ampak kaze ustrezno
proznost;

« pritrditvene sponke niso zarjavele;

* rok trajanja ni presezen.

Ce je vidne ena ali ve¢ napak, cevi ne

popravljajte, ampak jo zamenjajte.

Cev za dovod plina se nahaja na zadnji strani
nadzorne plosce.



3.10 Prilagoditev na razli€éne vrste
plina

®

Prilagoditve na razli¢ne vrste plina naj
izvede samo pooblas¢ena oseba.

®

Naprava je nastavljena za delovanje na
zemeljski plin, lahko pa nastavitev
spremenite za delovanje na utekocinjen
plin s pravimi Sobami.

Hitrost plina je prilagojena.

/\ UPOZORNENIE!

Preden zamenjate Sobe, se prepricajte,
da so gumbi za plin v polozaju za izklop.
Napravo izkljugite iz elektri¢nega
omrezja. Pustite, da se naprava ohladi.
Obstaja nevarnost poskodbe.

®

Naprava je nastavljena na privzeti plin.
Za spremembo nastavitve vedno
uporabite tesnilo.

A. Mesto prikljucitve plina (za napravo je na
voljo samo eno mesto)

B. Tesnilo

C. Drzalo cevi za UNP

3.11 Zamenjava vbrizgalnih Sob

Ko zamenjate vrsto plina, zamenjajte
vbrizgalne Sobe.

1. Odstranite podstavke za ponev.

2. Odstranite pokrove in krone gorilnika.

3. Z nasadnim klju¢em 7 odstranite
vbrizgalne Sobe.

4. Zamenijajte vbrizgalne Sobe s tistimi, ki so
potrebne za vrsto plina, ki ga uporabljate.

5. Ploscico za tehni¢ne navedbe (v blizini
priklju¢ne cevi za dovod plina) zamenjajte
s plos¢ico za novo vrsto plina.

@

Ta plo$cica je na voljo v vrecki, ki je
prilozena napravi.
Ce dovodni tlak plina ni stalen, ali se razlikuje
od zahtevanega tlaka, namestite ustrezen
regulator tlaka na priklju¢no cev za dovod
plina.

3.12 Nastavitev najnizje stopnje
plina na gorilniku kuhalne plosée

1. Izkljucite napravo iz elektricnega omrezja.

2. Odstranite gumb za kuhalno plos¢o. Ce
ne dosezete nastavitvenega vijaka, pred
zaCetkom nastavitve snemite upravljalno
plosco.

3. S tankim in plo$¢€atim izvijatem nastavite
polozaj nastavitvenega vijaka A.
Model dolo¢a polozaj nastavitvenega
vijaka A.

Preklop z zemeljskega na utekocinjen
plin

1. Povsem privijte nastavitveni vijak.

2. Gumb namestite nazaj.
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Preklop z uteko€injenega na zemeljski
plin

1.

Nastavitveni vijak A odvijte priblizno za en
obrat.

2. Gumb za kuhalno plo$¢o premaknite

nazaj.

3. Napravo prikljucite na elektricno omrezje.

Vti¢ vtaknite v vtiCnico samo, ¢e so
vsi deli spet na prvotnih polozajih.
Obstaja nevarnost poskodb.

/\ UPOZORNENIE!

4. Prizgite gorilnik.

Oglejte si poglavje »Kuhalna plos¢a -
Vsakodnevna uporabac.

5. Gumb za kuhalno plo$co obrnite v polozaj

za najmanjsi plamen.

6. Ponovno odstranite gumb za kuhalno

plosco.

7. Nastavitveni vijak privijajte pocasi tako

dolgo, dokler plamen ni najmanjsi in
stabilen.

8. Gumb za kuhalno plo$¢o premaknite

nazaj.

3.13 Namestitev naprave v
vodoraven polozaj

S pomocjo majhnih nogic na dnu naprave
poravnajte zgornjo povrsino naprave z
drugimi povrSinami.

3.14 Zas¢ita pred nagibanjem

Nastavite ustrezno visino in povrsino za
napravo, preden pritrdite zascito pred
nagibanjem.

/\ POZOR!

Prepricajte se, da ste zasc¢ito pred
nagibanjem namestili na ustrezno visino.
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PrepriCajte, da je povrsina za napravo
gladka.

Namestiti morate za$cito pred nagibanjem.
Ce je ne namestite, se lahko naprava nagne.

Va$a naprava ima simbol, prikazan na sliki
(Ce je primerno), da vas opozori na obvezno
namestitev zas¢ite pred nagibanjem.

1. Zascito pred nagibanjem namestite B -
393 mm pod vrhnjo povrSino naprave in A
- 82 mm od stranice naprave v okroglo
odprtino na nosilcu. Privijte jo v trden
material ali pa uporabite primerno ojacitev
(steno).



/\ POZOR!

Ce je prostor med omaricama vedji od
Sirine naprave, morate prilagoditi
stranske mere, da bo naprava stala na
sredini.

3.15 Elektricna napeljava

/N\ UPOZORNENIE!

Proizvajalec ni odgovoren, ¢e ne
upostevate varnostnih ukrepov iz poglavij
o varnosti.

/ Ta naprava je dobavljena z vtiCem in
/ napajalnim kablom.

2. Odprtino lahko najdete na levi strani /I UPOZORNENIE!
hrbtne strani naprave. Dvignite spredniji Napajalni kabel se ne sme dotikati dela
del naprave in jo namestite na sredino naprave, ki je oznacen na sliki.
med omarici. Ce je prostor med
omaricama vecji od §irine naprave,
morate prilagoditi stranske mere, da bo
naprava stala na sredini.

®

Ce spremenite mere $tedilnika, morate
pravilno poravnati zascito pred
nagibanjem.
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4. OPIS IZDELKA
4.1 Splosni pregled
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4.2 Postavitev kuhalne povrsine

—
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Pomozni gorilnik

Odvod pare - Stevilo in polozaj sta
odvisna od modela

Srednje hitri gorilnik
Srednje hitri gorilnik

©)
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Gumbi za kuhalno plo$¢o
Elektronski programator

Gumb za nastavitev temperature
Prikazovalnik/simbol temperature
Gumb za funkcije pecice

Grelnik

Zarnica

Bl Ventilator

El Nosilec resetke, snemljiv
Vboklina pecice

Polozaiji polic

(~Jofol~foln)-

Hitri gorilnik

4.3 Pripomocki

* Mreza za pecenje
Za posode za kuhanje, pekace za pecivo,
pecenke.

* Pekaé¢
Za pecivo in biskvit.

* Posoda za zar/pekac
Za peko in prazenje ali kot posoda za
zbiranje mascobe.

* AirFry pekac¢
Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja
za peko.

* lzbirni teleskopski vodili
Za reSetke in pekace. Narocite jih lahko
lo¢eno.

* Predal za shranjevanje
Predal za shranjevanije je pod pecico.



5. PRED PRVO UPORABO

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

5.1 Zacetno predgrevanje in
CisScenje

Pred prvo uporabo in stikom s hrano
predhodno segrejte prazno napravo. Naprava
lahko oddaja neprijeten vonj in dim. Med
predgrevanjem prezracite prostor.

1. Iz naprave odstranite pripomocke in
odstranljive nosilce reSetk.

2. Nastavite funkcijo = Nastavite najvisjo
temperaturo. Pustite, da naprava deluje 1
h

3. Nastavite funkcijo . Nastavite najvisjo
temperaturo.NajviSja temperatura za to
funkcijo je 210 °C. Naprava naj deluje 15
min.

4. Nastavite funkcijo @ Nastavite najvisjo
temperaturo.Pustite, da naprava deluje
15 min.

5. lzklopite napravo in poCakajte, da se
ohladi.

6. Napravo in pripomocke Cistite s krpo iz
mikrovlaken, toplo vodo in blagim
Cistilnim sredstvom.

7. Pripomocke in odstranljive nosilce reSetk
namestite nazaj v prvotni polozaj.

5.2 Nastavitev Casa
Pred uporabo pecice morate nastaviti ¢as.

Ko napravo prikljucite na elektricno omrezje
ali ko pride do prekinitve dobave elektrike,
za€ne samodejno utripati prikazovalnik.

1. Pritisnite izbirno tipko €.
Zasveti simbol vklopljene programske ure.

2. Stipko + ali = nastavite pravi Cas.

Po priblizno petih sekundah se utripanje
kon¢a, prikazovalnik pa prikazuje nastavljen
Cas.

Za spremembo Casa vklopite napravo in
socasno pritisnite + in— ali @

Ko utripa dvopi¢je med prikazom ur in minut,
pritisnite + ali =, da nastavite nov Cas.

5.3 Namescéanje pokrova odvoda
pare

1. Namestite kaveljcke pokrova pod spredniji
rob lukenj na odvodu pare.

2. Zadniji rob potisnite navzdol, da se pokrov
zaskoci.

6. KUHALNA PLOSCA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

6.1 Vzig gorilnika kuhalne plosce

®

Gorilnik vedno prizgite, preden nanj
polozite posodo.

/\ UPOZORNENIE!

Bodite zelo previdni, ko zanetite ogenj v
kuhinji. Proizvajalec ne prevzema
nobene odgovornosti zaradi napacne
uporabe plamena.

1. Gumb za kuhalno plo$¢o obrnite v
nasprotni smeri urnega kazalca v polozaj

za najvedji dovod plina 0 in ga pritisnite
za vzig gorilnika.
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2. Gumb za kuhalno plos¢o drzite pritisnjen | 6.2 Pregled gorilnika
10 sekund ali manj, da se termoclen
segreje. V nasprotnem primeru je dovod
plina prekinjen.

3. Prilagodite plamen, ko se povsem zaneti.

/\ UPOZORNENIE!

Gumba ne drZite pritisnjenega vec kot 15
sekund. Ce se gorilnik ne vZge po 15
sekundah, spustite gumb, obrnite ga v
polozaj za izklop in po preteku najmanj
ene minute poskusite ponovno prizgati
gorilnik.

®

Ce po nekaj poskusih gorilnika ni
mogoce prizgati, preverite, ali sta
njegova krona in pokrov v pravilnem
polozaju.

®

Ce zmanjka elektriénega toka, lahko .
gorilnik prizgete brez elektri¢ne naprave. 6.3 Izklop gorilnika

V tem primeru gorilniku priblizajte Plamen ugasnete tako, da obrnete gumb v
plamen, pritisnite potreben gumb in ga . . 0

obrnite na najvegji plamen. Gumb drzite polozaj za izklop U.

Pokrov gorilnika
Krona gorilnika
Vzigalne elektrode
Termoclen

cowp»

pritisnjen 10 sekund ali manj, da se /\ UPOZORNENIE!
termoclen segreje.

Preden odmaknete posodo z gorilnika,
@ vedno zmanjSajte viSino plamena ali ga
povsem ugasnite.

Ce plamen gorilnika po nesreéi ugasne,
obrnite gumb v polozaj za izklop in po
preteku najmanj ene minute poskusite
ponovno prizgati gorilnik.

®

Generator isker se lahko samodejno
vklopi, ko vzpostavite povezavo z
elektriénim omrezjem, po namestitvi ali
izpadu elektricne napetosti. To je povsem
obi¢ajno.

7. KUHALNA PLOSCA - NAMIGI IN NASVETI

/N UPOZORNENIE! 7.1 Posoda

Oglejte si poglavja o varnosti. /\ UPOZORNENIE!
Iste posode ne postavite na dva gorilnika.

48 SLOVENSCINA



/\ UPOZORNENIE!

Na gorilnik ne postavljajte nestabilne ali
poskodovane posode, da preprecite
razlitje in telesne poSkodbe.

7.2 Mere posod

/\ UPOZORNENIE!

Uporabite posodo s premerom, ki ustreza
velikosti gorilnikov.

/\ POZOR!
. . . Gorilnik Mere posod (mm)
Zagotovite, da rocaji posode niso nad
prednjo stranjo kuhalne plosce. Pomozno 120 - 180
Polhitro 1
/\ POZOR! 140 - 220/2401)
Posoda mora biti postavljena na sredino Hitro 160 - 220/2601)

gorilnika za najvecjo stabilnost in manj$o
porabo plina.

/\ UPOZORNENIE!

Na kuhali§éu ne uporabljajte posod, ki
imajo dno z robom ali zaobljeno dno, saj
obstaja velika nevarnost prevrnitve.

X X
e

1) pri uporabi ene posode na kuhalni plos¢i.

8. KUHALNA PLOSCA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

8.1 Splosne informacije
» Po vsaki uporabi stedilnik ocistite.

* Vedno uporabljajte posodo s Cistim dnom.

* Praske ali temni madezi na povrsini ne
vplivajo na delovanje plosce.

» Uporabite posebno Cistilno sredstvo za
povrsine kuhalnih plos¢.

» Dele iz nerjavnega jekla ocistite z vodo in

osusite z mehko krpo.
8.2 Ciséenje
» Takoj odstranite: stopljeno plastiko,

plasti¢no folijo, sol, sladkor in Zivila s
sladkorjem, sicer lahko umazanija

poskoduje kuhalno plosco. Pazite, da ne
pride do opeklin.

* Odstranite, ko je kuhalna plos¢a dovolj

hladna: obroc¢ki vodnega kamna, vodni
obrocki, mas¢obni madezi, bleScece
kovinsko obarvanje. Plo$¢o ocistite z
vlazno krpo in Cistilnim sredstvom, ki ni

grobo. Po ¢is¢enju plos¢o osusite z mehko

krpo.

e Za CiSCenje emajliranih delov, pokrovov in
kron gorilnikov uporabite toplo milnico,
preden jih namestite nazaj, pa jih dobro

osusite.
8.3 Ciséenje vzigalne svecke

Ta funkcija se izvede preko kerami¢ne
vzigalne elektrode s kovinsko elektrodo.
Elektrodi morata biti vedno disti, da lahko
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sprozita iskro. Preverite tudi, da luknjice na
kroni gorilnika niso zamasSene.

8.4 Podstavki za posodo

®

Podstavki za posodo ne vzdrzijo
pomivanja v pomivalnem stroju. Treba jih

je pomiti ro¢no.

1. Odstranite podstavke za posodo, da lazje
ocistite kuhalno plo$co.

®

Pri menjavi podstavkov za posodo
bodite zelo previdni, da preprecite
poskodbe povrsine kuhalne plosce.

2. Potem ko ocistite podstavke za posodo,
se prepricajte, da so v pravilnih polozajih.

3. Za pravilno delovanje gorilnika poskrbite,
da bodo roéice podstavkov za posodo
poravnane s sredino gorilnika.

8.5 Redno vzdrzevanje

Va$ serviser naj redno pregleduje stanje
prikljuéne cevi za plin in regulatorja tlaka, ¢e
je namescen.

9. PECICA - VSAKODNEVNA UPORABA

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

9.1 VKklop in izklop pecice

1. Obrnite gumb za funkcije pecice, da
izberete funkcijo pecice.

2. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

LucCka zasveti, ko pecica deluje.

®

Za funkcije brez segrevanja ni potrebno
nastaviti temperature.

3. Pecico izklopite tako, da obrnete gumba
za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

9.2 Varnostni termostat

Nepravilno delovanje pecice ali okvarjeni deli
lahko povzrocijo nevarno pregrevanje. Za
preprecitev tega ima pecica varnostni
termostat, ki prekine dovod napajalne
napetosti. Ko se temperatura zniza, se pecica
ponovno samodejno vklopi.
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9.3 Funkcije pecice

0 Polozaj izklopa
Pecica je izklopljena.

Lu¢ pecice

Za vklop lu¢i brez funkcije pecice.

@y SteamBake
Za dodajanje vlage med pripravo hrane. Zago-
tovite pravo barvo in hrustljavo skorjo med pe-
Eenjem. Za vecjo socnost med pogrevanjem.
Za ohranjanje sadja ali zelenjave.

|;| Gretje spodaj
Za peko tort s hrustljavim dnom.

Z] Konvencionalna kuha / Ciséenje z vodo
Za peko in pe€enje mesa na enem polozaju re-
Setke.
Oglejte si poglavje »Vzdrzevanje in CiSCenje«
za dodatne informacije o: Ci$¢enje z vodo.

Veliki zar
Za peko tankih kosov velike koli¢ine jedi in za
popekanje kruha.

)

Turbo pecenje na Zzaru

Za pecenje vecjih kosov mesa ali perutnine s
kostmi na enem poloZaju reSetke. Za gratinira-
nje in dodatno zapecenost.

R

Vroc€i zrak

= Za pecenje ali pe¢enje mesa in peko peciva z
enako temperaturo priprave na ve¢ kot enem
polozaju reSetke, ne da bi se okusi mesali.




@ Vlazno pecenje

¢ Ta funkcija je bila uporabljena za skladnost z
razredom energijske ucinkovitosti in zahtevami
glede okoljske primernosti (v skladu z EU
65/2014 inEU 66/2014). Preizkusi v skladu z:
IEC/EN 60350-1.
Med pe€enjem morajo biti vrata zaprta, da se
funkcija ne prekine in da se zagotovi delovanje
pecice z najvecjo energijsko ucinkovitostjo.
Ko uporabljate to funkcijo, se lahko temperatu-
ra v pecici razlikuje od nastavljene. Mo¢ segre-
vanja se lahko zmanj$a. Za splos$na priporocila
za varevanje z energijo si oglejte poglavje
»Energijska ucinkovitost«, Var€evanje z ener-
gijo.
Ta funkcija je zasnovana za varCevanje z ener-
gijo med pe€enjem. Za navodila za kuhanje si
oglejte poglavje »Namigi in nasveti«, Vlazno
pecenje.

AirFry/

Vroéi zrak

Za pecenje zivil z manj olja ali brez papirja za
peko. Za jedi, kot je ocvrt krompiréek ali piz-
za./

Za socasno pecenje na najvec¢ dveh visinah
pecice in susenje zivil. Temperaturo nastavite
za 20-40 °C nizje kot pri Konvencionalna ku-
ha.

] Odtaljevanje y
Za odtaljevanje hrane. Cas odtaljevanja je od-
visen od koli¢ine in velikosti zamrznjene hrane.

9.4 Aktivacija funkcije: SteamBake

S to funkcijo lahko izboljSate stanje vlaznosti
med kuhanjem.

/\ UPOZORNENIE!

Obstaja nevarnost opeklin in Skode na
napravi.

Sprosc¢ena vlaga lahko povzrocCi opekline.

* Ne odpirajte vrat naprave med uporabo
funkcije: SteamBake.

* Vrata naprave previdno odprite po koncu
uporabe funkcije: SteamBake.

@

Oglejte si poglavje »Namigi in nasveti«.

1. Odprite vrata pecice.

2. Vboklino pecice napolnite z vodo iz pipe.
Najvecja kapaciteta vbokline pecice je
250 ml.

Vboklino pecice napolnite z vodo samo,
ko je pecica hladna.

3. Nastavite funkcijo: SteamBake @

4. Obrnite gumb za nastavitev temperature,
da izberete temperaturo.

5. Hrano polozite v aparat in zaprite vrata.

/\ POZOR!

Vbokline pecice ne polnite ponovno z
vodo med peko ali ko je pecica vroca.

6. Ce Zelite izklopiti napravo, ter obrnite
gumba za funkcije pecice in nastavitev
temperature v polozaj za izklop.

7. Odstranite vodo iz vbokline pecice.

/\ UPOZORNENIE!

Preden odstranite preostalo vodo iz
vbokline pecice, se prepricajte, da je
naprava hladna.

10. PECICA - CASOVNE FUNKCIJE

10.1 Prikazovalnik

P8¢ ?
A g e
ol

Indikator ¢asa TRAJANJA
Prikazovalnik ¢asa

Indikator vklopa programske ure
Indikator za CASOVNIK [MIN.], ki
odsteva v minutah

cowp»
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10.2 Tipke

Tipka Funkcija Opis
— MINUS Za nastavitev Casa.
(D URA Za nastavitev ¢asovne funkcije.
_|_ PLUS Za nastavitev Casa.

10.3 Razpredelnica €asovnih funkcij

Casovne funkcije Aplikacija
00:00 URA Za nastavitev, spremembo ali preverjanje ure.
dur TRAJANJE Za nastavitev trajanja obratovanja naprave (1 min.—
10 ur).
Q ODSTEVALNA URA Za nastavitev od$tevalnega ¢asa (1 min.—
23 ur 59 min.). Ta funkcija ne vpliva na obratovanje
naprave.
10.4 Nastavitev TRAJANJA 10.6 Preklic ¢asovnih funkcij
1. Nastavite funkcijo in temperaturo pecice. 1. Pritiskajte @ dokler ne zaéne utripati
2. Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati indikator Zelene funkcije.
dur. 2. Sogasno pritisnite in drzite — in .
3. Pritisnite + ali =, da nastavite Casovna funkcija se po nekaj sekundah
TRAJANJE. izklopi.
Na prikazovalniku se prikazeta dur in simbol L. . .
A 10.7 Spreminjanje zvo€nega signala
4. Kocas potfzce, utripa c!ur, zvocni signal 1. Ce Zelite slidati trenutni zvoéni signal,
pa se oglasa sedem minut. Naprava se
samodejno izklopi. pritisnite in drzite tipko —.
5. ZVOéni Signal |ahk0 IZk|OpIte S pritiskom 2. Za Spremembo Signa'a pr|t|ska]te -,
poljubne tipke.

3. Spustite tipko 7.

6. Gumba za nastavitev funkcije in Zadniji zvok, ki ste ga nastavili, je nov zvocni

temperature obrnite v polozaj za izklop.

signal.
10.5 Nastavljanje ODSTEVALNE 4. Pocakajte pet sekund, da se nastavitev
UR.E samodejno potrdi.

@

Ko napravo izkljuite iz napajanja ali po
izpadu elektricnega toka, se zvok
ponastavi na privzetega.

Pritiskajte @ dokler ne zacne utripati Q

2. Pritisnite + ali =, da nastavite potreben
cas.

3. Ko nastavljen €as poteCe, se za sedem
minut oglasi zvocni signal. Zvoc¢ni signal
lahko izklopite s pritiskom poljubne tipke.
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11. PECICA - UPORABA DODATNE OPREME

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

11.1 Vstavljanje dodatne opreme
Pekac:

®

Pekaca za pecivo ali globokega pekaca
ne smete potisniti do konca do zadnje
stene pecice. S tem se prepreci krozenje
toplote okrog pekaca. Hrana se lahko
zazge, zlasti na zadnjem delu pekaca.

Pekac ali globok peka¢ potisnite med vodili
nosilca resSetke. Pazite, da se ne dotika
zadnje stene pecice.

Mreza za pecenje:

12. PECICA - NAMIGI IN NASVETI

MreZo postavite med vodili nosilca resSetke.

AirFry pekac:

Peka¢ AirFry postavite na drugi polozaj
reSetke. Pekac za pecivo ali globok pekac
postavite na prvi polozaj reSetke.

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

@

Temperature in Casi peCenja v
razpredelnicah so le smernice. Odvisni
so od receptov ter kakovosti in koli¢ine
uporabljenih sestavin.
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12.1 SteamBake

®

Pred predgrevanjem, ko je pecica
hladna, napolnite vboklino pecice z vodo.

Pekovski izdelki

Oglejte si »Vklop funkcije«: SteamBake*.

Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh1) 100 180 40-50 2 Uporabite pekac.
Zemlje1) 100 200 20-25 2 Uporabite pekac.
Domaéa pica1) 100 230 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokaéa1) 150 190 20-30 1 Uporabite pekac.
Piskoti, ¢ajni ko- 100 160 10-20 2 Uporabite pekac.
lacki, rogfiicki1)
Cespliev kolag, 100 160 75-90 2 Uporabite tortni model.
jaboléna pita, ci-
metovi zvitki1)
1) Pegico segrevajte 5 minut pred vstavljanjem Zivil.
Kuhajte od zamrznjenega
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pica, zamrznje- 150 200 15-20 2 Uporabite pekac.
nal)
Lazanja, zamrz- 200 180 35-50 2 Uporabite mrezZo za pe-
njena1) cenje.
Rogljicki, za- 100 170 20-30 2 Uporabite pekac.
mrznjeni1)
1) Pecico segrevajte 10 minut pred vstavljanjem Zivil.
Regeneracija Zivil
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Beli kruh 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Zemlje 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Domaca pica 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Fokaca 100 110 10-20 2 Uporabite pekac.
Zelenjava 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Riz 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
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Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Testenine 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Meso 100 110 15-25 2 Uporabite pekac.
Pecenje
Hrana Voda v vbokli- Temperatura Cas (min) Polozaj re- Dodatna oprema
ni pecice (ml) (°C) Setke
Pecena svinjina 200 180 65 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.
Goveja pe¢en- 200 200 45 - 50 2 Uporabite mrezo za
ka, malo zape- pecenje in pekac.
cena
Goveja pe¢en- 200 200 50 - 55 2 Uporabite mrezo za
ka, srednje pe- pecenije in pekac.
cena
Goveja pe¢en- 200 200 55-60 2 Uporabite mrezo za
ka, dobro zape- pecenje in pekac.
¢ena
Pisc¢anec, polo- 200 210 50 - 60 2 Uporabite mrezo za
vica pecenje in pekac.
Piscanec, cel 200 210 60 - 80 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.
Pecen puran 200 200 70-90 2 Uporabite mrezo za
pecenje in pekac.
12.2 Vlazno pecenje v
Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema
ratura reSetke
(°C)
Kruh in pica
Kruhki 190 25-30 2 pekac¢ za pecivo ali globok pekac
Zemlje 200 40 -45 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Zamrznjena pizza, 350 g 190 25-35 2 mreza za pecenje
Kolaéi v pekacu
Rulada 180 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Cokoladni kola¢ z lesniki 180 35-45 2 pekac¢ za pecivo ali globok pekac
Kolaci v modelu
Soufflé/Narastek 210 35-45 2 Sest keramicnih ramekinov na mrezi za pe-

cenje
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Hrana Tempe- Cas (min) Polozaj Dodatna oprema
ratura reSetke
(°C)
Testo za kola¢ 180 25-35 2 Model za testo za kola¢ na mrezi za pece-
nje

Biskvit 150 35-45 2 model na mrezi za pecenje

Ribe

Ribe v vre¢kah, 300 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Celariba, 200 g 180 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Ribji fileti, 300 g 180 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Meso

Meso v vrecki, 250 g 200 35-45 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Nabodala, 500 g 200 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Majhni peceni kosi

Piskotki 170 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Makroni 170 40 - 50 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Muffini 180 30-40 2 pekac za pecivo ali globok pekac
Slani krekerji 160 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
Piskoti iz krhkega testa 140 25-35 2 peka¢ za pecivo ali globok pekac
Tarti 170 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
Vegetarijanec

Mesana zelenjava v vrecki, 200 20-30 2 pekac za pecivo ali globok pekaé
400 g

Omleta 200 30-40 2 Posoda za pico na mrezi za pecenje
Zelenjava v pekacu, 700g 190 25-35 2 pekac za pecivo ali globok pekacé
12.3 AirFry
Pekovski izdelki

Hrana Kolic¢ina Temperatura  Cas (min) Polozaj

(°C) resSetke

Roglji¢ki, zamrznjeni pribl. 350 g 180 - 220 15-30 2
Pecivo iz listnatega testa, zamrznjeno  pribl. 400 g 180 - 220 15-35 2
Pecivo iz listnatega testa, sveze pribl. 300 g 180 - 220 15-35 2
Pizza, zamrznjena pribl. 340 g 180 - 220 20-35 2
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Krompirjevi izdelki

Hrana Kolic¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resSetke
Ocvrti krompir, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 20-30 2
Ocvrti krompir, debele rezine, zamrz- pribl. 600 g 180 - 220 20-30 2
njen
Krompir v oblicah, zamrznjen pribl. 650 g 180 - 220 15-25 2
Kroketi pribl. 450 g 180 - 220 15-30 2
Sveza zelenjava
Hrana Kolic¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) resetke
Rezine buck, svezel) pribl. 500 g 180 - 220 25-35 2
1) Dodajte 1 €ajno zlicko olivnega olja, da preprecite sprijemanje
Drugo
Hrana Koli¢ina Temperatura Cas (min) Polozaj
(°C) reSetke
Zrezki, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Rakci v testu, zamrznjeni pribl. 200 g 180 - 220 15-25 2
Obrogki lignjev, zamrznjeni pribl. 250 g 180 - 220 15-25 2
Piscangji medaljoni, zamrznjeni pribl. 300 g 180 - 220 15-25 2
Ribje palcke, zamrznjene pribl. 500 g 180 - 220 15-25 2
12.4 Informacije za testne institute
Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke
Drobno pecivo (16 kosov ~ Konvencionalna 160 peka¢ za pecivo 3 20-30
na pekac) kuha
Drobno pecivo (16 kosov ~ Vroci zrak 150 pekac za pecivo 3 20-30
na pekac)
Drobno pecivo (16 kosov ~ Vro€i zrak 160 pekac za pecivo 1+3 30-40
na pekac)
Jabol¢na pita (2 modela  Konvencionalna 190 mreza za pecenje 1 65-75
za pec€enje @ 20 cm, dia- kuha
gonalno zamaknjena)
Jabol¢na pita (2 modela  Vrodi zrak 180 mreza za pecenje 2 70-80
za pecenje ¥ 20 cm, dia-
gonalno zamaknjena)
Pusti biskvit Konvencionalna 180 mreza za pec€enje 2 20-30

kuha
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Hrana Funkcija Tempera- Dodatna oprema Polozaj Cas (min)
tura (°C) reSetke

Pusti biskvit Vro€i zrak 160 mreza za pecenje 2 25-35

Pusti biskvit Vroéi zrak 170 mreza za pec€enje 1+3 30-40

Masleni piskoti/pecivo iz Konvencionalna 140 pekac za pecivo 3 15-30

krhkega testa kuha

Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 peka¢ za pecivo 3 20-30

krhkega testa

Masleni piskoti/pecivo iz Vroci zrak 140 pekac za pecivo 1+3 15-30

krhkega testa

Popecen kruh Veliki zar 250 mreza za pecenje 3 5-10

Goveji burger1) Turbo pecenjena 250 mreza za peE“:enje ali 3 15-20 prva

Zaru globok pekac stran; 10—

15 druga
stran

1) Pecico 10 minut predhodno segrevajte.

13. PECICA - VZDRZEVANJE IN CISCENJE

/N UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

13.1 Opombe o €iS€enju

Spredniji del pecice odistite z mehko krpo,
toplo vodo in blagim Cistilom.

Za ¢isCenje kovinskih povrsin uporabite
namensko distilo.

Notranjost pecice ocistite po vsaki uporabi.
Nakopi¢ena masc¢oba ali drugi ostanki hrane
lahko povzrocijo pozar. Pri ponvi za zar je
nevarnost Se vecja.

Vso dodatno opremo ocistite po vsaki uporabi
in pustite, da se posusi. Uporabite mehko
krpo s toplo vodo in Cistilnim sredstvom.
Pripomockov ne pomivajte v pomivalnem
stroju (razen pekaca AirFry).

TrdovratnejSe madeze odistite s posebnim
Gistilom za pecice.

Dodatne opreme s prevleko proti prijemanju
in pekaca AirFry ne Cistite z abrazivnimi
Cistilnimi sredstvi ali ostrimi predmeti.

13.2 Ciséenje pladnja AirFry
1. Pladenj AirFry polozite na pekac.
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2. Nalijte vroco vodo s pomivalnim
sredstvom in pustite, da se namaka.

3. Pladenj AirFry ocistite z gobico ali
uporabite SCetko, da odstranite ostanke.

Mozno je tudi ¢iS€enje v pomivalnem stroju.

13.3 Pecice iz nerjavnega jekla ali
aluminija

Vrata pecice Cistite le z vlazno krpo ali
gobico. Posusite z mehko krpo.

Nikoli ne uporabljajte jeklene volne, kislin ali
abrazivnih sredstev, ki bi lahko poskodovala
povrsino pecice. Na enak nacin ocistite
upravljalno plo$¢o na pecici.

13.4 Ciséenje vbokline peédice

Pri ¢iS¢enju se odstranijo ostanki apnenca s
spodnjega dela pecice po peki s paro.

@

Priporo¢amo, da upostevate postopek
¢iS€enja vsaj na 5 - 10 ciklov funkcije:
SteamBake.

1. V vboklino na dnu pecice vlijte 250 ml
belega kisa.
Uporabite najvec¢ 6-% kis brez zeliS¢.



2. Kis naj 30 minut pri temperaturi okolja 6. Pocakajte, da se naprava ohladi.

raztaplja ostanke apnenca. Notranjost obriSite do suhega z mehko
3. Notranjost pecice ocistite s toplo vodo in krpo.
mehko krpo.

13.7 Ciséenje vrat peéice

13.5 Odstranjevanje nosilcev resetk Vrata pecice so sestavljena iz dveh steklenih

Preden zacnete s Cis€enjem pecice, ploS¢. Za CiS€enje lahko snamete vrata
odstranite nosilce reSetk. pecice in notranjo stekleno ploco.

/\ POZOR! @

Pri odstranjevanju nosilcev resetk bodite Ce poskusate odstraniti notranjo stekleno
previdni. plosco, preden odstranite vrata pecice,

se lahko vrata zaprejo.

1. Spredniji del nosilca reSetke povlecite

stran od stranske stene. & POZOR!

! Naprave ne uporabljajte brez notranje
steklene plosce.
1 1. Odprite vrata do konca in primite tecaja.

2. Zadnji del nosilca reSetke potegnite s
stranskih sten in ga odstranite.

1

2. Dvignite in povsem obrnite vzvoda na
obeh tecajih.

Odstranjeno opremo namestite v obratnem
zaporedju.

13.6 Uporaba : Ciséenje z vodo

Ta postopek ¢is€enja uporablja vlago za
odstranjevanje preostalih delcev mascobe in
hrane iz naprave.

1. V vboklino pecice nalijte vodo: 250ml.

Nastavite funkcijo E

Nastavite temperaturo na 90 °C.
Pustite, da naprava deluje 30 min.
Izklopite napravo.

apoON
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3. Vrata pecice zaprite do polovice do
prvega polozaja odpiranja. Potem jih
dvignite in povlecite naprej ter snemite s
tecajev.

4. Vrata polozite na mehko krpo na trdno
povrsino.

)
?

5. Sprostite sistem zapiranja, da boste lahko
sneli notranjo stekleno plosco.

6. Obrnite zaponki za 90° in ju snemite z
njunega mesta.

7. Najprej previdno dvignite in nato
odstranite stekleno plosco.
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8. Steklene plosce ocistite z vodo in milom.
Temeljito jih osusite. Steklenih plos¢ ne
pomivajte v pomivalnem stroju.

Ko koncate s CiS€enjem, namestite stekleno

ploSc¢o in vrata pecice. Ponovite zgornje

korake v obratnem zaporedju.

Poskrbite, da bo notranja steklena ploS¢a
vstavljena na pravo mesto.

13.8 Odstranjevanje predala

/N\ UPOZORNENIE!

V predalu ne hranite vnetljivih predmetov
(kot so pripomocki za CiS¢enje, plasticne
vre€ke, kuhinjske rokavice, papir ali

razprsila za ¢iS¢enje). Med uporabo
pecice se predal lahko segreje. Obstaja

nevarnost pozara.

Predal pod pecico lahko odstranite za
CisCenje.

1. Predal vlecite, dokler se ne ustavi.




ohladi.

snemite.

2. Predal pocasi dvignite.
3. Predal povsem izvlecite.

Za namestitev predala ponovite prejSnje

korake v obratnem zaporedju.

13.9 Zamenjava zarnice

/\ UPOZORNENIE!

Nevarnost elektricnega udara.

Zarnica je lahko vroca.

14. ODPRAVLJANJE TEZAV

/\ UPOZORNENIE!
Oglejte si poglavja o varnosti.

14.1 Kaj storite v primeru ...

1. Izklopite pecico. PoCakajte, da se pecica

2. Pecico izklju€ite iz napajanja.
3. Na dno pecice polozite krpo.

Zarnica na zadnji strani

1. Stekleni pokrov Zarnice obrnite in ga
2. Ocistite stekleni pokrov.

3. Zarnico zamenjajte z ustrezno zarnico,

odporno proti visoki temperaturi 300 °C.
4. Namestite stekleni pokrov.

Problem

Mozni vzrok

Resitev

Ko poskusate vklopiti generator
isker, se iskra ne sprozi.

Kuhalna plo$¢a ni priklju¢ena na
elektricno napajanje ali je prikljuce-
na nepravilno.

Preverite, ali je kuhalna plo$¢a pra-
vilno priklju¢ena na elektricno napa-
janje. Oglejte si vezalno shemo.

Pregorela je varovalka.

Prepriajte se, ¢e ni morda vzrok za
okvaro varovalka. Ce varovalka
veckrat zapored pregori, se obrnite
na usposobljenega elektricarja.

Pokrov in krona gorilnika nista na-
mescena pravilno.

Preverite, ali sta pokrov in krona go-
rilnika namescena pravilno.

Plamen ugasne takoj po vzigu.

Termoclen ni dovolj segret.

Ko plamen zagori, generator isker
pridrzite $e deset sekund ali manj.

Obro¢ plamena je ni raven.

Krona gorilnika je zamas$ena z os-
tanki hrane.

Prepric¢ajte se, da $oba ni zaprta in
da je krona gorilnika Cista.

Gorilniki ne delujejo.

Ni dovoda plina.

Preverite plinsko povezavo.
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Problem

Mozni vzrok

Resitev

Barva plamena je oranzna ali rume-
na.

Plamen lahko na nekaterih delih go-
rilnika izgleda oranzno ali rumeno.
To je obi¢ajno:

Pecica se ne segreje.

Pecica je izklopljena.

Vklopite pecico.

Potrebne nastavitve niso nastavlje-
ne.

Prepric¢ajte se, da so nastavitve pra-
vilne.

Ura ni nastavljena.

Nastavite uro.

Lu¢ ne deluje.

Lu¢ je okvarjena.

Zamenijajte Zzarnico.

Para in kondenzacija se nabereta
na hrani in v notranjosti pecice.

Jed ste predolgo pustili v pecici.

Ne puscajte jedi v pecici dlje kot 15—
20 minut po koncu postopka pripra-
ve.

Priprava jedi traja preve¢ ali prema-
lo ¢asa.

Temperatura je prenizka ali previso-
ka.

Po potrebi prilagodite temperaturo.
Upostevajte nasvete v navodilih za
uporabo.

Na prikazovalniku pecice se prika-
Zeta "0.00" in "LED".

PriSlo je do izpada napajanja.

Ponastavite uro.

Pecenje ni ucinkovito s funkcijo:
SteamBake.

Niste aktivirali funkcije SteamBake.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Vbokline pecice niste napolnili z vo-
do.

Oglejte si "Vklop funkcije: SteamBa-
ke".

Voda v vboklini pecice ne vre.

Temperatura je prenizka.

Temperaturo nastavite vsaj na 110
°C.

Oglejte si poglavje "Pecica - Namigi
in nasveti".

Voda izteka iz vbokline pecice.

V vboklini pecice je prevec vode.

Izklopite pecico in se prepricajte, da
je naprava hladna. ObriSite vodo s
krpo ali gobico. Dodajte ustrezno
koli¢ino vode v vboklino pecice.
Oglejte si dolo¢en postopek.

14.2 Servisni podatki

Ce tezave ne morete razresiti sami, se
obrnite na prodajalca ali poobla$€en servisni

center.

Potrebni podatki za servisni center se
nahajajo na plosc€ici za tehni¢ne navedbe.
Ploscica za tehni¢ne navedbe se nahaja na
sprednjem okvirju notranjosti naprave.
Ploscice za tehni¢ne navedbe ne odstranjujte

iz notranjosti naprave.

Priporoéamo, da podatke vpiSete sem:

Model (MOD.)

Produktna Stevilka (PNC)

Serijska Stevilka (S.N.)

15. ENERGIJSKA UCINKOVITOST
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15.1 Podatki o izdelku v skladu s predpisi EU o okoljsko primerni zasnovi

kuhalnih plos¢

Identifikacija mode- LKK660220K
la LKK660220X

Vrsta kuhalne plo-  Kuhalna plo$¢a znotraj samostojecega Stedilnika

$ce

Stevilo plinskih go- 4
rilnikov

Energijska u¢inko-  Levo zadaj — pomozni

ni na voljo %

vitost posamezne-

ga plinskega goril-  Desno zadaj - srednje hitri 55.0 %
EZS (EE gas bur- Desno spredaj — srednje hitri 55.0 %

Levo spredaj - hitri 55.7 %
Energijska ucinkovitost posamezne plinske kuhalne plosc¢e (EE gas hob) 55.2 %

EN 30-2-1:Plinski gospodinjski aparati za kuhanje — 2-1. del: Smotrna raba energije — Splo$no

15.2 Plos¢a - Varcevanje z energijo

Energijo lahko prihranite med vsakodnevnim
kuhanjem, ¢e upostevate spodnje nasvete.

» Segrejte le toliko vode, kot jo potrebujete.

+ Posodo po moznosti pokrijte s
pokrovkami.

» Pred uporabo se prepri€ajte, da so
gorilniki in podstavki za posodo pravilno
namesceni.

15.3 Podatki o izdelku in informacijsk

* Dno posode mora imeti ustrezen premer
za velikost gorilnika.

* Posodo postavite neposredno nad gorilnik
in na njegovo sredino.

« Ko zacne tekocCina vreti, zmanjSajte ogenj,
tako da tekocine le rahlo vre.

* Po moznosti uporabite lonec na pritisk.
Oglejte si njegova navodila za uporabo.

list o izdelku v skladu s predpisi EU

o okoljsko primerni zasnovi in energijskem oznacevanju za pecice

Ime dobavitelja Electrolux
Indeks energijske ucinkovitosti 94.9
Razred energijske ucinkovitosti A

Poraba energije pri standardni obremenitvi, obi¢ajni nacin

0,84 kWh/cikel

Poraba energije pri standardni obremenitvi, nacin z ventilatorjem 0,75 kWh/cikel

Stevilo votlin pegice

1

Toplotni vir

Elektricna energija

Prostornina

581

Vrsta pecice

Pecica znotraj samostojecega Stedilnika
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Masa

LKK660220K 50.0 kg

LKK660220X 41.0kg

IEC/EN 60350-1 — Gospodinjski elektriéni aparati za pripravo jedi — 1. del: Stedilniki, pegice, parne pegice in zari —

Metode za merjenje obnasanja.

15.4 Pecica - Varéevanje z energijo

Spodnji nasveti vam bodo pomagali prihraniti
energijo pri uporabi naprave.

Poskrbite, da bodo vrata naprave med
delovanjem zaprta. Vrat med pripravo obroka
ne odpirajte prepogosto. Poskrbite, da bo
tesnilo vrat Cisto, in preverite, da je dobro
namescéeno.

Uporabljajte kovinsko posodo in temne
neodbojne pekace in posode za boljSe
varCevanje z energijo.

Naprave pred kuhanjem ne predgrevajte,
razen Ce je to posebej priporocljivo.

Presledki med pecenjem vec jedi naj bodo
¢im krajsi.

Pecenje z ventilatorjem

Ko je mogoce, uporabljajte funkcije pecenja z
ventilatorjem, da prihranite energijo.

Akumulirana toplota

Pri pecenju, daljSem od 30 minut, tri do 10
minut pred potekom Casa pecenja znizajte
temperaturo naprave na najnizjo stopnjo.
Akumulirana toplota v napravi pece napre;.

Z akumulirano toploto ohranite toplo hrano
0z. pogrejte ostale jedi.

Ohranjanje jedi toplih

Ce zelite uporabiti akumulirano toploto in
ohraniti toplo hrano, izberite najnizjo mozno
nastavitev temperature.

Vlazno pecenje

Funkcija je zasnovana za varCevanje z
energijo med pe€enjem. Za dodatne
podrobnosti si oglejte poglavje "Naprava -
Vsakodnevna uporaba", funkcije naprave.

15.5 Podatki o izdelku glede porabe energije in najdaljSega ¢asa za dosego

ustreznega nacina nizke mogci

Poraba energije v stanju pripravljenosti

0.8W

Najdaljsi ¢as, ki je potreben, da oprema samodejno doseze ustrezen nacin nizke mogci

20 min

16. SKRB ZA OKOLJE

Reciklirajte materiale, ki jih oznacuje simbol

L/:). Embalazo odloZite v ustrezne zabojnike
za reciklazo. Pomagaijte za&¢ititi okolje in
zdravje ljudi ter reciklirati odpadke elektri¢nih
in elektronskih naprav. Naprav, oznagenih s

simbolom E ne odstranjujte z
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gospodinjskimi odpadki. Izdelek vrnite na
krajevno zbiralisCe za recikliranje ali se
obrnite na ob¢inski urad.

Electrolux Appliances AB - Contact Address:
Al. Powstancow Slaskich 26, 30-570 Krakow,
Poland












electrolux.com
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